Senac

ANEXO IV

ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS

JETO: Contratagdo de empresa especializada para fornecimento de materiais e prestagdo de servigos
voltados a realizagdo dos eventos de Natal (24/12/2025) e Réveillon (31/12/2025), a serem realizados nos
spacos do Restaurante Marito, Solarium e Saldo Penedo, para o Hotel Escola Senac llha do Boi, conforme
condigdes, especificagdes técnicas, quantitativos e demais exigéncias estabelecidas neste Termo de
Referéncia e seus anexos.

Item

Qtd

Lote

Valor Unitario
Estimado R$

Valor Total
Estimado R$

Descrigdao detalhada do objeto (Colocar o Maior numero
possivel de detalhes, tais como peso, caracteristicas, etc.)

01

R$ 159.662,50

R$ 159.662,50

Servigo de Decoragido para Ceia de Natal Contratacdo de

empresa especializada em decoragdo de eventos para

execugcdo de ambientagdo tematica natalina, visando a

realizacdo da Ceia de Natal no dia 24/12/2025.

A empresa contratada devera desenvolver e executar um

projeto de decoragédo que proporcione uma experiéncia visual

e sensorial marcante aos participantes, alinhada a proposta do

evento. O projeto devera ser apresentado até o dia 17/11/2025

para aprovagdo da geréncia do hotel e sera executado

conforme segue abaixo:

Local para ambientagao:

e Restaurante Principal

e Entrada do Restaurante Principal

e Escadas e foyer em frente ao Saldo Penedo

e Fachada do hotel e entrada principal

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas

Horario de montagem:

e Restaurante Principal: 24/12, das 15h00 as 19h00

e Entrada Principal e Foyer do Penedo: 20/11, horario a
definir.

e Fachada do hotel e Hall: 20/11, horario a definir

Horario de desmontagem:

e Restaurante Principal: 26/12/2025, a partir das 08h00

e Entrada Principal e Foyer do Penedo: 29/11, das 08h as
17h00

e Fachada do hotel e hall: 29/11, das 08h as 17h00

Horario da ceia: Das 21h00 as 01h00

Equipe e requisitos de seguranca: A quantidade de

funcionarios sera determinada pela empresa contratada. Todos

os profissionais deverdo estar devidamente uniformizados,

identificados e qualificados para a execugdo dos servigos,

respeitando as normas de seguranga do trabalho, incluindo:

e NR-35 (trabalho em altura)

e NR-10 (instalagbes elétricas)

e NR-17 (ergonomia)

e  Outras normas aplicaveis conforme o tipo de atividade

Elementos Decorativos: A decoragédo devera contemplar:

e Centros de mesa

Toalhas e cadeiras decoradas

lluminagéo tematica

Arvore de Natal

Mobiliario complementar (mesas auxiliares, aparadores)

Outros elementos que componham a ambientagcao

natalina conforme layout sugerido.

e Demais itens no Anexo Especificagbes técnicas.

Logistica: O transporte, montagem e desmontagem dos

materiais decorativos sdo de responsabilidade da contratada e

deveréo estar incluidos no orgamento.

Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera

garantir que toda a decoragdo natalina seja instalada conforme

as especificagdes técnicas, utilizando materiais de qualidade,

com acabamento adequado e dentro dos prazos estabelecidos.

A empresa devera assegurar a estabilidade, seguranca e
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estética dos itens decorativos durante todo o periodo de
exposicao.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera
integralmente responsavel por qualquer falha na instalagéo,
funcionamento ou conservagdo dos elementos decorativos,
bem como por danos causados a terceiros ou ao patrimbnio
publico/privado decorrentes da ma execugdo dos servigos.
Cabera a contratada realizar os reparos ou substituicdes
necessarias, sem 0nus adicional para a contratante.

02

R$ 3.000,00

R$ 3.000,00

Servico de Doces Natalinos: Doces Decorados para a
realizagdo da Ceia de Natal (24/12/2025);

Contratagéo de empresa especializada em confeitaria e doces
decorativos para fornecimento de variedade de doces
tematicos, alinhados a proposta estética e tematica do evento
natalino. Os produtos deverdo harmonizar com a decoragéo
geral, contemplando cores, formatos e designs tipicos da
época. A proposta devera ser apresentada até o dia 17/11/2025
para aprovagdo da geréncia do hotel, e a execugdo seguira
conforme descrito abaixo:

Quantidade: Aproximadamente 400 unidades, distribuidas
entre 50 unidades de cada modelo (cupcakes, brigadeiros, pao
de mel e cookies), visando atender 160 convidados, entre
adultos e criangas.

Tipos de doces: A contratada devera priorizar doces que nao
necessitem de refrigeragdo e que mantenham sua integridade
e qualidade por, no minimo, 3 (trés) horas de exposigdo em
temperatura ambiente. Os produtos devem apresentar boa
resisténcia ao calor, acabamento adequado e seguranca
alimentar, sendo vedada a utilizagdo de recheios pereciveis ou
que exijam controle térmico constante.

Horario de montagem: 19h00. A contratada sera responsavel
pela montagem dos doces de forma harménica e atrativa na
mesa, devendo providenciar mao de obra qualificada para essa
atividade.

Horério da ceia: Das 21h00 as 01h00.

Transporte e montagem: A contratada sera responsavel pelo
transporte dos doces até o local do evento, garantindo que
estejam  acondicionados em  embalagens  seguras,
devidamente seladas e protegidas contra variagbes de
temperatura, impactos ou contaminagdes. A montagem da
mesa devera respeitar o layout previamente aprovado,
assegurando a integridade estética e sanitaria dos produtos.
Conformidade Sanitaria: A empresa contratada devera
apresentar licenga sanitaria valida emitida pela autoridade
competente, bem como seguir as normas de higiene e
seguranga alimentar previstas na RDC n° 216/2004 e RDC n°
656/2022 da ANVISA. Os produtos ofertados devem estar
devidamente embalados, rotulados e armazenados conforme
exigéncias sanitarias, sendo proibida a comercializagdo ou
distribuicdo de alimentos sem procedéncia ou controle de
qualidade.

Degustacao e Apresentacao dos Produtos: A contratada
devera disponibilizar amostras dos doces para degustacéo
prévia, com o objetivo de avaliar sabor, qualidade e
apresentacdo. Também sera exigida a apresentacéo visual dos
itens decorativos da mesa de doces, incluindo disposicéo,
embalagens e elementos tematicos, garantindo alinhamento
com a proposta do evento natalino.

Responsabilidade e Garantia de Entrega: A contratada sera
responsavel por realizar a entrega dos doces no local do
evento, na data e horario previamente estabelecidos, conforme
cronograma acordado. O ndo cumprimento dos prazos podera
acarretar penalidades, conforme previsto no contrato, além da
obrigacdo de ressarcimento por eventuais prejuizos causados
a organizagdo do evento.
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Servigo de lluminacao; orizagao e Audiovisual -
/ lluminagéo, Sonorizagao/Audiovisual do ambiente para a realizagédo
da Ceia de Natal — dia 24/12/2025 — acompanhando 30;
Contratagdo de empresa especializada em sonori
iluminacdo técnica e decorativa para ambientagdo da Ceia
Natal, com o objetivo de proporcionar uma atmosfera visual
/ acolhedora e tematica, alinhada a proposta estética do evento.
O projeto devera ser apresentado até o dia 17/11/2025 para

aprovagdo da geréncia do hotel e sera executado conforme

segue abaixo:

Local para ambientagao técnica:

e Restaurante Principal

e Hall de entrada do evento

¢  Area externa superficial

e Lounges ambientados

e Paredes internas com ou sem tecidos decorativos

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas

Horario de montagem: 24/12, das 15h00 as 19h00

Horario da ceia: Das 21h00 as 01h00

Horario de desmontagem: 25/12/2025, a partir das 08h00

Escopo do Servigo: A empresa contratada devera fornecer e

instalar os seguintes recursos:

e Fios de microlampadas ornamentadas com a decoragao
natalina

e lluminagéo decorativa com foco em 60 pontos estratégicos

e Equipamentos como Par 38 LED, Par 30 LED, HQI
metalicas e folhas de gelatina coloridas

e Cabos, plugues e demais componentes necessarios para
funcionamento

03 |1 1 R$ 95.725,00 | R$ 95.725.00 . Dim.ensiona.mento fia rede elétr.ica para operag;éo segura

e  Projeto luminotécnico personalizado, em conjunto com o
decorador do evento

e Sonorizagdo basica

e Demais itens no Anexo Especificagdes técnicas.

Equipe Técnica e Seguranca: A equipe devera ser composta

por:

e 01 técnico responsavel pela montagem

e 01 montador

e 01 motorista

Todos os colaboradores deverdo estar regulamentados e

capacitados conforme as normas:

e NR-10 (instalagdes elétricas)

e NR-18 (condicdes e meio ambiente de trabalho na
industria da construgéo)

o NR-35 (trabalho em altura)

Logistica: A empresa sera responsavel por todo o transporte,

montagem e desmontagem dos equipamentos, incluindo visita

técnica prévia ao local para planejamento.

Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera

garantir que todos os equipamentos estejam em perfeito

funcionamento durante o evento, com instalagdo segura,

acabamento técnico adequado e suporte técnico disponivel

durante toda a realizacéo da ceia.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera

integralmente responsavel por qualquer falha técnica,

interrupgdo ou dano causado por ma instalagdo ou operagéo

dos equipamentos, bem como por prejuizos decorrentes da

nao conformidade com os requisitos estabelecidos. Cabera a

contratada realizar os ajustes ou substituicdes necessarias,

sem 6nus adicional para a contratante.
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R$ 2.562,50

R$ 2.562,50

Contratagdo de empresa
ra montagem dos

Locacao de Utensili
especializada na locagdo de utensili
buffets e ambientacdo da mesa de doces, visa atender as
necessidades operacionais e estéticas da Ceia de Os
itens deverdo estar em conformidade com o tema do evento
garantir funcionalidade, seguranca e apresentacdo adequada.
A proposta devera ser apresentada até o dia 17/11/2025 para
aprovacgéo da geréncia do hotel e sera executado conforme
segue abaixo:

Local de utilizagao dos utensilios:

e Restaurante Principal

e Mesa de doces e buffet principal

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas

Horario de montagem: 24/12, das 15h00 as 19h00

Horario de recebimento dos utensilios: 23/12 a partir de
8h00.

Horario da ceia Natal: Das 21h00 as 01h00

Horario de desmontagem/entrega: 02/01/2026 a partir das
08h00.

Material:

Suporte dourado 2 andares redondo 1 unidade

Suporte 4 andares dourado moével 1 unidade

Suporte 2 andares dourado 1 unidade

Suporte duplo elegance dourado 1 unidade

Porta Doce Diamante Quadrado G - 25x25cm 2 unid.

Porta Doce Diamante Quadrado P - 20x20cm 1 unid

Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte 3 andares rattan 1 unidade

Porta Doce Base Vidro Rose M A: 26,5m D: 29,5M 1 unid.
Porta Doce Base Vidro Rose P - A: 19,5m D: 29,5M 2 unid
Roda Gigante Prata e Vidro - D:50cm 1 unidade

Suporte oval dourado M 1 unidade

Suporte oval para doces organico P 1 unidade

Suporte oval para doces organico M 1 unidade

Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm 1 unid
Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2 unidades
Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1 unidade
Porta Doces Candelabro Prata - D: 25cm A:27cm 2 unidades
Gamela Madeira Pés de Ferro G Marli - A:13cm L:21cm C:
35cm 1 unidade

Suporte 2 Andares Dourado 1 unidade

Centro de Mesa Organico Retangular 1 unidade

Porta Doce Diamante Retangular - L: 18 C: 30 A: 10 2 unid.
Porta Doce Base Vidro Rose Retangular M - A: 15cm L:15¢cm
C: 30cm 2 unidades

Porta Doce Base Vidro Rose Retangular P - A: 10cm L:12,5cm
C: 25cm 2 unidades

Suporte Prata Redondo - A:19cm D:26cm 1 unidade

Suporte Prata Redondo - A:23cm D:26cm 1 unidade

Suporte Prata Redondo - A:9cm D:26cm 1 unidade

Bandeja Retangular Prata G 1 unidade

Bandeja Retangular Prata P 1 unidade

Suporte 2 andares dourado topo diamante 1 unidade

Suporte duplo dourado detalhe folha 1 unidade

Pegadores e colheres para buffet — 12 unidades

Bandeja Redonda Pé Alto Prata G 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata M 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata P 1 unidade

Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2 unidades
Centro Mesa Redondo Prata C/ base prata 1 unidade

Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1 unidade
Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte oval prata P 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte rattan base preta P 1 unidade

Suporte rattan base preta M 1 unidade

Suporte Metal M - C 30 ; L 15; A 25 1 unidade
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Suporte Redondo

deira gés Ferro - D:0,38cm
A:0,16cm 1 unid.

Gamela Madeira Grande Helena - D:0,39cm A:0;42cm 1 unid
Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm
Bandeja Madeira Retangular Pé Ferro - C:0,45cm L:0,12c
A:0,12cm 1 unid
Gamela Madeira Tronco - C:0,24cm L:0,19cm A:0,10cm 2
unidades
Barca Prateada Nickel - M 1 unidade
Barca Prateada Nickel - P 1 unidade
Condigdes de fornecimento: Todos os utensilios deverao ser
entregues no Hotel Senac llha do Boi e estar:
e Higienizados e prontos para uso
e  Compativeis com o padrao estético do evento
e Em conformidade com normas de seguranga e higiene
alimentar
Entregues e retirados conforme cronograma acordado

Em harmonia com a decoragdo natalina, respeitando
cores, estilos e elementos visuais do projeto decorativo
e Transportados em embalagens ou materiais adequados,
que garantam a preservagao, protegdo contra danos,
impactos ou contaminagdes durante o deslocamento e
manuseio
Garantia dos Servigos Prestados
A contratada devera garantir que todos os utensilios estejam
disponiveis e em perfeito estado de uso na data e horario
estabelecidos, conforme cronograma do evento. A empresa
sera responsavel por qualquer substituicdo necessaria em caso
de falhas ou inadequacgbdes.
Responsabilidade por Falhas ou Danos
A contratada sera responsavel por qualquer falha na entrega,
funcionamento ou conservagao dos utensilios, bem como por
danos causados a terceiros ou ao patrimdnio decorrente da ma
prestacdo do servigco. Cabera a contratada realizar os ajustes
ou substituicdes necessarias, sem Onus adicional para a
contratante.
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R$ 2.562,50

R$ 2.562,50

Locacao de Utensili
especializada na locagdo de utensili

Contratagdo de empresa
ra montagem dos

deverdo estar em conformidade com o tema do evento
garantir funcionalidade, seguranca e apresentacéo adequada.
A proposta devera ser apresentada até o dia 17/11/2025 para
aprovagéo da geréncia do hotel e sera executado conforme
segue abaixo:

Local de utilizagao dos utensilios:

e Restaurante Principal

e Mesa de doces e buffet principal

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas

Horario de montagem: 31/12, das 17h00 as 20h00

Horario de recebimento dos utensilios: 23/12 a partir de
8h00.

Horario da ceia Natal: Das 21h00 as 01h00

Horario do Réveillon: Das 22h00 as 03h00

Horario de desmontagem/entrega: 02/01/2026 a partir das
08h00.

Material:

Suporte dourado 2 andares redondo 1 unidade

Suporte 4 andares dourado moével 1 unidade

Suporte 2 andares dourado 1 unidade

Suporte duplo elegance dourado 1 unidade

Porta Doce Diamante Quadrado G - 25x25cm 2 unid.

Porta Doce Diamante Quadrado P - 20x20cm 1 unid

Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte 3 andares rattan 1 unidade

Porta Doce Base Vidro Rose M A: 26,5m D: 29,5M 1 unid.
Porta Doce Base Vidro Rose P - A: 19,5m D: 29,5M 2 unid
Roda Gigante Prata e Vidro - D:50cm 1 unidade

Suporte oval dourado M 1 unidade

Suporte oval para doces organico P 1 unidade

Suporte oval para doces organico M 1 unidade

Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm 1 unid
Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2 unidades
Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1 unidade
Porta Doces Candelabro Prata - D: 25cm A:27cm 2 unidades
Gamela Madeira Pés de Ferro G Marli - A:13cm L:21cm C:
35cm 1 unidade

Suporte 2 Andares Dourado 1 unidade

Centro de Mesa Organico Retangular 1 unidade

Porta Doce Diamante Retangular - L: 18 C: 30 A: 10 2 unid.
Porta Doce Base Vidro Rose Retangular M - A: 15cm L:15¢cm
C: 30cm 2 unidades

Porta Doce Base Vidro Rose Retangular P - A: 10cm L:12,5cm
C: 25cm 2 unidades

Suporte Prata Redondo - A:19cm D:26cm 1 unidade

Suporte Prata Redondo - A:23cm D:26cm 1 unidade

Suporte Prata Redondo - A:9cm D:26cm 1 unidade

Bandeja Retangular Prata G 1 unidade

Bandeja Retangular Prata P 1 unidade

Suporte 2 andares dourado topo diamante 1 unidade

Suporte duplo dourado detalhe folha 1 unidade

Pegadores e colheres para buffet — 12 unidades

Bandeja Redonda Pé Alto Prata G 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata M 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata P 1 unidade

Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2 unidades
Centro Mesa Redondo Prata C/ base prata 1 unidade

Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1 unidade
Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte oval prata P 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte rattan base preta P 1 unidade

Suporte rattan base preta M 1 unidade

Suporte Metal M - C 30 ; L 15; A 25 1 unidade
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Suporte Redondo

deira gés Ferro - D:0,38cm
A:0,16cm 1 unid.

Gamela Madeira Grande Helena - D:0,39cm A:0;42cm 1 unid
Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm
Bandeja Madeira Retangular Pé Ferro - C:0,45cm L:0,12c
A:0,12cm 1 unid
Gamela Madeira Tronco - C:0,24cm L:0,19cm A:0,10cm 2
unidades
Barca Prateada Nickel - M 1 unidade
Barca Prateada Nickel - P 1 unidade
Condigdes de fornecimento: Todos os utensilios deverao ser
entregues no Hotel Senac llha do Boi e estar:
e Higienizados e prontos para uso
e  Compativeis com o padrao estético do evento
e Em conformidade com normas de seguranga e higiene
alimentar
Entregues e retirados conforme cronograma acordado

Em harmonia com a decoragdo natalina, respeitando
cores, estilos e elementos visuais do projeto decorativo
e Transportados em embalagens ou materiais adequados,
que garantam a preservagao, protegdo contra danos,
impactos ou contaminagdes durante o deslocamento e
manuseio
Garantia dos Servigos Prestados
A contratada devera garantir que todos os utensilios estejam
disponiveis e em perfeito estado de uso na data e horario
estabelecidos, conforme cronograma do evento. A empresa
sera responsavel por qualquer substituicdo necessaria em caso
de falhas ou inadequacgdes.
Responsabilidade por Falhas ou Danos
A contratada sera responsavel por qualquer falha na entrega,
funcionamento ou conservagao dos utensilios, bem como por
danos causados a terceiros ou ao patrimdnio decorrente da ma
prestacdo do servigco. Cabera a contratada realizar os ajustes
ou substituicdes necessarias, sem Onus adicional para a
contratante.

R$ 1.969,50

R$ 1.969,50

Servigo de Fotografia com Impressao Instantanea — Ceia de
Natal (24/12/2025)

Contratagdo de empresa especializada em fotografia
profissional com impressao instantanea, visando proporcionar
uma experiéncia interativa e personalizada aos convidados da
Ceia de Natal. O servigo tem como objetivo criar lembrancas
exclusivas que reforcem a marca e o acolhimento do Hotel
Senac llha do Boi. A proposta devera ser apresentada até o dia
17/11/2025 para aprovagao da geréncia do hotel e sera
executado conforme segue abaixo:

Local de execugao do servigo:

e Foyer do Saldo Penedo

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas
Quantidade de impressdes previstas: Aproximadamente
200 unidades

Horario de montagem do estudio: 24/12, das 15h00 as
19h00

Horario de funcionamento: Das 21h00 as 01h00
Horario de desmontagem: 24/12/2025, a partir das 23h00
Escopo do Servigo: A empresa contratada devera fornecer:

e  Estudio fotografico mével montado no local do evento

e Cenario decorado conforme o tema natalino, em harmonia
com a decoracao geral do evento

e Fotdgrafo profissional para captura dos momentos dos
convidados

e Impresséao instantanea de fotos em alta qualidade (formato
10x15¢cm ou 15x21cm)

e Personalizagao das fotos com moldura tematica, logotipo
do Hotel e mensagem especial




e Equipe de apoio p
convidados e entrega das fotos
e Opcgéo de envio digital das imagens por QR
personalizado
Condigoes de fornecimento: Todos os equipamentos e
materiais utilizados deverao:
e Estar em perfeito estado de funcionamento
e  Ser compativeis com o padrao visual e tematico do evento
e Ser transportados com seguranga, em embalagens ou
cases que garantam a preservagao dos itens
e Ser montados e integrados a estrutura decorativa do
evento, respeitando o layout e estética definidos
Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera
garantir a disponibilidade dos equipamentos, qualidade das
imagens e entrega das fotos impressas aos convidados
durante o evento, conforme especificagdes acordadas. O
servigo devera ser executado com pontualidade,
profissionalismo e atencao a experiéncia dos participantes.
Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera
responsavel por qualquer falha técnica, atraso na entrega das
fotos ou problemas na operagéo dos equipamentos, bem como
por danos causados a terceiros ou ao patriménio decorrentes
da ma prestacdo do servigo. Cabera a contratada realizar os
ajustes ou substituicdes necessarias, sem 6nus adicional para
a contratante.

R$ 1.969,50

R$ 1.969,50

Servigo de Fotografia com Impressao Instantanea — Festa

de Réveillon (31/12/2025)

Contratagdo de empresa especializada em fotografia

profissional com impresséao instantéanea, visando proporcionar

uma experiéncia interativa e personalizada aos convidados da

Festa de Réveillon. O servico tem como objetivo criar

lembrangas exclusivas que reforcem a marca e o acolhimento

do Hotel Senac llha do Boi. A proposta devera ser apresentada

até o dia 17/11/2025 para aprovagao da geréncia do hotel.

Local de execugao do servigo:

e Foyer do Saldo Penedo

Quantidade de convidados estimada: 350 pessoas

Quantidade de impressdes previstas: Aproximadamente

400 unidades

Horario de montagem do estudio: 31/12, das 15h00 as

21h30

Horario de funcionamento: Das 22h00 as 01h00

Horario de desmontagem: 01/01/2026, a partir das 01h00

Escopo do Servigo

A empresa contratada devera fornecer:

e Estudio fotografico mével montado no local do evento

e Cenario decorado conforme o tema Réveillon, em
harmonia com a decoragao geral do evento

e  Fotdgrafo profissional para captura dos momentos dos
convidados

e Impresséo instantanea de fotos em alta qualidade (formato
10x15cm ou 15x21cm)

e Personalizagao das fotos com moldura tematica, logotipo
do Hotel e mensagem especial

e Equipe de apoio para organizagdo, orientagcdo dos
convidados e entrega das fotos

e Opcéo de envio digital das imagens por QR Code ou link
personalizado

Condigoes de fornecimento: Todos os equipamentos e

materiais utilizados deverao:

e  Estar em perfeito estado de funcionamento

e  Ser compativeis com o padrao visual e tematico do evento

e  Ser transportados com seguranga, em embalagens ou
cases que garantam a preservagao dos itens

e  Ser montados e integrados a estrutura decorativa do
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e evento, respeitando 0 estética definidos
Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera

por danos causados a terceiros ou ao patrimonio decorrente da
ma prestagdo do servigco. Cabera a contratada realizar os
ajustes ou substituicdes necessarias, sem 6nus adicional para
a contratante.
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R$ 159.662,50

R$ 159.662,50

Servigo de Decoragédo para evento:
Contratagdo de empresa especializada em decoragéo de
eventos para desenvolver e implementar uma ambientacao
tematica de Réveillon, com o objetivo de proporcionar uma
experiéncia visual e sensorial memoravel aos convidados. A
proposta devera ser apresentada até o dia 17/11/2025 para
aprovacéo da geréncia do hotel e sera executada conforme
segue abaixo: .
Local para ambientagao: Area externa do hotel, incluindo:
o Solarium
o Piscina
o Salao Penedo
o Foyer do Salao Penedo
Quantidade de convidados estimada: 350 pessoas
Horario de montagem: 30/12 e 31/12 a partir de 08h00
Horario da festa: Dia 31/12 das 22h00 as 03h00
Horario de desmontagem: 01/01/2026, a partir das 08h00
Escopo do Servigo: A empresa contratada devera atender
aos seguintes requisitos:
* Planejamento e conceito:
Elaboracado de um projeto decorativo com definicao de cores,
temas e estilo alinhados a proposta do evento. A decoragao
devera transmitir a atmosfera festiva e elegante do Réveillon.
+ Elementos decorativos sugeridos:
Entrada / Recepgao
—Portal grandioso de boas-vindas
- Moldura instagramavel para fotos
— 1 Moldura em mdf de 9mm com a logomarca do hotel
- Tapete de fibra natural para marcagao de caminho.
— Elementos cenograficos.
— lluminagéo de destaque com luz quente e pontos de
velas/luz.
Circulacao e areas de apoio
— Totens decorativos com velas e folhagens para guiar o
hoéspede.
— Biombos para delimitagao de areas sem bloquear o
visual.
— Identificagado visual discreta (placas) para orientar as
areas principais (mesas, pista, bar).
— Mesa de apoio decorada (lembrancgas, aderegos de
réveillon, etc.)
- Decoracgao ao redor da piscina
- Pendentes decorativos com velas
e Lounges Central
— Posicionaremos 04 (quatro) sofas
- Fornecimento de 04 (quatro) mesas de centro com
flores para compor a decoracao do lounge.
— Fornecimento de arranjos para compor a decoragéo
das mesas de centro.
— Fornecimento de 08 (oito) poltronas.
— Fornecimento de 02 (dois) tapetes para compor a
decoragéo.
— Conjuntos de sofas e poltronas com mesas de apoio.
— Pufes e almofadas neutras, misturando texturas (linho,
algodao).




— Lanternas e velas ortes de vidro para iluminagao
difusa.
— Arranjos com folhagens e flores, em vasos
clara ou vidro.

Mesas e bistros

—12 mesas de bistrés

- 15 mesas com 10 lugares (com arranjo de centro)

- 10 mesas com 6 lugares (com arranjo de centro)

- 15 mesas com 4 lugares (com arranjo de centro)

- 15 mesas com 2 lugares (com arranjo de centro)

Mesas bistrd altas com toalhas em linho;

— Arranjos baixos e velas;

— Apoio para tacas e petiscos;

— Distribuicédo dos bistrés intercalados com lounges para
evitar pontos de aglomeracéo.

Bar

— Frente de bar revestida, com iluminagao cénica
embaixo do balcao;

— Backdrop com arranjos;

— Detalhes decorativos com lanternas e vasos.

Pista de danga

— Pista central com iluminagao cénica e pontual;

— Cenografia leve nas laterais (biombos/painéis naturais)
para emoldurar o espago sem fechar;

— Suportes para velas seguras (LED ou protegidas) para
criar atmosfera.

Lounge nas laterais da piscina

- Posicionaremos 04 (quatro) sofas;

- Fornecimento de 04 (quatro) mesas de centro com
flores;

- Fornecimento de arranjos para compor a decoragéo das
mesas de centro;

- Fornecimento de 08 (oito) poltronas;

- Fornecimento de 02 (dois) tapetes para compor a
decoragéo.

- Molduras com folhagens na estrutura existente do local,
aéreos de tecido e luzes para compor a decoragéo do
cenario.

Palco

— Moldura de palco com elementos naturais discretos,
mantendo a visdo técnica;

— Arranjos nas laterais;

— lluminagdo quente complementar ao rider da banda/DJ.
Ambientagao externa

— Lanternas, velas para reforgar a atmosfera ao ar livre;
— Mobiliario resistente as intempéries;

— Arranjos florais/folhagens de baixa manutencéo para a
noite.

4 sofas em formato de S:

- Fornecimento de modulos de sofas para compor a
decoragéo da parte interna;

- Fornecimento de floreiras com folhagens para compor a
decoragéo dos sofas;

- Fornecimento de 08 (oito) mesas para compor a
decoragéo;

- Fornecimento de 16 (dezesseis) cadeiras para compor a
decoragdo dos lounges;

4 sofas meia lua para compor a decoragiao com
arvore no centro:




- Montaremos um1o
centro com uma grandiosa arvore p
- a decoragao da parte externa;
Mesa de bolo e doces:

- Posicionaremos uma composi¢gédo com mesas com
alturas diferentes com folhagens e flores;

- Montaremos um jardim com arranjos centrais com flores
para compor a decoragéo do cenario da

mesa de doces;

- Fornecimento de pegas para posicionar os doces no
tom escolhido para o projeto;

- Pendentes de velas para compor a decoragéo do
cenario;

5 ilhas de buffet de 6 metros com arranjos para
compor o cenario

Equipe e Requisitos de Seguranga: A quantidade de
funcionarios sera determinada pela empresa contratada. Todos os
profissionais deverao estar devidamente uniformizados,
identificados e qualificados para a execugéo dos servicos,
respeitando as normas de segurancga do trabalho, incluindo:

e NR-35 (trabalho em altura)

e NR-10 (instalagdes elétricas)

e NR-17 (ergonomia)

e  QOutras normas aplicaveis conforme o tipo de atividade

Logistica: A empresa sera responsavel por todo o transporte,
montagem e desmontagem dos materiais decorativos. Os itens
deverdo ser transportados em embalagens ou materiais que
garantam sua preservagao e protegdo contra danos.

Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir
que toda a decoragdo seja instalada conforme as especificagdes
técnicas, utilizando materiais de qualidade, com acabamento
adequado e dentro dos prazos estabelecidos. A empresa devera
assegurar a estabilidade, seguranga e estética dos itens
decorativos durante todo o periodo de exposigao.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera
integralmente responsavel por qualquer falha na instalagéo,
funcionamento ou conservagédo dos elementos decorativos, bem
como por danos causados a terceiros ou ao patriménio
publico/privado decorrentes da ma execugéo dos servigos. Cabera
a contratada realizar os reparos ou substituicbes necessarias, sem
onus adicional para a contratante.

R$ 138.655,00

R$ 138.655,00

v'  Servigo de Tendas — Ampliagao do Espago do Solarium
para o Réveillon — 31/12/2025: Contratagdo de empresa
especializada na locagdo, montagem e desmontagem de
tendas para cobertura e ampliagdo do espago do Solarium e
area da piscina durante o evento de Réveillon, a ser realizado
no dia 31 de dezembro de 2025. A instalagdo das tendas tem
como objetivo proporcionar conforto, seguranga e protegdo aos
participantes, assegurando a realizacdo das atividades
programadas em ambiente adequado, independentemente das
condigdes climaticas.

Local de Instalagao: Area do Solarium e entorno da piscina do
Hotel Senac llha do Boi.




Quantidade estimada idados: 350 pessoas

Horario do evento: 31/12/2025 das 22h00 as
Horario de desmontagem: 01/01/2026 a partir das 0O
Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera
fornecer e executar os seguintes servigos e recursos:
Locagcao e montagem de tendas: Fornecimento de tendas em
adequadas para areas externas, com estrutura resistente a
intempéries, prote¢do contra raios UV e chuvas.

Toldos 15x9 (duas unidades): instalagdo de coberturas de
protecdo lateral e superior em estrutura resistente, com
acabamento adequado para evento social.

Cobertura 20x2 em estrutura metalica com lona cristal (uma
unidade): instalagédo de cobertura com fechamento translucido,
visando protegdo contra chuva sem prejudicar a iluminagéo
natural.

Coberturas 15x9 em Q30 aluminio com lona cristal: instalacéo
de estruturas complementares na area do Solarium e entorno
da piscina, garantindo integragéo visual e protegéo.

Passarela 22x2 (uma unidade): montagem de passarela
coberta interligando areas do evento, com acabamento e
seguranca adequados para circulagdo de convidados.
Forragéo de tendas em tecido oxford — 100 m? acabamento
interno em tecido para estética e conforto térmico.

Instalagédo de carpete para piso — 150 m? aplicagédo de carpete
na area principal de circulagdo sob as tendas, garantindo
acabamento elegante e seguro.

Piso no chéo (sem carpete) para tenda, pista e corredor da
passarela — 100 m? estrutura de base nivelada para suporte
das tendas e trafego seguro de pessoas.

Tampar piscina com estrutura metédlica — 9x7 m: instalagéo de
estrutura metalica resistente para cobertura da piscina,
possibilitando utilizagdo da area durante o evento, garantindo
estabilidade e segurancga.

Transporte: transporte das tendas, materiais e equipamentos
até o local do evento e retirada apds o término da locagao.
Manutencgado e suporte técnico: disponibilizagdo de equipe
técnica para manutencéo preventiva e corretiva durante todo o
periodo de locagéo, garantindo o pleno funcionamento das
estruturas.

Equipe Técnica e Seguranga: A contratada devera dispor de
mao de obra qualifica e apta para o servigo contratado e todos
os profissionais deverdo estar devidamente capacitados e
atender as normas regulamentadoras vigentes, especialmente:
NR-10 — Seguranca em Instala¢des e Servigos em Eletricidade;
NR-18 — Condig¢des e Meio Ambiente de Trabalho na Industria
da Construgéo;

NR-35 — Trabalho em Altura.

Logistica: A contratada sera responsavel por toda a logistica
de transporte, montagem e desmontagem das estruturas,
incluindo visita técnica prévia ao local para planejamento e
adequacdo do projeto. Garantia dos Servicos Prestados
A contratada devera assegurar que todas as estruturas estejam
em perfeito estado de conservagdo e funcionamento, com
montagem segura, acabamento técnico adequado e suporte
técnico disponivel durante todo o evento.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera
integralmente responsavel por quaisquer falhas técnicas,
acidentes, danos materiais ou pessoais decorrentes de ma
instalacdo, operagcédo inadequada ou descumprimento das
normas de seguranga. Cabera a contratada realizar reparos,
substituicdes ou ajustes necessarios, sem 6nus adicional para
a contratante.

Condicoes Gerais: A empresa devera possuir experiéncia
comprovada em eventos de porte similar.
Devera apresentar ART (Anotagdo de Responsabilidade
Técnica) ou documento equivalente, quando aplicavel.
Todos os materiais utilizados devem atender aos padrdes de
seguranca e qualidade exigidos pelos érgdos competentes.
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R$ 5.975,00

R$ 5.975,00

Carrinho de Sorvete t — Reveillon - 31/12/2025:
Contratagdo de empresa especializa ra fornecimento e
operacéo de carrinho de sorvete gourmet
de Réveillon do Hotel Senac Ilha do Boi, a ser realiza
de dezembro de 2025:
A inclusdo de um carrinho de sorvete tem como objetivo
agregar valor a experiéncia gastronémica e proporcionar um
momento de descontragéo e entretenimento aos convidados,
especialmente em ambiente ao ar livre e clima quente,
caracteristico do periodo.
Local de Instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e
entorno da piscina), conforme layout do evento aprovado pela
coordenagao.
Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera fornecer
e executar os seguintes servigos e recursos:
Carrinho de Sorvete: disponibilizagdo de um carrinho de
sorvete estilizado e adequado a ambientagdo do evento,
com estrutura limpa, visual atrativo e equipamentos em
perfeito estado de conservagdo e funcionamento.
O carrinho devera possuir sistema de refrigeragao
eficiente, capaz de manter os produtos congelados e
em temperatura adequada durante todo o periodo do
evento, garantindo a integridade, textura e qualidade dos
sorvetes.
Condigoes Técnicas: caso o carrinho necessite de
ligagdo elétrica para funcionamento continuo, a
contratada devera informar antecipadamente a
coordenagdo do evento a poténcia e o tipo de tomada
exigida, para viabilizagao da infraestrutura necessaria.
Variedade de Sorvetes: oferta de cardapio diversificado
de sabores, contemplando opg¢des tradicionais e especiais,
incluindo versdes sem lactose, diet e veganas, de modo
a atender diferentes perfis e restricdes alimentares dos
convidados.
A empresa devera disponibilizar quantidade suficiente
para atender aproximadamente 350 pessoas,
considerando a reposigao continua dos produtos durante
todo o evento.
Complementos e Apresentagdo: disponibilizacdo de
coberturas e acompanhamentos, como caldas quentes e
frias, confeitos, castanhas e frutas, além de opgbes de
casquinha e copinho, com montagem cuidadosa e
apresentacao condizente com o padrdo de exceléncia do
hotel.
Servigo ao Cliente: atendimento ao publico realizado por
equipe uniformizada, com cortesia, agilidade e postura
profissional, garantindo uma experiéncia agradavel e
segura.
Materiais e Utensilios: fornecimento de todos os
materiais necessarios para o servigo, incluindo copos,
colheres, guardanapos e demais utensilios descartaveis
ou reutilizaveis conforme o acordo e diretrizes de
sustentabilidade do evento.
Montagem e Desmontagem: A contratada sera responsavel
por toda a montagem, operagao e desmontagem do carrinho
de sorvete, respeitando os horarios e orientagdes definidos
pela organizagdo do evento. A montagem devera ocorrer até
as 20h00 do dia 31/12/2025, com inicio de operacgao a partir
das 22h00, e desmontagem prevista apds o término do evento,
a partir das 03h00 do dia 01/01/2026.
Todo o processo devera ser executado com seguranca,
limpeza e minima interferéncia nas demais atividades do
evento.
Condicoes de Qualidade e Higiene: O servico devera atender
integralmente as normas de higiene e seguranga alimentar
vigentes, em especial as RDC n° 216/2004 ¢ RDC n° 656/2022
da ANVISA, assegurando o correto armazenamento,
manipulagao e conservagao dos produtos.
Todos os equipamentos, utensilios e recipientes utilizados
deverdo estar em perfeito estado de limpeza e




funcionamento, sendo téria a utilizagdo de luvas,
toucas e aventais pelos atendentes te o servigo.
Conformidade Sanitaria e Licenciamento: empresa
contratada devera apresentar licenga sanitaria validaemitida
pela autoridade competente, além de comprovar regularida
técnica e operacional para o fornecimento de alimentos prontos
para consumo. OS produtos utilizados deverdo possuir
registro ou autorizagcdo de comercializagao conforme
legislagdo vigente, e estar devidamente rotulados e
acondicionados.

Responsabilidade e Garantia de Execugado: A contratada
serd responsavel pela execucdo integral dos servigos,
garantindo a qualidade dos produtos, manutengao da
temperatura, pontualidade e funcionamento continuo
durante o evento. Eventuais falhas na operacdo, falhas de
refrigeracdo, falta de produtos ou irregularidades sanitarias
serdo de responsabilidade exclusiva da empresa, que devera
realizar substituicdes ou corregdes imediatas, sem O&nus
adicional para a contratante.
O descumprimento dos prazos ou padroes estabelecidos
podera acarretar penalidades conforme previsto em contrato,
incluindo multa e eventual exclusdo de futuros processos
licitatorios.
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R$ 3.000,00

R$ 3.000,00

Servigo de Doces Decorados para o Réveillon — 31/12/2025:

Contratagdo de empresa especializada em confeitaria e doces

decorativos para fornecimento de variedade de doces

tematicos, alinhados a proposta estética e tematica do evento

de Réveillon do Hotel Senac Ilha do Boi, a ser realizado em 31

de dezembro de 2025. Os produtos deverdao harmonizar com a

decoracgéo geral do evento, contemplando cores, formatos e

designs alusivos a celebracdo de Ano Novo, com estética

sofisticada e acabamento refinado, em conformidade com o

padréao visual do hotel.

Apresentagao da Proposta: A proposta de doces e layout

decorativo da mesa devera ser apresentada até o dia

17/12/2025 para andlise e aprovagédo da geréncia do hotel,

incluindo descricao dos tipos de doces, fotos ilustrativas, cores

predominantes e elementos decorativos previstos.

Quantidade e Tipos de Doces: Serdo fornecidas

aproximadamente 400 unidades, distribuidas entre 50

unidades de cada modelo (como mini cupcakes, brigadeiros

gourmet, pdo de mel decorado, cookies tematicos, mini

tartelettes e bombons artisticos), visando atender cerca de 160

convidados, entre adultos e criangas.

A contratada devera priorizar doces que nao necessitem de

refrigeragdo e que mantenham sua integridade e qualidade

por, no minimo, 3 (trés) horas de exposi¢cdo em temperatura
ambiente.

Os produtos deverdo apresentar boa resisténcia ao calor,

acabamento adequado, uniformidade visual e seguranga

alimentar, sendo vedada a utilizacdo de recheios pereciveis
ou que exijam controle térmico constante.

Montagem e Horario de Servigo

e Horario de montagem: 20h00 do dia 31/12, sob
coordenagédo da equipe do hotel.

e Horario do evento: das 22h00 as 03h00.
A contratada sera responsavel pela montagem dos
doces de forma harménica e atrativa, compondo a mesa
tematica de sobremesas com equilibrio estético e
integracgéo visual com os demais elementos decorativos do
Réveillon. Devera ser disponibilizada mao de obra
qualificada para a montagem e organizagao dos produtos,
garantindo apresentacgao impecavel e conformidade com o
layout previamente aprovado.

Transporte e Acondicionamento: A contratada sera

responsavel pelo transporte dos doces até o local do

evento, garantindo que estejam devidamente

acondicionados em embalagens seguras, seladas e
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protegidas contra variagbes de temperatura, impactos ou
contaminagdes. Os produtos deverdo ser entregues em
perfeitas condicbes de consumo e com integridade estética
preservada.

Conformidade Sanitaria: A empresa contratada devera
apresentar licenga sanitaria valida emitida pela autoridade
competente, além de seguir rigorosamente as normas de
higiene e seguranga alimentar previstas nas RDC n° 216/2004
e RDC n° 656/2022 da ANVISA.
Todos os produtos deverdo estar embalados, rotulados e
armazenados de acordo com as exigéncias sanitarias
vigentes, sendo proibida a comercializagdo ou distribui¢ao
de alimentos sem procedéncia ou controle de qualidade.
Degustagao e Apresentagdo dos Produtos: A contratada
devera disponibilizar amostras para degustagao prévia, a fim
de permitir avaliagdo de sabor, textura, qualidade e
acabamento. Também sera exigida a apresentagao visual
dos itens decorativos que compordo a mesa de doces,
incluindo proposta de disposi¢gdo, embalagens e elementos
tematicos, assegurando alinhamento com o conceito estético e
identidade visual do evento.

Responsabilidade e Garantia de Entrega: A contratada sera
responsavel por realizar a entrega integral dos doces no local
do evento, na data e horario previamente estabelecidos,
conforme cronograma acordado.
O nao cumprimento dos prazos ou a entrega de produtos em
desacordo com as especificagbes podera acarretar
penalidades previstas em contrato, além da obrigagcdo de
ressarcimento por eventuais prejuizos causados a
organizacao do evento.
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R$ 27.750,00

R$ 27.750,00

Servigo de Open Bar: Contratagcdo de empresa especializada

para o fornecimento, montagem e operagao de servigo de

open bar completo durante o evento de Réveillon do Hotel

Senac llha do Boi, a ser realizado em 31 de dezembro de

2025. O servigo tem como objetivo oferecer uma experiéncia

de alto padrao aos convidados, com variedade de bebidas,

atendimento qualificado e ambientagdo condizente com a

proposta estética e gastrondmica do evento.

Local de Instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e

entorno da piscina), conforme layout aprovado pela

coordenacéo do evento.

Escopo dos Servigos: A empresa contratada sera

responsavel por toda a montagem, fornecimento e operagéo do

open bar, devendo disponibilizar equipe, bebidas, materiais e

insumos necessarios para o pleno funcionamento do servico.

O escopo inclui:

e Montagem completa do bar: estrutura fisica devidamente
montada e decorada de acordo com o padréo estético do
evento, incluindo bancadas, iluminagéo, sinalizagao,
utensilios e elementos decorativos adequados.

e Materiais e utensilios: fornecimento integral de tacas,
copos, canudos (preferencialmente  ecoldgicos),
coqueteleiras, baldes de gelo, guardanapos e demais
acessorios necessarios a operagao.

e Bebidas e insumos: fornecimento de bebidas alcoolicas
e nao alcodlicas, frutas frescas, xaropes, especiarias, gelo
e demais ingredientes para o preparo dos drinks,
assegurando  qualidade, seguranca alimentar e
apresentacao atrativa.

e Variedade minima de bebidas:

o 4 (quatro) opgdes de drinks alcodlicos,
elaborados com bebidas destiladas de qualidade,
podendo incluir gin, vodka, rum e espumante,
entre outros;

o 3 (trés) opgdes de drinks ndo alcodlicos, como
coquetéis sem alcool, sucos naturais € mocktails
tematicos, adequados também para menores de
idade e convidados que ndo consomem alcool.
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e Equipe profissional: bartenders e  auxiliares
uniformizados e capacitados para atendimento direto ao
publico, com cortesia, agilidade e dominio técnico na
preparacao das bebidas.

e Higiene e seguranca: todos os materiais e utensilios
deverdo estar devidamente higienizados e em
conformidade com as normas de boas praticas de
manipulagao de alimentos e bebidas.

Quantidade e Atendimento: O servico devera ser

dimensionado para atender aproximadamente 350 pessoas,

garantindo reposi¢éo continua de bebidas e insumos durante
todo o periodo do evento.

Horario de Montagem e Operagéao

e Montagem: até as 19h00 do dia 31/12/2025, com o bar
totalmente estruturado e pronto para operagéo até 20h30.

e Funcionamento: das 22h00 as 03h00.

e Desmontagem: a partir das 03h30 do dia 01/01/2026, com
retirada completa do material e limpeza do espacgo
utilizado.

Condi¢oes Técnicas e Elétricas: Caso o servico necessite de
ligagao elétrica para equipamentos de refrigeragao, iluminagéo
ou som, a empresa devera informar previamente a
coordenacgao do evento as especificagdes técnicas, poténcia e
tipo de tomada necessaria, para viabilizagdo da infraestrutura
adequada. Os equipamentos elétricos utilizados deveréo estar
em perfeito estado de conservagédo e certificados para uso
seguro.
Conformidade Sanitaria e Seguranga Alimentar: A
contratada devera apresentar licenga sanitaria valida e seguir
integralmente as normas de higiene e manipulagéo previstas
nas RDC n° 216/2004 e RDC n° 656/2022 da ANVISA,
garantindo que todos os insumos e produtos utilizados sejam
de procedéncia comprovada e estejam dentro do prazo de
validade.A utilizag&o de frutas e insumos devera seguir critérios
de armazenamento e higienizagao adequados, com transporte
em caixas térmicas ou refrigeradas, conforme necessidade.

Responsabilidade e Garantia de Execugado: A contratada

sera responsavel por garantir o funcionamento continuo do

open bar durante todo o evento, assegurando:

e qualidade das bebidas e dos insumos;

e cumprimento dos horarios de montagem e desmontagem;

e reposicdo de materiais e bebidas sempre que necessario;

e atendimento adequado e cordial aos convidados.

Eventuais falhas na operagéo, interrupcdo do servico ou

descumprimento das condi¢cdes estabelecidas implicardo

responsabilidade integral da empresa, incluindo eventuais
penalidades e ressarcimentos conforme previsto em contrato.
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R$ 6.800,00

R$ 6.800,00

Servico de Locagdo de Ar-Condicionado Portatil —

Réveillon - 31/12/2025: Contratagdo de empresa

especializada para locacao, instalacdo, operacgéo e retirada de

aparelhos de ar-condicionado portateis, destinados a

climatizagao dos espagos externos e areas cobertas por tendas

durante o evento de Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser

realizado em 31 de dezembro de 2025.

O objetivo é amenizar a temperatura do ambiente, garantindo

maior conforto térmico e bem-estar aos convidados durante

toda a programacéo.

Local de Instalagdo: Area do Solarium e entorno da piscina,

abrangendo os espagos sob as tendas e demais areas de

convivéncia ao ar livre utilizadas no evento.

Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera atender

integralmente aos seguintes requisitos e condigdes técnicas:

e Equipamentos: fornecimento de 04 (quatro) unidades
de ar-condicionado portatil, com poténcia minima de
12.000 BTUs cada, adequados para climatizagao de areas
abertas e com alto fluxo de pessoas.
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e Condigdes de funcionamento: os equipamentos
deverdo estar em perfeito estado de conservagao,
higienizados, testados e com manutengao preventiva
atualizada, garantindo desempenho continuo durante
todo o evento.

e Garantia de operagdao: caso algum equipamento
apresente falhas e nao esteja atendendo as fungoes de
climatizagao, a contratada devera realizar a substituigao
imediata, em até 02 (duas) horas antes do inicio do
evento, sem 6nus adicional para a contratante.

e Entrega e montagem: responsabilidade integral da
contratada pela entrega, instalagcio, montagem,
operacdo e desmontagem de todos os equipamentos,
assegurando que sejam instalados de forma segura,
eficiente e silenciosa, sem comprometer a estética ou a
circulagédo no espago do evento.

e Suporte técnico: disponibilizagdo de equipe técnica de
prontidao durante a montagem e verificagao final antes do
inicio do evento, garantindo pleno funcionamento dos
equipamentos.

e Condigdes elétricas: caso os aparelhos necessitem de
ligagdo especifica, a empresa devera informar
previamente a coordenagdo do evento a poténcia,
tensao e tipo de tomada necessarios, para adequacéao da
infraestrutura elétrica.

Horarios e Prazos

e Montagem e testes: até as 14h00 do dia 31/12/2025,
com os equipamentos em pleno funcionamento até o inicio
do evento.

e Operagao: durante todo o evento, das 22h00 as 03h00.

e Desmontagem e retirada: a partir das 08h00 do dia
01/01/2026.

Responsabilidade e Garantia de Execugado: A contratada

sera responsavel por garantir o pleno funcionamento dos

equipamentos, respondendo por qualquer falha técnica,

atraso na instalagdo ou interrupgdo do servico durante o

evento.

Todos os aparelhos deverdo ser entregues em condigoes

adequadas de uso e seguranga, e qualquer substituicao,

reparo ou intervengéo técnica devera ser realizada de forma
imediata, sem interferir na programacgéo do evento.

Conformidade e Seguranga: Os equipamentos fornecidos

deverdo possuir certificagdo de conformidade elétrica

(INMETRO) e seguir as normas de seguranga aplicaveis.

A instalagdo devera respeitar as boas praticas de montagem

temporaria e o layout do evento, evitando riscos elétricos,

quedas de cabos ou obstrugdes de passagem.
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R$ 95.725,00

R$ 95.725,00

Servico de lluminagdo, Sonorizacdo e Audiovisual -
Réveillon - 31/12/2025: Contratagdo de empresa
especializada em iluminagao, sonorizagao e audiovisual
para o evento de Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser
realizado em 31 de dezembro de 2025, com o objetivo de
proporcionar uma ambientagdo harmoénica, sofisticada e
tecnicamente estruturada, de acordo com o conceito visual e
musical do evento.

Local de Instalagdo: Area externa do hotel — Solarium,
varanda e entorno da piscina, conforme layout aprovado pela
coordenagao do evento, em integragdo com os projetos
decorativo e elétrico.

Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera fornecer
todos os equipamentos, materiais e méo de obra técnica
necessarios a execugao completa dos servigos de iluminagéo,
sonorizagdo e audiovisual, conforme as especificacdes a
seguir.

lluminagado: A contratada devera elaborar e executar um
projeto luminotécnico completo, com foco em ambientagéo,
realce decorativo e valorizagao do espaco, de acordo com o




tema Réveillon.
Deverao ser utilizados equipamento
desempenho, conforme a seguinte relagdo mini
e 24 Moving Beam 5R
12 PAR LED (Palco da Banda)
08 COB 300
12 LED Wash (Pista)
01 Mesa de lluminagéo Digital MA
e 01 Maquina de Neblina (fog machine)
A iluminacdo devera contemplar areas de circulacao, lounges,
hall de entrada e palco, com fios de microlampadas, HQI
metalicas, PAR 30/38 e gelatinas coloridas, conforme
referéncia técnica da empresa In-Color lluminagéo Ltda.
Todo o sistema devera garantir seguranga, estabilidade e
sincronizagdo visual, com controle centralizado e operagcao
continua durante o evento.
Sonorizagdo: A empresa contratada devera disponibilizar
sistema de som profissional de alta qualidade, garantindo
clareza, equilibrio e cobertura sonora uniforme em todas as
areas do evento, incluindo palco, pista e areas externas.
Os equipamentos minimos obrigatorios s&o:
e 01 Line Array VERTEC ou LS
08 Caixas de Subgrave JBL PRX
08 Caixas BOSE de referéncia (Delay)
01 Mesa de Som Digital M32
02 Microfones sem fio SHURE QLX
Setup DJ Completo, composto por:
o 03 CDJ 3000 Nexus 2
o 01 Mixer Pioneer V10
o 02 Monitores para DJ
O sistema de som devera atender aos requisitos técnicos e
operacionais compativeis com o equipamentos da banda a ser
contratada, incluindo poténcia sonora minima de 120 dB (C
weighted) a 35m sem distorcdo, energia estabilizada e
aterramento conforme normas da NR-10.
.Audiovisual e Estruturas de Palco: A contratada devera
fornecer e operar todo o sistema de painéis de LED, projegao,
video e estrutura fisica do palco, garantindo qualidade visual e
sincronizagao com a sonorizagao e iluminagao.
Equipamentos minimos exigidos:
e Projeto de Painel de LED exclusivo, conforme modelo 3D
aprovado pela coordenagao do evento.
01 LED P2 central com cabine integrada
e 06 Faixas LED P2
e 02 Painéis de LED P2 (4,00m x 2,00m) instalados na
varanda
e 01 Palco 6,00m x 4,00m acarpetado em preto
e 01 Piso Black Piano espelhado (7,40m x 5,50m)
A instalagdo devera ser planejada de forma a garantir
seguranga estrutural, acessibilidade e integragao estética com
o cenario do evento.
Equipe Técnica e Operacado: A empresa contratada devera
disponibilizar equipe técnica especializada, devidamente
uniformizada e qualificada, composta no minimo por:
01 VJ (operador de video e painéis de LED)
01 Técnico de Audio
01 Técnico de lluminagéo
01 Técnico responsavel geral pela montagem
01 Montador
01 Motorista
Todos os colaboradores deverdo estar capacitados conforme
as normas NR-10, NR-18 e NR-35, atendendo as exigéncias
legais para trabalhos com eletricidade, altura e montagem de
estruturas temporarias. A equipe devera permanecer no local
durante montagem, testes, operacdo e desmontagem,
garantindo suporte técnico integral.




Operagao: das 21h00 do dia 31/12/2025 as 03h0
01/01/2026.
Desmontagem: a partir das 08h00 do dia 01/01/2026
A contratada sera responsavel pela logistica de transporte e
retirada dos equipamentos, observando as restricdes de
acesso a llha do Boi, visto que caminhdes de grande porte nao
tém acesso direto ao hotel. Devera ser feito planejamento
logistico prévio para entrega e retirada dos equipamentos sem
interferéncia nas demais estruturas.
Condi¢oes Técnicas e Elétricas:
Todos os equipamentos deverado estar em perfeito estado
de conservagdo e com certificagdo de conformidade
(INMETRO).
A contratada devera informar previamente a demanda
elétrica total dos equipamentos para dimensionamento da
rede e conexodes.
O sistema elétrico devera ser aterrado, estabilizado e
protegido por disjuntores, conforme as normas da NR-10 .
Qualidade e Garantia de Execucdo: A contratada devera
assegurar:
- Operacgao continua e estavel de todos os sistemas;
Substituicdo imediata de qualquer equipamento que
apresente falhas;
- Compatibilidade técnica com as necessidades do show e
da decoragéo;
- Sincronizagdo entre luz, som e video, garantindo
harmonia visual e sonora;
- Cumprimento rigoroso dos prazos de montagem e
desmontagem.
Responsabilidade da Contratada: A empresa contratada
sera responsavel por:
- Todo o fornecimento, montagem, operagdo e
desmontagem dos equipamentos;
- Integridade dos materiais e seguranga dos profissionais
envolvidos;
- Cumprimento das exigéncias técnicas, de seguranca e
de qualidade;
- Atendimento imediato a eventuais demandas técnicas
durante o evento;
- Reposi¢cdo de equipamentos em caso de falhas, sem
6nus adicional a contratante.
O descumprimento de qualquer exigéncia ou cronograma
implicara nas penalidades previstas em contrato, podendo
resultar na substituicdo da empresa ou na aplicagédo de multa
contratual.

R$ 6.650,00

R$ 6.650,00

v' Servigo de Locagdo de Gerador — Réveillon — 31/12/2025:
Contratagdo de empresa especializada para a locagao,
instalagao, operacdao e retirada de gerador de energia
elétrica, destinado a garantir o pleno funcionamento dos
equipamentos utilizados durante o evento de Réveillon do Hotel
Senac llha do Boi, a ser realizado em 31 de dezembro de
2025.

Local de Instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e
entorno da piscina), conforme layout técnico e ponto de
fornecimento de energia definidos pela coordenagao do evento.
Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera fornecer
e executar integralmente os seguintes servigos e recursos:
Locacdo de Gerador: disponibilizacdo de gerador com
poténcia compativel as demandas elétricas do evento (180
KVA 127/220), conforme levantamento técnico prévio, capaz
de sustentar simultaneamente os equipamentos de som,
iluminagao, refrigeragdo, tendas, bares e demais estruturas
instaladas.

O equipamento devera apresentar nivel de ruido reduzido,
apropriado para eventos sociais, garantindo conforto acustico




e nao interferindo nas atividades.

Transporte: responsabilidade integral da contratada pelo
transporte do gerador até o local do evento, bem como pela
retirada apds o término, incluindo todos os custos logisticos,
carregamento e descarregamento.

Instalagdao e Desinstalagao: montagem e desmontagem do
gerador no local indicado, assegurando a instalagdo correta,
segura e eficiente, com fixagdo, aterramento e isolamento
adequados. A instalagdo devera ser realizada por profissional
técnico habilitado, garantindo conformidade com as normas de
seguranca e operacao elétrica.

Manutencgao e Suporte Técnico: disponibilizagdo de técnico
responsavel durante todo o periodo de funcionamento do
equipamento, para monitoramento, manutencao preventiva e
corretiva, e atendimento imediato em caso de falhas ou
necessidade de ajustes.

Combustivel: fornecimento integral do combustivel necessario
para o pleno funcionamento do gerador durante todo o periodo
de utilizagdo, com margem de seguranga suficiente para evitar
interrupgdes. Caso seja necessario reabastecimento, este
devera ser realizado de forma segura e sem comprometer o
andamento do evento.

Condigoes Técnicas e Operacionais:

- O gerador devera possuir poténcia compativel com as cargas
elétricas demandadas pelo evento (tendas, iluminagdo, som,
climatizagdo e equipamentos de apoio), conforme
especificagdo a ser validada em visita técnica prévia.

- O equipamento devera possuir painel de controle automatico,
sistema de protecdo contra sobrecarga, aterramento e
disjuntores de seguranca.

- O nivel maximo de ruido ndo devera ultrapassar 75 dB(A) a
uma distancia de 7 metros.

- O equipamento devera apresentar certificacdo de
conformidade (INMETRO) e estar em perfeitas condi¢gdes de
uso e manutengao.

- A contratada devera informar antecipadamente a
coordenagdo do evento a poténcia, tensédo de saida e tipo de

conexao necessaria, para que seja providenciada a
infraestrutura de apoio e interligagao.

Horarios e Prazos:

Montagem e testes: até as 18h00 do dia 31/12/2025, com
funcionamento testado e aprovado antes do inicio do evento.
Operagao: das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia
01/01/2026.

Desmontagem e retirada: a partir das 08h00 do dia
01/01/2026.

Responsabilidade e Garantia de Execugdo: A contratada
sera responsavel pelo pleno funcionamento e fornecimento
continuo de energia elétrica durante o evento, bem como pela
segurancga da instalagao e operagédo. Em caso de falha técnica,
queda de energia ou qualquer irregularidade que comprometa
a execugao do evento, a empresa devera adotar medidas
imediatas de corregdo ou substituicgdo do equipamento, sem
6énus adicional para a contratante.
O descumprimento dos prazos ou padrbes de qualidade
implicara aplicagdo de penalidades conforme previsto em
contrato.

Seguranga e Conformidade: Todos os servigos deverdao
observar as Normas Regulamentadoras do Ministério do
Trabalho e Emprego (NRs), especialmente:

- NR-10 — Seguranga em Instalagbes e Servicos em
Eletricidade;
- NR-12 — Seguranga no Trabalho em Maquinas e

Equipamentos;

- NR-18 — Condic¢des e Meio Ambiente de Trabalho na Industria
da Construgao.

- A instalagdo devera ser cercada e sinalizada, garantindo
isolamento fisico e seguranga dos convidados e da equipe
técnica.
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R$ 8.200,00

R$ 8.200,00

Locagao de Ambulancia tipo D (UTI Mével): Contratagao de
empresa especializada em emergéncias médicas e
atendimento pré-hospitalar para a locagao de ambulancia
tipo D (UTI Mével), equipada com suporte avangado de vida e
equipe técnica completa, destinada a cobertura do evento de
Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser realizado em 31
de dezembro de 2025, com atendimento disponivel das 22h00
as 03h30.
Local de Instalagido e Atendimento: Area externa do hotel
(Solarium e entorno da piscina), com posicionamento
estratégico previamente definido pela coordenagéo do evento,
de modo a garantir acesso rapido e seguro para
atendimento emergencial e remogéao, se necessario.
Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera atender
integralmente aos seguintes requisitos e condigbes:
Ambulancia Tipo D (UTI Mével): fornecimento de veiculo
devidamente equipado para suporte avangado de vida,
conforme as especificagdes da Resolugao n° 2.167/2017
do Conselho Federal de Medicina (CFM) e normativas
da ANVISA, mantendo o equipamento em perfeitas
condi¢bes de uso, limpeza e funcionamento.
Equipe Técnica: disponibilizacdo de equipe composta
por 01 (um) médico, 01 (um) enfermeiro e 01 (um)
motorista socorrista, devidamente habilitados e com
registro profissional ativo em seus respectivos conselhos
de classe.
A equipe devera permanecer de prontiddo durante todo o
periodo de cobertura, com capacidade de realizar
intervengcbes médicas avangadas e estabilizagao
clinica imediata até o encaminhamento do paciente ao
servico hospitalar mais proximo, se necessario.
Equipamentos e Estrutura do Veiculo: a ambulancia
devera estar equipada com:
e Ventilador pulmonar;
Desfibrilador e monitor cardiaco;
Oximetro de pulso;
Bomba de infuséo;
Aspirador;
Maca retratil;
Cilindros de oxigénio e equipamentos de
ventilagdo manual;
e Medicamentos e materiais para suporte
avangado de vida e reanimacgao cardiopulmonar.
Condi¢dées do Veiculo: a ambulancia devera estar
regularmente licenciada, em perfeito estado de
conservacgao, limpeza e higienizagdo, e possuir revisao
mecanica e elétrica atualizada antes do inicio do evento.
Documentagdgo e Credenciamentos: a empresa
contratada devera apresentar: Atestado de vistoria e
licenga sanitaria emitidos pela Vigilancia Sanitaria;
e CNES (Cadastro Nacional de Estabelecimentos
de Saude) valido;
e Certificado do responsavel técnico médico;
e Comprovante de regularidade profissional da
equipe médica e de enfermagem.
Disponibilidade de Atendimento: a equipe devera estar
disponivel no local das 22h00 as 03h30, garantindo
atendimento imediato em caso de ocorréncias médicas ou
emergenciais.
Transporte e Logistica: o0 deslocamento e
posicionamento da ambulancia até o local do evento serédo
de responsabilidade integral da contratada, observando as
regras de acesso a llha do Boi, tendo em vista que veiculos
de grande porte possuem restricdo de acesso direto ao
hotel. A empresa devera planejar previamente a logistica
de chegada e saida, evitando impactos no transito e
assegurando o posicionamento do veiculo em area segura
e previamente autorizada pela coordenagéo do evento.
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Conformidade e Seguranga: O servigo devera atender
integralmente as normas técnicas e sanitarias estabelecidas
pela ANVISA, Vigilancia Sanitaria Municipal, CFM, Ministério
da Saude e Ministério dos Transportes, bem como as Normas
Regulamentadoras de Seguranga do Trabalho (NRs).
O atendimento devera seguir protocolos de Suporte
Avancado de Vida (SAV), garantindo seguranga ao paciente
e atuagdo conforme as boas praticas de emergéncia médica.
Responsabilidade e Garantia de Execugado: A contratada
sera responsavel por garantir o pleno funcionamento do servigo
durante todo o evento, incluindo a disponibilidade da equipe
médica, equipamentos e medicamentos necessarios.
Em caso de falha, auséncia de equipe, veiculo inoperante ou
descumprimento das exigéncias sanitarias, a contratada
devera substituir imediatamente o veiculo e/ou equipe
técnica, sem onus adicional a contratante.
O descumprimento das condigoes estabelecidas podera
acarretar a aplicagcao das penalidades previstas em contrato e
legislacao vigente.
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R$ 50,00

R$ 17.500,00

Servigo de Fornecime Brindes para Convidados —
Réveillon - 31/12/2025: Con 40 de empresa
especializada para o fornecimento brindes
personalizados destinados aos convidados participa do
evento de Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser realiza
em 31 de dezembro de 2025. O objetivo é oferecer aos
héspedes e convidados um presente comemorativo de alto
padrao, alinhado a proposta estética e a identidade do evento,
reforgando a experiéncia de hospitalidade e celebragao.

Escopo dos Servigos

A empresa contratada devera fornecer brindes completos e

prontos para entrega, atendendo aos seguintes requisitos e

caracteristicas:

e Composicao do brinde: Cada unidade devera conter, no
minimo:

o 01 (uma) caixa personalizada em material rigido
ou de alta gramatura, com acabamento fino,
tampa firme e design elegante;

o 02 (duas) tacas de espumante em vidro ou
acrilico de qualidade premium;

o 01 (uma) garrafa de espumante (mini ou
tradicional, conforme definigdo da coordenagao
do evento);

o Chocolates gourmet, devidamente embalados,
com apresentacdo refinada e adequados as
normas de seguranga alimentar.

e Apresentagcdo e acabamento: As caixas deverdo
apresentar layout personalizado, contendo logotipo do
Hotel Senac llha do Boi e tematica visual do Réveillon
2025/2026, em impressdo de alta definigao.
O conjunto devera ter acabamento interno organizado e
acolchoado, garantindo boa estética e protecao aos itens
durante o manuseio.

e Materiais e Qualidade: Todos os itens deverdo ser

produzidos com materiais de alta qualidade, duraveis e de
aparéncia sofisticada, compativeis com o padrdo do
evento.
As tacas deverdo possuir transparéncia e resisténcia
adequadas, livres de arranhdes, e os chocolates e
espumantes deverdo apresentar embalagem intacta,
rotulagem legivel e prazo de validade vigente.

e Personalizagao: A contratada devera apresentar amostra
fisica ou mockup digital do brinde completo antes da
producao final, para aprovagéo da coordenagdo do evento.
O design, cores e elementos graficos deverao harmonizar-
se com a identidade visual do Réveillon do hotel.

Quantidade e Embalagem: A quantidade sera definida de

acordo com o numero total de convidados confirmados (em

tonro de 300 pessoas), incluindo margem de seguranga para
eventuais cortesias e contingéncias. Os brindes deverao ser
embalados individualmente em caixas resistentes,




ntra

identificadas e protegi

/ variagoes de temperatura.

Entrega e Prazos

e A entrega devera ocorrer com antecedéncia minim
(cinco) dias da data do evento, devidamente
acondicionada e identificada.

e O local de entrega sera o Hotel Senac llha do Boi,
mediante conferéncia e recebimento formal pela equipe
responsavel pela organizacéo.

e A contratada devera garantir que todas as unidades
estejam completas, integras e em perfeito estado de
conservagao.

Qualidade e Garantia: Os brindes deverdo apresentar

exceléncia no acabamento, coeréncia estética e conformidade

com as especificagdes aprovadas.

Caso sejam constatadas falhas de impressdo, danos,

inconformidades nos produtos ou divergéncias em relagdo a

amostra aprovada, a contratada devera substituir

imediatamente as unidades com defeito, sem 6nus adicional
para a contratante.

Responsabilidade da Contratada: A contratada sera

responsavel por:

e garantir a qualidade, integridade e pontualidade da
entrega;

e  assegurar que os itens alimenticios atendam as normas da
ANVISA (RDC n° 216/2004 e RDC n° 656/2022);

e manter sigilo e zelo com a identidade visual e logotipos do
hotel utilizados na personalizagao;

e cumprir as exigéncias ambientais e de sustentabilidade,
priorizando materiais reciclaveis ou de menor impacto
ambiental, sempre que possivel.

impactos, umidade e

1. PRAZO, LOCAL E CONDIGOES DE ENTREGA, EXECUCAO E GARANTIA

Prazos: O prazo para inicio da execugéo dos servigos sera:
e até o dia 23 de dezembro de 2025, para os servigos referentes ao Natal;
e até o dia 28 de dezembro de 2025, para os servigos referentes ao Réveillon, contados a partir da confirmagao
do recebimento da Ordem de Compra emitida pelo Senac.
O término da execugdo devera ocorrer impreterivelmente:
e nodia 24 de dezembro de 2025, para o evento de Natal;
e e nodia 31 de dezembro de 2025, para o evento de Réveillon.
O descumprimento dos prazos estabelecidos sujeitara a contratada as sangdes administrativas e contratuais previstas
neste documento e na legislagao aplicavel.

Local: Os servigos deverao ser executados nas dependéncias do Hotel Senac llha do Boi, situado na Illha do Boi —
Vitéria/ES. Considerando a natureza da contratacdo e a necessidade de conhecimento prévio das condi¢cdes de
execugdo, € obrigatéria a realizagdo de vistoria técnica prévia por parte da empresa interessada, sob pena de
desclassificagdo de sua proposta. A vistoria devera ser agendada previamente, em data e horario exclusivos, com a
Gerente de Alimentos e Bebidas, Sra. Karla Silva, por meio do telefone (27) 99951-2784 e/ou e-mail
karla.silva@hotelilhadoboi.com.br, garantindo que n&o haja coincidéncia de agendamento entre empresas concorrentes.

Condigdoes de Entrega: As condigdes de entrega, montagem e execugio encontram-se descritas no quadro do objeto
especifico de cada item deste documentos, devendo a contratada observar integralmente os prazos, especificagoes
técnicas, quantidades e padrées de qualidade estabelecidos.

Execucido: A execucdo dos servigos devera ocorrer nas instalagdes da contratante, de forma continua, segura e em
estrita conformidade com as especificagdes técnicas deste Termo de Referéncia. A contratada devera:
e executar o objeto nas quantidades e prazos estabelecidos, respeitando integralmente os padrdes de qualidade
exigidos;
e \ garantir que toda a méo de obra esteja devidamente uniformizada, identificada e capacitada, em conformidade
com as normas de seguranga aplicaveis (NR-10, NR-12, NR-18 e NR-35);
e zelar pela seguranca das instalagdes, dos convidados e dos colaboradores, adotando todas as medidas
preventivas necessarias;
e observar o planejamento logistico exigido pela restricdo de acesso a llha do Boi, considerando que caminhdes
de grande porte ndo possuem acesso direto ao hotel;
e comunicar imediatamente qualquer ocorréncia que possa comprometer o cronograma ou a integridade do
servico:




Garantia: Durante todo o periodo acao dos servigos, a contratada dev
inintérrupta; promovend stituicdo imediata de materiais, equipamentos ou itens que apres

urar execugao continua e
falhas, defeitos,

garantir que ndo havera transferéncia, cessao ou subcontratagao, total ou parcial, dos servigos contratados;

e responder civil, administrativa e penalmente por quaisquer danos pessoais, materiais ou morais causados a
contratante ou a terceiros, decorrentes de agdo, omisséo, culpa ou dolo de seus prepostos;

e realizar, as suas expensas, 0s reparos e indenizagdes cabiveis imediatamente apds a constatacdo do dano;

e adotar medidas para que o fornecimento e a execugéo do servigo ocorram de forma continua e regular, sob
pena de rescisao contratual imediata;

e manter sigilo e confidencialidade sobre quaisquer informagdes, documentos, imagens ou dados obtidos em
razdo da execugdo dos servigos;
comunicar imediatamente a contratante qualquer alteragédo societaria, mudanga de enderego ou de razéo social;
obedecer integralmente as demais especificagdes e condigbes previstas neste Termo e em seus anexos.

OUTRAS INFORMACOES:
Nao sera admitida a subcontratagédo do objeto licitatério.

Os materiais a serem utilizados na execugéo dos servigos, deverdo estar em perfeitas condi¢gdes de uso, devidamente
limpos, sem manchas ou faltando pegas.

N&o serdo levados em consideragdo os documentos e proposta que nao estiverem de acordo com as condigbes deste
documento, quer por omissao, quer por discordancia.

A empresa devera ter no minimo 3 (trés) anos de experiéncia comprovada em montagens/ decoracdo de eventos de
Réveillon de médio e grande porte e capacidade financeira para arcar com os objetos descrito nesse Termo de Referéncia
e apresentar para aprovagao do Contratante: Realise artistico das bandas do Natal e Réveillon, modelos dos mobiliarios a
serem usados nos eventos, modelos das tendas e toldos, apresentar uma planta em 3D de uma prévia da decoragao,
fornecer degustagdo para verificagdo da qualidade dos doces decorados e sorvetes e disponibilizar uma pulseira
personalizada para analise do material utilizado.

A proposta devera ser apresentada em papel timbrado com identificacdo da empresa, sem emendas, rasuras, assinada na
ultima pagina e rubricada nas demais pelo representante legal da empresa e para o preco proposto com valor unitario e
valor total, incluido impostos, taxas e frete.

A empresa devera apresentar prazo de validade da proposta, ndo inferior a 15 (quinze) dias, podendo ser prorrogado
por igual periodo até a emissao da Ordem de Compra e constar a especificacdo detalhada do objeto, marca e o prazo
de execucgao do servico e indicar o tipo e prazo de garantia do objeto, ndo podendo ser inferior ao descrito neste Termo
e devera indicar que o pagamento se dara de 15 (quinze) até 28 (vinte oito) dias apds a execugdo do objeto,
preferencialmente por meio de BOLETO BANCARIO. Os pagamentos seréo efetivados no prazo descrito, desde que a
nota fiscal seja recebida sem incorregbes e se dara, preferencialmente, por meio do boleto bancario, conforme ja
informado e caso ndo seja possivel a emissdo do boleto, sera admissivel crédito em conta corrente da CONTRATADA.

O aceite da CONTRATANTE sera dado em até 5 (cinco) dias Uteis apds a execucdo do servigo. O referido aceite nao
exclui a responsabilidade da CONTRATADA por vicios de quantidade, de qualidade, técnico ou por desacordo com as
especificagdes neste Termo de Referéncia e no Edital, verificados posteriormente ao recebimento do objeto.

Caso a CONTRATADA opte por faturar em nome da filial, esta condigdo devera ser informada a CONTRATANTE,
devendo a empresa emitir declaracgao relativa ao faturamento pelo CNPJ da filial, cabendo, ainda, anexar os documentos
de regularidade pertinentes faturamento e a cobranga serdo efetuados através da emissdo de nota fiscal para a
CONTRATANTE.

As notas fiscais deveréo ser emitidas nos termos e limites da legislacao tributaria vigente nas esferas federal, estadual e
municipal, ja constando todos os tributos incidentes e a descrigdo do objeto contratado.

E vedado 8 CONTRATADA negociar os titulos de crédito emitidos contra a CONTRATANTE, bem como a antecipagao de
pagamento de qualquer natureza.

A contratacdo dos servigos sera realizada pelo menor preco global. Assim, os itens serdo agrupados em unico lote, dada
a natureza dos servicos, especificidades dos itens e a necessidade de integragdo com a proposta tematica do evento, sem
causar gualquer prejuizo a ampla competitividade desde que melhor se adeque as necessidades do Hotel Senac/ES. A
eparacao de Lotes podera ocorrer mediante a separagéo dos eventos. Lote 1 para Natal e Lote 2 para Réveillon.

essalta-se, que, para garantir a qualidade dos servigcos e o respectivo resultado, estes devem ser executados por
foknecedaores) qualificados e com amplo conhecimento, de forma a atender ao padrdo de qualidade e a notoriedade da
Instituicdo SENAC junto ao mercado Espirito-santense. Além disso, objetiva-se alcancgar produtividade, economicidade e

eficiéncia na prestacdo dos servigos.




Destaga-se que-o fracionamento des podera acarretar riscos a execugao do s, com possibilidade de falhas,
desorganizac¢ao decorre atuacdo de empresas distintas, além de atrasos ou até mesmo a’i cucao por parte de

contratadas, comprometendo assim a realizagdo dos eventos. Sendo assim, a possibilidade de
podera ocorrer apenas separando os eventos Lote 1 para Natal e Lote 2 para Réveillon.

tro ponto relevante é que, com esse modelo de contratacdo, ha maior eficiéncia no gerenciamento, controle e
ntralizagdo das responsabilidades, que ficardo a cargo de empresas qualificadas e experientes, capazes de planejar e
xecutar todas as atividades envolvidas. Além disso, o agrupamento dos servigcos em um unico lote favorece ganhos com
economia de escala, o que podera resultar no aumento dos quantitativos contratados e, consequentemente, na redugéo
dos custos totais.

Por fim, o Hotel Senac/ES considera essencial contar com empresas reconhecidas no mercado para a prestagcao desses
servigos, a fim de evitar conflitos entre fornecedores e assegurar que as responsabilidades sejam plenamente assumidas
durante toda a execucéo contratual.

ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS

LEGENDA
LOTE 01 | NATAL
LOTE 02 | REVEILLON

LOTE: 1
DESCRIGAO DO SERVIGO: Servigo de Decoragéo para Ceia de Natal
MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12, das 15h00 as 19h00

Entrada Principal e Foyer do Penedo: 20/11, das 08h as 17h00

Fachada do hotel: 20/11, das 08h as 17h00
DESMONTAGEM: Restaurante Principal: 25/12, horario a definir

Entrada Principal e Foyer do Penedo: 29/12, horario a definir
Fachada do hotel: 29/11, das 08h as 17h00

DESCRITIVO:
Fachada Principal E Hall Do Hotel
4 portais para parte externa com estrutura de metal e lona com identidade criada para o Natal;
lluminagao tematica;
Arvore verde 2,10m, com luzes e bolas vermelhas plotagem com identidade criada;
Arranjo de Natal para balc&o da recepc¢éao;
Para entrada principal do restaurante e foyer do penedo:
Caixas de presente decorativas para compor o cenario do hall de entrada, painel sublimado com estampa criada para o evento
na parede do Penedo;
Cenario instagramavel para entrada;
Decoragéo da escada;
Cenairio instagramavel na subida da escada;
Luzes decorativas
Restaurante:
Decoragéo de centro para todas as mesas de convidados;
Luzes indiretas nas colunas/pilastras e iluminagao tematica;
Cenario de Natal para a banda;
Toalhas de mesa;
Guardanapos de tecido,
Todos os objetos de decoracdo deverdo ser apresentados dentro de um projeto, para aprovacéo da direcdo do Hotel antes da
montagem.

LOTE: 1

DESCRIGAO DO SERVIGO: Doces decorados com motivo Natalino para a Ceia de Natal

MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12 as 19h00

DESMONTAGEM: Nao se aplica

DESCRITIVO DOS ITENS:

Doces\decorados com apresentagdo em alto padrao estético, qualidade sensorial, acabamento artistico e seguranga alimentar,
harmonizando com o conceito visual e decorativo do evento natalino, de forma a valorizar a experiéncia dos convidados e reforgar
identidade do hotel.

uantitativo e Variedade:

Fornecimento de aproximadamente 400 (quatrocentas) unidades, distribuidas entre os seguintes tipos de doces, com variagédo
de\modelos, cores e decoragéo natalina:

e 50 unidades de cupcakes tematicos

50 unidades de brigadeiros gourmet decorados

50 unidades de paes de mel cobertos e personalizados



e /50 unidades de cookies artesanais decorados

(A eontratada podera propor variagbes adicionais dentro do mesmo quantitativo total, desde-que previamente aprovadas
pela Geréncia de Alimentos e Bebidas.)

Cardcteristicas Técnicas dos Doces:
Cupcakes tematicos: Massa leve e umida, em sabores como baunilha, chocolate ou especiarias natalinas (canela;~noz-
moscada, gengibre). Cobertura em buttercream, ganache ou glacé real, decorada com elementos tipicos do Natal —
arvores, sinos, flocos de neve, bengalas ou mini presentes — em tons de dourado, verde, vermelho e branco.
Devem apresentar acabamento uniforme e proporgao equilibrada entre massa e cobertura.

e Brigadeiros gourmet decorados: Massa firme, sabor intenso e textura lisa, com acabamento em confeitos decorativos,
chocolate belga ou pé cintilante comestivel. Devem possuir decoragao tematica (como pequenas estrelas, azevinhos ou
fitas natalinas), acondicionados em forminhas rigidas e padronizadas.

e Paes de mel decorados: Revestidos com chocolate nobre, cobertura acetinada e detalhes em glacé colorido ou transfer
natalino. Recheio firme e estavel, resistente ao calor, sem cremes pereciveis. Decoragdo em alto-relevo ou pintura
comestivel com simbolos natalinos (sinos, guirlandas, arvores).

e Cookies decorados: Produzidos em massa amanteigada, com corte uniforme e decoragdo em glacé real ou pasta
americana, representando icones natalinos (boneco de neve, estrela, bota de Papai Noel, arvore ou presentes).
Embalados individualmente, em saquinhos selados e transparentes, com fita ou lago tematico.

Padrdes de Qualidade e Segurancga:

e Os produtos deverao ser estdveis em temperatura ambiente por, no minimo, 3 (trés) horas, sem necessidade de

refrigeracdo, mantendo cor, sabor e integridade estética.

e E vedada a utilizagdo de recheios pereciveis (cremes a base de leite, chantilly, frutas frescas ou ovos crus).
Todos os ingredientes devem ser de primeira qualidade, preferencialmente com origem artesanal ou gourmet.
A produgdo devera ocorrer em ambiente higienizado e devidamente licenciado, conforme normas da RDC n° 216/2004 e
RDC n° 656/2022 da ANVISA.
e A contratada devera apresentar Licenga Sanitaria valida, CNPJ ativo e comprovagéo de boas praticas de manipulagédo de
alimentos.
Montagem e Apresentacao:
A montagem devera ocorrer a partir das 19h00 do dia 24/12/2025, sob responsabilidade da contratada, com equipe qualificada
e supervisao da coordenacao de A&B e devera estar completamente montada e a disposi¢éo dos convidados das 21h00 as
01h00. Todos oss doces deverdo ser dispostos de forma harmdnica e atrativa, respeitando o layout decorativo da mesa
natalina, previamente aprovado.
Transporte e Armazenamento:
e O transporte dos produtos até o hotel sera de responsabilidade integral da contratada, em embalagens rigidas, térmicas
e higienizadas, garantindo integridade e seguranga alimentar.
Cada doce devera ser embalado individualmente ou protegido por separadores, evitando contato direto entre as pegas.
A contratada devera zelar pela pontualidade da entrega e pela montagem imediata apds chegada ao local, evitando
exposicao prolongada ao calor.
Degustacao e Aprovagao Prévia:
e A contratada devera apresentar amostras para degustagéo e avaliagao estética até o dia 17/11/2025, para aprovagao da
Geréncia do Hotel.
e Serdo avaliados: sabor, textura, equilibrio de dogura, qualidade da cobertura, acabamento e fidelidade tematica.
e Apds aprovagdo, ndo serdo aceitas alteracdes de receita, tamanho, decoracdo ou embalagem, salvo autorizagcao
expressa da contratante.
Embalagens e Sustentabilidade:
e As embalagens deverdo ser transparentes, reciclaveis e seguras para contato com alimentos, preferencialmente com
materiais sustentaveis (PET, papel kraft, acetato).

e E proibido o uso de materiais de dificil reciclagem (isopor, plasticos nao reciclaveis ou metalizados).
e A contratada devera identificar cada lote de doces, com data de fabricagéo e validade.
Garantia e Responsabilidade:

e A contratada devera garantir a integridade dos produtos até o término do evento, substituindo imediatamente qualquer
item que apresente defeito, deterioracdo ou ndo conformidade.

e E de responsabilidade integral da contratada a manutengéo da qualidade, a observancia das normas sanitarias e o
cumprimento dos prazos estabelecidos.

e O descumprimento das condigdes técnicas, sanitarias ou visuais implicara em glosa de pagamento, substituicdo imediata
ou aplicagao das penalidades previstas em contrato.

LOTE: 1
DESCRICAO DO SERVIGO: Servigo de lluminagao, Sonorizagéo e Audiovisual — Ceia de Natal — 24/12/2025
ONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12 as 19h00
DESMONTAGEM: Nao se aplica
DESCRITIVO DOS ITENS:
Contratagao de empresa especializada em iluminagao técnica e decorativa, sonorizagdo e ambientagao audiovisual para a Ceia
de Natal dotHotel Senac llha do Boi, a ser realizada em 24 de dezembro de 2025, com o objetivo de criar uma atmosfera visual
acolhedora, elegante e tematica, alinhada a proposta estética do evento e a decoragéo natalina.
Localda Ambientacao Técnica:

e ' Restaurante Principal



Hall de-Entrada do Evento

orario de Desmontagem: 24/12/2025 — a partir das 01h30
A empresa contratada devera fornecer, instalar e operar todos os equipamentos, materiais € mao de obra necessarios para a
iluminagao, sonorizagdo e ambientagdo cénica do evento, conforme as seguintes especificagdes:

. lluminagao Decorativa Natalina: A iluminacao devera harmonizar com a decoragéo temética e seguir um conceito visual

atalino classico, utilizando luzes quentes, douradas e brancas, que transmitam conforto e sofisticagcéo.
Itens e caracteristicas minimas exigidas:

Fios de microlampadas ornamentadas integradas a decoragdo de mesas, arranjos florais, colunas, teto e paredes,
com tom de luz amarelada (2.700K a 3.000K), criando atmosfera aconchegante e uniforme.

lluminagao decorativa pontual em 60 pontos estratégicos, conforme orientagéo do decorador do evento, priorizando
areas de circulagao, lounges e buffet.

e Equipamentos de iluminagao técnica:
e PAR 38 LED e PAR 30 LED, com foco difuso para realce de superficies decoradas e objetos de cena.
e Lampadas HQI Metalicas para projegédo de fachadas ou pontos altos de destaque.
¢ Folhas de gelatina coloridas (vermelho, verde, &mbar e dourado), aplicadas para tonalizar o ambiente
conforme a paleta natalina.

Luminarias e cabos devidamente dimensionados e compativeis com o sistema elétrico local, com plugues e conectores
padronizados e protecgao IP contra aquecimento e curto-circuito.

Projeto luminotécnico personalizado, elaborado em conjunto com o decorador do evento, contendo o mapeamento
dos pontos de luz, tonalidades, &ngulos e intensidade recomendada.

Acionamento e controle por meio de mesa de iluminacao digital ou controladores manuais, permitindo ajustes dindmicos
durante o evento.

A iluminagéo devera garantir uniformidade visual, seguranca elétrica e auséncia de ofuscamento, mantendo o equilibrio estético
com os demais elementos decorativos e gastronémicos.

2. Sonorizagdao Ambiente: A sonorizagdo devera proporcionar conforto acustico e clareza, sem interferir nas conversas dos
convidados, criando uma trilha sonora ambiente e natalina, de acordo com o perfil do evento.
Requisitos minimos:

e Sistema de som com poténcia adequada ao tamanho do espago e numero de convidados ( 160 pessoas);

Distribuicdo equilibrada entre areas internas e externas, com caixas posicionadas de forma a evitar acimulo de som ou
microfonia;
Uso de alto-falantes tipo “Bose” ou equivalente (pequeno porte, som limpo e discreto);
Inclusdo de mesa de som compacta para controle de volume e equalizagao;
Reprodugao de playlist natalina previamente aprovada pela Geréncia de A&B;
e Todos os cabos, conectores e fontes de energia devidamente organizados e protegidos.
3. Audiovisual (apoio visual e integracdao de ambiente)
A empresa devera fornecer suporte audiovisual discreto e integrado a iluminagdo, podendo incluir:

e Projetor multimidia ou painel de LED de pequeno porte, para proje¢cao de imagens natalinas ou mensagens de
boas-vindas;
Equipamentos de reprodugao (notebook, player ou central multimidia), devidamente sincronizados com a trilha sonora;

e  Apoio técnico para operagao durante o evento, se necessario.
4. Dimensionamento Elétrico e Seguranca

A contratada devera apresentar dimensionamento elétrico completo, incluindo carga total estimada, tenséo, quantidade
de circuitos e prote¢do necessaria;

Todos os sistemas deverao atender as normas NR-10 (seguranga em instalagdes elétricas), NR-18 (condi¢des de
trabalho) e NR-35 (trabalho em altura);

e  Os cabos deveréo ser organizados e fixados, com isolamento e aterramento adequados;

e E vedado o uso de extensdes improvisadas, ligagdes diretas ou emendas expostas.
5. Equipe Técnica e Logistica - A contratada devera disponibilizar equipe técnica qualificada composta por no minimo:

e 01 técnico responsavel pela montagem e supervisao;

e 01 montador especializado;

Todos os profissionais deverdo possuir capacitacdo comprovada para o manuseio dos equipamentos e obedecer as normas de
seguranca vigentes.

empresa devera realizar visita técnica prévia ao local, com agendamento junto a geréncia de eventos, para planejamento do
rojeto e\definicdo dos pontos de instalagéo.

Logistica de Transporte e Instalagdo: A contratada sera responsavel por todo o transporte, montagem e desmontagem
dos‘equipamentos.

arantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir que todos os equipamentos estejam em perfeito estado de
funcionamento e devidamente testados antes do inicio da ceia. Durante o evento, devera manter suporte técnico disponivel para
correcOes imediatas de falhas, substituicdo de componentes ou ajustes de iluminagdo e som. A instalagdo devera apresentar
acabamento limpo, cabos ocultos e fixagédo segura, preservando a estética e a seguranca dos convidados.

8. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera integralmente responsavel por:



Qualquer falha técnica, i 30, acidente ou dano decorrente de
descumprimento ormas de seguranga;

lagdo, operacdo inadequada ou

sponder civil e administrativamente por danos materiais ou pessoais causados a contratante, hospedes,
ou terceiros.

nfrega e Comprovacao de Execugao:

e O servico devera ser entregue montado e testado até as 19h00 do dia 24/12/2025;

e A comprovagao da execugio sera realizada mediante relatério técnico de montagem, registro fotografico e assinatura do
técnico responsavel, validada pela coordenacgéo do evento;

e O pagamento estara condicionado a entrega satisfatéria do servigo e conformidade técnica com este Termo.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagéo de Utensilios para Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: Area do Solarium/Piscina/Saldo Penedo 31/12/2025 — das 17h00 as 20h00
DESMONTAGEM: 02/01/2026 — a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada na locagdo, entrega, montagem, higienizacdo e retirada de
utensilios decorativos e funcionais destinados a montagem dos buffets e ambientagdo da mesa de doces durante o Réveillon
(31/12/2025) do Hotel Senac llha do Boi, visando garantir funcionalidade, estética, harmonia tematica e seguranca alimentar. Os
utensilios deverdo estar em perfeito estado de conservagéo, higienizados e prontos para uso, compativeis com o padrdo de
qualidade e sofisticagédo do hotel, e adequados ao conceito visual e tematico dos dois eventos.
Local de Utilizagao

e Mesa de Doces e Areas Decoradas

e Solarium e area externa

e Saldo Penedo
Cronograma de Utilizagao

e Montagem Réveillon: 31/12/2025 — das 17h00 as 20h00

e Evento Réveillon: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h00

e Desmontagem e retirada: 02/01/2026 — a partir das 08h00
Quantidade Estimada de Convidados:

e 350 pessoas para Réveillon
1. Relagdo de Utensilios Locados: Os itens abaixo deverdo ser fornecidos nas quantidades e modelos especificados,
devidamente higienizados, em perfeito estado de conservagdo e com acabamento adequado ao uso em eventos de alto padrao.

Item||Descri¢cao / Modelo Material / Acabamento ?(;nr:')e nsoes aproximadas Quantidade
|1 ||Suporte dourado 2 andares redondo ||Meta| dourado ||— ||1 |
|2 ||Suporte dourado 4 andares movel ||Meta| dourado ||— ||1 |
|3 ||Suporte dourado 2 andares ||Meta| dourado ||— ||1 |
4 Suporte duplo elegance dourado Metal dourado com detalhe | 1
vazado

|5 ||Porta Doce Diamante Quadrado G ||Vidro com base dourada ||25x25 ||2 |
|6 ||Porta Doce Diamante Quadrado P ||Vidro com base dourada ||20x20 ||1 |
|7 ||Suporte oval prata M ||Meta| prateado ||— ||1 |
[8 ||Suporte redondo prata ||Meta| prateado ||— ||1 |
|9 ||Suporte 3 andares rattan ||Rattan natural ||— ||1 |
|10 ||Porta Doce Base Vidro Rose M ||Vidro rose ||A:26,5 /D:29,5 ||1 |
|11 ||Porta Doce Base Vidro Rose P ||Vidro rose ||A:19,5 / D:29,5 ||2 |
|12 ||Roda Gigante Prata e Vidro ||Meta| e vidro ||D:50 ||1 |
13 |@Jporte oval dourado M ||Meta| dourado ||— ||1 |
|\14 ||Suporte oval orgénico P ||Madeira natural ||— ||1 |
|1$—||Suporte oval organico M ||Madeira natural ||— ||1 |
|16\ ||Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro ||Madeira e vidro ||A:14 / D:31 ||1 |
117 \ |Porta Deces Pedestal Ripas |Madeira ripada |D:30 / A:21 2 |
|18 ﬂPorta Doces Prata 2 Andares ||Meta| prateado ||D:22 [ A:31 ||1 |




Item Jéescrigéo /M Material / Acabamento ?clrr:)e aproximadas Quantidade
|19 /||Pog:a/%es Candelabro Prata ||Meta| prateado ||D:25 1 A27 \HZ‘\ |
M;amela Madeira Pés de Ferro G ||Madeira e ferro ||A:13 /L:21/C:35 ||1 \[
Suporte 2 andares dourado topo Metal dourado com topo - 1
diamante facetado

29 gentro de Mesa Organico Madeira organica N 1

etangular
|23 ||Porta Doce Diamante Retangular ||Vidro e metal dourado ||L:18 /C:30/A:10 ||2
24 ||Porta Doce Base Vidro Rose Vidro rose A:15/L:15/ C:30 2

etangular M
25 ||pona Doce Base Vidro Rose Vidro rose A10/L:12,5/C:25 2

etangular P
|26 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:19 / D:26 ||1 |
|27 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:23 / D:26 ||1 |
|28 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:9 / D:26 ||1 |
|29 ||Bandeja Retangular Prata G ||Meta| prateado ||— ||1 |
|3O ||Bandeja Retangular Prata P ||Meta| prateado ||— ||1 |
31 Eglazrte Duplo Dourado Detalhe Metal dourado decorado — 1
|32 ||Pegadores e Colheres para Buffet ||A<;:o inox ||— ||12 |
|33 ||Bandeja Redonda Pé Alto Prata G ||Meta| prateado ||— ||1 |
|34 ||Bandeja Redonda Pé¢ Alto Prata M ||Meta| prateado ||— ||1 |
|35 ||Bandeja Redonda Pé Alto Prata P ||Meta| prateado ||— ||1 |
|36 ||Centro de Mesa Redondo Prata ||Meta| prateado com base ||— ||1 |
37 ||Suporte Rattan Base Preta P ﬁztttéa”ncgatural € base — 1
38 ||Suporte Rattan Base Preta M izttté]a”ncgatural € base — 1
|39 ||Suporte Metal M ||Meta| cromado ||C:3O /L:15/A:25 ||1 |
40 |3¢porte Redondo Ristico Madelra iz geira e ferro D:38/ A:16 1
|41 ||Game|a Madeira Grande Helena ||Madeira natural ||D:39 1 A12 ||1 |
42 | 2ondeja Madelra RetangularPe yjageira e ferro C:45/ L:12/ A12 1
|43 ||Gamela Madeira Tronco ||Madeira rustica ||C:24 /L:19/A10 ||2 |
|44 ||Barca Prateada Nickel M ||Meta| niquelado ||— ||1 |
|45 ||Barca Prateada Nickel P ||Meta| niquelado ||— ||1 |

2. Padroes Técnicos e de Conservagao
Todos os utensilios deveréo ser:

Higienizados, polidos e prontos para uso imediato, sem manchas, riscos, amassados, rachaduras, ferrugem ou residuos;

Estaveis e seguros para exposicéo de alimentos e objetos decorativos;

Compativeis com as normas de higiene alimentar e seguranca (RDC 216/2004 e RDC 656/2022 — ANVISA);
Entregues organizados e embalados em caixas ou materiais protetores que evitem impacto, quebra ou contaminacgao;
Visualmente compativeis com o padrao estético dos eventos, sem divergéncias de tonalidade, brilho ou material.

Natal: Predominancia de dourado, rose gold, branco, verde e tons naturais de madeira, com elementos que transmitam
aconchego, tradicao e elegancia.
Réveillon: Enfase em prata, cristal, branco, dourado e vidro transltcido, remetendo & sofisticagéo, brilho e celebragao.

A compesicao devera valorizar os diferentes niveis e volumes da mesa de doces e do buffet, integrando-se a iluminagéo
e decoragéo tematica.




4. Condigcoes de-Transporte e Logistica: Acontratada sera responsavel pelo trans ~entrega, montagem e retirada dos
utensilios. Qs veiculos deverdoestar em condicées adequadas de higiene e seguranga, e os materiais_deverao ser transportados

Disponibilidade total dos utensilios nas datas e horarios definidos;
e  Substituigdo imediata de qualquer item danificado, inadequado ou ausente;

e Atendimento técnico e logistico durante o periodo de montagem e desmontagem;

e Manutencdo da integridade estética e funcional dos itens até o encerramento dos eventos.

. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera responsavel por:

Falhas na entrega, montagem ou retirada dos utensilios;

e Danos causados ao patriménio do hotel, a terceiros ou aos préprios utensilios durante transporte, instalagdo ou uso;
e Reposicdo imediata dos itens danificados, sem custos adicionais a contratante;

e  Cumprimento integral das normas de seguranca e higiene alimentar.

LOTE: 1
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagao de Utensilios para Ceia de Natal
MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12/2025 — das 15h00 as 19h00
DESMONTAGEM: 26/12/2026 — a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada na locagdo, entrega, montagem, higienizacdo e retirada de
utensilios decorativos e funcionais destinados a montagem dos buffets e ambientagdo da mesa de doces durante a Ceia de Natal
(24/12/2025) do Hotel Senac llha do Boi, visando garantir funcionalidade, estética, harmonia tematica e seguranca alimentar. Os
utensilios deverdo estar em perfeito estado de conservagéo, higienizados e prontos para uso, compativeis com o padrdo de
qualidade e sofisticagdo do hotel, e adequados ao conceito visual e tematico dos dois eventos.
Local de Utilizagao
e Restaurante Principal
Buffet Central
Mesa de Doces e Areas Decoradas
Solarium e area externa
Salédo Penedo
Cronograma de Utilizagao
e Recebimento dos utensilios: a partir de 23/12/2025 — 8h00
e Montagem Natal: 24/12/2025 — das 15h00 as 19h00
e Ceia de Natal: 24/12/2025 — das 21h00 as 01h00
Quantidade Estimada de Convidados:
e 160 pessoas para Natal
1. Relagdo de Utensilios Locados: Os itens abaixo deverdo ser fornecidos nas quantidades e modelos especificados,
devidamente higienizados, em perfeito estado de conservagdo e com acabamento adequado ao uso em eventos de alto padrao.

Item||Descrigdo / Modelo Material / Acabamento ?c'::)e nsoes aproximadas Quantidade
|1 ||Suporte dourado 2 andares redondo ||Meta| dourado ||— ||1 |
|2 ||Suporte dourado 4 andares movel ||Meta| dourado ||— ||1 |
|3 ||Suporte dourado 2 andares ||Meta| dourado ||— ||1 |
4 Suporte duplo elegance dourado Metal dourado com detalhe || 1
vazado

|5 ||Porta Doce Diamante Quadrado G ||Vidro com base dourada ||25x25 ||2 |
|6 ||Porta Doce Diamante Quadrado P ||Vidro com base dourada ||20x20 ||1 |
|7 ||Suporte oval prata M ||Meta| prateado ||— ||1 |
|8 ||Suporte redondo prata ||Meta| prateado ||— ||1 |
|9 ||Suporte 3 andares rattan ||Rattan natural ||— ||1 |
10 |Eorta Doce Base Vidro Rose M ||Vidro rose ||A:26,5 /D:29,5 ||1 |

1 ||Porta Doce Base Vidro Rose P ||Vidro rose ||A:19,5 / D:29,5 ||2 |
|1\2 ||Roda Gigante Prata e Vidro ||Meta| e vidro ||D:50 ||1 |
|13\ ||Suporte oval dourado M ||Meta| dourado ||— ||1 |
|14 ||Suporte oval organico P ||Madeira natural ||— ||1 |
|15 NSuporte oval organico M ||Madeira natural ||— ||1 |




Item 5% /M Material / Acabamento ?(:::)e
|16/Hl50g;a/8% Madeira e Cupula Vidro ||Madeira e vidro ||A:14 / D:31 \Ih\ |
Worta Doces Pedestal Ripas ||Madeira ripada ||D:30 [ A:21 ||2 \[
1$ ||Porta Doces Prata 2 Andares ||Meta| prateado ||D:22 / A:31 ||1 |
|19 ||Porta Doces Candelabro Prata ||Meta| prateado ||D:25 [ A:27 ||2 |
20 ||Gamela Madeira Pés de Ferro G ||Madeira e ferro ||A:13 /L:21/C:35 ||1 |
21 Suporte 2 andares dourado topo Metal dourado com topo 1
diamante facetado B
29 gentro de Mesa Organico Madeira organica - 1
etangular
|23 ||Porta Doce Diamante Retangular ||Vidro e metal dourado ||L:18 /C:30/A:10 ||2
24 |porta Doce Base Vidro Rose Vidro rose A5/ L:15 / C:30 2
etangular M
25 ||porta Dace ase Vidro Rose Vidro rose A10/L:12,5/C:25 2
etangular P
|26 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:19 / D:26 ||1 |
|27 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:23 / D:26 ||1 |
|28 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:9 / D:26 ||1 |
|29 ||Bandeja Retangular Prata G ||Meta| prateado ||— ||1 |
|30 ||Bandeja Retangular Prata P ||Meta| prateado ||— ||1 |
31 Egﬁ:(;rte Duplo Dourado Detalhe Metal dourado decorado — 1
|32 ||Pegadores e Colheres para Buffet ||Ago inox ||— ||12 |
|33 ||Bandeja Redonda Pé Alto Prata G ||Meta| prateado ||— ||1 |
|34 ||Bandeja Redonda Pé Alto Prata M ||Meta| prateado ||— ||1 |
|35 ||Bandeja Redonda Pé Alto Prata P ||Meta| prateado ||— ||1 |
|36 ||Centro de Mesa Redondo Prata ||Meta| prateado com base ||— ||1 |
37 ||Suporte Rattan Base Preta P Ra“i”‘?‘ natural e base — 1
metalica
38 ||Suporte Rattan Base Preta M Ra“.aT‘ natural e base — 1
metalica
|39 ||Suporte Metal M ||Meta| cromado ||C:30 /L:15/A:25 ||1 |
40 g‘f'po”e Redondo Rustico Madeira |1 eira ¢ ferro D:38 / A:16 1
es Ferro
||Game|a Madeira Grande Helena ||Madeira natural ||D:39 /[ A12 ||1 |
pandeja Madeira Retangular P6 - ladeira e ferro C:45/ L:12/ A12 1
erro
|Gamela Madeira Tronco ||Madeira rustica ||C:24 /L:19/A:10 ||2 |
|Barca Prateada Nickel M ||Meta| niquelado ||— ||1 |
|Barca Prateada Nickel P ||Meta| niquelado ||— ||1 |

oes Técnicos e de Conservagao
utensilios deverao ser:

igienizados, polidos e prontos para uso imediato, sem manchas, riscos, amassados, rachaduras, ferrugem ou residuos;
taveis e seguros para exposi¢ao de alimentos e objetos decorativos;

pativeis com as normas de higiene alimentar e seguranga (RDC 216/2004 e RDC 656/2022 — ANVISA);

ues organizados e embalados em caixas ou materiais protetores que evitem impacto, quebra ou contaminacgao;
ente compativeis com o padrdo estético dos eventos, sem divergéncias de tonalidade, brilho ou material.
ntagao: Os utensilios deverédo estar em harmonia com o conceito visual de ambos os eventos:

minancia de dourado, rose gold, branco, verde e tons naturais de madeira, com elementos que transmitam
aconchego, tradicdo e elegancia.



e /Réveillon: Enfase em prata, eristal, branco, dourado e vidro translicido, remetendo-a sofisticago, brilho e celebragéo.
e / A eomposicao devera valorizar os diferentes niveis e volumes da mesa de doces e do buffet,integrando-se a iluminagéo
e decoragdo tematica.

4. Condigoes de Transporte e Logistica: A contratada sera responsavel pelo transporte, entrega, montagem e retirada dos
utensitios. Os veiculos deverao estar em condi¢des adequadas de higiene e seguranga, e os materiais deverao ser transportados
em/embalagens apropriadas que garantam a integridade e protegao dos itens.
5./Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir:

e Disponibilidade total dos utensilios nas datas e horarios definidos;

e Substituicdo imediata de qualquer item danificado, inadequado ou ausente;

e Atendimento técnico e logistico durante o periodo de montagem e desmontagem;

e Manutencdo da integridade estética e funcional dos itens até o encerramento dos eventos.

6. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera responsavel por:
e Falhas na entrega, montagem ou retirada dos utensilios;
e Danos causados ao patrimdnio do hotel, a terceiros ou aos proprios utensilios durante transporte, instalagao ou uso;

e Reposicdo imediata dos itens danificados, sem custos adicionais a contratante;
Cumprimento integral das normas de seguranga e higiene alimentar.

LOTE: 1
DESCRIGAO DO SERVIGO: Servigo de Fotografia com Impresséo Instantanea — Ceia de Natal
MONTAGEM: Foyer do Salao Penedo: 24/12/2025 — das 18h00 as 20h00
DESMONTAGEM: 24/01/2026 — a partir das 01h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratacdo de empresa especializada em fotografia profissional com impressao instantanea,
destinada a cobertura e interagcdo com os convidados durante os eventos de Ceia de Natal (24/12/2025), realizados nas
dependéncias do Hotel Senac llha do Boi. O servigo visa proporcionar uma experiéncia interativa, personalizada e memoravel,
com fotos impressas e digitais personalizadas, reforgando o acolhimento, a hospitalidade e a identidade visual do hotel. As
propostas deverdo ser apresentadas até o dia 17/11/2025 para aprovagéo da Geréncia de A&B, acompanhadas de amostras de
impresséo, layout da moldura e proposta estética.
Locais e Cronogramas
Ceia de Natal
Local de execugao: Foyer do Saldo Penedo
Convidados estimados: 160 pessoas
Impressoées previstas: aproximadamente 220 unidades
Montagem do estudio: 24/12, das 18h00 as 20h00
Horario de funcionamento: 24/12/2025 — das 21h00 as 01h00
e Desmontagem: 24/12/2025 — a partir das 01h00
1. Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera fornecer estrutura completa de estudio fotografico mével e equipe técnica
qualificada, garantindo a captura, impresséo e entrega imediata das fotografias, conforme os seguintes requisitos minimos:
e Estudio fotografico mével completo, com fundo decorativo tematico (Natal ou Réveillon) integrado a ambientagéo do
evento;
e Equipamentos fotograficos profissionais, incluindo:
e Camera DSLR ou Mirrorless com resolugdo minima de 24 megapixels;
e lluminagéo profissional continua e/ou flash difuso com controle de intensidade e temperatura de cor (3.200K a
5.500K);
e Impressora fotografica profissional, com capacidade minima de 200 impressdes (Natal) e 400 impressdes
(Réveillon) nos formatos 10x15 cm ou 15x21 cm, em papel fotografico premium (min. 230g/m?);
e Computador ou estagao de trabalho para tratamento de imagem e controle de impresséo;
e Insumos e papéis sobressalentes;
e Midias de backup (cartdes SD, HD externo ou nuvem segura) para copia integral das imagens;
e Personalizagdo das fotos impressas, contendo:
e Moldura tematica de acordo com o evento (Natal ou Réveillon);
e Logotipo oficial do Hotel Senac llha do Boi;
¢ Mensagem comemorativa personalizada;
e Layout a ser aprovado previamente pela Geréncia até 17/11/2025;
e Entrega instantadnea das fotos aos convidados em envelopes protetores;
e\ Envio digital opcional por meio de QR Code, link personalizado ou galeria online;
e \ Backup completo de todas as imagens, com entrega digital & contratante em até 48 horas apds cada evento.
2. Cenario e Ambientagao
Q estudio devera estar em harmonia com a decoracao e o tema de cada evento, conforme diretrizes da equipe de A&B e
deceragao do hotel.
Natal:
e Cores predominantes: dourado, vermelho, verde, branco e tons naturais;
Elementos decorativos que transmitam aconchego e tradi¢éo (arvore iluminada, guirlandas, lagos, presentes e luzes
quentes),
Réveillon:
e Cores predominantes: branco, prata, dourado e cristal translucido;



Estilo visual sofisticado, m uminoso, com elementos alusivos a cele strelas, relégios, tagas e brilho
metalico).
Ambogs os eventos:
utura minima de 3m x 3m, autoportante, segura e de facil acesso;
lluminagéo controlada, sem sombras marcadas ou fiagdo exposta;

Sinalizacao discreta e integracdo estética ao ambiente geral do evento.

3./Equipe Técnica: A empresa contratada devera disponibilizar equipe técnica completa e qualificada, composta por:

e Fotografo profissional, com experiéncia comprovada em eventos sociais e corporativos, responsavel pela captura e
direcéo técnica;

e Auxiliares de apoio, em quantidade suficiente para garantir a organizacéo e orientagdo dos convidados para as fotos,
entrega das fotos impressas e suporte técnico para eventuais ajustes de sistema ou impressora;

e Todos os profissionais deverao estar uniformizados, identificados e capacitados, mantendo postura compativel com o
padrao de atendimento do hotel;

e A equipe devera comparecer com antecedéncia minima de 2 (duas) horas do inicio do evento, para montagem, testes e
verificagdo dos equipamentos.

4. Padroes Técnicos e de Qualidade: O servigo devera atender aos seguintes critérios minimos de qualidade:

e Imagens nitidas, com alta definicéo e fidelidade de cor;

Impressdes em papel fotografico resistente, com brilho e durabilidade minima de 5 anos;
Impressora de sublimagao térmica ou jato de tinta pigmentado profissional;

Tempo maximo de impressao por foto: 60 segundos;

Layouts personalizados aprovados previamente;

e Entrega digital de todas as imagens em formato JPEG de alta resolucgéo.
5. Condigoes de Fornecimento e Logistica: A contratada sera responsavel por:

e Transporte, montagem e desmontagem de todos os equipamentos e materiais;

e Protegdo e acondicionamento seguro dos equipamentos (em cases, embalagens rigidas ou acolchoadas);

e Instalagdo e operagdo dos equipamentos conforme o layout e estética do evento;

e Apresentacao de plano técnico de energia e rede elétrica (poténcia, tomadas, extensdes) com antecedéncia minima de

15 dias;

e  Funcionamento ininterrupto durante o evento, com insumos sobressalentes;

e  Garantir que toda a operagao seja concluida no prazo estabelecido, com limpeza e retirada integral da estrutura ao final.
6. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera assegurar:

e  Operagao plena e continua dos equipamentos durante cada evento;

e  Substituicdo imediata de equipamentos ou insumos defeituosos;

e Qualidade técnica e estética das imagens e das impressoes;

e Entrega digital das fotos a contratante em até 48 horas apds cada evento;

e Pontualidade e cumprimento integral dos prazos de montagem, execug¢ao e desmontagem.
7. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada respondera integralmente por:

e Falhas na captura, impressao, perda de arquivos ou atraso nas entregas;

e Danos materiais ou pessoais causados a contratante, convidados ou terceiros;

e Reparagao imediata de falhas ou substituicao de equipamentos, sem 6nus adicional;

e  Cumprimento das normas de seguranca aplicaveis (NR-10, NR-17 e NR-35);

e Responsabilidade civil e administrativa por eventuais prejuizos decorrentes de agdo ou omissao de sua equipe.
8. Critérios Estéticos e Tematicos: A ambientacéo e personalizagéo das fotos deveréo refletir a identidade visual e o conceito
de cada celebragao:

e Natal: estilo acolhedor e tradicional, com elementos dourados, verdes, vermelhos e madeira;

e Réveillon: estilo contemporaneo e elegante, com predominio de branco, prata e cristal;

e  Fotos personalizadas: com moldura digital exclusiva, logotipo institucional e mensagem de boas-festas;

e O resultado devera transmitir sofisticagéo, alegria e coeréncia visual com o padrao do Hotel Senac Ilha do Boi.

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Servigo de Fotografia com Impressao Instantanea — Festa de Réveillon 2025/2026

MONTAGEM: Foyer do Saldo Penedo: 31/12/2025 — das 19hh00 as 21h30

DESMONTAGEM: 01/01/2026 — a partir das 02h00

DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada em fotografia profissional com impressado instantanea,
destinada a cobertura e interagdo com os convidados durante os eventos de Ceia de Natal (24/12/2025) e Festa de Réveillon
31/12/2025), realizados nas dependéncias do Hotel Senac Ilha do Boi. O servigo visa proporcionar uma experiéncia interativa,
ersonalizada e memoravel, com fotos impressas e digitais personalizadas, reforcando o acolhimento, a hospitalidade e a
identidade\visual do hotel. As propostas deveréo ser apresentadas até o dia 17/11/2025 para aprovagao da Geréncia de A&B,
acompanhadas de amostras de impressao, layout da moldura e proposta estética.

Locais'e Cronogramas

Festa de Réveillon

Local'de execugao: Foyer do Saldo Penedo

Convidados estimados: 350 pessoas

Impressoées previstas: aproximadamente 400 unidades



ificada, garantindo a captura, impresséo e entrega imediata das fotografias, conforme os seguintes requisitos minimos:

Montagem do estudio: 31 — das 19hh00 as 21h30

técnica

Estudio fotografico mével completo, com fundo decorativo tematico (Natal ou Réveillon) integrado a ambientacdo do

evento;
Equipamentos fotograficos profissionais, incluindo:

e Camera DSLR ou Mirrorless com resolugdo minima de 24 megapixels;
lluminacgéo profissional continua e/ou flash difuso com controle de intensidade e temperatura de cor (3.200K a

5.500K);
Impressora fotografica profissional, com capacidade minima de 200 impressées (Natal) e 400 impressées
(Réveillon) nos formatos 10x15 cm ou 15x21 cm, em papel fotografico premium (min. 230g/m?);
e Computador ou estagao de trabalho para tratamento de imagem e controle de impresséo;
e Insumos e papéis sobressalentes;
e Midias de backup (cartdes SD, HD externo ou nuvem segura) para copia integral das imagens;
Personalizagédo das fotos impressas, contendo:
e Moldura tematica de acordo com o evento (Natal ou Réveillon);
e Logotipo oficial do Hotel Senac llha do Boi;
¢ Mensagem comemorativa personalizada;
e Layout a ser aprovado previamente pela Geréncia até 17/11/2025;
Entrega instantanea das fotos aos convidados em envelopes protetores;
Envio digital opcional por meio de QR Code, link personalizado ou galeria online;
Backup completo de todas as imagens, com entrega digital a contratante em até 48 horas apds cada evento.

2. Cenario e Ambientacao
O estudio devera estar em harmonia com a decoracdo e o tema de cada evento, conforme diretrizes da equipe de A&B e

decoragédo do hotel.

Natal:
e  Cores predominantes: dourado, vermelho, verde, branco e tons naturais;
e Elementos decorativos que transmitam aconchego e tradi¢cao (arvore iluminada, guirlandas, lagos, presentes e luzes
quentes).
Réveillon:

Cores predominantes: branco, prata, dourado e cristal translucido;
Estilo visual sofisticado, moderno e luminoso, com elementos alusivos a celebragéo (estrelas, relogios, tacas e brilho

metdlico).

Ambos os eventos:

Estrutura minima de 3m x 3m, autoportante, segura e de facil acesso;
lluminagéo controlada, sem sombras marcadas ou fiagdo exposta;
Sinalizagéo discreta e integragao estética ao ambiente geral do evento.

3. Equipe Técnica: A empresa contratada devera disponibilizar equipe técnica completa e qualificada, composta por:

Fotégrafo profissional, com experiéncia comprovada em eventos sociais e corporativos, responsavel pela captura e
direcdo técnica;

Auxiliares de apoio, em quantidade suficiente para garantir a organizagao e orientagado dos convidados para as fotos,
entrega das fotos impressas e suporte técnico para eventuais ajustes de sistema ou impressora;

Todos os profissionais deverao estar uniformizados, identificados e capacitados, mantendo postura compativel com o

padrao de atendimento do hotel;
A equipe devera comparecer com antecedéncia minima de 2 (duas) horas do inicio do evento, para montagem, testes e

verificagdo dos equipamentos.

4. Padroes Técnicos e de Qualidade: O servigo devera atender aos seguintes critérios minimos de qualidade:

Imagens nitidas, com alta definigéo e fidelidade de cor;

Impressdes em papel fotografico resistente, com brilho e durabilidade minima de 5 anos;
Impressora de sublimagéo térmica ou jato de tinta pigmentado profissional;

Tempo maximo de impressao por foto: 60 segundos;

Layouts personalizados aprovados previamente;

Entrega digital de todas as imagens em formato JPEG de alta resolugao.

5. Condicoes de Fornecimento e Logistica: A contratada sera responsavel por:

\ransporte, montagem e desmontagem de todos os equipamentos e materiais;

Protecéo e acondicionamento seguro dos equipamentos (em cases, embalagens rigidas ou acolchoadas);

Instalacdo e operagao dos equipamentos conforme o layout e estética do evento;

Apresentacéo de plano técnico de energia e rede elétrica (poténcia, tomadas, extensdes) com antecedéncia minima de
15.dias;

Funcionamento ininterrupto durante o evento, com insumos sobressalentes;

Garantir que toda a operacao seja concluida no prazo estabelecido, com limpeza e retirada integral da estrutura ao final.

6. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera assegurar:



Operagéo plena e continua uipamentos durante cada evento;
Substituicdo imediata de equipamentos ou insumos defeituosos;
técnica e estética das imagens e das impressoes;

trega digital das fotos a contratante em até 48 horas apds cada evento;
Pontualidade e cumprimento integral dos prazos de montagem, execugao e desmontagem.
esponsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada respondera integralmente por:

Falhas na captura, impressao, perda de arquivos ou atraso nas entregas;

Danos materiais ou pessoais causados a contratante, convidados ou terceiros;

Reparacéo imediata de falhas ou substituicdo de equipamentos, sem énus adicional;
Cumprimento das normas de seguranca aplicaveis (NR-10, NR-17 e NR-35);

e Responsabilidade civil e administrativa por eventuais prejuizos decorrentes de agdo ou omissao de sua equipe.

8. Critérios Estéticos e Tematicos: A ambientagdo e personalizagio das fotos deverao refletir a identidade visual e o conceito

de cada celebragao:
Natal: estilo acolhedor e tradicional, com elementos dourados, verdes, vermelhos e madeira;

[ ]
Réveillon: estilo contemporéneo e elegante, com predominio de branco, prata e cristal;

[

e  Fotos personalizadas: com moldura digital exclusiva, logotipo institucional e mensagem de boas-festas;

e O resultado devera transmitir sofisticagédo, alegria e coeréncia visual com o padrao do Hotel Senac Ilha do Boi.
LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Servico de Decoragéo para o Evento de Réveillon 2025/2026

MONTAGEM: 30 e 31/12/2025, a partir das 08h00

DESMONTAGEM: 01/01/2026 e 02/01/2025, a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratacao de empresa especializada em decoragédo de eventos, com comprovada experiéncia em

ambientagao tematica de alto padréo, para o desenvolvimento e execugéo da decoragdo completa da Festa de Réveillon 2025/2026
do Hotel Senac llha do Boi, a ser realizada em 31 de dezembro de 2025. O objetivo é criar uma experiéncia visual e sensorial
memoravel, unindo sofisticagdo, conforto e harmonia estética, em consonancia com o conceito visual institucional e o padrdo de
exceléncia do Hotel Senac llha do Boi. A proposta técnica devera ser apresentada até o dia 17/11/2025 para aprovagéo da Geréncia
do Hotel, contendo croqui, moodboard, proposta de materiais e paleta de cores, observando as referéncias de estilo adotadas no

evento anterior
Local e Cronograma
e Areas de ambientagio:
Area externa principal
Solarium
Piscina
Saldo Penedo
Foyer do Saldo Penedo
Quantidade estimada de convidados: 350 pessoas
Montagem: 30 e 31/12/2025, a partir das 08h00
Horario do evento: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h00
e Desmontagem: 01/01/2026, a partir das 08h00

1. Planejamento e Conceito Decorativo
A contratada devera desenvolver e executar um projeto decorativo completo, contemplando:

Definicdo de tema e conceito visual, alinhado a proposta estética do Réveillon;

Paleta de cores predominantes: A definir com a coordenagao do hotel

Materiais de acabamento: tecidos leves, fibras naturais, vidro, metal polido, espelhos e elementos florais;
Integragéo visual e sensorial, com harmonia entre os espagos internos e externos;

Atmosfera festiva e elegante, transmitindo conforto, requinte e celebragéo.
A proposta devera incluir projeto 3D, planta de layout e descrigéo técnica dos materiais, de forma a garantir avaliagcdo objetiva

pela contratante.
2.Escopo dos Servigos

2.1 Entrada e Recepgao
Portal cenografico de boas-vindas, com acabamento refinado e iluminagdo de destaque;

Moldura instagramavel para fotos, com logomarca do Hotel Senac llha do Boi (MDF 9mm);
Tapete de fibra natural delimitando o caminho de entrada;
lluminagéo quente e pontos de velas/luzes decorativas;
Elementos cenograficos complementares (folhagens, painéis metalicos, tecidos translucidos).
irculacao e Areas de Apoio
Totens decorativos com velas e folhagens;
Biombos decorativos para delimitagdo de espagos, sem obstruir a visao;
Placas de identificagcao visual discreta para orientar convidados (pistas, bares, mesas);
Mesas de apoio decoradas com lembrangas e aderecos tematicos;
Pendenteés decorativos sobre a circulagéo e entorno da piscina.
2.3 Lounges Centrais-e Laterais

2
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04 sofas'com mesas de ce
08-poltronas e

petes para composigéo;

de vidro e velas para iluminagao difusa;

ranjos florais e folhagens naturais, em vasos de ceramica clara ou vidro;
Almofadas neutras, em tecidos naturais (linho, algodao);

Disposi¢éo harmoniosa para favorecer circulagéo e conforto térmico.
2.4 Lounges nas Laterais da Piscina

e 04 sofas, 04 mesas de centro, 08 poltronas e 02 tapetes;
Molduras com folhagens integradas a estrutura existente;
Aéreos de tecido e luzes para composi¢ao cenografica;

Arranjos florais e pendentes com velas LED seguras.
2.5 Mesas e Bistros

~

12 mesas bistrd altas com toalhas em linho;

15 mesas com 10 lugares (com arranjo de centro);
10 mesas com 6 lugares (com arranjo de centro);
15 mesas com 4 lugares (com arranjo de centro);
15 mesas com 2 lugares (com arranjo de centro);

Arranjos baixos, velas e acessorios de apoio (porta-tagas, petisqueiras).
Distribuicéo intercalada entre lounges e pista, garantindo circulagéao fluida.

Frente de bar revestida e iluminada com luz cénica inferior;
Backdrop com arranjos florais e folhagens;
Lanternas e vasos decorativos;

Apoio a equipe de open bar, integrado a decoragéao geral.

2.7 Plsta de Danga e Pailco

Pista central com iluminagao cénica coordenada a sonorizagao;

Moldura de palco com elementos naturais e iluminagdo complementar;
Biombos ou painéis laterais para emoldurar o cenario sem bloqueio visual;
Suportes de velas LED seguras;

Integragéo estética com o projeto técnico de iluminagéo e audiovisual.

2.8 Mesa de Bolo e Doces

Composigcédo de mesas em diferentes alturas com folhagens e flores;
Jardim central com arranjos florais;

Pendentes de velas decorativas;

Pecas em tons metalicos e vidro para suporte dos doces;

Integragdo visual com a decoragéo principal.
2.9 lihas de Buffet

e (05 ilhas de buffet com 6 metros cada, decoradas com arranjos e folhagens;
Utilizagéo de materiais resistentes, de facil limpeza e seguros para contato com alimentos
2.10 Lounge em “S” e Meia-Lua

04 sofas em formato de “S” com floreiras laterais e mesas de apoio (8 mesas, 16 cadeiras);
[ ]

Lounge central com 04 sofas meia-lua ao redor de uma arvore ornamental central, simbolizando uni&o e prosperidade
3. Materiais e Acabamento

e Todos os materiais devem ser de alta qualidade e seguranga, resistentes as condigbes ambientais (vento, maresia e
calor);

Flores e folhagens naturais ou preservadas com boa durabilidade;

Tecidos e forragdes em tons neutros e elegantes (branco, areia, champagne, dourado, rose gold);
Mobiliario resistente as intempéries, higienizado e em perfeito estado de conservagéo;

Luzes decorativas e velas LED com fiagdo segura e discreta;

Elementos metélicos e espelhados utilizados com equilibrio e bom gosto.

4. Equipe Técnica e Requisitos de Segurancga
(]

A equipe sera dimensionada pela contratada conforme a complexidade do projeto;

Todos os profissionais deverao estar uniformizados, identificados e tecnicamente capacitados;
E obrigatéria a observancia das normas:

NR-35 (trabalho em altura)

NR-10 (instalacdes elétricas)

NR-17 (ergonomia)

Demais normas aplicaveis;

e Alcontratada devera garantir estabilidade, seguranga estrutural e elétrica, durante toda a execugéo e duracédo do
evento:

5. Logistica e Transporte

A contratada-sera responsavel por todo o transporte, montagem e desmontagem dos materiais decorativos



e /Todos os itens deverao ser transportados em embalagens ou materiais que garantam protecdo contra danos, impactos
oucontaminagdes;
o/ _E obrigatéria vistoria prévia do local, com agendamento junto & Geréncia de A&B, para definicdo dos asessos e pontos
de-montagem.
6. Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera garantir que toda a decoragéo:
Seja instalada conforme as especificagdes e o projeto aprovado;
Utilize materiais de qualidade e acabamento adequado;
Esteja totalmente pronta e funcional até o horario limite definido;
Mantenha estabilidade e integridade estética durante todo o evento;
Cumpra integralmente os prazos e condi¢des estabelecidos neste Termo.

e Tenha de pronto uso qualquer material que seja necessario realizar a substituicdo por vicio ou quebra/dano.
7. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada respondera por:

e Qualquer falha na instalagédo, conservagéo ou funcionamento dos itens decorativos;
e Danos a terceiros, ao patriménio ou as estruturas do hotel;
e Custos de substituicdo, reparo ou reposi¢do de materiais danificados, sem énus adicional a contratante;

e  Cumprimento das normas de seguranga e prevengéo de riscos.
8. Critérios Estéticos e Tematicos

e Estilo predominante: contemporaneo e elegante, com foco em conforto e harmonia visual;

e  Cores principais: A ser definido pela coordenagao do hotel, podendo ser branco, dourado, prata;

e lluminagao: quente e difusa, com luzes indiretas e pontuais;

e Elementos decorativos: tecidos leves, folhagens tropicais, flores brancas e douradas, espelhos e materiais translucidos;

e Conceito visual: celebragéo, renovagao e sofisticagdo — alinhado a identidade visual do Hotel Senac Ilha do Boi.
LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Servico de Carrinho de Sorvete Gourmet — Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: 30 e 31/12/2025, a partir das 08h00
DESMONTAGEM: 01/01/2026 e 02/01/2025, a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada em fornecimento e operagéo de carrinho de sorvete gourmet,
para atendimento durante o evento de Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser realizado em 31 de dezembro de 2025. A
proposta devera contemplar equipamentos, produtos, materiais e equipe operacional completos, garantindo servigo continuo,
seguro e visualmente compativel com o conceito do evento.
Local e Cronograma

e Local de instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e entorno da piscina), conforme layout do evento aprovado pela
coordenagéo.
Quantidade estimada de convidados: 350 pessoas.
Montagem: até 20h00 do dia 31/12/2025.
Operagao: das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.

e Desmontagem: a partir das 03h00 do dia 01/01/2026.

A instalacéo e operagado deverdo ocorrer com seguranga, limpeza e minima interferéncia nas demais atividades do evento.
1. Escopo dos Servigcos

A empresa contratada devera fornecer, montar, operar e desmontar carrinho de sorvete gourmet, atendendo aos seguintes
requisitos minimos:

1.1 Estrutura e Equipamento

e Carrinho estilizado e tematico, de visual compativel com o evento de Réveillon, limpo, bem conservado e de facil
mobilidade;

e Equipado com sistema de refrigeracéo eficiente, capaz de manter temperatura constante e adequada para conservagao
dos sorvetes durante todo o periodo de funcionamento;

e O sistema de refrigeracéo podera ser autbnomo (compressor préprio) ou depender de ligagao elétrica — neste caso, a
contratada devera informar com antecedéncia minima de 10 dias a poténcia, tipo de tomada e necessidade de voltagem,
para adequacgao da infraestrutura elétrica do evento;

e O equipamento devera possuir estrutura estavel e de superficie higienizavel (inox, fibra ou aluminio anodizado), com
protecao frontal transparente, conforme normas sanitarias da ANVISA.

1.2 Variedade e Cardapio
e Selegdo de sabores tradicionais e gourmet, contemplando, no minimo:
e Sabores classicos: chocolate, morango, creme e flocos;
e Sabores especiais: Cereja com vinho Pinot Noir e gengibre, café, doce de leite e capim-santo;
e Opcdes sem lactose, diet e veganas, devidamente identificadas;

e  Quantidade suficiente para atendimento continuo de aproximadamente 350 convidados, com reposigéo garantida
durante o evento;

o Os produtos deverdo manter textura, sabor e cremosidade, sendo proibida a utilizagdo de produtos descongelados ou
reprocessados;

e Fornecimento de complementos e coberturas, incluindo caldas (chocolate, caramelo, frutas vermelhas), castanhas,
confeites, e frutas picadas.

1.3 Apresentacao e Atendimento

e  Servico realizado por atendentes uniformizados e identificados, com postura cordial, agil e profissional;



Montagem e exposi¢do dos produtos de forma visual e higienicamente atrativa,—respeitando a estética do evento e o
padrao do hotel;

Disponibilizacdo de casquinhas e copinhos, conforme preferéncia dos convidados;

Apresentacdo gourmet dos produtos, com montagem padronizada e utensilios de apoio (tacas, potes, telheres e
guardanapos) de qualidade equivalente ao padrao de servico de hotelaria 5 estrelas.

.4/ Materiais e Utensilios

Fornecimento de todos os materiais necessarios a operagéo, incluindo:
e Copos, colheres e guardanapos;
e Utensilios descartaveis biodegradaveis ou reutilizaveis, em conformidade com as diretrizes de sustentabilidade
do evento;
¢ Recipientes herméticos para armazenamento e protegdo dos ingredientes;
e Lixeira com tampa acionada por pedal, para residuos gerados na operacgao.

2. Condigoes de Qualidade e Higiene

O servigo devera atender integralmente as normas de higiene e segurancga alimentar vigentes, especialmente:
e RDC n°216/2004 — Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;
e RDC n°656/2022 — Regulamento Técnico de Boas Praticas Sanitarias em Alimentos Prontos;

E obrigatéria a utilizagdo de luvas, toucas e aventais descartaveis pelos atendentes durante o servigo;

Todos os produtos deverdo ser armazenados e manipulados sob temperatura controlada, mantendo a integridade fisica
e microbioldgica dos alimentos;

O carrinho, utensilios e recipientes deverao estar limpos, higienizados e em perfeito estado de uso;
O local de operagao devera ser mantido limpo e organizado durante todo o evento, com coleta imediata de residuos.

3. Conformidade Sanitaria e Licenciamento: A empresa contratada devera apresentar:

Licenga sanitaria vigente emitida pela autoridade competente;

CNPJ ativo com CNAE compativel com o servigo de fornecimento de alimentos prontos;

Certificado de regularidade dos produtos, com rétulo, validade e origem identificaveis;

Comprovante de procedéncia dos sorvetes e insumos, garantindo rastreabilidade e segurancga alimentar;
Declaragao de Boas Praticas de Fabricagdo ou Manual de Procedimentos Internos, quando aplicavel.

4. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir:

Operacgao ininterrupta durante o periodo do evento;

Manutencao da temperatura adequada para os produtos, evitando derretimento ou descongelamento;
Reposigéo imediata de produtos em caso de falhas, esgotamento ou contaminagao;

Substituicdo de equipamentos em caso de defeito, sem interrupgao do servigo;

Pontualidade na montagem e desmontagem;

Atendimento de acordo com o padrdo de qualidade e estética do Hotel Senac Ilha do Boi.

5. Responsabilidade e Penalidades: A contratada sera integralmente responsavel por:

Qualidade e seguranca dos alimentos;

Conduta e apresentacao de sua equipe;

Funcionamento pleno e seguro dos equipamentos;

Cumprimento das normas de seguranga e higiene;

Eventuais danos materiais, pessoais ou a imagem da contratante;

Substituicdo imediata de qualquer produto ou equipamento que apresente falha;

Descumprimento de prazos, padrdes de qualidade ou normas sanitarias podera acarretar aplicagdo de sangdes
contratuais, inclusive multas e impedimento de participacdo em futuras licitagdes.

6. Critérios Estéticos e Tematicos

LOTE: 2

O carrinho devera apresentar design visual coerente com o evento e materiais de boa apresentacgéo;

A sinalizagéo de sabores e restricdes alimentares devera ser discreta e de facil leitura;

A operacédo devera integrar-se harmonicamente ao layout e decoragao geral do evento, sem obstruir a circulagédo dos
convidados;

lluminagéo decorativa opcional (LED interno ou externo) podera ser utilizada, desde que nao interfira na ambientagéo
geral.

DESCRIGAO DO SERVIGO: Doces Decorados com Motivo Réveillon para o Evento de Ano Novo

MONTAGEM: Area Externa — Solarium e entorno da Piscina: 31/12/2025, as 20h00

DESMONTAGEM: Nao se aplica

DESCRITIVO DOS ITENS: Doces decorados com apresentagdo em alto padréo estético, qualidade sensorial, acabamento artistico
g seguranca alimentar, harmonizando com o conceito visual e decorativo do evento de Réveillon, de forma a valorizar a experiéncia
dos convidados e reforcar a identidade do Hotel Senac Ilha do Boi.

Quantitativo e Variedade:

Fofnecimento, de aproximadamente 400 (quatrocentas) unidades, distribuidas entre os seguintes tipos de doces, com variagéo
de modelos, cores e decoragdo alusiva ao Réveillon:

50 unidades de cupcakes tematicos
50 unidades de brigadeiros gourmet decorados
50 unidades de paes de mel cobertos e personalizados



e /50 unidades de cookies art

e / 50-unidades de minitartelettes ou bombons artisticos (opcional conforme proposta aprovada
(A contratada poderéa propor variacbes adicionais dentro do mesmo quantitativo total, desde que previamente vadas pela
Geréncia limentos e Bebidas.)
Caracteristicas Técnicas dos Doces:

e Cupcakes Tematicos: Massa leve e umida, em sabores como baunilha, lim&o-siciliano ou chocolate branco, cobertos
com buttercream, ganache branca ou glacé real, decorados com elementos alusivos a virada do ano — relégios, estrelas,
tagas, numeros “2026”, fogos de artificio ou pérolas comestiveis — em tons branco, dourado, prata e cristal translucido.
Devem apresentar acabamento uniforme, proporgao equilibrada entre massa e cobertura e resisténcia ao calor.

e Brigadeiros Gourmet Decorados: Massa firme, sabor intenso e textura lisa, elaborada com chocolate belga, pistache,
coco queimado ou castanhas. Acabamento em po cintilante comestivel, folhas douradas, mini pérolas ou confeitos
metalicos.Devem ser acondicionados em forminhas rigidas padronizadas e apresentar decoragdo sofisticada e
harménica.

e Paes de Mel Decorados: Produzidos com massa macia e aromatica, recheio firme e estavel (como doce de leite, ganache
ou especiarias), cobertos com chocolate nobre e detalhes decorativos em transfer metalico ou pintura comestivel. Devem
remeter a simbolos de celebragéo, como estrelas, tagas, fogos, niumeros ou arabescos em alto relevo. Proibido o uso de
recheios pereciveis ou cremes lacteos.

e Cookies Decorados: Massa amanteigada e crocante, moldada em formatos tematicos de Réveillon (estrela, taga, relogio,
fogos, numeros), decorados em glacé real branco e dourado ou pasta americana delicadamente pintada.
Devem ser embalados individualmente, em saquinhos selados e transparentes, com fitas ou lagos metélicos.

e Mini Tartelettes ou Bombons Artisticos: Massa de base crocante e cobertura em chocolate nobre, finalizadas com
frutas secas, folhas douradas, glitter comestivel ou decoracdo minimalista. Alternativamente, poderao ser substituidos
por bombons pintados a méo, em cores metalicas e brilho discreto, respeitando a harmonia do conjunto.

Padroes de Qualidade e Seguranga:

e Os produtos deverao ser estaveis em temperatura ambiente por, no minimo, 3 (trés) horas, mantendo cor, sabor e
integridade estética;

e E vedado o uso de recheios pereciveis, como cremes a base de leite, chantilly fresco, ovos crus ou frutas in natura;

e Todos os ingredientes deverao ser de primeira qualidade, com preferéncia por insumos artesanais e gourmet;

e A producdo devera ocorrer em ambiente higienizado e licenciado, conforme RDC n° 216/2004 e RDC n° 656/2022 da
ANVISA;

e A contratada devera apresentar Licenga Sanitaria valida, CNPJ ativo e comprovagéo de Boas Praticas de Manipulagao
de Alimentos.

Montagem e Apresentagdo: A montagem devera ocorrer a partir das 20h00 do dia 31/12/2025, sob responsabilidade da
contratada e supervisdo da equipe de A&B do hotel, devendo estar completamente finalizada até as 22h00, horario previsto para
inicio do evento. Todos os doces deverdo ser dispostos de forma harménica e atrativa, respeitando o layout decorativo da mesa
de sobremesas do Réveillon, previamente aprovado pela coordenagéo do evento.

A disposigao devera considerar:

e  Equilibrio visual e variagéo de alturas;

e Integragdo com o mobiliario, arranjos florais e iluminagcdo do ambiente;

e Padronizagao estética e acabamento visual refinado;

e Superficies limpas e higienizadas durante toda a montagem.

Transporte e Armazenamento:

e O transporte sera de responsabilidade integral da contratada, devendo ser realizado em embalagens rigidas, térmicas e
higienizadas;

e Cada doce devera ser embalado individualmente ou protegido por separadores, evitando deformagdes e contato entre
as pegas;

e O transporte devera ocorrer em veiculo fechado e adequado ao transporte de alimentos, garantindo temperatura
controlada e higiene;

e A contratada devera zelar pela pontualidade da entrega e montagem imediata apds chegada ao local, evitando
exposi¢ao prolongada ao calor.

Degustagao e Aprovagao Prévia:

e A contratada devera apresentar amostras para degustacédo e avaliagéo estética até o dia 17/12/2025, para aprovagéo
da Geréncia do Hotel Senac llha do Boi;

e  Serdo avaliados: sabor, textura, equilibrio de dogura, acabamento, fidelidade tematica e apresentagao visual;

e  Apos aprovagdo, ndo serdo aceitas alteragdes de receita, tamanho, decoragdo ou embalagem, salvo autorizagao formal
da contratante.

Embalagens e Sustentabilidade:

e As embalagens deverao ser transparentes, reciclaveis e seguras para contato com alimentos, preferencialmente em
RPET, papel kraft ou acetato;

® E proibido o uso de materiais de dificil reciclagem, como isopor, plasticos metalizados ou laminados;

Cada lote de doces devera estar identificado com data de fabricagao, validade e fornecedor responsavel;
A'contratada devera seguir as diretrizes de sustentabilidade e descarte responsavel adotadas pelo Hotel Senac llha do
Boi.

Garantia e Responsabilidade:

e \ A contratada-devera garantir a integridade e qualidade dos produtos até o término do evento, substituindo de imediato
qualquer item danificado ou ndo conforme;



E de responsabilidade in
estabelecidos;

a contratada a observancia das normas arias e o cumprimento dos prazos
rimento das condigbes técnicas, sanitarias ou visuais implicara em glosa de pagamento, s
plicacao das penalidades previstas em contrato;
A contratada devera assegurar que toda a equipe envolvida na montagem esteja uniformizada, identificada e devida
capacitada para manipulagéo e exposi¢ao dos produtos alimenticios.

Cores e Conceito Visual: Os doces deverdo seguir a paleta de cores predominante do evento de Réveillon, com acabamento
brilhante e detalhes elegantes. Os elementos decorativos poderao representar simbolos de prosperidade, celebragéo e renovagao,

omo estrelas, tagas, nimeros, fogos e arabescos metalicos, mantendo uma estética leve, festiva e refinada.

ituicao imediata

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Servico de OPEN BAR completo para Festa de Réveillon 2025/2026

MONTAGEM: Area Externa — Solarium e entorno da Piscina: 31/12/2025, as 20h00

DESMONTAGEM: A partir das 03h30 do dia 01/01/2026.

FUNCIONAMENTO: Das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.

DESCRIGAO DO SERVIGO: Contratacdo de empresa especializada na prestagéo de servigo de open bar completo, incluindo
fornecimento, montagem, operagao e desmontagem de estrutura fisica, equipe técnica, bebidas, insumos e utensilios
necessarios ao funcionamento do bar durante o Réveillon do Hotel Senac llha do Boi.

Quantitativo e Atendimento: O open bar devera ser dimensionado para atender aproximadamente 350 pessoas, garantindo

fluxo continuo de atendimento, reposigao imediata de bebidas e insumos e manutengéo da qualidade durante todo o evento.
Escopo dos Servicos:

1. Estrutura e Ambientag¢ao do Bar
A contratada devera fornecer estrutura fisica completa para o funcionamento do open bar, contemplando:
e Bancadas e frontais de bar revestidas e decoradas em conformidade com o conceito visual do evento;
e Balcdes de apoio e prateleiras internas para organizacdo de bebidas e utensilios;
e lluminagéo decorativa suave (LED, spots ou corddes luminosos) integrando-se a cenografia do ambiente;
e Identificagado visual discreta do bar, de acordo com o padrao estético do hotel;
e Lixeiras, suportes e tapetes antiderrapantes, assegurando limpeza e seguranga operacional;

e Montagem e desmontagem realizadas com seguranga, higiene e sem interferéncia no layout do evento.
2. Materiais e Utensilios Operacionais: A contratada devera prover, em quantidade suficiente:

e Tagas, copos e canudos (preferencialmente biodegradaveis ou reutilizaveis);
Coqueteleiras, dosadores, baldes de gelo, pingas, dosadores e mexedores;
Utensilios de corte, tdbuas, facas e colheres de bar;

Guardanapos, porta-copos e bandejas de apoio;

Equipamentos de refrigeragao ou freezers portateis para bebidas;

e Todos os itens deverao ser higienizados, em perfeito estado de conservagao e padronizados esteticamente.
3. Bebidas e Insumos: A contratada devera fornecer bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas, frutas frescas, xaropes, especiarias,
gelo e demais ingredientes para o preparo dos coquetéis, assegurando:

e Qualidade, seguranca alimentar e procedéncia comprovada dos produtos;

e Bebidas destiladas de marcas reconhecidas, sem substituicdes genéricas sem autorizagao prévia;

e Frutas e insumos frescos, higienizados e armazenados adequadamente (caixas térmicas ou refrigeradas);

e Reabastecimento continuo durante o evento.
Variedade minima exigida:

e 4 (quatro) drinks alcodlicos, elaborados com destilados de qualidade, podendo incluir gin, vodka, rum, whisky e
espumante;

e 3 (trés) drinks ndo alcodlicos (mocktails), incluindo coquetéis de frutas, sucos naturais e op¢des sem alcool, adequadas
também para menores de idade e convidados abstémios.
Sugestao de cardapio tematico (a titulo ilustrativo):

e Drinks alcodlicos: Gin Tonica Tropical, Caipivodka de Frutas Vermelhas, Mojito Classico, Espumante Citrico com
Alecrim.

° Drinks néo alcodlicos: Mocktail de Abacaxi e Horteld, Limonada Siciliana com Alecrim, Mix de Frutas Tropicais com
Agua de Coco.

4. Equipe Profissional: A equipe devera ser qualificada, uniformizada e identificada, composta por:
e Bartenders profissionais, com dominio técnico em coquetelaria e atendimento ao publico;
e Auxiliares de bar para apoio logistico e reposi¢cao de insumos;
e \ Coordenador responsavel, atuando como ponto de contato com a organizagéo do evento.
equisitos minimos:
e Todos os profissionais deverao apresentar conduta cortés e postura profissional;
e O servigo devera prezar pela agilidade, seguranga e padrdo de exceléncia compativel com o evento;

e E obrigatdria a utilizagao de EPIs (luvas, aventais, toucas, etc.) durante o manuseio de alimentos e insumos.
ondigoes, Técnicas e Elétricas: Caso o servigco necessite de ligagao elétrica para refrigeragao, iluminagéo ou
equipament@s, a contratada devera:

Informana coordenagao do evento, com antecedéncia minima de 10 dias, a poténcia, voltagem e tipo de tomada
necessarios;



Utilizar equipamentos certifi € em perfeito estado, com cabos e conexde
10(Seguranga e alagdes Elétricas);
Garantirinstalagéo estavel e protegida contra sobrecarga ou curto-circuito;
ver extintor de incéndio classe C ou ABC proximo ao ponto de operagéo do bar.
iene e Seguranga Alimentar: O servico devera atender integralmente as normas da ANVISA, especialmente:
RDC n° 216/2004 — Regulamento de Boas Praticas para Servigos de Alimentagéo;
e RDC n°656/2022 — Boas Praticas de Manipulagdo de Alimentos Prontos para Consumo.
xigéncias minimas:
e Licenga sanitaria valida emitida pela autoridade competente;
Certificagdo de procedéncia e validade das bebidas e insumos;
Higienizacao prévia de frutas, utensilios e materiais de servico;
Armazenamento térmico adequado de pereciveis e bebidas;
Manutencéo da limpeza e organizagao do espaco durante todo o evento;

e Descarte adequado de residuos (copos, frutas, restos de gelo) conforme politica ambiental do hotel.
7. Sustentabilidade: O servigo devera adotar praticas sustentaveis, priorizando:

e Canudos e copos biodegradaveis ou reutilizaveis;
e Descarte seletivo dos residuos gerados (organicos, reciclaveis, vidros);
e Economia de agua e energia elétrica nos equipamentos utilizados;

e Evitar desperdicio de bebidas e frutas, mantendo controle adequado de consumo.
8. Garantia e Responsabilidade: A contratada sera integralmente responsavel por:

e  Execucgéo ininterrupta do servigo durante o evento;

Qualidade e reposigao das bebidas e insumos;

Cumprimento dos horarios de montagem, operacao e desmontagem;

Apresentagao profissional e conduta da equipe;

Seguranca operacional e cumprimento das normas sanitarias;

Reposigéo imediata de qualquer item danificado ou inadequado;

Danos causados a terceiros, a contratante ou ao patriménio do hotel durante a execugéo do servigo.

Eventuais falhas na operagéo, interrupgbes ou descumprimento das condigbes técnicas poderdao acarretar glosa de
pagamento, substituicdo imediata da equipe e aplicagao de penalidades previstas em contrato.
9. Comprovacgao de Execugao: A comprovagao da execugao sera realizada mediante:

e Relatdrio técnico e fotografico da montagem e funcionamento do bar;

e Checklist de bebidas e insumos fornecidos;

e Assinatura do responsavel técnico da contratada e validagéo pela coordenagéo do evento;
[

A liberagcdo de pagamento estara condicionada a aprovagao da execugao conforme especificagdes deste Termo de
Referéncia.

as, atendendo as normas da NR-

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagdo De Ar-Condicionado Portatil — Festa De Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: Area Externa — Solarium e entorno da Piscina: 31/12/2025, as 20h00. Os equipamentos dever&o estar testados e
em pleno funcionamento até o inicio do evento.
DESMONTAGEM E RETIRADA: A partir das 03h30 do dia 01/01/2026.
FUNCIONAMENTO: Das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.
DESCRIGCAO DO SERVIGO: Contratacdo de empresa especializada na locacéo, instalagdo, operacéo e retirada de aparelhos de
ar-condicionado portateis, com o objetivo de proporcionar conforto térmico e bem-estar aos convidados durante a Festa de
Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser realizada em 31 de dezembro de 2025. O servi¢o visa amenizar a temperatura nas
areas externas cobertas por tendas e lounges, assegurando climatizagdo adequada, eficiéncia energética, baixo ruido e integragcéo
visual com o ambiente decorativo do evento.
LOCAL DE INSTALAGAO: Area do Solarium e entorno da piscina, abrangendo os espacos sob as tendas e areas de convivéncia
externas utilizadas no evento, conforme layout aprovado pela coordenagéo técnica.
ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS EQUIPAMENTOS:
1..Quantidade e Poténcia

e 04 (quatro) unidades de ar-condicionado portatil;

e  Poténcia minima: 12.000 BTUs por unidade;

e Equipamentos adequados para ambientes amplos e com grande fluxo de pessoas, proporcionando climatizagao

homogénea e constante.

2. Condicoes dos Equipamentos
\Todos os aparelhos deverao estar em perfeito estado de conservacgao, limpeza e funcionamento, com manutengao
preventiva atualizada;
Deverao apresentar baixo nivel de ruido, ser silenciosos e eficientes, adequados para uso em eventos sociais de alto
padrao;
Devem ser entregues testados e prontos para operagao, com dutos e saidas de ar devidamente direcionados;
O design deve ser discreto, integrando-se ao cenario e ndo comprometendo a estética ou circulagdo de convidados.
3. Eficiéncia e Sustentabilidade

Equipamentos com selo Procel A de eficiéncia energética e certificacdo INMETRO;



atada sera responsavel por:

Utilizag&do de gases refriger: cologicos (R-410A ou equivalente), que na m a camada de 0zbnio;

Entrega, instalagao, testes e operagéao inicial dos equipamentos no local do evento;

Instalagdo de forma segura, discreta e funcional, respeitando o layout e a estética definidos pela decoragéo;
Fixacdo e passagem de dutos de exaustdo de ar com acabamento limpo e seguro, evitando obstru¢des e exposicdo de
cabos;

Adocao de medidas que evitem riscos elétricos, vazamentos de condensagao ou interferéncia com outros servigos;
Utilizagdo de cabos e extensdes em conformidade com a NR-10, com isolamento adequado e sem emendas aparentes.

5. Condigoes Elétricas

A contratada devera informar com antecedéncia minima de 10 (dez) dias a coordenagéo do evento as especificagdes
técnicas de cada equipamento, incluindo:

e Poténcia total em watts;

e Tipo de plugue e tomada;

e Tenséo (127V ou 220V);

e  Corrente nominal (amperagem).
Toda a instalagdo elétrica devera ser segura, aterrada e protegida, conforme legislagdo e normas aplicaveis;
E proibida a ligagéo de equipamentos em extensdes sobrecarregadas ou nao certificadas;
Cabera a contratada realizar testes operacionais prévios e apresentar atestado técnico de seguranga elétrica, se
solicitado.

SUPORTE TECNICO E GARANTIA DE OPERAGAO:
6. Equipe Técnica

Devera ser disponibilizada equipe técnica qualificada para montagem, testes e acompanhamento do funcionamento até
o inicio do evento;
A equipe devera permanecer de prontiddo durante a instalagéo e verificagéo final, e estar disponivel sob demanda para
emergéncias ou ajustes pontuais durante o evento;
Todos os técnicos deverdo estar devidamente uniformizados, identificados e capacitados, atendendo as normas de
seguranga:

¢ NR-10 (Instalagbes Elétricas e Servigos com Eletricidade);

7. Garantia de Operagao

Em caso de falha, superaquecimento ou pane em qualquer equipamento, a contratada devera providenciar substituicdo
imediata, em até 02 (duas) horas antes do inicio do evento, sem 6nus adicional para a contratante;

Durante o evento, qualquer ocorréncia devera ser resolvida prontamente, sem interrupgédo da climatizagdo ou impacto
a programacao.

RESPONSABILIDADE E GARANTIA DE EXECUGAO: A contratada sera responsavel por:

Entrega, instalagéo, operacao e retirada dos equipamentos dentro dos prazos estabelecidos;

Garantir o funcionamento continuo e seguro durante o evento;

Substituir imediatamente qualquer unidade defeituosa, sem prejuizo a climatizagdo do espago;

Cumprir as normas técnicas e de seguranca elétrica vigentes;

Reparar, por sua conta, quaisquer danos causados ao patriménio, a contratante ou a terceiros, decorrentes da execugéo
do servigo;

Zelar pela estética e integridade dos espagos, mantendo cabos organizados, equipamentos limpos e dutos dispostos de
forma discreta;

A ndo observancia dos prazos, condigbes técnicas ou falhas de operagao implicara na aplicacdo das penalidades
contratuais previstas no edital e no respectivo contrato.

CONFORMIDADE E SEGURANCA:

Todos os equipamentos deverao possuir certificagdo INMETRO e manual técnico do fabricante disponivel para consulta;
As instalagdes deverao obedecer as normas ABNT NBR 5410 (instalagdes elétricas) e demais regulamentos aplicaveis;

As saidas de ar deverdo ser posicionadas de forma a maximizar a ventilagdo e evitar direcionamento direto sobre
alimentos ou equipamentos eletrdnicos;

Todos os pontos de fixagdo, exaustdo e drenagem deverao ser executados de modo a ndo danificar estruturas existentes;
Deverao ser utilizados materiais de isolamento e fixagdo adequados para evitar ruidos e vibragdes excessivas.

CONDICIONANTES OPERACIONAIS E ESTETICAS:

O layout e posicionamento dos equipamentos deverao ser previamente aprovados pela coordenagdo do evento e
compativeis com o projeto de decoragao;

As unidades deverao possuir design neutro, cores claras e dimensdes adequadas, evitando impacto visual negativo no
ambiente;

Todos os cabos e conexdes deverao ser ocultados ou protegidos, mantendo o padrao estético e de seguranga do hotel;
Otservico devera ser executado de forma silenciosa, organizada e com minimo impacto na circulagdo de convidados e
equipe técnica.

CONSIDERAGOES FINAIS: O servico devera ser executado de forma profissional, eficiente e segura, assegurando conforto

térmica, estética integrada ao ambiente e conformidade com todas as normas técnicas e sanitarias aplicaveis. A contratada devera
garantir atendimento imediato a qualquer solicitacao de ajuste técnico, mantendo padréo de qualidade compativel com eventos de
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alto nivel realizados pelo HotM

)O SERVICO: lluminag&o, Sonorizagéo e Audiovisual — Festa De Reveillon 2025/2026
EM: Area Externa — Solarium, varanda e entorno da piscina: até as 18h00 do dia 31/12/2025, com todos os sis

i lados, testados e aprovados pela coordenagéo técnica do hotel.
FUNCIONAMENTO: Das 21h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.

DESMONTAGEM: A partir das 08h00 do dia 01/01/2026.
ESCRICAO DO SERVICO: Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servigcos de iluminagéo, sonorizagao e

udiovisual, compreendendo fornecimento, instalagédo, operagédo e desmontagem de equipamentos profissionais, com o objetivo
de proporcionar ambientagdo harménica, sofisticada e tecnicamente estruturada, de acordo com o conceito visual e musical do

Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi.

ESPECIFICAGOES TECNICAS
1. ILUMINAGCAO: A contratada deverd elaborar e executar um projeto luminotécnico completo, com foco em ambientagéo,

destaque cenografico e valorizagéo dos espagos, de acordo com o tema e identidade visual do evento.

Equipamentos minimos obrigatodrios:
e 24 Moving Beam 5R
e 12 PAR LED (Palco da Banda)
e (08 COB 300
e 12 LED Wash (Pista)
e 01 Mesa de lluminagao Digital MA
e 01 Maquina de Neblina (fog machine)

Diretrizes Técnicas:
Equipamentos profissionais de alto desempenho, com controle digital DMX;

lluminagdo complementar em microlampadas, HQI metalicas, PAR 30/38 e gelatinas coloridas;

Controle centralizado e sincronizagdo com o audio e o video;
Estrutura de montagem segura, estavel e integrada ao projeto de decoragéo;
Fiagado e cabos ocultos ou devidamente organizados, sem interferir na circulagdo dos convidados.

Qualidade e Segurancga:
Todos os equipamentos deverao possuir certificagdo INMETRO e manutengéo preventiva atualizada;

O sistema devera incluir aterramento, protegdo contra sobrecarga e disjuntores individuais;
e Devera garantir operacéo continua, estavel e silenciosa durante todo o evento.
2. SONORIZACAO: O sistema de sonorizagdo devera assegurar poténcia, clareza e equilibrio acustico adequados ao ambiente
externo, proporcionando cobertura uniforme e sem distorgdes.
Equipamentos minimos obrigatoérios:
01 Line Array VERTEC ou LS
08 Caixas de Subgrave JBL PRX
08 Caixas BOSE de referéncia (delay)
01 Mesa de Som Digital M32
02 Microfones sem fio SHURE QLX
Setup DJ completo, composto por:
e 03 CDJ 3000 Nexus 2
e 01 Mixer Pioneer V10
e 02 Monitores de retorno para DJ

Requisitos Técnicos:
Poténcia minima: 120 dB (C-weighted) a 35 metros, sem distorgao;

Compatibilidade técnica com rider da banda e do DJ;
Energia estabilizada e aterramento conforme NR-10;
Equalizagao e cobertura sonora ajustadas a disposi¢édo do publico;

Cabeamento de audio balanceado e protegido contra interferéncias.
3. AUDIOVISUAL E PALCO: A contratada devera fornecer e operar painéis de LED, proje¢ao e estrutura fisica de palco, integrados

a iluminacéo e ao som.

Equipamentos minimos obrigatoérios:
Projeto de painel de LED exclusivo, conforme modelo 3D aprovado pela coordenagao;

01 LED P2 central com cabine integrada;

06 Faixas LED P2;

02 Painéis LED P2 (4,00m x 2,00m) — varanda;
01 Palco 6,00m x 4,00m acarpetado em preto;
01\Piso Black Piano espelhado (7,40m x 5,50m).

Mentagem segura, nivelada e estavel, com ancoragem adequada;
Cabos de energia e sinal protegidos e dispostos de forma discreta;
Painéis Cem taxa minima de atualizagdo de 3840 Hz e resolugao Full HD;

Integragéo visual com o projeto de decoragéo e iluminagéo.
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4. EQUIPE DE OPERAGAO: A composigdeda equipe técnica ficara a critério da empresa ntrataga, desde que:

e / Seja suficiente para-atender integralmente as exigéncias deste Termo de Referéncia;
o/ ~Garanta instalagcao segura, operagéo estavel e acompanhamento técnico continuo;
Disponha de profissionais capacitados, uniformizados e identificados;

¢ Atenda as normas regulamentadoras aplicaveis, em especial:
o NR-10 — Seguranca em Instalacdes e Servigos em Eletricidade;
o NR-18 — Condi¢des e Meio Ambiente de Trabalho na Construgéo;
o NR-35 - Trabalho em Altura.
A equipe devera permanecer de prontiddo durante o evento, assegurando suporte técnico integral e reposi¢ao imediata em caso
de falhas.
5. CONDIGOES TECNICAS E ELETRICAS
e A empresa contratada ndo sera responsavel pelo fornecimento de energia elétrica (servigo contratado separadamente);
e Devera, entretanto, informar previamente a coordenagéo do evento a demanda total de energia, tensao e poténcia dos
equipamentos, para integragdo ao sistema fornecido pela empresa de geradores;
e Todos os equipamentos deverdo estar em perfeito estado de conservagao, aterrados e protegidos;

e Cabeamento elétrico devera seguir as normas ABNT NBR 5410 e NR-10, com sinalizagao, isolamento e protecédo
adequados;

e E proibido o uso de extensées improvisadas, emendas ou ligagdes irregulares.
6. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: A empresa contratada serd integralmente responsavel por:

e  Fornecimento, montagem, operacao e desmontagem completos dos sistemas;
Integridade dos equipamentos e seguranga dos profissionais;

Cumprimento rigoroso dos prazos e cronograma estabelecido;

Substituigdo imediata de qualquer equipamento com falha;

Atendimento técnico continuo durante todo o evento;

Reposicéo e ajustes necessarios sem custo adicional a contratante;

e Reparacéo de eventuais danos materiais ou pessoais decorrentes de sua execugao.
7. GARANTIA DE EXECUCAO E QUALIDADE: A contratada devera assegurar:

e  Operagao continua e estavel dos sistemas de luz, som e video;

Sincronizagdo harmonica entre os efeitos visuais e musicais;

Compatibilidade total com o rider técnico da banda e DJ;

Manutengéo da qualidade sonora e visual durante toda a programagao;

Padréo técnico e estético condizente com o nivel de exceléncia do Hotel Senac llha do Boi.

8. CONSIDERAGOES FINAIS: O servico devera ser executado com exceléncia técnica, seguranca, pontualidade e compatibilidade
estética, assegurando uma experiéncia sonora e visual de alto padrao. A empresa devera observar todas as normas de segurancga
e boas praticas, garantindo que a ambientagéo tecnolégica do evento mantenha a identidade e o padrao de qualidade do Hotel
Senac llha do Boi.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagdo De Gerador — Festa De Réveillon 2025/2026
MONTAGEM E TESTES: Até 18h00 do dia 31/12/2025, com funcionamento testado e aprovado antes do inicio do evento.
OPERAGAO: Das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.
DESMONTAGEM E RETIRADA: A partir das 08h00 do dia 01/01/2026.
LOCAL DE INSTALAGAO: Area externa do Hotel Senac llha do Boi, abrangendo o Solarium e o entorno da piscina, conforme
layout técnico e pontos de fornecimento de energia definidos pela coordenagéo do evento e pelo responsavel técnico do projeto
elétrico.
1. ESPECIFICAGOES: Contratagio de empresa especializada em locagéo, instalagéo, operacéo e retirada de gerador de energia
elétrica, destinado a garantir o fornecimento estavel e continuo de energia para todos os sistemas e equipamentos utilizados no
Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi, incluindo iluminagéo, sonorizagéo, climatizagao, tendas, bares e demais estruturas
técnicas do evento. Assegurando a autonomia energética e prevenir falhas no fornecimento durante o periodo de realizagao do
evento, garantindo conforto, seguranga e qualidade operacional aos convidados e a equipe técnica.
2. ESCOPO DO SERVICO: A contratada devera fornecer e executar integralmente os seguintes itens e atividades:
2.1 Locagao de Equipamento
e 1 (um) gerador de energia com poténcia minima de 180 kVA (127/220V), compativel com as cargas elétricas
demandadas pelo evento;
Painel de comando automatico, com sistema de protegédo contra sobrecarga, disjuntores e dispositivos de seguranga;
Gerador silenciado, com nivel maximo de ruido de até 75 dB(A) a 7 metros de distancia, adequado para eventos
sociais;
e Equipamento com certificagdo de conformidade INMETRO, manutengao preventiva atualizada e em perfeitas condi¢gdes
de\uso.
2.2 Transporte e Logistica
e Respoensabilidade integral pela entrega, transporte e retirada do gerador no local do evento;
Inclusae de todos os custos logisticos, carregamento, descarregamento e deslocamento;
e\ Planejamento prévio da operacao, considerando as restricdes de trdfego de veiculos na llha do Boi, de modo a evitar
atrasos e interferéncias na montagem do evento.
2.3 Instalagao e Montagem: Montagem e instalagdo no ponto indicado pela coordenagéo técnica, com:



Aterramento, isolamentoe fixagdo adequados, conforme as norma nicas;

Conexao elétrica segura e compativel com os quadros de distribuicdo do evento;
Profissional técnico habilitado (CREA/ART) responsavel pela instalagdo e pelo funcionamente-do equipamento;
e Sistema de ventilagdo e exaustdo devidamente dimensionado.
24 Operacao e Suporte Técnico: Disponibilizagdo de técnico responsavel durante todo o periodo de funcionamento, para:
¢ Monitoramento e acompanhamento do desempenho do gerador;
e Execucgdo de manutengdes preventivas e corretivas;
e Atendimento imediato em caso de falhas, oscilagdo ou interrupgéo;
e Acompanhamento de testes prévios antes do inicio do evento.
.5 Abastecimento de Combustivel
e Fornecimento integral do combustivel necessario para a operagao continua durante todo o evento;
e Margem de seguranga suficiente para evitar interrupgdes no fornecimento;
e Caso haja necessidade de reabastecimento, o processo devera ocorrer de forma segura e sem interferir nas atividades
do evento;
e O combustivel devera estar em conformidade com as normas ambientais e de seguranga vigentes.
3. CONDICOES TECNICAS E SEGURANCA OPERACIONAL
e O equipamento devera atender as normas de seguranga elétrica e mecanica em vigor;
e Instalacdo e operacdo deverdo observar rigorosamente as Normas Regulamentadoras do MTE, em especial:
o NR-10 — Seguranca em Instalagbes e Servigos em Eletricidade;
o NR-12 — Seguranga no Trabalho em Maquinas e Equipamentos;
o NR-18 — Condicdes e Meio Ambiente de Trabalho na Industria da Construcéao.
e Aarea de instalagdo devera ser cercada, sinalizada e isolada, garantindo a seguranga dos convidados e das equipes de
operacao;
e O acesso sera restrito exclusivamente a profissionais autorizados.
e Todos os cabos e conexdes deverdo ser protegidos e organizados, evitando risco de choque, curto-circuito ou tropeco.
e E vedado o uso de extensdes improvisadas ou emendas nao certificadas.
4. TESTES E VALIDAGAO
e Apds a montagem, o sistema deverd ser testado e aprovado pela coordenagao técnica do evento, garantindo:
e Tensao e poténcia adequadas;
e Operagao silenciosa e estavel;
o Protegéo elétrica e isolamento corretos;
e  Compatibilidade com todos os sistemas interligados (iluminagédo, som, audiovisual e climatizagao).
5. RESPONSABILIDADE E GARANTIA DE EXECUGAO: A contratada sera integralmente responsavel por:
e  Garantir o pleno funcionamento e a fornecimento continuo de energia elétrica durante todo o evento;
Responder por qualquer falha técnica, queda de energia ou irregularidade que comprometa o andamento do evento;
Realizar substituigdo imediata do equipamento em caso de falha, sem énus adicional para o contratante;
Cumprir todos os prazos de montagem, testes e desmontagem definidos neste termo;
Respeitar as normas ambientais e de seguranca vigentes, bem como as orientagbes da equipe técnica do hotel.
O descumprimento dos prazos, falhas na operagdo ou ndo conformidade com as exigéncias técnicas implicara aplicagéo de
penalidades contratuais, conforme previsto em regulamento interno e legislagéo aplicavel.
6. COMPROVAGAO DE EXECUGAO
A execugao sera comprovada mediante:
e Relatério técnico e fotografico de instalagéo e operacéo;
e  Checklist de testes e medigdes realizadas;
e Registro de presenga e acompanhamento técnico durante o evento;
e Declaragao de conformidade assinada pelo responsavel técnico da contratada e validada pela coordenagéo do evento.
7. CONSIDERAGOES FINAIS
O servigo devera garantir fornecimento elétrico continuo, estavel e silencioso, adequado ao padrdo de qualidade e seguranga
exigido pelo Hotel Senac Ilha do Boi. A execugéo devera ocorrer com planejamento, eficiéncia e total observancia as normas
técnicas e de seguranca, assegurando a realizagcdo do Réveillon 2025/2026 sem interrupgodes, riscos ou falhas operacionais.

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: LOCACAO DE AMBULANCIA TIPO D (UTI MOVEL) — FESTA DE REVEILLON 2025/2026

DATA E HORARIO DE COBERTURA: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h30 do dia 01/01/2026.

LOCAL DE INSTALAGAO E ATENDIMENTO: Area externa do Hotel Senac llha do Boi (Solarium e entorno da piscina), em ponto
estrategico previamente definido pela coordenagéo do evento, garantindo rapido acesso para atendimento emergencial e remogéo
segura, se necessaria.

DESCRICAO DO SERVICO: Contratagéo de empresa especializada em emergéncias médicas e atendimento pré-hospitalar para
a \oeagao de ambulancia tipo D (UTI Mével), devidamente equipada com suporte avangado de vida, equipe técnica completa e
dogumentacao sanitéria e profissional vigente, destinada & cobertura médica de urgéncia e emergéncia durante o Réveillon
2025/2026_do) Hotel Senac llha do Boi, com o objetivo garantir atendimento médico imediato a hoéspedes, convidados e
colaboradores durante o evento, assegurando a seguranga, o bem-estar e a conformidade com as normas sanitarias e de saude
publica.

2. ESCOPO DOS SERVICOS

2.1 Ambulancia Tipo D (UTI Mével)



Fornecimento de ambulancia-modelo Tipo D, conforme a Resolugdo n° 2.167/2047_do Conselho Federal de Medicina
(CEM) e diretrizes-daANVISA, equipada para suporte avangado de vida (SAV);

O veiculodevera estar em perfeito estado de conservacao, limpeza e funcionamento, devidamente licenciado, revisado
e eom manutencéo preventiva atualizada;

O interior deve dispor de sistema de iluminagcdo adequada, climatizagao, pontos de energia e divisoria entre cabine_e
compartimento de atendimento.

2.2 Equipe Técnica: A empresa devera disponibilizar equipe completa de atendimento pré-hospitalar, composta por:

01 (um) médico,
01 (um) enfermeiro,
01 (um) motorista-socorrista.

Todos os profissionais deverdo estar devidamente habilitados, com registro ativo nos respectivos conselhos de classe (CRM,
COREN, CNH tipo D/E) e comprovacao de experiéncia em atendimento de emergéncia. A equipe devera permanecer de prontidao
no local durante todo o periodo do evento, apta a executar intervengdes médicas de urgéncia, estabilizagdo clinica e suporte a
vida até a remoc¢ao hospitalar.

2.3 Equipamentos e Estrutura do Veiculo: A ambulancia devera conter, no minimo, os seguintes equipamentos e insumos:

Ventilador pulmonar mecanico;

Desfibrilador e monitor cardiaco;

Oximetro de pulso;

Aspirador elétrico;

Bomba de infuséo;

Cilindros de oxigénio e equipamentos de ventilagdo manual (ambu);

Maca retratil e prancha rigida de imobilizagao;

Medicamentos e materiais para reanimacao cardiopulmonar (RCP) e suporte avancado de vida (SAV);
Equipamentos para controle de via aérea e administragcéo de fluidos;

Malas de urgéncia completas e materiais descartaveis em quantidade suficiente.

3. DOCUMENTACAO, CREDENCIAMENTOS E CONFORMIDADE SANITARIA: A empresa contratada devera apresentar,
antes da execugédo do servigo, os seguintes documentos comprobatdrios:

Licenga Sanitaria vigente, emitida pela Vigilancia Sanitaria competente;

CNES (Cadastro Nacional de Estabelecimentos de Saude) ativo;

Atestado de vistoria sanitaria do veiculo;

Certificado do responsavel técnico médico, emitido pelo CRM,;

Comprovagao de regularidade profissional de todos os membros da equipe médica e de enfermagem;

Apdlice de seguro do veiculo e cobertura de responsabilidade civil durante o periodo de operagéo;
Comprovacgéo de atendimento as normas da ANVISA, CFM, Ministério da Saude e Ministério dos Transportes.

4. LOGISTICA E POSICIONAMENTO

O transporte, deslocamento e posicionamento da ambulancia serdo de responsabilidade integral da contratada;

O posicionamento devera ser planejado com antecedéncia, considerando as restricbes de acesso de veiculos a Illha do
Boi, sendo proibida a entrada de caminhées ou énibus de dois andares;

O local de estacionamento devera permitir rapido deslocamento em caso de remogao, sem interferir na circulagdo de
convidados ou na operagao do evento;

A empresa devera garantir autonomia de combustivel e equipamentos em plena operagao durante todo o evento.

5. CONFORMIDADE, SEGURANGA E RESPONSABILIDADE TECNICA

O servigo devera observar integralmente as normas de atendimento pré-hospitalar (APH) e protocolos de Suporte
Avancgado de Vida (SAV);

Todos os procedimentos deverdo respeitar as normas da ANVISA (RDC n° 222/2018 e RDC n° 50/2002) e
regulamentagdes da Vigilancia Sanitaria local;

A contratada sera responsavel pela higienizagao, conservagao e descarte adequado de residuos hospitalares, conforme
legislacao vigente;

O servico devera operar sob responsabilidade técnica médica, com registro formal do profissional junto ao 6rgao
competente.

6. RESPONSABILIDADE E GARANTIA DE EXECUGAO: A contratada devera garantir:

Pleno funcionamento do veiculo e dos equipamentos durante todo o periodo do evento;

Disponibilidade ininterrupta da equipe técnica no local;

Atendimento imediato em caso de ocorréncias médicas ou emergenciais;

Substituicdo imediata do veiculo e/ou equipe em caso de falhas, auséncia, pane mecénica ou descumprimento das
exigéncias contratuais;

Responsabilidade integral por danos causados a terceiros, ao patriménio ou aos participantes, decorrentes de agao,
omissao ou falha na execugao do servico;

Cumprimento de todas as normas de seguranca do trabalho, especialmente NR-10, NR-18 e NR-32 (Seguranga em
Servicos de Saude).

7. COMPROVACAO DE EXECUGAO: A execugéo sera comprovada mediante:

Relatorig, técnico de atendimento, com identificacdo da equipe, horarios e ocorréncias;
Registro fotegrafico da ambulancia posicionada e em operacéo no local;



Check-list de equipamento ormidade sanitaria, assinado pelo técnico re avel e validado pela coordenagédo do

“CONSIDERAGOES FINAIS: O servico devera garantir seguranca assistencial, resposta imediata e atendimento de urgénci
eficiente, assegurando o bem-estar dos convidados e a conformidade legal e sanitaria do evento.

execucdo devera ocorrer com planejamento, eficiéncia e postura profissional, refletindo o padréo de qualidade e exceléncia do
otel Senac llha do Boi.

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Fornecimento De Pulseiras Personalizadas — Festa De Réveillon 2025/2026

DATA DO EVENTO: 31 de dezembro de 2025

ENTREGA: Até dia 23/12/2025

LOCAL: Hotel Senac llha do Boi — Area externa (Solarium, Varanda e entorno da Piscina)

DESCRIGAO: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de pulseiras personalizadas de identificagdo, destinadas
ao controle de acesso e identificagdo dos convidados e equipe de apoio durante a Festa de Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac
llha do Boi. As pulseiras terao dupla fungao: atuar como item de segurancga e controle operacional e, simultaneamente, compor a
identidade visual e estética do evento, devendo refletir o padrao de sofisticagéo e exceléncia do hotel, com design elegante,
impressao de alta qualidade e sistema de fechamento inviolavel.

2. ESCOPO DOS SERVICOS

2.1 Caracteristicas Técnicas: As pulseiras deverdo atender integralmente aos seguintes requisitos:
a) Material

e Produzidas em poliéster acetinado de alta gramatura, macio e resistente;

e Impressao em alta definicdo (sublimagéao digital), com fidelidade de cores e nitidez nas imagens;
e Acabamento uniforme, sem rebarbas, falhas de impressao ou desfiamentos;
[ ]

Materiais resistentes a agua, suor, atrito e variagdes de temperatura, mantendo a integridade visual e funcional durante
todo o evento.
b) Personalizagao
e Layout exclusivo e personalizado conforme o tema visual do Réveillon 2025/2026;
e Aplicagédo da logomarca oficial do Hotel Senac llha do Boi, além de mensagem tematica e cores condizentes com o
conceito do evento (tons claros, metalicos ou perolizados, como branco, dourado e prateado);
e Impressao em frente e verso, com destaque para a identidade visual do hotel e do evento;
e A contratada devera apresentar amostra digital (mockup) para aprovacéo da coordenagao antes da produgéo final,
contendo todas as especificagbes de arte, cores e dimensdes.
c) Sistema de Fechamento e Seguranga
e Fechamento com pino inviolavel em nylon de alta resisténcia, que impeg¢a a remog&do sem rompimento;
e O sistema devera ser inquebravel, ndo reutilizavel e antifraude, garantindo que a pulseira s6 possa ser usada uma Unica
vez;
e A estrutura devera suportar tensdes e movimentagdes corporais sem afrouxar, descolar ou abrir acidentalmente;

e O modelo devera impossibilitar a transferéncia entre usuarios, evitando falsificagdes e garantindo controle efetivo de
acesso.

d) Conforto e Ergonomia
e As pulseiras deverdo ser leves, hipoalergénicas e confortaveis ao toque;
e A textura do poliéster acetinado deve evitar irritagdes na pele, mesmo com uso prolongado (até 8 horas);
e As bordas deveréo ser lisas, sem costuras expostas, garantindo conforto continuo e estética elegante.
3. QUANTITATIVO ESTIMADO: A quantidade total sera definida conforme o numero de convidados e equipe de apoio do evento,
estimando-se aproximadamente 400 unidades, ja incluida margem de seguranga para reposicdes e contingéncias.
Deverao ser entregues em lotes separados por categoria, quando aplicavel (ex: convidados, fornecedores, staff).
4. CONDICOES DE ENTREGA
e As pulseiras deverdo ser entregues com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias da data do evento, devidamente
embaladas, separadas por tipo e quantidade, em embalagens seguras, secas e identificadas;
Local de entrega: Hotel Senac Illha do Boi, mediante conferéncia e assinatura de recebimento pela equipe responsavel;
A contratada devera assegurar integridade total das pecas durante o transporte, evitando dobras, amassamentos ou
danos na impressao;
e, Junto a entrega, devera ser apresentado relatério de conferéncia com a discriminagao das quantidades e lote de
producao.
. QUALIDADE, GARANTIA E CONFORMIDADE

As pulseiras deverdo apresentar alta durabilidade, fidelidade cromatica e resisténcia fisica, compativeis com eventos de
longa duragdo em ambiente externo;

A contratada devera substituir imediatamente e sem 6nus adicional quaisquer unidades que apresentem defeitos de
impressao, falhas no fechamento ou divergéncias em relagédo ao layout aprovado;

A'empresa devera adotar boas praticas de sustentabilidade, utilizando materiais reciclaveis ou com origem certificada
sempregue possivel;

Todos os produtos deverao atender as normas de seguranga e conformidade de materiais téxteis, sendo livres de
substancias toxicas e adequados ao contato direto com a pele.



6. RESPONSABILIDADES DA CONT T A empresa contratada sera responsa
Cumprir rigoros € 0s prazos estabelecidos neste Termo;

i ualidade, seguranca e personalizagdo conforme layout aprovado;

nter sigilo e confidencialidade sobre a arte, logotipos e informagées visuais do evento;

Fornecer amostras e relatérios de produgéo, quando solicitados;
Arcar com todas as despesas de transporte, produgao e substituicdo, sem dnus para o contratante em caso de néo

conformidades.
7. RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
Hotel Senac llha do Boi se responsabilizara por:

e Fornecer o layout aprovado e logotipos oficiais em formato vetorial;

e Realizar a conferéncia e aprovagao do lote recebido, mediante inspecao visual e documental.
8. GARANTIA DE EXECUGAO: A contratada devera garantir que todas as pulseiras entregues estejam dentro das especificagdes
técnicas e visuais aprovadas, com funcionamento adequado do sistema de travamento e impressdo resistente.
Eventuais divergéncias ou falhas deverdo ser corrigidas imediatamente, com reposi¢céo total das unidades defeituosas antes da

data do evento.
9. CONSIDERACOES FINAIS: O fornecimento das pulseiras devera assegurar:

e Controle de acesso eficiente e seguranga operacional;
e |dentificagdo visual coerente com o conceito do Réveillon 2025/2026;
e  Conforto e durabilidade para os usuarios;

e Padronizagéo estética e funcional condizente com o padréo de qualidade do Hotel Senac llha do Boi.
A execucgédo devera ocorrer com planejamento, precisao técnica e atengao aos detalhes, refletindo o nivel de exceléncia esperado

em todos os eventos institucionais do Senac Espirito Santo.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Fornecimento De Brindes Personalizados Para Convidados — Festa De Réveillon 2025/2026

DATA DO EVENTO: 31 de dezembro de 2025

ENTREGA: Até dia 23/12/2025
DESCRICAO: Contratagdo de empresa especializada no fornecimento de brindes personalizados destinados aos convidados e

héspedes participantes do evento de Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi. O objetivo é oferecer um presente

comemorativo de alto padréo, que traduza o conceito de sofisticagéo, hospitalidade e celebragdo caracteristico do hotel, agregando

valor a experiéncia dos participantes e reforcando a identidade visual e institucional do evento.

2. ESCOPO DOS SERVIGOS: A empresa contratada deverd fornecer, montar e entregar os brindes completamente prontos para

distribuicado, atendendo integralmente as exigéncias de qualidade, seguranca, estética e padronizagéo descritas a seguir:

2.1 Composicao de Cada Brinde: Cada unidade devera conter, no minimo:

01 (uma) caixa personalizada, confeccionada em material rigido (papel cartdo de alta gramatura, MDF fino ou similar),

com tampa firme, estrutura reforgada e acabamento premium (laminagéo fosca ou brilho leve, conforme design aprovado);

02 (duas) tacas de espumante em vidro temperado ou acrilico de alta qualidade (espessura minima de 2 mm), com
transparéncia cristalina, bordas polidas e formato padronizado;

01 (uma) garrafa de espumante, em versao mini (200 ml) ou tradicional (750 ml), conforme definigdo da coordenagéo do
evento, com rétulo original e procedéncia certificada;

Chocolates gourmet finos, devidamente embalados em envoltério individual e caixa interna, com prazos de validade
vigentes, declaragéo nutricional legivel e adequacao as normas sanitarias da ANVISA.

2.2 Apresentagao e Acabamento

As caixas deverao apresentar layout personalizado, contendo o logotipo do Hotel Senac Ilha do Boi, o tema visual do
Réveillon 2025/2026 e elementos graficos harmonizados com o conceito decorativo do evento.;

Impressao digital de alta definicdo, sem falhas de registro, borrdes ou desbotamentos;

Acabamento interno organizado, acolchoado e seguro, utilizando enchimentos de espuma, tecido, veludo ou papel de
seda premium, para garantir protecdo e estética visual refinada;

A disposicao dos itens devera ser simétrica, com encaixe estavel, permitindo transporte seguro e apresentagéo visual de

destaque.

2.3 Materiais e Qualidade
Todos os materiais empregados deverao ser novos, de primeira qualidade e livres de defeitos de fabricagéao;

As tagas deverao apresentar uniformidade de cor, brilho e acabamento, sem arranhdes, manchas ou bolhas;
As embalagens alimenticias deverao estar intactas, seladas e limpas, obedecendo as normas da RDC n°® 216/2004 e

RDC n° 656/2022 da ANVISA,;
Os espumantes deverao estar em conformidade com a legislagdo do MAPA, devidamente rotulados e dentro do prazo de

validade vigente;
Nenhum item podera conter marcas, rétulos ou logotipos de terceiros, salvo autorizagdo expressa da contratante.

4 Personalizagao e Aprovacgao Prévia
A contratada devera apresentar amostra fisica ou mockup digital do brinde completo antes do inicio da produgéo, para
aprovacao da coordenacéo do evento;
Aproposta de design devera conter:
e\ Layout da caixa e disposi¢ao dos itens;
e Cores, tipografia e elementos graficos utilizados;
e Materiais empregados na confecgdo e acabamento;
Somente apods aprovagao formal do modelo pelo Hotel Senac Illha do Boi a produgéo final podera ser iniciada;




e /Alteragdes nao autorizadas no-design, material ou conteudo implicam substituicdo-imediata do lote, sem custos adicionais.
2.5 Quantitativo e Embalage
o/ _~Quantidade estimada: 350 unidades, podendo haver ajuste conforme numero final de convidados confirmados e margens
de-contingéncia (+10%);
Cada brinde devera ser embalado individualmente, protegido contra impacto, umidade e variagédo térmica;
e As caixas deverao ser identificadas por lote e categoria (ex: héspedes, convidados, equipe), quando aplicavel,
e Asunidades deverdo ser entregues prontas para distribuicdo imediata, sem necessidade de montagem adicional por parte
da contratante.
3. ENTREGA E PRAZOS
e Prazo de entrega: até 5 (cinco) dias antes do evento (23/12/2025), no endereco do Hotel Senac llha do Boi;
e As unidades deverao ser entregues com Nota Fiscal e termo de conferéncia, devidamente assinados;
e A contratada devera assegurar integridade total das pegas durante o transporte, utilizando veiculos apropriados e
embalagens seguras;
e Em caso de dano, perda ou divergéncia, a substituicdo devera ser imediata e integral, sem 6nus adicional a contratante.
4. GARANTIA DE QUALIDADE E CONFORMIDADE
e Os brindes deverao apresentar exceléncia estética e funcional, mantendo coeréncia com o conceito visual e institucional
do evento;
e A contratada sera responsavel pela substituicdo de qualquer unidade com defeito de fabricagdo, danos de transporte ou
divergéncias em relagdo a amostra aprovada;
e  Os produtos alimenticios deverao estar dentro do prazo de validade, com origem comprovada e rotulagem adequada;
e Todos os materiais deverdo estar em conformidade com normas ambientais e de sustentabilidade, priorizando materiais
reciclaveis e processos de produgdo com baixo impacto ambiental.
5. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: A contratada devera:
e  Garantir qualidade, integridade e pontualidade na entrega;
e Assegurar conformidade sanitaria e seguranga dos itens alimenticios;
e Manter sigilo e confidencialidade sobre o design, logotipos e informagées institucionais do hotel;
e  Cumprir prazos e exigéncias técnicas estabelecidos neste Termo;
e Adotar boas praticas de sustentabilidade, evitando desperdicios e priorizando fornecedores certificados.
6. RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE: O Hotel Senac llha do Boi se compromete a:
e  Fornecer o layout e logotipo oficiais em formato vetorial para personalizagao;
e Validar o modelo de amostra apresentado antes da produgéo final;
e  Conferir e aprovar o lote de entrega mediante inspe¢ao visual e documental.
7. PENALIDADES E GARANTIAS: O descumprimento dos prazos, falhas de qualidade, divergéncia estética ou descumprimento
de normas sanitarias implicara:
e Glosa de pagamento parcial ou total, conforme gravidade;
e  Substituicdo imediata dos itens ndo conformes, sem 6nus adicional;
e Aplicacéo das penalidades contratuais previstas, inclusive multa e exclusao de futuras licitagGes.
9. CONSIDERACOES FINAIS: O fornecimento dos brindes devera expressar o padrao de exceléncia, hospitalidade e atengéo aos
detalhes caracteristicos do Hotel Senac Ilha do Boi. A apresentagédo e o acabamento deverao refletir a elegancia e a experiéncia
sensorial de celebragdo do Réveillon, valorizando a marca e proporcionando aos convidados uma lembranga memoravel e
condizente com o nivel do evento.



DO ESPACOS A SER DEC




PLANTADOR AURANTE PRINCI ONTAGEM DE DECORAO

LR
@ 8.8 8 IRER

@
o
)
o
X
-

| I | 830 | I | 0 | DN | 326
VARANDA
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, J
Restaurante - Planta
LEGENDA ~ Observagoes:
&= Instalacao de A . I ) .
E=== Existente Corfinos Rold . Pcnniels, armarios e nichos: Madeira - Cumar(
_____ o ) ) Tela Solar 5% ¢ Balcoes climatizados para buffets OBS.: VERIFICAR MEDIDAS NO LOCAL
_____ Painéis: Madeira Cumary Composicéo:
~ Z Z = Reformar revestimentos 75% PVC :
das colunas 25% Poliester kl L] ’)t" avss
" Pintura
HOTEL SENAC ILHA DO BOI REVISAO | DATA DATA 9
DESIGN DE INTERIORES - RESTAURANTE REV.Ol | 02/02/17 |O4/T0/T 6 02/07 1 liastr [
[RUA BRAULIO MACEDO. 417 - ILHA DO BOI — VITORIA - ES Esc. 1:100]

PLANTA DO SOLARIUM PARA DECORAGCAO DE REVEILLON

AE ABGBADA IMPERMEABIZAOA CALMA INPERMEABIZADA
3400
el 318 9 315 9 315 315 ey 315 red 315 e 315
T LAl LAl m LAl LAl LAl LAl
11 11 11 1T 17 17 11 1
L

O
[
O
[
O
[
[T
O
[T
O
(L1
O
[
@OQ
N2
(2AN]
V2

___________________ oS e 1

co €0 ||t
X X X X _ ﬂ
s ]




SALAO 02

]

7.0
OBS.: VERIFICAR MEDIDAS NO LOCAL

LEGENDA &= InstalagGo de Obsgr\‘/gcoe?: .

Existente Cortinas Rold . Ifglnels: Projeto Algm;mo .

o o Blackout Branco Série Nano - Auto Limpante L]! ’)t/' ‘ IH ‘

_____ Painéis Projeto Aluminio  Composic@o: 75% PVC - PRO 209 - Wood Magno - R

25% Fibra de vidro  ® Paginagdo sugerida: placas com espagamentos de 0,01m. C L 7 .
Alame

HOTEL SENAC ILHA DO BOI REVISAO | DATA DATA Teefones: (11} 3062 7404 ¢ 5.9612.4178
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