MINUTA DE CONTRATO

CONTRATO PARTICULAR DE
PRESTACAO DE SERVICOS PARA
ORGANIZACAO DE EVENTO PARA
SENAC ES QUE ENTRE SI FAZEM SENAC
AR/ESE .

Pelo presente instrumento particular, de um lado o SERVICO NACIONAL DE APRENDIZAGEM
COMERCIAL — SENAC AR/ES, com sede na Avenida Marechal Mascarenhas de Moraes, n.° 2.077,
Bento Ferreira, Vitoria/ES, inscrito no CNPJ/MF sob o n.° 03.743.301/0001-01, por seu Presidente do
Conselho, Sr. Idalberto Luiz Moro, neste ato representado por seu delegatario, conforme Resolucao
1.157/2025, de 29/07/2025, doravante denominado apenas CONTRATANTE, e¢ de outro lado,
, com sede na , n° , Bairro ,

, CEP , inscrita no CNPJ/MF sob o n.° ,
neste ato por seu administrador — Sr. , inscrito no CPF/MF sob o n.°
, daqui por diante denominada simplesmente CONTRATADA, tém entre si justo e
acertado o presente CONTRATO PARTICULAR DE PRESTACAO DE ORGANIZACAO DE
EVENTO PARA O SENAC ES, de acordo com as condi¢des que se seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO CONTRATUAL

I) Pelo presente Contrato, a CONTRATADA se compromete ao fornecimento de materiais e prestacdo de
servigcos voltados a realizagdo dos eventos de Natal (24/12/2025) e Réveillon (31/12/2025), a serem
realizados nos espacos do Restaurante Marito, Solarium e Salao Penedo, para o Hotel Escola Senac Ilha do
Boi, na quantidade, caracteristicas, valores e conforme especificagdes descritas no item abaixo, devendo ser
obedecido, integral e rigorosamente, o Edital ¢ a proposta da CONTRATADA referente ao Pregdo
Presencial n° 009/2025.

II) Os servigos e produtos, objeto do presente contrato, serdo executados conforme detalhamento e
especificagdes técnicas a seguir indicadas, como também aquelas constantes do Anexo I, que fara parte
integrante do presente contrato, e do Anexo IV, constante do Edital Pregdo Presencial n® 009/2025.

IT) Especificacoes técnicas:

1. OBJETO

1.1.  Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de materiais e prestacio de servicos
voltados a realizacdo dos eventos de Natal (24/12/2025) e Réveillon (31/12/2025), a serem
realizados nos espacos do Restaurante Marito, Solarium e Saldo Penedo, para o Hotel Escola
Senac Ilha do Boi, conforme especificacdes constantes neste Edital.

1.  PLANILHA DE VALORES
LOTE DESCRICAO

VALOR
TOTAL

Contratagdo de empresa especializada para fornecimento
de materiais e prestacao de servigos voltados a realizacao
dos eventos de Natal (24/12/2025), para o Hotel Escola
Senac Ilha do Boi e demais informacdes conforme o




3.1
3.1.1.
3.1.2.
3.2.
3.2.1.
322.
3.3.

4.1.

5.1.1
5.1.2.
5.13.

5.14.

ANEXO I deste contrato.

Contratacdo de empresa especializada para fornecimento
de materiais e prestacdo de servicos voltados a realizagdo
2 dos eventos de Réveillon (31/12/2025), para o Hotel
Escola Senac Ilha do Boi e demais informagdes conforme
o ANEXO I deste contrato.

Nota: Os valores unitarios e totais deverdo ser preenchidos em conformidade com a planilha contida
no ANEXO I deste contrato..

PRAZOS:

O prazo para inicio da execugdo dos servigos sera:

até o dia 23 de dezembro de 2025, para os servigos referentes ao Natal;

até¢ o dia 28 de dezembro de 2025, para os servigos referentes ao Réveillon, contados a partir da
confirmagao do recebimento da Ordem de Compra emitida pelo Senac.

O término da execucdo devera ocorrer impreterivelmente:

no dia 24 de dezembro de 2025, para o evento de Natal;

e no dia 31 de dezembro de 2025, para o evento de Réveillon.

O descumprimento dos prazos estabelecidos sujeitard a contratada as san¢Oes administrativas e
contratuais previstas neste Termo de Referéncia e na legislacao aplicavel.

LOCAL DE REALIZACAO DOS SERVICOS E DADOS PARA FATURAMENTO:
HOTEL SENAC ILHA DO BOI

Razio Social: Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial

Rua Braulio Macedo, 417 Ilha Bela (Ilha Do Boi) - Vitoria CEP: 29.052-640 Tel: 3345-0111 Fax:
3345-0115 CNPJ: 03.743.301/0002-84 Insc. Estadual: 080.745.39-3;

Os servigos deverdo ser executados nas dependéncias do Hotel Senac Ilha do Boi, situado na Ilha do
Boi — Vitoria/ES. Considerando a natureza da contratacdo e a necessidade de conhecimento prévio
das condi¢des de execucdo, ¢ obrigatoria a realizacdo de vistoria técnica prévia por parte da empresa
interessada, sob pena de desclassificagdo de sua proposta. A vistoria devera ser agendada
previamente, em data e horario exclusivos, com a Gerente de Alimentos e Bebidas, Sra. Karla Silva,
por meio do telefone (27) 99951-2784 e/ou e-mail karla.silva@hotelilhadoboi.com.br, garantindo que
ndo haja coincidéncia de agendamento entre empresas concorrentes.

EXECUCAO:

A execugdo dos servigos devera ocorrer nas instalagdes da contratante, de forma continua, segura e
em estrita conformidade com as especificagdes técnicas deste Termo de Referéncia. A contratada
devera:

executar o objeto nas quantidades e prazos estabelecidos, respeitando integralmente os padroes de
qualidade exigidos;

garantir que toda a mdo de obra esteja devidamente uniformizada, identificada e capacitada, em
conformidade com as normas de seguranca aplicaveis (NR-10, NR-12, NR-18 e NR-35);

zelar pela seguranca das instalagdes, dos convidados e dos colaboradores, adotando todas as medidas
preventivas necessarias;

observar o planejamento logistico exigido pela restricdo de acesso a Ilha do Boi, considerando que
caminhdes de grande porte nao possuem acesso direto ao hotel,



5:.5. comunicar imediatamente qualquer ocorréncia que possa comprometer O cronograma ou a
integridade do servigo.

5. GARANTIA:

6.1. Durante todo o periodo de prestac@o dos servicos, a contratada devera assegurar execucdo continua e
ininterrupta, promovendo a substituicao imediata de materiais, equipamentos ou itens que apresentem
falhas, defeitos, vicios ou inadequagdes, em até 02 (duas) horas antes do inicio do evento, sem 6nus
adicional a contratante. A contratada deverd ainda:

6.1.1. garantir que ndo haverd transferéncia, cessdo ou subcontratacdo, total ou parcial, dos servigos
contratados;

6.1.2. responder civil, administrativa e penalmente por quaisquer danos pessoais, materiais ou morais
causados a contratante ou a terceiros, decorrentes de acdo, omissao, culpa ou dolo de seus prepostos;

6.1.3. realizar, as suas expensas, os reparos e indenizagdes cabiveis imediatamente apds a constatacdo do
dano;

6.1.4. adotar medidas para que o fornecimento e a execucao do servico ocorram de forma continua e regular,
sob pena de rescisdo contratual imediata;

6.1.5. manter sigilo e confidencialidade sobre quaisquer informacdes, documentos, imagens ou dados
obtidos em razao da execugao dos servigos;

6.1.6. comunicar imediatamente a contratante qualquer alteragdo societaria, mudanca de endereco ou de
razao social;

6.1.7. obedecer integralmente as demais especificacdes e condigdes previstas neste Termo e em seus anexos.

6.  CONDICOES DE ENTREGA:

7.1.  As condi¢oes de entrega, montagem e execucdo encontram-se descritas no quadro do objeto
especifico de cada item deste Termo de Referéncia, devendo a contratada observar integralmente os
prazos, especificagdes técnicas, quantidades e padrdes de qualidade estabelecidos.

7. ESPECIFICACAO DETALHADAS DOS SERVICOS
Atender conforme o especificado no ANEXO I deste contrato..

CLAUSULA SEGUNDA — DO PRECO E PAGAMENTO

I) O CONTRATANTE pagara a CONTRATADA, pelo fornecimento deste Contrato, os pregos fixos e
irreajustaveis de R$ ( ) para 0 LOTE 1 ¢ R$
( ) para 0 LOTE 2, ja incluidos os impostos, taxas, tarifas, e outras despesas incidentes, enfim,
estando inclusos todos os custos que incidam ou venham a incidir direta ou indiretamente sobre o objeto
deste CONTRATO.

IT) Os pagamentos serao efetuados em até 20 (vinte) dias, apds a entrega total e montagem dos equipamentos
e produtos, por lote, desde que aceitos pelo CONTRATANTE, através de depdsito direto na conta corrente
da CONTRATADA, no Banco Agéncia Conta , € mediante
apresentacdo das respectivas Notas Fiscais, que deverdo ser entregues com-antecedéncia minima de 10 (dez)
dias, acompanhadas dos documentos que comprovem o recolhimento das obrigacdes sociais, trabalhistas e
tributos pertinentes. Ressalta-se ainda que a data de vencimento deve ser programada para Tercas e Quintas,
dias em que esta instituicao efetua os pagamentos.




HI)-Nenhum pagamento isentara a CONTRATADA de suas responsabilidades contratuais, nem implicara
na aprovagao definitiva dos produtos, total ou parcialmente.

IV) Verificado, pelo CONTRATANTE, erro na fatura e/ou outras circunstancias que desaconselhem o
pagamento, a CONTRATADA serd cientificada, a fim de que tome as devidas providéncias para
regularizacdo da situacdo, reiniciando o prazo apos a reapresentacao da fatura.

V) As despesas bancérias decorrentes de transferéncias para crédito de valores em outras pragas ou
instituigdes bancarias ficardo por conta da CONTRATADA.

VI) Fica expressamente proibida a negociagao, por parte da CONTRATADA, dos créditos oriundos deste
contrato, com bancos ou outras institui¢des, sob pena de que, em caso de descumprimento, ser imputado
uma multa contratual no percentual de 20% (vinte por cento) sobre o valor do titulo descontado, além das
penalidades previstas no contrato, inclusive rescisao.

CLAUSULA TERCEIRA — DO LOCAL DE PRESTACAO DE SERVICOS E DADOS
PARA FATURAMENTO

I) Os servicos serdo realizados e faturados no seguinte endereco:

HOTEL SENAC ILHA DO BOI

Razio Social: Servigo Nacional de Aprendizagem Comercial

Rua Bréulio Macedo, 417 Ilha Bela (Ilha Do Boi) - Vitéria CEP: 29.052-640 Tel: 3345-0111 Fax: 3345-
0115 CNPIJ: 03.743.301/0002-84 Insc. Estadual: 080.745.39-3;

CLAUSULA QUARTA — DO PRAZO

I) O prazo para realizacio dos servigos sera conforme previsto no item 3, da SECAO II, do Edital.

IT) O presente contrato vigorara até o dia 31 de janeiro de 2026, contados de sua assinatura pelas partes, e
ndo serd renovado, por se tratar de uma demanda pontual.

[IT) O CONTRATANTE podera rejeitar, no todo ou em parte, o recebimento dos produtos e a
execugdo dos servicos, quando estes demonstrarem-se em desacordo com as especificacdes e
condigdes do Edital, deste Contrato e seus anexos.

IV) O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade do servigo, nem ético-

profissional pela perfeita execugcdo do contrato, dentro dos limites estabelecidos em lei e pelo
Contrato.

CLAUSULA QUINTA — DAS OBRIGACOES DO CONTRATANTE

I) Proceder aos pagamentos nas datas determinadas neste contrato, desde que o fornecimento tenha sido
aceito.



H) Disponibilizar, esclarecer e oferecer suporte a CONTRATADA para quaisquer diividas que porventura
surjam durante a execugao dos servigos.

CLAUSULA SEXTA —DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

I) Indenizar o CONTRATANTE por quaisquer danos ou prejuizos causados durante a execugdo do objeto
do presente contrato, em decorréncia de acdo ou omissdo dolosa, ou por impericia, negligéncia e
imprudéncia de seus prepostos e funcionarios. Ressalvados os casos fortuitos ou de forca maior, inclusive
responsabilidade civil para com terceiros, que ¢ exclusiva da CONTRATADA, sendo que a presenca de
fiscalizagdo por parte do CONTRATANTE nao diminui nem exclui essa responsabilidade;

IT) O fornecimento de mao de obra especializada, materiais adequados, transportes e ferramentas necessarias
a perfeita execucdo do objeto do presente contrato;

III) O fornecimento dos Equipamentos de Protecdo Individual — EPI’s; uniformes; alimentacdo e Vale
Transporte aos seus funcionarios;

IV) Somente admitir no interior da CONTRATANTE funcionarios devidamente identificados e que estejam
com suas carteiras profissionais regularmente registradas;

V) Entregar os produtos e prestar os servios especificados e respeitar os precos pactuados,
independentemente da situagdo de mercado, se responsabilizando juridicamente pelos prejuizos que advir
pelo ndo cumprimento das obrigacdes pactuadas independentemente de interpelacdo judicial ou
extrajudicial;

VI) Recolher os encargos sociais, previdencidrios, fiscais, comerciais, impostos, trabalhistas, resultantes da
execucao do objeto do presente Contrato;

VII) Responder, integralmente, em caso de responsabilidade trabalhista individualizada de seus
empregados/contratados, isentando a CONTRATANTE de quaisquer o6nus ou responsabilidades
decorrentes desta relagdo, independentemente da data de sua ocorréncia, sob as penalidades contratuais,
inclusive retencdo de valores, caso a CONTRATANTE seja obrigada a proceder qualquer pagamento que
nao seja de sua responsabilidade;

VIII) Observar a legislagao pertinente a higiene, saude e seguranca do trabalho.

IX) Executar os servigos e fornecer os produtos atendendo a toda e qualquer normatizagao a este respeito;

X) Manter, durante o periodo de vigéncia contratual, todas as condi¢cdes que ensejarem sua habilitagdo e
qualificacdo exigidas no Edital;

XI) A CONTRATADA ¢ responsavel pelo transporte de todo material de seu fornecimento até o local da
entrega, fornecendo mao de obra para carga e descarga e movimentagao respectiva,

XII) As partes deverao cumprir todas as demais disposi¢des do presente contrato.



CLAUSULA SETIMA —DOS ONUS FISCAIS

I) O CONTRATANTE somente recebera os produtos que estejam de acordo com as condigdes e
especificagdes deste Contrato e da comprovagao, por parte da CONTRATADA, do recolhimento de todos
os encargos fiscais e previdenciarios que lhe cabem.

IT) Fica estabelecido que, além da remuneragdo prevista neste contrato, nenhuma outra importancia sera
devida pelo CONTRATANTE a CONTRATADA, em razdo dos produtos ora contratados, correndo por
conta da CONTRATADA todos os tributos e contribuigdes parafiscais que incidam ou venham incidir sobre
0 presente contrato ou seu objeto.

IIT) Fica convencionado, também, que se 0 CONTRATANTE for autuado, notificado ou intimado em
virtude ou razo de fato oriundo do objeto do presente contrato atribuido 8 CONTRATADA, cabera aquele
o direito de reter os pagamentos, ou mesmo, em caso de ja ter cumprido integralmente a CLAUSULA
SEGUNDA do presente Contrato, de cobrar os respectivos valores, como reembolso daquilo a que se tornar
obrigada a pagar, seja em decorréncia de circunstancias emanadas das autoridades publicas ou particulares,
sendo imediatamente a CONTRATADA comunicada a respeito.

CLAUSULA OITAVA — DAS PENALIDADES

I) O inadimplemento total ou parcial das obrigagdes contratuais assumidas dara ao CONTRATANTE o
direito de rescindir unilateralmente o contrato, sem prejuizo de outras penalidades previstas neste
instrumento contratual.

II) Caso a CONTRATADA se torne inadimplente pela falta de execugdo total ou parcial do presente
Contrato, ser-lhe-4 aplicada uma ou mais das seguintes penalidades:

a) Adverténcia;

b) Multa;

c) Suspensdo do direito de participar ou licitar com 0 CONTRATANTE por prazo ndo superior a 03
(trés) anos;

d) Declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar com o CONTRATANTE, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punigao ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a propria
autoridade que lhe aplicou a penalidade.

IIT) As penalidades relacionadas nas alineas ‘a’, ‘c’ e ‘d’ sdo independentes entre si, podendo ser aplicadas
isoladas ou cumulativamente com a sancdo da alinea ‘b’, e, ainda, serem acompanhadas da rescisdo
contratual, quando o fato gerador da penalidade ensejar tal medida.

IV) Os valores das multas de que trata a presente cldusula, aplicaveis de acordo com os casos de
inadimpléncia ora especificados, sdo os seguintes:

a) 0,1% (zero virgula um por cento) sobre o valor global do contrato por dia de atraso no fornecimento dos
produtos e/ou servigos;

b) 0,05% (cinco centésimos por cento) do mesmo valor do Contrato, por dia de excesso que venha a ocorrer
a-cada um dos prazos parciais estabelecidos no cronograma fisico-financeiro, fornecido pela
CONTRATADA, parte integrante deste Contrato (ANEXO I).

¢) 0,5% (zero virgula cinco por cento) do valor global do contrato, em caso de descumprimento de qualquer
outra obrigagdo. estipulada, na. CLAUSULA QUINTA deste contrato, ndo obstante a necessidade de



regularizagdo em prazo razoavel, nunca inferior a 5 (cinco) dias tteis, podendo ser novamente aplicada em
caso de reincidéncia, ressalvada ainda a rescisao do contrato, a critério do CONTRATANTE.

d) multa simplesmente moratéria, correspondente a 10% (dez por cento) do valor total contratual, na
hipétese de rescisdo do presente Contrato nos casos previstos, por culpa da CONTRATADA, sem prejuizo
da responsabilidade civil ou criminal incidente e da obrigacdo de ressarcir as perdas e danos a que der causa.

V) Caso a CONTRATADA consiga, em qualquer estagio dos servigos, € sem prejuizo do bom acabamento
dos trabalhos, recuperar atrasos que, porventura, tenham ocorrido em fases anteriores do cronograma fisico-
financeiro, ser-lhe-30 devolvidas as importancias das multas que tenham sido aplicadas por infragdo dos
prazos parciais (Item IV, “b’), desse modo compensados.

VI) As multas poderdo ser aplicadas cumulativamente, porém o seu valor total ndo podera exceder a 20%
(vinte por cento) do preco total do presente Contrato.

VII) Multa de 0,1% (zero virgula um por cento) por dia sobre a fatura a ser paga em caso de atraso no
pagamento da mesma pelo CONTRATANTE.

VIII) Cabera suspensdo do direito de licitar e de contratar com 0 CONTRATANTE, nos seguintes casos:

a) Apresentar declaragdo ou documento falsa exigida para o certame ou prestar declaragio falsa durante a
licitacdo ou execucado do contrato;

b) Fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execuco do contrato;

¢) Comporta-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

d) Praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagdo;

IX) O prazo de impedimento mencionado na alinea ‘c’ do item II, desta CLAUSULA, ndo sera superior a
03 (tré€s) anos, cabendo a autoridade que aplicar a penalidade determinar a duragao de seu efeito.

X) A penalizagdo da CONTRATADA com a declaracdo de inidoneidade para licitar ou para contratar com
0 CONTRATANTE caberd nos casos de grave inadimpléncia ou de falhas técnicas inescusdveis na
execucao do presente Contrato.

XI) As sangdes previstas nas alineas ‘c’ ¢ ‘d’ do item II, desta CLAUSULA podero ser aplicadas a
CONTRATADA que:

a) Praticar, por meio doloso, fraude fiscal no recolhimento de qualquer tributo;

b) Praticar atos ilicitos visando a frustrar o objeto deste Contrato;

C) Demonstrar ndo possuir idoneidade para contratar com o CONTRATANTE, em virtude de atos
ilicitos praticados.

XI) Nao serdo aplicadas penalidades nos casos de inadimplemento contratual decorrente do evento
enquadravel na definigdo legal de caso fortuito ou de for¢a maior.

XII) O valor da(s) multa(s) aplicada(s) podera(ao) ser descontada(s) do pagamento da fatura a ser paga pelo
CONTRATANTE.

XIII) Caso ndo haja crédito suficiente para cobrir o valor a ser descontado, podera 0 CONTRATANTE
promover a cobranca judicial, através da competente agao propria, para composi¢ao dos prejuizos por acaso

existentes, -sendo. .certo, . inclusive .em caso de cobranca administrativa ou extrajudicial arcard a
CONTRATADA com os honorarios advocaticios de 20% sobre o valor devido.



XIV) A aplicacdo das penalidades devera se concretizar apos notificagdo expressa ao representante legal da
CONTRATADA, resguardado o direito de ampla defesa no prazo de 05 (cinco) dias tteis, contados a partir
do recebimento da notificacao.

CLAUSULA NONA — DA RESCISAO

I) A rescis@o do presente contrato podera ser:

a) unilateral, por iniciativa do CONTRATANTE nos casos enumerados no subitem abaixo;
b) por mutuo acordo;
c) judicial.

II) Constituem motivos para a rescisdo do contrato, determinada por ato unilateral do CONTRATANTE,
sem prejuizo das penalidades aplicaveis a CONTRATADA:

a) Inexecucdo total ou parcial do objeto contratual, desde que ndo plenamente justificado pela
CONTRATADA,;

b) 0 ndo cumprimento ou cumprimento irregular das clausulas contratuais;

c) 0 atraso injustificado na entrega dos produtos e/ou conclusao dos servicos;

d) o desatendimento das determinagdes regulares da autoridade designada para acompanhar e fiscalizar
a execugao do contrato;

e) a subcontratacdo total ou parcial do seu objeto, cessdo ou transferéncia total ou parcial do contrato,

sem o expresso consentimento do CONTRATANTE, bem como a fusdo, cisdo ou incorporagdo da
CONTRATADA que, a critério do CONTRATANTE, prejudique a execucdo do contrato, desde que
previamente avisado e autorizado pelo CONTRATANTE;

1) modificacdo da finalidade ou da estrutura da CONTRATADA que, a juizo do CONTRATANTE,
prejudique a execugao do contrato;

g) razdes de interesse do CONTRATANTE;

h) razdes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento, justificadas e determinadas
pela maxima autoridade da esfera administrativa a que esta subordinado o CONTRATANTE exaradas no
processo administrativo a que se refere o contrato;

1) a ocorréncia de caso fortuito ou de forca maior, regularmente comprovada, impeditiva da execucao
do contrato;

) dissolucdo da sociedade CONTRATADA,;

k) decretacdo da faléncia da CONTRATADA, o pedido de concordata ou a instauragdo de insolvéncia.

IIT) O ato rescisorio serd comunicado formalmente 8 CONTRATADA e da comunicagdo constardo as
penalidades aplicadas pelas determinantes da rescisao.

IV) A rescisao amigavel, por acordo entre as partes, serd reduzida a termo no processo de licitagao escrita e
fundamentada da autoridade competente.

CLAUSULA DECIMA — DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZACAO




D-Os produtos e/ou servicos constantes neste contrato serdo fiscalizados por prepostos, comissdo de
prepostos do CONTRATANTE ou empresa contratada para este fim, doravante denominados Fiscalizacao,
que terdo autoridade para exercer toda e qualquer acdo de orientagdo geral, controle e fiscalizagdo da
execucao contratual.

1) A fiscalizagdio compete, entre outras atribuigdes:

a) Solicitar a CONTRATADA e seus prepostos, tempestivamente, todas as providéncias necessarias ao bom
andamento da execugao deste contrato e anexar aos autos do processo correspondente copia dos documentos
escritos que comprovem essas solicitagcdes de providéncias;

b) Verificar a conformidade da execucdo contratual com as normas especificadas e se os procedimentos e
materiais empregados sdo adequados para garantir a qualidade dos produtos e/ou servicos;

¢) Ordenar a CONTRATADA corrigir, refazer ou reconstruir as partes dos servicos executadas com erros,
imperfeicdes ou em desacordo com as especificagdes deste contrato;

d) Atestar o recebimento do objeto contratual;

e) Encaminhar ao setor financeiro os documentos que relacionem as importancias relativas as multas
aplicadas a CONTRATADA, bem como os referentes aos pagamentos.

IIT) A agdo da fiscalizagdo ndo exonera a CONTRATADA de suas responsabilidades contratuais.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DE COMPLIANCE

I) As Partes declaram que conhecem e se comprometem a observar integralmente as normas de prevengao a
corrupgdo previstas na legislagdo brasileira, em especial a Lei de Improbidade Administrativa (Lei n°
8.429/1992) e a Lei n° 12.846/2013 e seus regulamentos ("'Lei Anticorrupgao'), bem como comprometem-
se a cumprir essas normas de maneira rigorosa, por si € por seus socios, administradores e empregados, e a
exigir o cumprimento dessas normas de terceiros que venham a contratar. Adicionalmente, cada uma das
Partes declara que manterd, até o término da vigéncia deste contrato, uma conduta ética e integra.

IT) As Partes obrigam-se, no exercicio dos direitos e obrigagdes previstas neste Contrato, a:

a) ndo dar, oferecer ou prometer qualquer bem de valor ou vantagem de qualquer natureza a agentes
publicos, pessoas a eles relacionadas ou qualquer outra pessoa, empresa e/ou entidade privada, com o intuito
de obter vantagem indevida, influenciar atos ou decisdes, ou direcionar negocios de forma ilicita;

b) adotar as melhores praticas de monitoramento e controle do cumprimento das leis anticorrupgdo, com o
objetivo de prevenir atos de corrupcdo, fraude, praticas ilicitas ou lavagem de dinheiro por parte de seus
socios, administradores, colaboradores e/ou terceiros por elas contratados.

IIT) As Partes comprometem-se a informar imediatamente a outra Parte qualquer suspeita ou comprovacao
de conduta que possa violar as disposi¢oes anticorrup¢ao ou qualquer outra legislacdo pertinente a este
Contrato. Essa notificagdo deve incluir, quando possivel, todas as informagdes relevantes para auxiliar na
investigacao e resolugao do ocorrido.

IV) A violagdo comprovada de qualquer das obrigacOes previstas nesta clausula constituira justa causa para a
rescisdo unilateral deste Contrato, sem prejuizo da aplicagdo das penalidades e reparagio por perdas e danos
eventualmente causados a Parte inocente.



CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DAS DISPOSICOES GERAIS

I) A CONTRATADA nao podera sublocar, subcontratar, ceder ou transferir este contrato, no todo ou em
parte, sem prévia e expressa autorizacdo do CONTRATANTE.

II) A CONTRATADA se obriga a fornecer a0 CONTRATANTE os dados técnicos que esta achar de seu
interesse, bem como todas as informagdes julgadas necessarias, quando solicitadas.

IIT) Caso haja necessidade de alteragdo contratual, por acordo entre os Contratantes, ocorrera por meio de
Termos Aditivos.

IV) O SENAC ARJES podera determinar a paralisagdo dos servigos através de Ordem de Paralisagdo, que
suspendera também a fluigao do prazo estipulado neste instrumento. Ocorrendo paralisacdo, o reinicio dos
servigos, bem como a fluicdo do prazo, somente se dara quando da emissdo da competente Ordem de
reinicio, contabilizando-se para efeito de fixacdo do termo final do contrato, o saldo de prazo restante.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DO FORO

I) Fica eleito o foro do Municipio de Vitéria, Capital do Estado do Espirito Santo, para dirimir possiveis e
quaisquer controvérsias a respeito do presente Contrato, renunciando, as partes, a quaisquer outros, por mais
privilegiados que sejam.

E por estarem justes e acordes firmam o presente contrato em 02 (duas) vias de igual teor para um so efeito,
com as assinaturas das testemunhas instrumentarias abaixo.

Vitoria/ES, de de

SENAC AR/ES
Presidente do Conselho ou delegatario (Resolugao 1.157/2025, de 29/07/2025)
CONTRATANTE

CONTRATADA

&
Testemunhas
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ANEXO I — ESPECIFICACOES TECNICAS

OBJETO: Contratacdo de empresa especializada para fornecimento de materiais e prestacdo de
servicos voltados a realizacdo dos eventos de Natal (24/12/2025) e Réveillon (31/12/2025), a serem
realizados nos espacos do Restaurante Marito, Solarium e Saldo Penedo, para o Hotel Escola Senac

llha do Boi,

conforme condigdes,

especificagbes técnicas, quantitativos e demais exigéncias

estabelecidas neste Termo de Referéncia e seus anexos.

It Valor Descrigao detalhada do objeto (Colocar o Maior nimero
em | Qtd | Lote P Valor Total . . Ay
Unitario possivel de detalhes, tais como peso, caracteristicas, etc.)
Servigo de Decoragdo para Ceia de Natal Contratagdo
de empresa especializada em decoracdo de eventos para
execucdo de ambientagdo tematica natalina, visando a
realizagao da Ceia de Natal no dia 24/12/2025.
A empresa contratada devera desenvolver e executar um
projeto de decoragdo que proporcione uma experiéncia
visual e sensorial marcante aos participantes, alinhada a
proposta do evento. O projeto devera ser apresentado até
o dia 17/11/2025 para aprovagdo da geréncia do hotel e
sera executado conforme segue abaixo:
Local para ambientagao:
e Restaurante Principal
e Entrada do Restaurante Principal
e Escadas e foyer em frente ao Saldo Penedo
e Fachada do hotel e entrada principal
Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas
Horario de montagem:
e Restaurante Principal: 24/12, das 15h00 as 19h00
e Entrada Principal e Foyer do Penedo: 20/11, horario a
definir.
e Fachada do hotel e Hall: 20/11, horario a definir
Horario de desmontagem:
e Restaurante Principal: 26/12/2025, a partir das 08h00
01 1 1 e Entrada Principal e Foyer do Penedo: 29/11, das 08h

as 17h00

e Fachada do hotel e hall: 29/11, das 08h as 17h00
Horario da ceia: Das 21h00 as 01h00

Equipe e requisitos de seguranga: A quantidade de
funcionarios sera determinada pela empresa contratada.
Todos os profissionais deverdo estar devidamente
uniformizados, identificados e qualificados para a
execugdo dos servigos, respeitando as normas de
segurancga do trabalho, incluindo:

e NR-35 (trabalho em altura)

e NR-10 (instalagdes elétricas)

e NR-17 (ergonomia)

e OQutras normas aplicaveis conforme o tipo de

atividade

Elementos Decorativos: A decoragdo devera
contemplar:

e Centros de mesa

e Toalhas e cadeiras decoradas

e lluminagéo tematica

e Arvore de Natal

e  Mobiliario complementar (mesas auxiliares,

aparadores)

e Qutros elementos que componham a ambientagdo
natalina conforme layout sugerido.
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e Demais itens no Anexo Especificagbes técnicas.
Logistica: O transporte, montagem e desmontagem dos
materiais decorativos s&o de responsabilidade da
contratada e deverao estar incluidos no orgamento.
Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera
garantir que toda a decoracdo natalina seja instalada
conforme as especificagbes técnicas, utilizando materiais
de qualidade, com acabamento adequado e dentro dos
prazos estabelecidos.

A empresa devera assegurar a estabilidade, seguranca e
estética dos itens decorativos durante todo o periodo de
exposigao.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada
sera integralmente responsavel por qualquer falha na
instalagcéo, funcionamento ou conservagao dos elementos
decorativos, bem como por danos causados a terceiros ou
ao patrimbnio publico/privado decorrentes da ma
execucdo dos servigos. Cabera a contratada realizar os
reparos ou substituigbes necessarias, sem 6nus adicional
para a contratante.

02

Servigo de Doces Natalinos: Doces Decorados para a
realizagcao da Ceia de Natal (24/12/2025);

Contratacdo de empresa especializada em confeitaria e
doces decorativos para fornecimento de variedade de
doces tematicos, alinhados a proposta estética e tematica
do evento natalino. Os produtos deverao harmonizar com
a decoragdo geral, contemplando cores, formatos e
designs tipicos da época. A proposta devera ser
apresentada até o dia 17/11/2025 para aprovagido da
geréncia do hotel, e a execugado seguira conforme descrito
abaixo:

Quantidade: Aproximadamente 400 unidades,
distribuidas entre 50 unidades de cada modelo (cupcakes,
brigadeiros, pao de mel e cookies), visando atender 160
convidados, entre adultos e criangas.

Tipos de doces: A contratada devera priorizar doces que
ndo necessitem de refrigeracdo e que mantenham sua
integridade e qualidade por, no minimo, 3 (trés) horas de
exposicao em temperatura ambiente. Os produtos devem
apresentar boa resisténcia ao calor, acabamento
adequado e seguranga alimentar, sendo vedada a
utilizagcado de recheios pereciveis ou que exijam controle
térmico constante.

Horario de montagem: 19h00. A contratada sera
responsavel pela montagem dos doces de forma
harménica e atrativa na mesa, devendo providenciar mao
de obra qualificada para essa atividade.

Horario da ceia: Das 21h00 as 01h00.

Transporte e montagem: A contratada sera responsavel
pelo transporte dos doces até o local do evento,
garantindo que estejam acondicionados em embalagens
seguras, devidamente seladas e protegidas contra
variagdes de temperatura, impactos ou contaminagbes. A
montagem da mesa devera respeitar o layout previamente
aprovado, assegurando a integridade estética e sanitaria
dos produtos.

Conformidade Sanitaria: A empresa contratada devera
apresentar licenga sanitaria valida emitida pela autoridade
competente, bem como seguir as normas de higiene e
seguranga alimentar previstas na RDC n° 216/2004 e
RDC n° 656/2022 da ANVISA. Os produtos ofertados
devem estar devidamente embalados, rotulados e
armazenados conforme exigéncias sanitarias, sendo
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proibida a comercializagdo ou distribuicdo de alimentos
sem procedéncia ou controle de qualidade.

Degustacdao e Apresentacio dos Produtos: A
contratada devera disponibilizar amostras dos doces para
degustacdo prévia, com o objetivo de avaliar sabor,
qualidade e apresentagdo. Também sera exigida a
apresentacdo visual dos itens decorativos da mesa de
doces, incluindo disposicdo, embalagens e elementos
tematicos, garantindo alinhamento com a proposta do
evento natalino.

Responsabilidade e Garantia de Entrega: A contratada
sera responsavel por realizar a entrega dos doces no local
do evento, na data e horario previamente estabelecidos,
conforme cronograma acordado. O n&o cumprimento dos
prazos podera acarretar penalidades, conforme previsto
no contrato, além da obrigagdo de ressarcimento por
eventuais prejuizos causados a organizacgéo do evento.

Servigo de lluminagdo, Sonorizagao e Audiovisual -
lluminagdo, Sonorizagdo/Audiovisual do ambiente para a
realizagdo da Ceia de Natal — dia 24/12/2025 — acompanhando
a Decoracgéo;

Contratagdo de empresa especializada em sonorizagao,

iluminagao técnica e decorativa para ambientagdo da Ceia

de Natal, com o objetivo de proporcionar uma atmosfera
visual acolhedora e tematica, alinhada a proposta estética
do evento. O projeto devera ser apresentado até o dia

17/11/2025 para aprovagdo da geréncia do hotel e sera

executado conforme segue abaixo:

Local para ambientagao técnica:

e Restaurante Principal

e Hall de entrada do evento

¢ Area externa superficial

e Lounges ambientados

e Paredes internas com ou sem tecidos decorativos

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas

Horario de montagem: 24/12, das 15h00 as 19h00

Horario da ceia: Das 21h00 as 01h00

Horario de desmontagem: 25/12/2025, a partir das

08h00

Escopo do Servico: A empresa contratada deverd

fornecer e instalar os seguintes recursos:

e Fios de microldmpadas ornamentadas com a

decoracgéo natalina

e [lluminagdo decorativa com foco em 60 pontos

estratégicos

e Equipamentos como Par 38 LED, Par 30 LED, HQI

metdlicas e folhas de gelatina coloridas

e Cabos, plugues e demais componentes necessarios

para funcionamento

e Dimensionamento da rede elétrica para operagao

segura

e Projeto luminotécnico personalizado, em conjunto

com o decorador do evento

e  Sonorizagdo basica

e Demais itens no Anexo Especificagbes técnicas.

Equipe Técnica e Seguranga: A equipe devera ser

composta por:

e 01 técnico responsavel pela montagem

e 01 montador

e 01 motorista
Todos os colaboradores deverdo estar regulamentados e
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capacitados conforme as normas:
o NR-10 (instalagdes elétricas)
e NR-18 (condigbes e meio ambiente de trabalho na
industria da construgéo)
e NR-35 (trabalho em altura)
Logistica: A empresa sera responsavel por todo o
transporte, montagem e desmontagem dos equipamentos,
incluindo visita técnica prévia ao local para planejamento.
Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera
garantir que todos os equipamentos estejam em perfeito
funcionamento durante o evento, com instalagdo segura,
acabamento técnico adequado e suporte técnico
disponivel durante toda a realizagdo da ceia.
Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada
sera integralmente responsavel por qualquer falha técnica,
interrupcdo ou dano causado por ma instalagdo ou
operagao dos equipamentos, bem como por prejuizos
decorrentes da ndo conformidade com os requisitos
estabelecidos. Cabera a contratada realizar os ajustes ou
substituicdes necessarias, sem 6nus adicional para a
contratante.

04

Locacdao de Utensilios - Contratacdo de empresa
especializada na locagdo de utensilios para montagem
dos buffets e ambientagdo da mesa de doces, visando
atender as necessidades operacionais e estéticas da Ceia
de Natal. Os itens deverdo estar em conformidade com o
tema do evento e garantir funcionalidade, segurangca e
apresentacdo adequada. A proposta devera ser
apresentada até o dia 17/11/2025 para aprovagédo da
geréncia do hotel e sera executado conforme segue
abaixo:

Local de utilizagao dos utensilios:

e Restaurante Principal

e Mesa de doces e buffet principal

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas
Horario de montagem: 24/12, das 15h00 as 19h00
Horario de recebimento dos utensilios: 23/12 a partir
de 8h00.

Horario da ceia Natal: Das 21h00 as 01h00

Horario de desmontagem/entrega: 02/01/2026 a partir
das 08h00.

Material:

Suporte dourado 2 andares redondo 1 unidade

Suporte 4 andares dourado mével 1 unidade

Suporte 2 andares dourado 1 unidade

Suporte duplo elegance dourado 1 unidade

Porta Doce Diamante Quadrado G - 25x25cm 2 unid.
Porta Doce Diamante Quadrado P - 20x20cm 1 unid
Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte 3 andares rattan 1 unidade

Porta Doce Base Vidro Rose M A: 26,5m D: 29,5M 1 unid.
Porta Doce Base Vidro Rose P - A: 19,5m D: 29,5M 2 unid
Roda Gigante Prata e Vidro - D:50cm 1 unidade

Suporte oval dourado M 1 unidade

Suporte oval para doces organico P 1 unidade

Suporte oval para doces organico M-1-unidade

Porta-Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm 1
unid

Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2
unidades

Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1
unidade
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Porta Doces Candelabro Prata - D: 25cm A:27cm 2

unidades

Gamela Madeira Pés de Ferro G Marli - A:13cm L:21cm C:

35cm 1 unidade

Suporte 2 Andares Dourado 1 unidade

Centro de Mesa Organico Retangular 1 unidade

Porta Doce Diamante Retangular - L: 18 C: 30 A: 10 2

unid.

Porta Doce Base Vidro Rose Retangular M - A: 15cm

L:15cm C: 30cm 2 unidades

Porta Doce Base Vidro Rose Retangular P - A: 10cm

L:12,5cm C: 25cm 2 unidades

Suporte Prata Redondo - A:19cm D:26cm 1 unidade

Suporte Prata Redondo - A:23cm D:26cm 1 unidade

Suporte Prata Redondo - A:9cm D:26cm 1 unidade

Bandeja Retangular Prata G 1 unidade

Bandeja Retangular Prata P 1 unidade

Suporte 2 andares dourado topo diamante 1 unidade

Suporte duplo dourado detalhe folha 1 unidade

Pegadores e colheres para buffet — 12 unidades

Bandeja Redonda Pé Alto Prata G 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata M 1 unidade

Bandeja Redonda Pé¢ Alto Prata P 1 unidade

Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2

unidades

Centro Mesa Redondo Prata C/ base prata 1 unidade

Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1

unidade

Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte oval prata P 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte rattan base preta P 1 unidade

Suporte rattan base preta M 1 unidade

Suporte Metal M- C 30 ; L 15; A 25 1 unidade

Suporte Redondo Rustico Madeira Pés Ferro - D:0,38cm

A:0,16cm 1 unid.

Gamela Madeira Grande Helena - D:0,39cm A:0,12cm 1

unid

Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm 1

unid

Bandeja Madeira Retangular Pé Ferro - C:0,45cm

L:0,12cm A:0,12cm 1 unid

Gamela Madeira Tronco - C:0,24cm L:0,19cm A:0,10cm 2

unidades

Barca Prateada Nickel - M 1 unidade

Barca Prateada Nickel - P 1 unidade

Condicoes de fornecimento: Todos os utensilios

deveréo ser entregues no Hotel Senac llha do Boi e estar:

e Higienizados e prontos para uso

e  Compativeis com o padréo estético do evento

e Em conformidade com normas de seguranca e
higiene alimentar

e Entregues e retirados conforme cronograma acordado

e Em harmonia com a decoragao natalina, respeitando
cores, estilos e elementos visuais do projeto
decorativo

e Transportados em embalagens— ou materiais
adequados, que garantam a preservacao, protecao
contra danos, impactos ou contaminagbes durante o
deslocamento e manuseio

Garantia dos Servigos Prestados

A contratada devera garantir que ‘todos os utensilios

estejam disponiveis e em perfeito estado de uso na data e
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horario estabelecidos, conforme cronograma do evento. A
empresa sera responsavel por qualquer substituicdo
necessaria em caso de falhas ou inadequagdes.
Responsabilidade por Falhas ou Danos

A contratada sera responsavel por qualquer falha na
entrega, funcionamento ou conservagcdo dos utensilios,
bem como por danos causados a terceiros ou ao
patriménio decorrente da ma prestagdo do servigo.
Cabera a contratada realizar os ajustes ou substituicées
necessarias, sem énus adicional para a contratante.

05

Locacdo de Utensilios - Contratacdo de empresa
especializada na locagdo de utensilios para montagem
dos buffets e ambientagdo da mesa de doces, visando
atender as necessidades operacionais e estéticas do
Reveillon. Os itens deverao estar em conformidade com o
tema do evento e garantir funcionalidade, seguranga e
apresentacdo adequada. A proposta devera ser
apresentada até o dia 17/11/2025 para aprovagido da
geréncia do hotel e sera executado conforme segue
abaixo:

Local de utilizagdo dos utensilios:

e Restaurante Principal

e Mesa de doces e buffet principal

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas
Horario de montagem: 31/12, das 17h00 as 20h00
Horario de recebimento dos utensilios: 23/12 a partir
de 8h00.

Horario da ceia Natal: Das 21h00 as 01h00

Horario do Réveillon: Das 22h00 as 03h00

Horario de desmontagem/entrega: 02/01/2026 a partir
das 08h00.

Material:

Suporte dourado 2 andares redondo 1 unidade

Suporte 4 andares dourado mdvel 1 unidade

Suporte 2 andares dourado 1 unidade

Suporte duplo elegance dourado 1 unidade

Porta Doce Diamante Quadrado G - 25x25¢cm 2 unid.
Porta Doce Diamante Quadrado P - 20x20cm 1 unid
Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte 3 andares rattan 1 unidade

Porta Doce Base Vidro Rose M A: 26,5m D: 29,5M 1 unid.
Porta Doce Base Vidro Rose P - A: 19,5m D: 29,5M 2 unid
Roda Gigante Prata e Vidro - D:50cm 1 unidade

Suporte oval dourado M 1 unidade

Suporte oval para doces organico P 1 unidade

Suporte oval para doces organico M 1 unidade

Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm 1
unid

Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2
unidades

Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1
unidade

Porta Doces Candelabro Prata - D: 25cm A:27cm 2
unidades

Gamela Madeira Pés de Ferro G Marli - A:13cm L:21cm C:
35cm 1 unidade

Suporte 2 Andares Dourado 1 unidade

Centro de Mesa Organico Retangular 1 unidade

Porta Doce Diamante Retangular - L: 18 C: 30 A: 10 2
unid.

Porta Doce Base Vidro Rose Retangular M - A: 15cm
L:15cm C: 30cm 2 unidades

16




Porta Doce Base Vidro Rose Retangular P - A: 10cm
L:12,5cm C: 25cm 2 unidades

Suporte Prata Redondo - A:19cm D:26cm 1 unidade
Suporte Prata Redondo - A:23cm D:26cm 1 unidade
Suporte Prata Redondo - A:9cm D:26cm 1 unidade
Bandeja Retangular Prata G 1 unidade

Bandeja Retangular Prata P 1 unidade

Suporte 2 andares dourado topo diamante 1 unidade
Suporte duplo dourado detalhe folha 1 unidade

Pegadores e colheres para buffet — 12 unidades

Bandeja Redonda Pé¢ Alto Prata G 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata M 1 unidade

Bandeja Redonda Pé Alto Prata P 1 unidade

Porta Doces Pedestal Ripas - D: 30cm A: 21cm 2
unidades

Centro Mesa Redondo Prata C/ base prata 1 unidade
Porta Doces Prata 2 Andares - D: 22cm A: 31cm 1
unidade

Suporte oval Prata M 1 unidade

Suporte oval prata P 1 unidade

Suporte redondo prata 1 unidade

Suporte rattan base preta P 1 unidade

Suporte rattan base preta M 1 unidade

Suporte Metal M- C 30 ; L 15; A 25 1 unidade

Suporte Redondo Rustico Madeira Pés Ferro - D:0,38cm
A:0,16cm 1 unid.

Gamela Madeira Grande Helena - D:0,39cm A:0,12cm 1
unid

Porta Bolo Madeira e Cupula Vidro - A:14cm D:31cm 1
unid

Bandeja Madeira Retangular Pé Ferro - C:0,45cm
L:0,12cm A:0,12cm 1 unid

Gamela Madeira Tronco - C:0,24cm L:0,19cm A:0,10cm 2
unidades

Barca Prateada Nickel - M 1 unidade

Barca Prateada Nickel - P 1 unidade

Condicoes de fornecimento: Todos os utensilios
deverao ser entregues no Hotel Senac llha do Boi e estar:
e Higienizados e prontos para uso

e  Compativeis com o padrao estético do evento

e Em conformidade com normas de seguranga e
higiene alimentar
Entregues e retirados conforme cronograma acordado
Em harmonia com a decoragéo natalina, respeitando
cores, estilos e elementos visuais do projeto
decorativo

e Transportados em embalagens ou materiais
adequados, que garantam a preservacgao, protecao
contra danos, impactos ou contaminag¢des durante o
deslocamento e manuseio

Garantia dos Servigos Prestados

A contratada devera garantir que todos os utensilios

estejam disponiveis e em perfeito estado de uso na data e

horario estabelecidos, conforme cronograma do evento. A

empresa sera responsavel por qualquer substituicdo

necessaria em caso de falhas ou inadequagdes.

Responsabilidade por Falhas ou-Danos

A contratada sera responsavel por qualquer falha na

entrega, funcionamento ou conservagéo dos utensilios,

bem como por danos causados a terceiros ou ao

patriménio decorrente da ma prestagdo do servigo.

Cabera a contratada realizar os ajustes ou substituicées

necessarias, sem onus adicional para a contratante.
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06

Natal (24/12/2025)

Contratagcdo de empresa especializada em fotografia

profissional com impressdo instantdnea, visando

proporcionar uma experiéncia interativa e personalizada

aos convidados da Ceia de Natal. O servico tem como

objetivo criar lembrangas exclusivas que reforcem a marca

e o acolhimento do Hotel Senac llha do Boi. A proposta

devera ser apresentada até o dia 17/11/2025 para

aprovagdo da geréncia do hotel e sera executado

conforme segue abaixo:

Local de execugao do servigo:

e Foyer do Saldo Penedo

Quantidade de convidados estimada: 160 pessoas

Quantidade de impressoes previstas:

Aproximadamente 200 unidades

Horario de montagem do estudio: 24/12, das 15h00 as

19h00

Horario de funcionamento: Das 21h00 as 01h00

Horario de desmontagem: 24/12/2025, a partir das

23h00

Escopo do Servigo: A empresa contratada devera

fornecer:

e Estudio fotografico mével montado no local do evento

e Cenario decorado conforme o tema natalino, em
harmonia com a decoragéo geral do evento

e Fotografo profissional para captura dos momentos
dos convidados

e Impressdo instantdnea de fotos em alta qualidade
(formato 10x15¢cm ou 15x21cm)

e Personalizagdo das fotos com moldura tematica,
logotipo do Hotel e mensagem especial

e Equipe de apoio para organizagdo, orientacdo dos
convidados e entrega das fotos

e Opcao de envio digital das imagens por QR Code ou
link personalizado

Condigoes de fornecimento: Todos os equipamentos e

materiais utilizados deverao:

e  Estar em perfeito estado de funcionamento

e  Ser compativeis com o padrdo visual e tematico do
evento
e Ser transportados com seguranga, em embalagens
ou cases que garantam a preservacgédo dos itens
e Ser montados e integrados a estrutura decorativa do
evento, respeitando o layout e estética definidos
Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera
garantir a disponibilidade dos equipamentos, qualidade
das imagens e entrega das fotos impressas aos
convidados durante o evento, conforme especificagbes
acordadas. O servico devera ser executado com
pontualidade, profissionalismo e atengcdo a experiéncia
dos participantes.
Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada
sera responsavel por qualquer falha técnica, atraso na
entrega das fotos ou problemas na operagdo dos
equipamentos, bem como por danos causados a terceiros
ou ao patriménio decorrentes da ma prestagéo do servigo.
Cabera a contratada realizar os ajustes ou substituicdes
necessarias, sem énus adicional para a contratante.

07

Servigo de Fotografia com Impressado Instantanea -
Festa de Réveillon (31/12/2025)

Contratagdo de empresa especializada em fotografia
profissional com impressdo instantinea, visando
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proporcionar uma experiéncia interativa e personalizada
aos convidados da Festa de Réveillon. O servico tem
como objetivo criar lembrangas exclusivas que reforcem a
marca e o acolhimento do Hotel Senac Illha do Boi. A
proposta devera ser apresentada até o dia 17/11/2025
para aprovagao da geréncia do hotel.

Local de execugao do servigo:

e Foyer do Saldo Penedo

Quantidade de convidados estimada: 350 pessoas
Quantidade de impressoes previstas:
Aproximadamente 400 unidades

Horario de montagem do estudio: 31/12, das 15h00 as
21h30

Horario de funcionamento: Das 22h00 as 01h00
Horario de desmontagem: 01/01/2026, a partir das
01h00

Escopo do Servigo

A empresa contratada devera fornecer:

e Estudio fotografico mével montado no local do evento

e Cenario decorado conforme o tema Réveillon, em
harmonia com a decoragéo geral do evento

e Fotografo profissional para captura dos momentos
dos convidados

e Impressdo instantdnea de fotos em alta qualidade
(formato 10x15¢cm ou 15x21cm)

e Personalizagdo das fotos com moldura tematica,
logotipo do Hotel e mensagem especial

e Equipe de apoio para organizacdo, orientagdo dos
convidados e entrega das fotos

e Opcao de envio digital das imagens por QR Code ou
link personalizado

Condi¢cdes de fornecimento: Todos os equipamentos e

materiais utilizados deveréo:

e Estar em perfeito estado de funcionamento

e Ser compativeis com o padrdo visual e tematico do
evento

e Ser transportados com seguranga, em embalagens
ou cases que garantam a preservacgao dos itens

e Ser montados e integrados a estrutura decorativa do
evento, respeitando o layout e estética definidos

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada

sera responsavel por qualquer falha técnica, atraso na

entrega das fotos ou problemas na operagdo dos

equipamentos, bem como por danos causados a terceiros

ou ao patriménio decorrente da ma prestagdo do servigo.

Cabera a contratada realizar os ajustes ou substituicbes

necessarias, sem 6nus adicional para a contratante.

08

Servico de Decoragao para evento:

Contratagdo de empresa especializada em decoracdo de
eventos para desenvolver e implementar uma
ambientagdo tematica de Reéveillon, com o objetivo de
proporcionar uma experiéncia visual e sensorial
memoravel aos convidados. A proposta devera ser
apresentada até o dia 17/11/2025 para aprovagido da
geréncia do hotel e sera executada conforme segue
abaixo:

Local para ambientagao: Area externa do hotel,
incluindo:

Solarium

Piscina

Saldo Penedo

Foyer do Saldo Penedo

O O O O
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Quantidade de convidados estimada: 350 pessoas
Horario de montagem: 30/12 e 31/12 a partir de 08h00
Horario da festa: Dia 31/12 das 22h00 as 03h00
Horario de desmontagem: 01/01/2026, a partir das
08h00
Escopo do Servico: A empresa contratada devera
atender aos seguintes requisitos:
* Planejamento e conceito:
Elaboracdo de um projeto decorativo com definigdo de
cores, temas e estilo alinhados a proposta do evento. A
decoracdo devera transmitir a atmosfera festiva e elegante
do Réveillon.
+ Elementos decorativos sugeridos:

Entrada / Recepgao

—Portal grandioso de boas-vindas

- Moldura instagramavel para fotos
— 1 Moldura em mdf de 9mm com a logomarca do
hotel

- Tapete de fibra natural para marcagdo de caminho.
— Elementos cenograficos.

— lluminagéo de destaque com luz quente e pontos de
velas/luz.

Circulaciao e areas de apoio

— Totens decorativos com velas e folhagens para
guiar o hospede.

— Biombos para delimitagdo de areas sem bloquear o
visual.

— Identificagéo visual discreta (placas) para orientar
as areas principais (mesas, pista, bar).

— Mesa de apoio decorada (lembrangas, aderecos de
réveillon, etc.)

- Decoragao ao redor da piscina

- Pendentes decorativos com velas

e Lounges Central
— Posicionaremos 04 (quatro) sofas

- Fornecimento de 04 (quatro) mesas de centro com
flores para compor a decoragéo do lounge.

— Fornecimento de arranjos para compor a decoragao
das mesas de centro.

— Fornecimento de 08 (oito) poltronas.

— Fornecimento de 02 (dois) tapetes para compor a
decoragéo.

— Conjuntos de sofas e poltronas com mesas de apoio.
— Pufes e almofadas neutras, misturando texturas (linho,
algodao).
— Lanternas e velas em suportes de vidro para
iluminagao difusa.
— Arranjos com folhagens e flores, em vasos de
ceramica clara ou vidro.
Mesas e bistros
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—12 mesas de bistros

- 15 mesas com 10 lugares (com arranjo de centro)
- 10 mesas com 6 lugares (com arranjo de centro)
- 15 mesas com 4 lugares (com arranjo de centro)
- 15 mesas com 2 lugares (com arranjo de centro)

Mesas bistrd altas com toalhas em linho;

— Arranjos baixos e velas;

— Apoio para tagas e petiscos;

— Distribuigdo dos bistrés intercalados com lounges
para evitar pontos de aglomeracao.

Bar

— Frente de bar revestida, com iluminagéo cénica
embaixo do balcéo;

— Backdrop com arranjos;

— Detalhes decorativos com lanternas e vasos.

Pista de danga

— Pista central com iluminagao cénica e pontual;

— Cenografia leve nas laterais (biombos/painéis
naturais) para emoldurar o espago sem fechar;

— Suportes para velas seguras (LED ou protegidas)
para criar atmosfera.

Lounge nas laterais da piscina
- Posicionaremos 04 (quatro) sofas;

- Fornecimento de 04 (quatro) mesas de centro com
flores;

- Fornecimento de arranjos para compor a decoragéo
das mesas de centro;

- Fornecimento de 08 (oito) poltronas;

- Fornecimento de 02 (dois) tapetes para compor a
decoragéo.

- Molduras com folhagens na estrutura existente do
local, aéreos de tecido e luzes para compor a
decoragao do cenario.

Palco

— Moldura de palco com elementos naturais discretos,
mantendo a visdo técnica;

— Arranjos nas laterais;

— lluminagéo quente complementar ao rider da
banda/DJ.

Ambientagao externa

— Lanternas, velas para reforgcar a atmosfera ao ar
livre;

— Mobiliario resistente as intempéries;

— Arranjos florais/folhagens de baixa manutencéo
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para a noite.
4 sofas em formato de S:

- Fornecimento de mddulos de sofas para compor a
decoragdo da parte interna;

- Fornecimento de floreiras com folhagens para
compor a decoragao dos sofas;

- Fornecimento de 08 (oito) mesas para compor a
decoragéo;

- Fornecimento de 16 (dezesseis) cadeiras para
compor a decoragao dos lounges;

4 sofas meia lua para compor a decoragido com
arvore no centro:

- Montaremos um lounge com 04 (quatro) meia lua no
centro com uma grandiosa arvore para compor

- a decoragao da parte externa;
Mesa de bolo e doces:

- Posicionaremos uma composigdo com mesas com
alturas diferentes com folhagens e flores;

- Montaremos um jardim com arranjos centrais com
flores para compor a decoragéo do cenario da

mesa de doces;

- Fornecimento de pecas para posicionar os doces no
tom escolhido para o projeto;

- Pendentes de velas para compor a decoragéo do
cenario;

5 ilhas de buffet de 6 metros com arranjos para
compor o cenario

Equipe e Requisitos de Seguranca: A quantidade de
funcionarios sera determinada pela empresa contratada.
Todos os profissionais dever&o estar devidamente
uniformizados, identificados e qualificados para a execugéo
dos servicos, respeitando as normas de seguranc¢a do
trabalho, incluindo:

e NR-35 (trabalho em altura)
e NR-10 (instalagdes elétricas)
e NR-17-(ergonomia)

e Qutras normas aplicaveis conforme o 'tipo de
atividade

Logistica: A empresa sera responsavel por todo o transporte,
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montagem e desmontagem dos materiais decorativos. Os itens
deverdo ser transportados em embalagens ou materiais que
garantam sua preservacéo e protegdo contra danos.

Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera
garantir que toda a decoracdo seja instalada conforme as
especificagdes técnicas, utilizando materiais de qualidade, com
acabamento adequado e dentro dos prazos estabelecidos. A
empresa deverd assegurar a estabilidade, seguranca e
estética dos itens decorativos durante todo o periodo de
exposigao.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada
sera integralmente responsavel por qualquer falha na
instalagcéo, funcionamento ou conservagao dos elementos
decorativos, bem como por danos causados a terceiros ou
ao patrimbnio publico/privado decorrentes da ma
execucdo dos servigos. Cabera a contratada realizar os
reparos ou substituigbes necessarias, sem 6nus adicional
para a contratante.

09

v Servico de Tendas — Ampliacio do Espaco do
Solarium para o Réveillon — 31/12/2025: Contratacéo de
empresa _especializada na_ locacdo, montagem e
desmontagem de tendas para cobertura e ampliacdo do
espaco do Solarium e area da piscina durante o evento de
Réveillon, a ser realizado no dia 31 de dezembro de 2025.
A instalacdo das tendas tem como objetivo proporcionar
conforto, seguranca e protecdo aos participantes,
assequrando a realizacédo das atividades programadas em
ambiente adequado, independentemente das condicdes
climaticas.

Local de Instalagdo: Area do Solarium e entorno da
piscina do Hotel Senac llha do Boi.

Quantidade estimada de convidados: 350 pessoas
Horario de montagem: 31/12/2025 das 08h00 as 14h00
Horario do evento: 31/12/2025 das 22h00 as 03h00
Horario de desmontagem: 01/01/2026 a partir das 08h00
Escopo dos Servicos: A empresa contratada devera
fornecer e executar os seguintes servicos e recursos:
Locacdo e montagem de tendas: Fornecimento de
tendas em adequadas para areas externas, com estrutura
resistente _a _intempéries, protecdo contra raios UV e
chuvas.

Toldos 15x9 (duas unidades): instalacdo de coberturas de
protecao lateral e superior em estrutura resistente, com
acabamento adequado para evento social.

Cobertura 20x2 em estrutura metalica com lona cristal
(uma unidade): instalacdo de cobertura com fechamento
translucido, visando protecédo contra chuva sem prejudicar
a iluminacéo natural.

Coberturas 15x9 em Q30 aluminio _com lona cristal:
instalacdo de estruturas complementares na area do
Solarium e entorno da piscina, garantindo integracdo
visual e protecéo.

Passarela 22x2 (uma unidade): montagem de passarela
coberta interligando areas do evento, com acabamento e
seguranca adequados para-circulacdo de convidados.

Forracdo de tendas em tecido oxford — 100 m2:
acabamento interno_em tecido para estética e conforto
térmico.

Instalacdo de carpete para piso — 150 m?. aplicacdo de
carpete na area principal de circulacdo sob as tendas,
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garantindo acabamento elegante e seguro.

Piso no chdo (sem carpete) para tenda, pista e corredor
da passarela — 100 m?: _estrutura de base nivelada para
suporte das tendas e trafego sequro de pessoas.

Tampar piscina com estrutura metalica — 9x7 m:
instalacdo de estrutura metdlica resistente para cobertura
da_piscina, possibilitando utilizacdo da area durante o
evento, garantindo estabilidade e sequranca.

Transporte: transporte das tendas, materiais e
equipamentos até o local do evento e retirada apds o
término da locacao.

Manutencdo e suporte técnico: disponibilizacdo de
equipe técnica para manutencdo preventiva e corretiva
durante todo o periodo de locacdo, garantindo o pleno
funcionamento das estruturas.

Equipe Técnica e Seguranca: A contratada devera
dispor de mdo de obra qualifica e apta para o servigo
contratado e todos os profissionais deverdo estar
devidamente capacitados e atender as normas
regulamentadoras vigentes, especialmente:

NR-10 — Seqgquranca em Instalacdes e Servicos em
Eletricidade;

NR-18 — Condicdes e Meio Ambiente de Trabalho na
Industria da Construcéo;

NR-35 — Trabalho em Altura.

Logistica: A contratada sera responsavel por toda a
logistica de transporte, montagem e desmontagem das
estruturas, incluindo visita técnica prévia ao local para
planejamento e adequacdo do projeto. Garantia dos
Servicos Prestados
A contratada devera assegurar que todas as estruturas
estejam _em perfeito estado de conservacdo e
funcionamento, com montagem segura, acabamento
técnico _adequado e suporte técnico disponivel durante
todo o evento.

Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada
sera integralmente responsavel por quaisquer falhas
técnicas, acidentes, danos materiais ou pessoais
decorrentes de _ma instalacdo, operacdo inadequada ou
descumprimento _das normas de seguranca. Cabera a
contratada realizar _reparos, substituicbes ou ajustes
necessarios, sem 6nus adicional para a contratante.
Condigcoes Gerais: A empresa devera possuir
experiéncia comprovada em eventos de porte similar.
Devera apresentar ART (Anotacdo de Responsabilidade
Técnica) ou documento equivalente, quando aplicavel.
Todos os materiais utilizados devem atender aos padrdes
de seguranga e qualidade exigidos pelos 6rgaos
competentes.
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Carrinho de Sorvete Gourmet — Réveillon — 31/12/2025:
Contratagdo de empresa especializada para fornecimento
e operacao de carrinho de sorvete gourmet durante o
evento de Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser
realizado em 31 de dezembro de 2025.
A inclusdo de um carrinho de sorvete tem como objetivo
agregar valor a experiéncia gastrondmica e proporcionar
um momento de descontragcdo e entretenimento aos
convidados, especialmente _em-—ambiente ao ar livre e
clima quente, caracteristico do periodo.

Local de Instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e
entorno da piscina), conforme layout do‘evento aprovado
pela coordenagéo.

Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera
fornecer e executar os seguintes servicos e recursos:
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Carrinho de Sorvete: disponibilizagdo de um
carrinho de sorvete estilizado e adequado a
ambientagdo do evento, com estrutura limpa, visual
atrativo e equipamentos em perfeito estado de
conservagao e funcionamento.
O carrinho devera possuir sistema de refrigeragao
eficiente, capaz de manter os produtos
congelados e em temperatura adequada durante
todo o periodo do evento, garantindo a integridade,
textura e qualidade dos sorvetes.
Condigdes Técnicas: caso o carrinho necessite de
ligagdao elétrica para funcionamento continuo, a
contratada devera informar antecipadamente a
coordenacdo do evento a poténcia e o tipo de
tomada exigida, para viabilizagdo da infraestrutura
necessaria.
Variedade de Sorvetes: oferta de cardapio
diversificado de sabores, contemplando opcoes
tradicionais e especiais, incluindo versdes sem
lactose, diet e veganas, de modo a atender
diferentes perfis e restricbes alimentares dos
convidados.
A empresa devera disponibilizar quantidade
suficiente para atender aproximadamente 350
pessoas, considerando a reposigdo continua dos
produtos durante todo o evento.
Complementos e Apresentagao: disponibilizagédo de
coberturas e acompanhamentos, como caldas
quentes e frias, confeitos, castanhas e frutas, além de
opcdes de casquinha e copinho, com montagem
cuidadosa e apresentagdo condizente com o padrédo
de exceléncia do hotel.
Servigo ao Cliente: atendimento ao publico realizado
por equipe uniformizada, com cortesia, agilidade e
postura profissional, garantindo uma experiéncia
agradavel e segura.
Materiais e Utensilios: fornecimento de todos os
materiais necessarios para o servico, incluindo copos,
colheres, guardanapos e demais utensilios
descartaveis ou reutilizaveis conforme o acordo e
diretrizes de sustentabilidade do evento.
Montagem e Desmontagem: A contratada sera
responsavel por toda a montagem, operagao e
desmontagem do carrinho de sorvete, respeitando os
horarios e orientacdes definidos pela organizacdo do
evento. A montagem deverd ocorrer até as 20h00 do dia
31/12/2025, com inicio de operagao a partir das 22h00, e
desmontagem prevista apés o término do evento, a partir
das 03h00 do dia 01/01/2026.
Todo o processo devera ser executado com seguranga,
limpeza e minima interferéncia nas demais atividades do
evento.
Condicoes de Qualidade e Higiene: O servico devera
atender integralmente as normas de higiene e
segurang¢a alimentar vigentes, em especial as RDC n°
216/2004 ¢ RDC n° 656/2022 da ANVISA, assegurando o
correto armazenamento, manipulagéo e conservagéo dos
produtos.
Todos 0s equipamentos, utensilios e recipientes utilizados
deverdo estar em perfeito estado de limpeza e
funcionamento, sendo obrigatéria a utilizagdo de luvas,
toucas e aventais pelos atendentes durante o servico.
Conformidade Sanitaria e Licenciamento: A empresa
contratada devera apresentar licenca sanitaria valida
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emitida pela autoridade competente, além de comprovar
regularidade técnica e operacional para o fornecimento de
alimentos prontos para consumo. OS produtos utilizados
deverdo possuir registro ou autorizagdo de
comercializagdo conforme legislagdo vigente, e estar
devidamente rotulados e acondicionados.
Responsabilidade e Garantia de Execugdo: A
contratada sera responsavel pela execugdo integral dos
servigos, garantindo a qualidade dos produtos,
manutengao da temperatura, pontualidade e
funcionamento continuo durante o evento. Eventuais
falhas na operagédo, falhas de refrigeracdo, falta de
produtos ou irregularidades sanitarias serdo de
responsabilidade exclusiva da empresa, que devera
realizar substituicdes ou corre¢cdes imediatas, sem 6nus
adicional para a contratante.
O descumprimento dos prazos ou padroes
estabelecidos podera acarretar penalidades conforme
previsto em contrato, incluindo multa e eventual exclusao
de futuros processos licitatorios.

11

Servico de Doces Decorados para o Réveillon -

31/12/2025: Contratagdo de empresa especializada em

confeitaria e doces decorativos para fornecimento de

variedade de doces tematicos, alinhados a proposta
estética e tematica do evento de Réveillon do Hotel Senac

llha do Boi, a ser realizado em 31 de dezembro de 2025.

Os produtos deverdo harmonizar com a decoragéo geral

do evento, contemplando cores, formatos e designs

alusivos a celebragdo de Ano Novo, com estética
sofisticada e acabamento refinado, em conformidade com

o padrao visual do hotel.

Apresentagao da Proposta: A proposta de doces e

layout decorativo da mesa devera ser apresentada até o

dia 17/12/2025 para andlise e aprovagao da geréncia do

hotel, incluindo descrigdo dos tipos de doces, fotos
ilustrativas, cores predominantes e elementos decorativos
previstos.

Quantidade e Tipos de Doces: Serdo fornecidas

aproximadamente 400 unidades, distribuidas entre 50

unidades de cada modelo (como mini cupcakes,

brigadeiros gourmet, pao de mel decorado, cookies
tematicos, mini tartelettes e bombons artisticos), visando

atender cerca de 160 convidados, entre adultos e

criangas.

A contratada devera priorizar doces que nao necessitem

de refrigeragdo e que mantenham sua integridade e

qualidade por, no minimo, 3 (trés) horas de exposicao

em temperatura ambiente.

Os produtos deverdo apresentar boa resisténcia ao

calor, acabamento adequado, uniformidade visual e

seguranga alimentar, sendo vedada a utilizagdo de

recheios pereciveis ou que exijam controle térmico
constante.

Montagem e Horario de Servigo

e Horario de montagem: 20h00 do dia 31/12, sob
coordenacgao da equipe do hotel.

e Horadrio do evento: das 22h00 as 03h00.
A contratada sera responsavel pela montagem dos
doces de forma harménica e atrativa, compondo a
mesa tematica de sobremesas com equilibrio estético
e integracdo visual com os demais elementos
decorativos do Réveillon. Devera ser disponibilizada
mio de obra qualificada para a montagem e
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organizagao dos produtos, garantindo apresentagao

impecavel e conformidade com o layout previamente

aprovado.
Transporte e Acondicionamento: A contratada sera
responsavel pelo transporte dos doces até o local do
evento, garantindo que estejam  devidamente
acondicionados em embalagens seguras, seladas e
protegidas contra variagbes de temperatura, impactos ou
contaminagdes. Os produtos deverdao ser entregues em
perfeitas condicbes de consumo e com integridade
estética preservada.
Conformidade Sanitaria: A empresa contratada devera
apresentar licenga sanitaria valida emitida pela
autoridade competente, além de seguir rigorosamente as
normas de higiene e seguranga alimentar previstas nas
RDC n° 216/2004 ¢ RDC n° 656/2022 da ANVISA.
Todos os produtos deverao estar embalados, rotulados
e armazenados de acordo com as exigéncias sanitarias
vigentes, sendo proibida a comercializagdo ou
distribuicdo de alimentos sem procedéncia ou
controle de qualidade.
Degustacdao e Apresentacio dos Produtos: A
contratada devera disponibilizar amostras para
degustacgao prévia, a fim de permitir avaliagdo de sabor,
textura, qualidade e acabamento. Também sera exigida a
apresentacao visual dos itens decorativos que
compordao a mesa de doces, incluindo proposta de
disposicdo, embalagens e elementos tematicos,
assegurando alinhamento com o conceito estético e
identidade visual do evento.
Responsabilidade e Garantia de Entrega: A contratada
sera responsavel por realizar a entrega integral dos
doces no local do evento, na data e horario previamente
estabelecidos, conforme cronograma acordado.
O ndo cumprimento dos prazos ou a entrega de
produtos em desacordo com as especificagbes podera
acarretar penalidades previstas em contrato, além da
obrigacdo de ressarcimento por eventuais prejuizos
causados a organizacao do evento.
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Servico de Open Bar: Contratagdo de empresa
especializada para o fornecimento, montagem e
operagido de servigo de open bar completo durante o
evento de Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser
realizado em 31 de dezembro de 2025. O servico tem
como objetivo oferecer uma experiéncia de alto padrédo
aos convidados, com variedade de bebidas, atendimento
qualificado e ambientagcdo condizente com a proposta
estética e gastrondmica do evento.

Local de Instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e

entorno da piscina), conforme layout aprovado pela

coordenagéao do evento.

Escopo dos Servicos: A empresa contratada sera

responsavel por toda a montagem, fornecimento e

operacédo do open bar, devendo disponibilizar equipe,

bebidas, materiais e insumos necessarios para o pleno
funcionamento do servigo.

O escopo inclui:

e Montagem completa do bar: estrutura fisica
devidamente montada e decorada de acordo com o
padrao estético do evento, incluindo bancadas,
iluminagédo, sinalizagdo, utensilios e elementos
decorativos adequados.

e Materiais e utensilios: fornecimento integral de
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tagas, Copos, canudos (preferencialmente
ecologicos), coqueteleiras, baldes de gelo,
guardanapos e demais acessoOrios necessarios a
operacao.

e Bebidas e insumos: fornecimento de bebidas
alcodlicas e ndo alcodlicas, frutas frescas, xaropes,
especiarias, gelo e demais ingredientes para o
preparo dos drinks, assegurando qualidade,
seguranga alimentar e apresentagéo atrativa.

e Variedade minima de bebidas:

o 4 (quatro) opgbes de drinks alcodlicos,
elaborados com bebidas destiladas de
qualidade, podendo incluir gin, vodka, rum e
espumante, entre outros;

3 (trés) opgdes de drinks ndo alcoodlicos, como coquetéis

sem alcool, sucos naturais e mocktails tematicos,

adequados também para menores de idade e convidados
que ndo consomem alcool.

o Equipe profissional: bartenders e auxiliares
uniformizados e capacitados para atendimento direto
ao publico, com cortesia, agilidade e dominio técnico
na preparagao das bebidas.

e Higiene e seguranga: todos os materiais e utensilios
deverao estar devidamente higienizados e em
conformidade com as normas de boas praticas de
manipulacao de alimentos e bebidas.

Quantidade e Atendimento: O servico devera ser

dimensionado para atender aproximadamente 350

pessoas, garantindo reposicdo continua de bebidas e

insumos durante todo o periodo do evento.

Horario de Montagem e Operagéao

e Montagem: até as 19h00 do dia 31/12/2025, com o
bar totalmente estruturado e pronto para operagao até
20h30.

e Funcionamento: das 22h00 as 03h00.

e Desmontagem: a partir das 03h30 do dia 01/01/2026,
com retirada completa do material e limpeza do
espaco utilizado.

Condicoes Técnicas e Elétricas: Caso o servico

necessite de ligagdo elétrica para equipamentos de

refrigeragdo, iluminagdo ou som, a empresa devera
informar previamente a coordenagdo do evento as
especificagées técnicas, poténcia e tipo de tomada
necessaria, para viabilizagdo da infraestrutura adequada.

Os equipamentos elétricos utilizados deverdo estar em

perfeito estado de conservagédo e certificados para uso

seguro.

Conformidade Sanitaria e Seguranga Alimentar: A

contratada devera apresentar licenga sanitaria valida e

seguir integralmente as normas de higiene e manipulagao

previstas nas RDC n° 216/2004 e RDC n° 656/2022 da

ANVISA, garantindo que todos os insumos e produtos

utilizados sejam de procedéncia comprovada e estejam

dentro do prazo de validade.A utilizagcdo de frutas e

insumos devera seguir critérios de armazenamento e

higienizagdo adequados, com transporte em caixas

térmicas ou refrigeradas, conforme necessidade.

Responsabilidade e Garantia de Execugdo: A

contratada sera responsavel por garantir o funcionamento

continuo do open bar durante todo o evento, assegurando:

e qualidade das bebidas e dos insumos;

e cumprimento dos horarios de montagem e
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desmontagem;
e reposicdo de materiais e bebidas sempre que
necessario;
e atendimento adequado e cordial aos convidados.
Eventuais falhas na operagao, interrupgdo do servigo ou
descumprimento das condi¢des estabelecidas implicarao
responsabilidade integral da empresa, incluindo eventuais
penalidades e ressarcimentos conforme previsto em
contrato.

13

Servico de Locacdo de Ar-Condicionado Portatil —

Réveillon - 31/12/2025: Contratagdo de empresa

especializada para locagdo, instalagdo, operagdo e

retirada de aparelhos de ar-condicionado portateis,

destinados a climatizagao dos espagos externos e areas
cobertas por tendas durante o evento de Réveillon do

Hotel Senac Ilha do Boi, a ser realizado em 31 de

dezembro de 2025.

O objetivo & amenizar a temperatura do ambiente,

garantindo maior conforto térmico e bem-estar aos

convidados durante toda a programacao.

Local de Instalagdo: Area do Solarium e entorno da

piscina, abrangendo os espagos sob as tendas e demais

areas de convivéncia ao ar livre utilizadas no evento.

Escopo dos Servigcos: A empresa contratada devera

atender integralmente aos seguintes requisitos e

condigdes técnicas:

e Equipamentos: fornecimento de 04 (quatro)
unidades de ar-condicionado portatil, com poténcia
minima de 12.000 BTUs cada, adequados para
climatizagdo de areas abertas e com alto fluxo de
pessoas.

e Condigdoes de funcionamento: os equipamentos
deverdo estar em perfeito estado de conservagao,
higienizados, testados e com manutengao
preventiva atualizada, garantindo desempenho
continuo durante todo o evento.

e Garantia de operagdo: caso algum equipamento
apresente falhas e nao esteja atendendo as
fungdes de climatizagdao, a contratada devera
realizar a substituicdo imediata, em até 02 (duas)
horas antes do inicio do evento, sem o6Onus
adicional para a contratante.

e Entrega e montagem: responsabilidade integral da
contratada pela entrega, instalagio, montagem,
operagdo e desmontagem de todos os
equipamentos, assegurando que sejam instalados de
forma segura, eficiente e silenciosa, sem
comprometer a estética ou a circulagdo no espago do
evento.

e Suporte técnico: disponibilizacdo de equipe técnica
de prontidao durante a montagem e verificagéo final
antes do inicio do evento, garantindo pleno
funcionamento dos equipamentos.

e Condigdes elétricas: caso os aparelhos necessitem
de ligagdo especifica, a empresa devera informar
previamente a coordenacgido do evento a poténcia,
tensdo e tipo de tomada necessarios, para
adequagéo da infraestrutura elétrica.

Horarios e Prazos

e Montagem e testes: até as 14h00 do dia
31/12/2025, com os equipamentos em pleno
funcionamento até o inicio do evento.

29




e Operagao: durante todo o evento, das 22h00 as
03h00.
e Desmontagem e retirada: a partir das 08h00 do dia
01/01/2026.

Responsabilidade e Garantia de Execugdo: A
contratada sera responsavel por garantir o pleno
funcionamento dos equipamentos, respondendo por
qualquer falha técnica, atraso na instalagéo ou interrupgao
do servico durante o] evento.
Todos os aparelhos deverado ser entregues em condigdes
adequadas de uso e seguranga, e qualquer substituicdo,
reparo ou intervengdo técnica devera ser realizada de
forma imediata, sem interferir na programagéao do evento.

Conformidade e Seguranga: Os equipamentos
fornecidos deverdo possuir certificacao de
conformidade elétrica (INMETRO) e seguir as normas
de seguranca aplicaveis.
A instalacdo devera respeitar as boas praticas de
montagem temporaria e o layout do evento, evitando
riscos elétricos, quedas de cabos ou obstrugdes de
passagem.
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Servigo de lluminagdo, Sonorizagao e Audiovisual —
Réveillon — 31/12/2025: Contratagdo de empresa
especializada em  iluminagdo, sonorizagdo e
audiovisual para o evento de Réveillon do Hotel Senac
Ilha do Boi, a ser realizado em 31 de dezembro de 2025,
com o objetivo de proporcionar uma ambientacao
harmodnica, sofisticada e tecnicamente estruturada, de
acordo com o conceito visual e musical do evento.
Local de Instalacdo: Area externa do hotel — Solarium,
varanda e entorno da piscina, conforme layout aprovado
pela coordenagdo do evento, em integragdo com os
projetos decorativo e elétrico.
Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera
fornecer todos os equipamentos, materiais € mao de obra
técnica necessarios a execugdo completa dos servigos de
iluminagdo, sonorizagdo e audiovisual, conforme as
especificagdes a seguir.
lluminagédo: A contratada devera elaborar e executar um
projeto luminotécnico completo, com foco em
ambientagdo, realce decorativo e valorizagdo do espago,
de acordo com o} tema do Réveillon.
Deverdo ser utilizados equipamentos profissionais e de
alto desempenho, conforme a seguinte relagdo minima
obrigatéria:

24 Moving Beam 5R

12 PAR LED (Palco da Banda)

08 COB 300

12 LED Wash (Pista)

01 Mesa de lluminagdo Digital MA

01 Maquina de Neblina (fog machine)
iluminagdo devera contemplar areas de circulagao,
lounges, hall de entrada e palco, com fios de
microldmpadas, HQI metalicas, PAR 30/38 e gelatinas
coloridas, conforme referéncia técnica da empresa In-
Color lluminagéo Ltda.
Todo o sistema devera garantir segurancga, estabilidade
e sincronizagao visual, com controle’ centralizado e
operagéao continua durante o evento.
Sonorizagao: A empresa contratada devera disponibilizar
sistema de som profissional de alta qualidade, garantindo

>0 © e o o o
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clareza, equilibrio e cobertura sonora uniforme em todas
as areas do evento, incluindo palco, pista e areas
externas.
Os equipamentos minimos obrigatérios sao:
e 01 Line Array VERTEC ou LS
08 Caixas de Subgrave JBL PRX
08 Caixas BOSE de referéncia (Delay)
01 Mesa de Som Digital M32
02 Microfones sem fio SHURE QLX
Setup DJ Completo, composto por:
o 03 CDJ 3000 Nexus 2
o 01 Mixer Pioneer V10
o 02 Monitores para DJ
O sistema de som devera atender aos requisitos técnicos
e operacionais compativeis com o equipamentos da
banda a ser contratada, incluindo poténcia sonora minima
de 120 dB (C weighted) a 35m sem distorgdo, energia
estabilizada e aterramento conforme normas da NR-10.
.Audiovisual e Estruturas de Palco: A contratada devera
fornecer e operar todo o sistema de painéis de LED,
projegéo, video e estrutura fisica do palco, garantindo
qualidade visual e sincronizagdo com a sonorizagdo e
iluminagéo.
Equipamentos minimos exigidos:
e  Projeto de Painel de LED exclusivo, conforme modelo
3D aprovado pela coordenagéo do evento.

01 LED P2 central com cabine integrada
06 Faixas LED P2

[ ]

e 02 Painéis de LED P2 (4,00m x 2,00m) instalados na
varanda

e 01 Palco 6,00m x 4,00m acarpetado em preto

e 01 Piso Black Piano espelhado (7,40m x 5,50m)

A instalacdo devera ser planejada de forma a garantir

seguranga estrutural, acessibilidade e integragédo estética

com o cenario do evento.

Equipe Técnica e Operagao: A empresa contratada

devera disponibilizar equipe técnica especializada,

devidamente uniformizada e qualificada, composta no

minimo por:

e 01 VJ (operador de video e painéis de LED)

01 Técnico de Audio

01 Técnico de lluminagéo

01 Técnico responsavel geral pela montagem

01 Montador

01 Motorista

Todos os colaboradores deverdo estar capacitados
conforme as normas NR-10, NR-18 e NR-35, atendendo
as exigéncias legais para trabalhos com eletricidade,
altura e montagem de estruturas temporarias. A equipe
devera permanecer no local durante montagem, testes,
operagdo e desmontagem, garantindo suporte técnico
integral.

Montagem, Testes e Desmontagem: Montagem: até as
14h00 do dia 31/12/2025, com todos os sistemas
instalados, testados e aprovados--pela coordenagéo
técnica-do hotel.

Operagéao: das 21h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia

01/01/2026.

Desmontagem: a partir das 08h00 do dia 01/01/2026
A contratada sera responséavel pela logistica de transporte
e retirada dos equipamentos, observando as restricdes de
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acesso a llha do Boi, visto que caminhdes de grande porte
ndo tém acesso direto ao hotel. Devera ser feito
planejamento logistico prévio para entrega e retirada dos
equipamentos sem interferéncia nas demais estruturas.
Condicdes Técnicas e Elétricas:
Todos os equipamentos deverdo estar em perfeito
estado de conservacdo e com certificacdo de
conformidade (INMETRO).
A contratada devera informar previamente a demanda
elétrica total dos equipamentos para
dimensionamento da rede e conexdes.
O sistema elétrico devera ser aterrado, estabilizado e
protegido por disjuntores, conforme as normas da NR-
10.
Qualidade e Garantia de Execugao: A contratada devera
assegurar:
- Operacgao continua e estavel de todos os sistemas;
Substituicdo imediata de qualquer equipamento que
apresente falhas;
- Compatibilidade técnica com as necessidades do
show e da decoracgéo;
- Sincronizagdo entre luz, som e video, garantindo
harmonia visual e sonora;
- Cumprimento rigoroso dos prazos de montagem e
desmontagem.
Responsabilidade da Contratada: A empresa contratada
sera responsavel por:
- Todo o fornecimento, montagem, operagdo e
desmontagem dos equipamentos;
- Integridade dos materiais e seguranca dos
profissionais envolvidos;
- Cumprimento das exigéncias técnicas, de seguranga
e de qualidade;
- Atendimento imediato a eventuais demandas
técnicas durante o evento;
- Reposigéo de equipamentos em caso de falhas, sem
Onus adicional a contratante.
O descumprimento de qualquer exigéncia ou
cronograma implicara nas penalidades previstas em
contrato, podendo resultar na substituigdo da empresa ou
na aplicacdo de multa contratual.
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Servico de Locagcdo de Gerador - Réveillon -
31/12/2025: Contratacdo de empresa especializada para a
locagao, instalagao, operagao e retirada de gerador de
energia elétrica, destinado a garantr o pleno
funcionamento dos equipamentos utilizados durante o
evento de Réveillon do Hotel Senac Ilha do Boi, a ser
realizado em 31 de dezembro de 2025.
Local de Instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e
entorno da piscina), conforme layout técnico e ponto de
fornecimento de energia definidos pela coordenagdo do
evento.

Escopo dos Servigcos: A empresa contratada devera
fornecer e executar integralmente os seguintes servigos e
recursos:

Locacdao de Gerador: disponibilizagdo de gerador com
poténcia compativel as demandas elétricas do evento
(180 KVA 127/220), conforme levantamento técnico
prévio, capaz de sustentar simultaneamente os
equipamentos de som, iluminagdo, refrigeragdo, tendas,
bares e demais estruturas instaladas.
O equipamento devera apresentar nivel de ruido reduzido,
apropriado para eventos sociais, garantindo conforto
acustico e nao interferindo nas atividades.
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Transporte: responsabilidade integral da contratada pelo
transporte do gerador até o local do evento, bem como
pela retirada apds o término, incluindo todos os custos
logisticos, carregamento e descarregamento.

Instalagdo e Desinstalagdo: montagem e desmontagem
do gerador no local indicado, assegurando a instalagdo
correta, segura e eficiente, com fixagdo, aterramento e
isolamento adequados. A instalagdo devera ser realizada
por  profissional  técnico habilitado, garantindo
conformidade com as normas de seguranga e operagéo
elétrica.

Manutencdo e Suporte Técnico: disponibilizagdo de
técnico responsavel durante todo o periodo de
funcionamento do equipamento, para monitoramento,
manutencdo preventiva e corretiva, e atendimento
imediato em caso de falhas ou necessidade de ajustes.
Combustivel: fornecimento integral do combustivel
necessario para o pleno funcionamento do gerador
durante todo o periodo de utilizagcdo, com margem de
seguranca suficiente para evitar interrupgcdes. Caso seja
necessario reabastecimento, este devera ser realizado de
forma segura e sem comprometer o andamento do
evento.

Condigoes Técnicas e Operacionais:

- O gerador devera possuir poténcia compativel com as
cargas elétricas demandadas pelo evento (tendas,
iluminagdo, som, climatizacdo e equipamentos de apoio),
conforme especificagdo a ser validada em visita técnica
prévia.

- O equipamento devera possuir painel de controle
automatico, sistema de protecdo contra sobrecarga,
aterramento e disjuntores de segurancga.

- O nivel maximo de ruido ndo devera ultrapassar 75
dB(A) a uma distancia de 7 metros.

- O equipamento devera apresentar certificacdo de
conformidade (INMETRO) e estar em perfeitas condigdes
de uso e manutengéo.

- A contratada devera informar antecipadamente a
coordenagédo do evento a poténcia, tensdo de saida e tipo
de conexdo necessaria, para que seja providenciada a
infraestrutura de apoio e interligagao.

Horarios e Prazos:

Montagem e testes: até as 18h00 do dia 31/12/2025,
com funcionamento testado e aprovado antes do inicio do
evento.

Operagao: das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia
01/01/2026.

Desmontagem e retirada: a partir das 08h00 do dia
01/01/2026.

Responsabilidade e Garantia de Execugao: A
contratada sera responsavel pelo pleno funcionamento e
fornecimento continuo de energia elétrica durante o
evento, bem como pela seguranca da instalacédo e
operacéo. Em caso de falha técnica, queda de energia ou
qualquer irregularidade que comprometa a execugao do
evento, a empresa devera adotar medidas imediatas de
corregdo ou substituicdo do equipamento, sem 6nus
adicional para a contratante.
O descumprimento dos prazos ou padrdes de qualidade
implicara aplicagdo de penalidades conforme previsto em
contrato.

Seguranca e Conformidade: Todos os servigos deverao
observar as Normas Regulamentadoras do Ministério do
Trabalho e Emprego (NRs), especialmente:
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- NR-10 — Seguranga em Instalagbes e Servigos em
Eletricidade;

- NR-12 — Seguranga no Trabalho em Maquinas e
Equipamentos;

- NR-18 — Condigbes e Meio Ambiente de Trabalho na
Industria da Construgao.

- A instalacédo devera ser cercada e sinalizada, garantindo
isolamento fisico e seguranga dos convidados e da equipe
técnica.
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Locagcdo de Ambulancia tipo D (UTI Movel):
Contratagdo de empresa especializada em emergéncias
médicas e atendimento pré-hospitalar para a locagao
de ambuléancia tipo D (UTI Mével), equipada com
suporte avangcado de vida e equipe técnica completa,
destinada a cobertura do evento de Réveillon do Hotel
Senac llha do Boi, a ser realizado em 31 de dezembro
de 2025, com atendimento disponivel das 22h00 as
03h30.

Local de Instalacio e Atendimento: Area externa do
hotel (Solarium e entorno da piscina), com posicionamento
estratégico previamente definido pela coordenacdo do
evento, de modo a garantir acesso rapido e seguro para
atendimento emergencial e remogao, se necessario.
Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera
atender integralmente aos seguintes requisitos e
condigoes:

Ambulancia Tipo D (UTI Movel): fornecimento de

veiculo devidamente equipado para suporte avangado

de vida, conforme as especificagcbes da Resolugao n°

2.167/2017 do Conselho Federal de Medicina

(CFM) e normativas da ANVISA, mantendo o

equipamento em perfeitas condigdes de uso, limpeza

e funcionamento.

Equipe Técnica: disponibilizagdo de equipe

composta por 01 (um) médico, 01 (um) enfermeiro

e 01 (um) motorista socorrista, devidamente

habilitados e com registro profissional ativo em seus

respectivos conselhos de classe.

A equipe devera permanecer de prontiddo durante

todo o periodo de cobertura, com capacidade de

realizar intervengbes médicas avancadas e

estabilizagao clinica imediata até o]

encaminhamento do paciente ao servigo hospitalar

mais préoximo, se necessario.

Equipamentos e Estrutura do Veiculo: a

ambulancia devera estar equipada com:

e Ventilador pulmonar;
Desfibrilador e monitor cardiaco;
Oximetro de pulso;
Bomba de infuséo;
Aspirador;
Maca retratil;
Cilindros de oxigénio e equipamentos de
ventilagdo manual;

e Medicamentos e materiais para suporte
avang¢ado de vida e reanimacao
cardiopulmonar.

Condigoes do Veiculo: a ambulancia devera estar
regularmente licenciada, em perfeito estado de
conservacao, limpeza e higienizacdo, e possuir
revisdo mecanica e elétrica atualizada antes do inicio
do evento.

Documentagdao e Credenciamentos: a empresa
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contratada devera apresentar: Atestado de vistoria e
licenga sanitaria emitidos pela Vigilancia Sanitaria;
e CNES (Cadastro Nacional de
Estabelecimentos de Saude) valido;
e Certificado do responsavel técnico médico;
e Comprovante de regularidade profissional da
equipe médica e de enfermagem.
Disponibilidade de Atendimento: a equipe devera
estar disponivel no local das 22h00 as 03h30,
garantindo atendimento imediato em caso de
ocorréncias médicas ou emergenciais.
Transporte e Logistica: o deslocamento e
posicionamento da ambulancia até o local do evento
serdo de responsabilidade integral da contratada,
observando as regras de acesso a llha do Boi, tendo
em vista que veiculos de grande porte possuem
restricdo de acesso direto ao hotel. A empresa devera
planejar previamente a logistica de chegada e saida,
evitando impactos no transito e assegurando o
posicionamento do veiculo em area segura e
previamente autorizada pela coordenagao do evento.
Conformidade e Seguranga: O servico devera atender
integralmente as normas técnicas e sanitarias
estabelecidas pela ANVISA, Vigilancia Sanitaria Municipal,
CFM, Ministério da Saude e Ministério dos Transportes,
bem como as Normas Regulamentadoras de Seguranca
do Trabalho (NRs).
O atendimento devera seguir protocolos de Suporte
Avancado de Vida (SAV), garantindo seguranga ao
paciente e atuagdo conforme as boas praticas de
emergéncia médica.
Responsabilidade e Garantia de Execugdo: A
contratada sera responsavel por garantir o pleno
funcionamento do servigo durante todo o evento, incluindo
a disponibilidade da equipe médica, equipamentos e
medicamentos necessarios.
Em caso de falha, auséncia de equipe, veiculo inoperante
ou descumprimento das exigéncias sanitarias, a
contratada devera substituir imediatamente o veiculo
e/lou equipe técnica, sem 6nus adicional a contratante.
O descumprimento das condicbes estabelecidas
podera acarretar a aplicagdo das penalidades previstas
em contrato e legislagdo vigente.
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Pulseira personalizada para ser utilizada durante a o

Réveillon 2026: Contratagcdo de empresa especializada

para o fornecimento de pulseiras personalizadas de

identificagdo, destinadas ao controle de acesso e

identificagdo dos convidados durante o evento de

Réveillon do Hotel Senac Ilha do Boi, a ser realizado em

31 de dezembro de 2025.

As pulseiras serdo utilizadas como item de seguranca e

controle de acesso, além de comporem a identidade visual

do evento, devendo apresentar design elegante,
durabilidade e sistema de fechamento inviolavel.

Escopo dos Servigcos: A empresa contratada devera

atender integralmente aos seguintes requisitos técnicos e

de qualidade:

e  Material: -aspulseiras deverao ser confeccionadas
em poliéster acetinado, com impressao digital de alta
definicdo e acabamento de qualidade superior,
garantindo conforto ao uso prolongado. O design
devera ser personalizado conforme o tema do evento,
com cores marcantes, logo do hotel e escrita em
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destaque, de modo a integrar-se a identidade visual
do Réveillon.

e Seguranga: o sistema de fechamento devera conter
pino invioldvel em nylon, de alta resisténcia,
inquebravel e nao reutilizavel, que impossibilite a
remogao e recolocagdo da pulseira sem dano ao
material.

O modelo devera ser extremamente seguro,
garantindo autenticidade e impedindo fraudes, trocas
ou falsificagdes.

e Conforto e Resisténcia: as pulseiras deverdao ser
leves, resistentes a agua e ao suor, sem causar
desconforto ao usuario, permitindo uso continuo
durante todo o evento sem desgaste visual ou
funcional.

e Personalizagdo: a contratada devera apresentar,
prévia a producao final, uma amostra digital com o
layout proposto para aprovacdo da coordenacdo do
evento, contendo a arte personalizada, cores,
tipografia e logotipo aplicados conforme orientagao do
hotel.

e Quantidade: a quantidade final sera definida de
acordo com o numero de convidados e equipe de
apoio do evento, contemplando margem de
seguranga para substituicbes e contingéncias.

Entrega e Prazos

e As pulseiras deverdo ser entregues com
antecedéncia minima de 5 (cinco) dias da data do
evento, devidamente embaladas e identificadas.

e A entrega devera ocorrer no Hotel Senac llha do Boi,
mediante conferéncia e assinatura de recebimento
pela equipe responsavel.

A contratada deverd garantir integridade total das pecas

durante o transporte, acondicionando-as em embalagem

segura, seca e livre de danos.

Qualidade e Garantia: As pulseiras deverdo apresentar

alta durabilidade, acabamento profissional e fidelidade de

cor e impressdo. Em caso de falhas de produgao, defeitos
de impressao ou divergéncia em relagédo a arte aprovada,

a contratada devera substituir imediatamente as unidades

com problema, sem 6nus adicional para a contratante.

Responsabilidade da Contratada: A empresa sera

responsavel por:

e assegurar a qualidade, seguranca e personalizacéo
adequada das pulseiras;

e cumprir os prazos de entrega estipulados;

e manter a confidencialidade das informagdes visuais e
logotipos do hotel utilizados na confecgéo;

e observar as boas praticas de produgio e
sustentabilidade, evitando desperdicio e priorizando
materiais reciclaveis sempre que possivel.

18
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Servigo de Fornecimento de Brindes para Convidados
— Réveillon - 31/12/2025: Contratagcdo de empresa
especializada para o fornecimento de brindes
personalizados destinados aos convidados participantes
do_evento-de-Réveillon do Hotel Senac llha do Boi, a ser
realizado em 31 de dezembro de 2025. O objetivo é
oferecer aos hospedes e convidados um presente
comemorativo de alto padrado, alinhado a proposta
estética e a identidade do evento, reforcando a
experiéncia de hospitalidade e celebragéo.
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Escopo dos Servigos

A empresa contratada devera fornecer brindes

completos e prontos para entrega, atendendo aos

seguintes requisitos e caracteristicas:

e Composi¢cao do brinde: Cada unidade devera
conter, no minimo:

o 01 (uma) caixa personalizada em material
rigido ou de alta gramatura, com
acabamento fino, tampa firme e design
elegante;

o 02 (duas) tacas de espumante em vidro ou
acrilico de qualidade premium;

o 01 (uma) garrafa de espumante (mini ou

tradicional, conforme definicao da
coordenacéo do evento);
o Chocolates gourmet, devidamente

embalados, com apresentagdo refinada e
adequados as normas de seguranga
alimentar.

e Apresentagdo e acabamento: As caixas deverédo
apresentar layout personalizado, contendo logotipo do
Hotel Senac Ilha do Boi e tematica visual do Réveillon
2025/2026, em impressdo de alta definicdo.
O conjunto devera ter acabamento interno organizado
e acolchoado, garantindo boa estética e protegéo aos
itens durante o manuseio.

e Materiais e Qualidade: Todos os itens deverédo ser
produzidos com materiais de alta qualidade, duraveis
e de aparéncia sofisticada, compativeis com o padrdo
do evento.
As tacas deverao possuir transparéncia e resisténcia
adequadas, livres de arranhdes, e os chocolates e
espumantes deverdo apresentar embalagem intacta,
rotulagem legivel e prazo de validade vigente.

e Personalizagdao: A contratada devera apresentar
amostra fisica ou mockup digital do brinde completo
antes da producdo final, para aprovagdo da
coordenagao do evento.
O design, cores e elementos gréficos deverao
harmonizar-se com a identidade visual do Réveillon
do hotel.

Quantidade e Embalagem: A quantidade sera definida

de acordo com o numero total de convidados confirmados

(em tonro de 300 pessoas), incluindo margem de

seguranga para eventuais cortesias e contingéncias. Os

brindes dever&o ser embalados individualmente em caixas
resistentes, identificadas e protegidas contra impactos,
umidade e variagdes de temperatura.

Entrega e Prazos

e A entrega devera ocorrer com antecedéncia minima
de 5 (cinco) dias da data do evento, devidamente
acondicionada e identificada.

e O local de entrega sera o Hotel Senac llha do Boi,
mediante conferéncia e recebimento formal pela
equipe responsavel pela organizagao.

e A contratada devera garantir que todas as unidades
estejam completas, integras-e em perfeito estado de
conservagao.

Qualidade e Garantia: Os brindes deverdo apresentar

exceléncia no acabamento, coeréncia estética e

conformidade com as especificacbes aprovadas.

Caso sejam constatadas falhas de impressdo, danos,

inconformidades nos produtos ou divergéncias em relagéo
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a amostra aprovada, a contratada devera substituir
imediatamente as unidades com defeito, sem 06nus
adicional para a contratante.

Responsabilidade da Contratada: A contratada sera

responsavel por:

e garantir a qualidade, integridade e pontualidade da
entrega;

e assegurar que os itens alimenticios atendam as
normas da ANVISA (RDC n° 216/2004 e RDC n°
656/2022);

e manter sigilo e zelo com a identidade visual e
logotipos do hotel utilizados na personalizacéo;

cumprir as exigéncias ambientais e de sustentabilidade,

priorizando materiais reciclaveis ou de menor impacto
ambiental, sempre que possivel.

1. PRAZO, LOCAL E CONDICOES DE ENTREGA, EXECUGCAO E GARANTIA

Prazos: O prazo para inicio da execugéo dos servigos sera:
e até o dia 23 de dezembro de 2025, para os servigos referentes ao Natal;
e até o dia 28 de dezembro de 2025, para os servigos referentes ao Réveillon, contados a partir da
confirmagéo do recebimento da Ordem de Compra emitida pelo Senac.
O término da execugao devera ocorrer impreterivelmente:
e no dia 24 de dezembro de 2025, para o evento de Natal;
e e nodia 31 de dezembro de 2025, para o evento de Réveillon.
O descumprimento dos prazos estabelecidos sujeitara a contratada as sangdes administrativas e contratuais
previstas neste documento e na legislagéo aplicavel.

Local: Os servigos deverao ser executados nas dependéncias do Hotel Senac llha do Boi, situado na llha do Boi
— Vitéria/ES. Considerando a natureza da contratacdo e a necessidade de conhecimento prévio das condi¢des de
execucgao, € obrigatdria a realizagdo de vistoria técnica prévia por parte da empresa interessada, sob pena de
desclassificagcdo de sua proposta. A vistoria devera ser agendada previamente, em data e horario exclusivos, com
a Gerente de Alimentos e Bebidas, Sra. Karla Silva, por meio do telefone (27) 99951-2784 e/ou e-mail
karla.silva@hotelilhadoboi.com.br, garantindo que nado haja coincidéncia de agendamento entre empresas
concorrentes.

Condigoes de Entrega: As condi¢cdes de entrega, montagem e execugdo encontram-se descritas no quadro do
objeto especifico de cada item deste documentos, devendo a contratada observar integralmente os prazos,
especificagdes técnicas, quantidades e padrdes de qualidade estabelecidos.

Execucdo: A execugdo dos servigos devera ocorrer nas instalagdes da contratante, de forma continua, segura e
em estrita conformidade com as especificagdes técnicas deste Termo de Referéncia. A contratada devera:
e executar o objeto nas quantidades e prazos estabelecidos, respeitando integralmente os padrées de
qualidade exigidos;
e garantir que toda a mao de obra esteja devidamente uniformizada, identificada e capacitada, em
conformidade com as normas de seguranca aplicaveis (NR-10, NR-12, NR-18 e NR-35);
e zelar pela seguranca das instalacbes, dos convidados e dos colaboradores, adotando todas as medidas
preventivas necessarias;
e observar o planejamento logistico exigido pela restricido de acesso a llha do Boi, considerando que
caminhdes de grande porte ndo possuem acesso direto ao hotel;
e comunicar imediatamente qualquer ocorréncia que possa comprometer o cronograma ou a integridade do
servigo.

Garantia: Durante todo o periodo de prestacdo dos servigos, a contratada devera assegurar execugao continua e
ininterrupta, promovendo a substituicdo imediata de materiais, equipamentos ou itens que apresentem falhas,
defeitos, vicios ou inadequagdes, em até 02 (duas) horas antes do inicio do evento, sem 6nus adicional a
contratante.

A contratada devera ainda:

e garantir que nado havera transferéncia, cessdo ou subcontratagdo, total ou parcial, -dos servigos
contratados;

e responder civil, administrativa e penalmente por quaisquer danos pessoais, materiais ou morais causados
acontratante ou a terceiros;decorrentes de agdo, omissao, culpa ou dolo de seus prepostos;

e =rrealizar, as 'suas-expensas, 0s reparos e indenizagdes cabiveis imediatamente apds a constatacdo do
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dano;
e adotar medidas para que o fornecimento e a execugao do servigo ocorram de forma continua e regular,
sob pena de rescisao contratual imediata;

e manter sigilo e confidencialidade sobre quaisquer informagdes, documentos, imagens ou dados obtidos
em razao da execugao dos servigos;

e comunicar imediatamente a contratante qualquer alteragdo societaria, mudanga de enderego ou de razéo
social;

e obedecer integralmente as demais especificacdes e condigbes previstas neste Termo e em seus anexos.

OUTRAS INFORMAGOES:

N&o sera admitida a subcontratacao do objeto licitatério.

Os materiais a serem utilizados na execugdo dos servigos, deverdo estar em perfeitas condi¢des de uso,
devidamente limpos, sem manchas ou faltando pecas.

Nao serdo levados em consideragao os documentos e proposta que nao estiverem de acordo com as condi¢cbes
deste documento, quer por omiss&o, quer por discordancia.

A empresa devera ter no minimo 3 (trés) anos de experiéncia comprovada em montagens/ decoragdo de eventos de
Réveillon de médio e grande porte e capacidade financeira para arcar com os objetos descrito nesse Termo de
Referéncia e apresentar para aprovagédo do Contratante: Realise artistico das bandas do Natal e Réveillon, modelos
dos mobiliarios a serem usados nos eventos, modelos das tendas e toldos, apresentar uma planta em 3D de uma
prévia da decoragdo, fornecer degustagdo para verificagdo da qualidade dos doces decorados e sorvetes e
disponibilizar uma pulseira personalizada para analise do material utilizado.

A proposta devera ser apresentada em papel timbrado com identificacdo da empresa, sem emendas, rasuras,
assinada na ultima pagina e rubricada nas demais pelo representante legal da empresa e para o prego proposto com
valor unitario e valor total, incluido impostos, taxas e frete.

A empresa devera apresentar prazo de validade da proposta, nédo inferior a 15 (quinze) dias, podendo ser
prorrogado por igual periodo até a emissdo da Ordem de Compra e constar a especificacao detalhada do objeto,
marca e o prazo de execugdo do servigo e indicar o tipo e prazo de garantia do objeto, ndo podendo ser inferior
ao descrito neste Termo e devera indicar que o pagamento se dara de 15 (quinze) até 28 (vinte oito) dias apos a
execugao do objeto, preferencialmente por meio de BOLETO BANCARIO. Os pagamentos serdo efetivados no
prazo descrito, desde que a nota fiscal seja recebida sem incorregdes e se dara, preferencialmente, por meio do
boleto bancario, conforme ja informado e caso ndo seja possivel a emissdo do boleto, sera admissivel crédito em
conta corrente da CONTRATADA.

O aceite da CONTRATANTE sera dado em até 5 (cinco) dias Uteis apds a execugédo do servigo. O referido aceite
ndo exclui a responsabilidade da CONTRATADA por vicios de quantidade, de qualidade, técnico ou por
desacordo com as especificagdes neste Termo de Referéncia e no Edital, verificados posteriormente ao
recebimento do objeto.

Caso a CONTRATADA opte por faturar em nome da filial, esta condicdo devera ser informada a
CONTRATANTE, devendo a empresa emitir declaragdo relativa ao faturamento pelo CNPJ da filial, cabendo,
ainda, anexar os documentos de regularidade pertinentes faturamento e a cobranga serdo efetuados através da
emissao de nota fiscal para a CONTRATANTE.

As notas fiscais deverdo ser emitidas nos termos e limites da legislagdo tributaria vigente nas esferas federal,
estadual e municipal, ja constando todos os tributos incidentes e a descricdo do objeto contratado.

E vedado & CONTRATADA negociar os titulos de crédito emitidos contra a CONTRATANTE, bem como a
antecipacao de pagamento de qualquer natureza.

A contratagdo dos servigos sera realizada pelo menor prego global. Assim, os itens serdo agrupados em unico lote,
dada a natureza dos servigos, especificidades dos itens e a necessidade de integragdo com a proposta tematica do
evento, sem causar qualquer prejuizo a ampla competitividade desde que melhor se adeque as necessidades do
Hotel Senac/ES. A separacdo de Lotes podera ocorrer mediante a separagdo dos eventos. Lote 1 para Natal e Lote
2 para Réveillon.

Ressalta-se que, para garantir a qualidade dos servigos e o respectivo resultado, estes devem ser executados por
fornecedores qualificados. e.com.amploconhecimento, de forma a atender ao padrédo de qualidade e a notoriedade
da  Instituicdo . SENAC- junto. -a0, . mercado Espirito-santense. Além disso, objetiva-se alcangar produtividade,
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economicidade e eficiéncia na prestacdo dos servigos.

Destaca-se que o fracionamento deste objeto podera acarretar riscos a execugéo dos servigos, com possibilidade de
falhas, desorganizacdo decorrente da atuagao de empresas distintas, além de atrasos ou até mesmo a inexecugao
por parte de uma das empresas contratadas, comprometendo assim a realizagdo dos eventos. Sendo assim, a
possibilidade de fracionamento podera ocorrer apenas separando os eventos Lote 1 para Natal e Lote 2 para
Réveillon.

Outro ponto relevante é que, com esse modelo de contratagdo, ha maior eficiéncia no gerenciamento, controle e
centralizagdo das responsabilidades, que ficardo a cargo de empresas qualificadas e experientes, capazes de
planejar e executar todas as atividades envolvidas. Além disso, o agrupamento dos servicos em um unico lote
favorece ganhos com economia de escala, o que podera resultar no aumento dos quantitativos contratados e,
consequentemente, na redugao dos custos totais.

Por fim, o Hotel Senac/ES considera essencial contar com empresas reconhecidas no mercado para a prestagao
desses servigos, a fim de evitar conflitos entre fornecedores e assegurar que as responsabilidades sejam
plenamente assumidas durante toda a execugéo contratual.

ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS

LEGENDA

LOTE 01 | NATAL

LOTE 02 | REVEILLON

LOTE: 1
DESCRIGAO DO SERVIGO: Servigo de Decoragao para Ceia de Natal
MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12, das 15h00 as 19h00

Entrada Principal e Foyer do Penedo: 20/11, das 08h as 17h00

Fachada do hotel: 20/11, das 08h as 17h00
DESMONTAGEM: Restaurante Principal: 25/12, horario a definir

Entrada Principal e Foyer do Penedo: 29/12, horario a definir
Fachada do hotel: 29/11, das 08h as 17h00

DESCRITIVO:
Fachada Principal E Hall Do Hotel
4 portais para parte externa com estrutura de metal e lona com identidade criada para o Natal;
lluminagéo tematica;
Arvore verde 2,10m, com luzes e bolas vermelhas plotagem com identidade criada;
Arranjo de Natal para balcao da recepgao;
Para entrada principal do restaurante e foyer do penedo:
Caixas de presente decorativas para compor o cenario do hall de entrada, painel sublimado com estampa criada para
o evento na parede do Penedo;
Cenario instagramavel para entrada;
Decoragao da escada;
Cenario instagramavel na subida da escada;
Luzes decorativas
Restaurante:
Decoragao de centro para todas as mesas de convidados;
Luzes indiretas nas colunas/pilastras e iluminagao tematica;
Cenario de Natal para a banda;
Toalhas de mesa;
Guardanapos de tecido,
Todos os objetos de decoragdo deverdo ser apresentados dentro de um projeto, para aprovagao da diregdo do Hotel
antes da montagem.

LOTE: 1

DESCRICAO DO SERVIGO: Doces decorados .com motivo-Natalino para a Ceia de Natal
MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12 as 19h00

DESMONTAGEM: N&o se aplica

DESCRITIVO DOS ITENS:
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Doces decorados com apresentagao em alto padrao estético, qualidade sensorial, acabamento artistico e seguranca
alimentar, harmonizando com o conceito visual e decorativo do evento natalino, de forma a valorizar a experiéncia
dos convidados e reforgar a identidade do hotel.

Quantitativo e Variedade:

Fornecimento de aproximadamente 400 (quatrocentas) unidades, distribuidas entre os seguintes tipos de doces, com
variagao de modelos, cores e decoragao natalina:

50 unidades de cupcakes tematicos
50 unidades de brigadeiros gourmet decorados
50 unidades de paes de mel cobertos e personalizados

50 unidades de cookies artesanais decorados
(A contratada podera propor variagbes adicionais dentro do mesmo quantitativo total, desde que
previamente aprovadas pela Geréncia de Alimentos e Bebidas.)

Caracteristicas Técnicas dos Doces:

Cupcakes tematicos: Massa leve e Umida, em sabores como baunilha, chocolate ou especiarias natalinas
(canela, noz-moscada, gengibre). Cobertura em buttercream, ganache ou glacé real, decorada com
elementos tipicos do Natal — arvores, sinos, flocos de neve, bengalas ou mini presentes — em tons de
dourado, verde, vermelho e branco.
Devem apresentar acabamento uniforme e proporgao equilibrada entre massa e cobertura.

Brigadeiros gourmet decorados: Massa firme, sabor intenso e textura lisa, com acabamento em confeitos
decorativos, chocolate belga ou po6 cintilante comestivel. Devem possuir decoragdo tematica (como
pequenas estrelas, azevinhos ou fitas natalinas), acondicionados em forminhas rigidas e padronizadas.
Paes de mel decorados: Revestidos com chocolate nobre, cobertura acetinada e detalhes em glacé colorido
ou transfer natalino. Recheio firme e estavel, resistente ao calor, sem cremes pereciveis. Decoracdo em
alto-relevo ou pintura comestivel com simbolos natalinos (sinos, guirlandas, arvores).

Cookies decorados: Produzidos em massa amanteigada, com corte uniforme e decoragado em glacé real ou
pasta americana, representando icones natalinos (boneco de neve, estrela, bota de Papai Noel, arvore ou
presentes). Embalados individualmente, em saquinhos selados e transparentes, com fita ou lago tematico.

Padroes de Qualidade e Segurancga:

Os produtos deverdo ser estaveis em temperatura ambiente por, no minimo, 3 (irés) horas, sem
necessidade de refrigeragdo, mantendo cor, sabor e integridade estética.

E vedada a utilizagéo de recheios pereciveis (cremes & base de leite, chantilly, frutas frescas ou ovos crus).
Todos os ingredientes devem ser de primeira qualidade, preferencialmente com origem artesanal ou
gourmet.

A produgéao devera ocorrer em ambiente higienizado e devidamente licenciado, conforme normas da RDC n°
216/2004 e RDC n° 656/2022 da ANVISA.

A contratada devera apresentar Licenca Sanitaria valida, CNPJ ativo e comprovagédo de boas praticas de
manipulagéo de alimentos.

Montagem e Apresentagao:
A montagem devera ocorrer a partir das 19h00 do dia 24/12/2025, sob responsabilidade da contratada, com
equipe qualificada e supervisdo da coordenagido de A&B e devera estar completamente montada e a disposi¢cao
dos convidados das 21h00 as 01h00. Todos oss doces deverdo ser dispostos de forma harménica e atrativa,
respeitando o layout decorativo da mesa natalina, previamente aprovado.

Transporte e Armazenamento:

O transporte dos produtos até o hotel sera de responsabilidade integral da contratada, em embalagens
rigidas, térmicas e higienizadas, garantindo integridade e seguranca alimentar.

Cada doce devera ser embalado individualmente ou protegido por separadores, evitando contato direto
entre as pecgas.

A contratada devera zelar pela pontualidade da entrega e pela montagem imediata ap6s chegada ao local,
evitando exposi¢ao prolongada ao calor.

Degustacgao e Aprovagao Prévia:

A contratada devera apresentar amostras para degustacéo e avaliagdo estética até o dia 17/11/2025, para
aprovagdo da Geréncia do Hotel.

Serdo avaliados: sabor, textura, equilibrio de dogura, qualidade da cobertura, acabamento e fidelidade
tematica.

Apbs aprovacdo, ndo serdo aceitas alteragbes de receita, tamanho, decoracédo-ou—embalagem, salvo
autorizagdo expressa da contratante.

Embalagens e Sustentabilidade:

As embalagens deverdo ser transparentes, reciclaveis e seguras para contato’ com alimentos,
preferencialmente com materiais sustentaveis (PET, papel kraft, acetato).
E proibido o uso de materiais de dificil reciclagem (isopor, plasticos nao reciclaveis ou metalizados).
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e A contratada devera identificar cada lote de doces, com data de fabricacéo e validade.
Garantia e Responsabilidade:

e A contratada devera garantir a integridade dos produtos até o término do evento, substituindo
imediatamente qualquer item que apresente defeito, deterioragdo ou ndo conformidade.

¢ E de responsabilidade integral da contratada a manutengdo da qualidade, a observancia das normas
sanitarias e o cumprimento dos prazos estabelecidos.

e O descumprimento das condigdes técnicas, sanitarias ou visuais implicara em glosa de pagamento,
substituicdo imediata ou aplicagdo das penalidades previstas em contrato.

LOTE: 1
DESCRIGAO DO SERVIGO: Servigo de lluminago, Sonorizagéo e Audiovisual — Ceia de Natal — 24/12/2025
MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12 as 19h00
DESMONTAGEM: N&o se aplica
DESCRITIVO DOS ITENS:
Contratagdo de empresa especializada em iluminagao técnica e decorativa, sonorizagdo e ambientagao audiovisual
para a Ceia de Natal do Hotel Senac llha do Boi, a ser realizada em 24 de dezembro de 2025, com o objetivo de criar
uma atmosfera visual acolhedora, elegante e tematica, alinhada a proposta estética do evento e a decoragéo
natalina.
Local da Ambientagao Técnica:

e Restaurante Principal

e Hall de Entrada do Evento

e Paredes Internas (com ou sem aplicagéo de tecidos decorativos)
Quantidade estimada de convidados: 160 pessoas
Horario de Montagem: 24/12/2025 — das 15h00 as 19h00
Horario da Ceia: das 21h00 as 01h00
Horario de Desmontagem: 24/12/2025 — a partir das 01h30
A empresa contratada devera fornecer, instalar e operar todos os equipamentos, materiais e mdo de obra
necessarios para a iluminagdo, sonorizacio e ambientagdo cénica do evento, conforme as seguintes
especificagdes:
1. lluminagao Decorativa Natalina: A iluminacdo devera harmonizar com a decoragao tematica e seguir um
conceito visual natalino classico, utilizando luzes quentes, douradas e brancas, que transmitam conforto e
sofisticacao.
Itens e caracteristicas minimas exigidas:
o Fios de microlampadas ornamentadas integradas a decoragdo de mesas, arranjos florais, colunas, teto e
paredes, com tom de luz amarelada (2.700K a 3.000K), criando atmosfera aconchegante e uniforme.
e lluminagao decorativa pontual em 60 pontos estratégicos, conforme orientacdo do decorador do evento,
priorizando areas de circulagéo, lounges e buffet.
e Equipamentos de iluminagao técnica:
e PAR 38 LED e PAR 30 LED, com foco difuso para realce de superficies decoradas e objetos de
cena.
¢ Lampadas HQI Metalicas para projegao de fachadas ou pontos altos de destaque.
o Folhas de gelatina coloridas (vermelho, verde, &mbar e dourado), aplicadas para tonalizar o
ambiente conforme a paleta natalina.
e Luminarias e cabos devidamente dimensionados e compativeis com o sistema elétrico local, com plugues
e conectores padronizados e protecéo IP contra aquecimento e curto-circuito.
e Projeto luminotécnico personalizado, elaborado em conjunto com o decorador do evento, contendo o
mapeamento dos pontos de luz, tonalidades, angulos e intensidade recomendada.
e Acionamento e controle por meio de mesa de iluminagdo digital ou controladores manuais, permitindo
ajustes dindmicos durante o evento.
A iluminacao devera garantir uniformidade visual, segurancga elétrica e auséncia de ofuscamento, mantendo o
equilibrio estético com os demais elementos decorativos e gastronémicos.
2. Sonorizagdao Ambiente: A sonorizagdo devera proporcionar conforto acustico e clareza, sem interferir nas
conversas dos convidados, criando uma trilha sonora ambiente e natalina, de acordo com o perfil do evento.
Requisitos minimos:
e Sistema de som com poténcia adequada ao tamanho do espago e numero de convidados ( 160. pessoas);
o Distribuicao equilibrada entre areas internas e externas, com-caixas posicionadas de forma a evitar acumulo
de som ou microfonia;
Uso de alto-falantes tipo “Bose” ou equivalente (pequeno porte, som limpo e discreto);
Inclusdo de mesa de som compacta para controle de volume e equalizagéo;
e "Reproducao de playlist natalina previamente aprovada pela Geréncia de A&B,;
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e Todos os cabos, conectores e fontes de energia devidamente organizados e protegidos.
3. Audiovisual (apoio visual e integragdao de ambiente)
A empresa devera fornecer suporte audiovisual discreto e integrado a iluminagéo, podendo incluir:
e Projetor multimidia ou painel de LED de pequeno porte, para projecao de imagens natalinas ou
mensagens de boas-vindas;
e Equipamentos de reprodugéo (notebook, player ou central multimidia), devidamente sincronizados com a
trilha sonora;
e Apoio técnico para operagéo durante o evento, se necessario.
4. Dimensionamento Elétrico e Seguranca
e A contratada devera apresentar dimensionamento elétrico completo, incluindo carga total estimada, tenséo,
quantidade de circuitos e protegdo necessaria;
e Todos os sistemas deverao atender as normas NR-10 (seguranca em instalagdes elétricas), NR-18
(condigdes de trabalho) e NR-35 (trabalho em altura);
e  Os cabos deveréao ser organizados e fixados, com isolamento e aterramento adequados;
e E vedado o uso de extensdes improvisadas, ligagdes diretas ou emendas expostas.
5. Equipe Técnica e Logistica - A contratada devera disponibilizar equipe técnica qualificada composta por no
minimo:
e 01 técnico responsavel pela montagem e supervisao;
e 01 montador especializado;
Todos os profissionais deverdo possuir capacitagdo comprovada para o manuseio dos equipamentos e obedecer as
normas de seguranga vigentes.
A empresa devera realizar visita técnica prévia ao local, com agendamento junto a geréncia de eventos, para
planejamento do projeto e definicao dos pontos de instalagéo.
6. Logistica de Transporte e Instalagao: A contratada sera responsavel por todo o transporte, montagem e
desmontagem dos equipamentos.
7. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir que todos os equipamentos estejam em perfeito
estado de funcionamento e devidamente testados antes do inicio da ceia. Durante o evento, devera manter suporte
técnico disponivel para corregcbes imediatas de falhas, substituicdo de componentes ou ajustes de iluminagdo e som.
A instalacdo devera apresentar acabamento limpo, cabos ocultos e fixacdo segura, preservando a estética e a
seguranga dos convidados.
8. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera integralmente responsavel por:
e Qualquer falha técnica, interrupgéo, acidente ou dano decorrente de ma instalagdo, operagéo inadequada
ou descumprimento de normas de seguranga;
e  Reparar ou substituir imediatamente os equipamentos com defeito, sem 6nus adicional a contratante;
e Responder civil e administrativamente por danos materiais ou pessoais causados a contratante, hospedes,
convidados ou terceiros.
Entrega e Comprovacgao de Execugao:
e O servigo devera ser entregue montado e testado até as 19h00 do dia 24/12/2025;
e A comprovacado da execucdo sera realizada mediante relatério técnico de montagem, registro fotografico e
assinatura do técnico responsavel, validada pela coordenagéo do evento;

e O pagamento estara condicionado a entrega satisfatdria do servigo e conformidade técnica com este Termo.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagéo de Utensilios para Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: Area do Solarium/Piscina/Saldo Penedo 31/12/2025 — das 17h00 as 20h00
DESMONTAGEM: 02/01/2026 — a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada na locagao, entrega, montagem, higienizagao e
retirada de utensilios decorativos e funcionais destinados a montagem dos buffets e ambientagdo da mesa de doces
durante o Réveillon (31/12/2025) do Hotel Senac llha do Boi, visando garantir funcionalidade, estética, harmonia
tematica e seguranga alimentar. Os utensilios deverdo estar em perfeito estado de conservagéo, higienizados e
prontos para uso, compativeis com o padrao de qualidade e sofisticagdo do hotel, e adequados ao conceito visual e
tematico dos dois eventos.
Local de Utilizacao

e Mesa de Doces e Areas Decoradas

e Solarium e area externa

e Salédo Penedo
Cronograma de Utilizagao

43



e Montagem Réveillon: 31/12/2025 — das 17h00 as 20h00

e Evento Réveillon: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h00

e Desmontagem e retirada: 02/01/2026 — a partir das 08h00
Quantidade Estimada de Convidados:

e 350 pessoas para Réveillon
1. Relacdao de Utensilios Locados: Os itens abaixo deverdo ser fornecidos nas quantidades e modelos
especificados, devidamente higienizados, em perfeito estado de conservagdo e com acabamento adequado ao uso
em eventos de alto padréao.

Item||Descri¢gao / Modelo Material / Acabamento Dimeqsées Quantidade
aproximadas (cm)
1 Suporte dourado 2 andares Metal dourado - 1
redondo
5 ilé’)r\)/?a?e dourado 4 andares Metal dourado - 1
|3 ||Suporte dourado 2 andares ||Meta| dourado ||— ||1
Metal dourado com
4 Suporte duplo elegance dourado detalhe vazado — 1
5 gorta Doce Diamante Quadrado Vidro com base dourada ||25x25 2
6 Eorta Doce Diamante Quadrado Vidro com base dourada ||20x20 1
|7 ||Suporte oval prata M ||Meta| prateado ||— ||1 |
|8 ||Suporte redondo prata ||Meta| prateado ||— ||1 |
|9 ||Suporte 3 andares rattan ||Rattan natural ||— ||1 |
|1O ||Porta Doce Base Vidro Rose M ||Vidro rose ||A:26,5 / D:29,5 ||1 |
|11 ||Porta Doce Base Vidro Rose P ||Vidro rose ||A:19,5 /D:29,5 ||2 |
|12 ||Roda Gigante Prata e Vidro ||Meta| e vidro ||D:50 ||1 |
|13 ||Suporte oval dourado M ||Meta| dourado ||— ||1 |
|14 ||Suporte oval orgéanico P ||Madeira natural ||— ||1 |
|15 ||Suporte oval organico M ||Madeira natural ||— ||1 |
16 |\ orta BoloMadelrae Clpula  ypageira e vidro A4/ D:31 1
idro
|17 ||Porta Doces Pedestal Ripas ||Madeira ripada ||D:3O [ A:21 ||2 |
118 |Porta Doces Prata 2 Andares  ||Metal prateado |D:22 / A:31 11 |
|19 ||Porta Doces Candelabro Prata ||Meta| prateado ||D:25 /1 A:27 ||2 |
|2O ||Game|a Madeira Pés de Ferro G||Madeira e ferro ||A:13 /L:21/C:35 ||1 |
21 Suporte 2 andares dourado topo | Metal dourado com topo || 1
diamante facetado
29 Centro de Mesa Organico Madeira organica N 1
Retangular
23 ||zona Doce Diamante Vidro e metal dourado  ||L:18 / C:30 / A10 2
etangular
24 ||porte Doce Base VIO Rose gy rose A5 /L1157 C:30 2
etangular M
25 ||pona Doce Base VIO Rose lyigro rose A10/L:125/C25 /|2
etangular P
|26 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:19 / D:26 ||1 |
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Item||Descrigao / Modelo Material / Acabamento Dlmeqsoes Quantidade
aproximadas (cm)

|27 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:23 / D:26 ||1 |
|28 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:9 / D:26 ||1 |
|29 ||Bandeja Retangular Prata G ||Meta| prateado ||— ||1 |
|3O ||Bandeja Retangular Prata P ||Meta| prateado ||— ||1 |
31 Suporte Duplo Dourado Detalhe Metal dourado decorado  ||— 1

Folha

Pegadores e Colheres para .
32 Buffet Aco inox — 12
33 CB_:‘andeja Redonda Pé Alto Prata Metal prateado - 1
34 II?/landeja Redonda Pé Alto Prata Metal prateado - 1
35 Eandeja Redonda Pé Alto Prata Metal prateado - 1
|36 ||Centro de Mesa Redondo Prata ||Meta| prateado com base ||— ||1
37 ||Suporte Rattan Base Preta P Rattg_n natural e base — 1

metalica
38 ||Suporte Rattan Base Preta M Ratt?'." natural e base — 1
metalica

139 ||Suporte Metal M | Metal cromado |C:30/L:15/ A:25 11 |
40 Supor_te R(?dondo Rustico Madeira e ferro D:38/A:16 1

Madeira Pés Ferro
|41 ||Game|a Madeira Grande HeIena||Madeira natural ||D:39 [ AA12 ||1 |
42 |Pandeja Madeira Retangular Pe iy, deira e ferro C:45/L:12 / A:12 1
|43 ||Game|a Madeira Tronco ||Madeira rustica ||C:24 /L:19 /A0 ||2 |
|44 ||Barca Prateada Nickel M ||Meta| niquelado ||— ||1 |
|45 ||Barca Prateada Nickel P ||Meta| niquelado ||— ||1 |

2. Padroes Técnicos e de Conservagao
Todos os utensilios deverao ser:

ou residuos;

Estaveis e seguros para exposigdo de alimentos e objetos decorativos;
Compativeis com as normas de higiene alimentar e seguranca (RDC 216/2004 e RDC 656/2022 — ANVISA);

Higienizados, polidos e prontos para uso imediato, sem manchas, riscos, amassados, rachaduras, ferrugem

Entregues organizados e embalados em caixas ou materiais protetores que evitem impacto, quebra ou

contaminagéao;

material.

Visualmente compativeis com o padrado estético dos eventos, sem divergéncias de tonalidade, brilho ou

3. Estilo e Ambientagao: Os utensilios dever&do estar em harmonia com o conceito visual de ambos os eventos:

transmitam aconchego, tradigédo e elegancia.

celebragéo.

a iluminagao e decoragéo tematica.
4. Condigdes de Transporte e Logistica: A contratada sera responsavel pelo transporte, entrega, montagem e
retirada dos utensilios. Os veiculos deverao estar em condigdes adequadas de higiene e seguranga, e os materiais
deveréao,seritransportados,.em.embalagens apropriadas que garantam a integridade e protegao dos itens.

Natal: Predominancia de dourado, rose gold, branco, verde e tons naturais de madeira, com elementos que
Réveillon: Enfase em prata, cristal, branco, dourado e vidro translicido, remetendo a sofisticacéo, brilho e

A composicao devera valorizar os diferentes niveis e volumes da mesa de doces e do buffet, integrando-se
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5. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir:
e Disponibilidade total dos utensilios nas datas e horarios definidos;
e  Substituicdo imediata de qualquer item danificado, inadequado ou ausente;
e Atendimento técnico e logistico durante o periodo de montagem e desmontagem;
e Manutengao da integridade estética e funcional dos itens até o encerramento dos eventos.

6. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera responsavel por:
e Falhas na entrega, montagem ou retirada dos utensilios;
e Danos causados ao patrimonio do hotel, a terceiros ou aos proprios utensilios durante transporte, instalagao
Ou Uso;
Reposicédo imediata dos itens danificados, sem custos adicionais a contratante;
Cumprimento integral das normas de seguranga e higiene alimentar.

LOTE: 1
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagéo de Utensilios para Ceia de Natal
MONTAGEM: Restaurante Principal: 24/12/2025 — das 15h00 as 19h00
DESMONTAGEM: 26/12/2026 — a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada na locagao, entrega, montagem, higienizagao e
retirada de utensilios decorativos e funcionais destinados a montagem dos buffets e ambientagdo da mesa de doces
durante a Ceia de Natal (24/12/2025) do Hotel Senac llha do Boi, visando garantir funcionalidade, estética, harmonia
tematica e seguranga alimentar. Os utensilios deverdo estar em perfeito estado de conservagéo, higienizados e
prontos para uso, compativeis com o padréo de qualidade e sofisticagdo do hotel, e adequados ao conceito visual e
tematico dos dois eventos.
Local de Utilizagao

e Restaurante Principal

e Buffet Central

e Mesa de Doces e Areas Decoradas

e Solarium e area externa

e Saldo Penedo
Cronograma de Utilizagao

e Recebimento dos utensilios: a partir de 23/12/2025 — 8h00

e Montagem Natal: 24/12/2025 — das 15h00 as 19h00

e Ceia de Natal: 24/12/2025 — das 21h00 as 01h00
Quantidade Estimada de Convidados:

e 160 pessoas para Natal
1. Relacdao de Utensilios Locados: Os itens abaixo deverdo ser fornecidos nas quantidades e modelos
especificados, devidamente higienizados, em perfeito estado de conservagédo e com acabamento adequado ao uso
em eventos de alto padréao.

Item||Descrigao / Modelo Material / Acabamento D|merrsoes Quantidade
aproximadas (cm)
1 Suporte dourado 2 andares Metal dourado - 1
redondo
> Su’porte dourado 4 andares Metal dourado - 1
movel
|3 ||Suporte dourado 2 andares ||Meta| dourado ||— ||1

Metal dourado com
4 Suporte duplo elegance dourado detalhe vazado — 1

Porta Doce Diamante Quadrado

5 G Vidro com base dourada  ||25x25 2
6 ll;orta Doca Diamanie Quadrado Vidro com base dourada ||20x20 1
|7 ||Suporte oval prata M ||Meta| prateado ||— ||1
|8 ||Suporte redondo:prata ||Meta| prateado ||— ||1
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Item||Descrigao / Modelo Material / Acabamento Dimeqsées Quantidade
aproximadas (cm)

|9 ||Suporte 3 andares rattan ||Rattan natural ||— ||1 |
|1O ||Porta Doce Base Vidro Rose M ||Vidro rose ||A:26,5 / D:29,5 ||1 |
111 ||Porta Doce Base Vidro Rose P _||Vidro rose |A:19,5/D:29,5 2 |
|12 ||Roda Gigante Prata e Vidro ||Meta| e vidro ||D:50 ||1 |
|13 ||Suporte oval dourado M ||Meta| dourado ||— ||1 |
|14 ||Suporte oval orgénico P ||Madeira natural ||— ||1 |
|15 ||Suporte oval organico M ||Madeira natural ||— ||1 |
16 |\ onta Bolo Madeira e Cdpula yageira e vidro A4/ D:31 1

idro
|17 ||Porta Doces Pedestal Ripas ||Madeira ripada ||D:3O [ A:21 ||2 |
|18 ||Porta Doces Prata 2 Andares ||Meta| prateado ||D:22 [ A:31 ||1 |
|19 ||Porta Doces Candelabro Prata ||Meta| prateado ||D:25 [ A:27 ||2 |
|20 ||Game|a Madeira Pés de Ferro G||Madeira e ferro ||A:13 /L:21/C:35 ||1 |
21 Suporte 2 andares dourado topo [Metal dourado com topo 1

diamante facetado B

22 (Fégg;czgggrl\/lesa Organico Madeira organica — 1
23 ||pona Doce Diamante Vidro e metal dourado  ||L:18 / C:30 / A10 2

etangular
24 |porta Doce Base Vidro Rose  igrg rose A5/ L:15 / C:30 2

etangular M
25 |PortaDoce Base Vidro Rose iy rose AM0/L:125/C25 |2

Retangular P
|26 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:19 / D:26 ||1 |
|27 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:23 / D:26 ||1 |
|28 ||Suporte Prata Redondo ||Meta| prateado ||A:9 / D:26 ||1 |
|29 ||Bandeja Retangular Prata G ||Meta| prateado ||— ||1 |
|3O ||Bandeja Retangular Prata P ||Meta| prateado ||— ||1 |
31 Egmﬂe Duplo Dourado Detalhe Metal dourado decorado | — 1
32 g(:?fzsores e Colheres para Aco inox - 12
33 gandeja Redonda Pe Alto Prata ||\, .. | prateado - 1
34 I\B/Iandeja Redonda Pé Alto Prata Metal prateado - 1
35 Eandeja Redonda Pe Alto Prata ||\, .. | prateado - 1
|36 ||Centro de Mesa Redondo Prata ||Meta| prateado com base ||— ||1
37—{Suporte-Rattan Base Preta P Rattg_n natural e base — 1
metalica
38 ||Suporte Rattan Base Preta M Ra“?.“ natural e base — 1
metalica

139 |[Suporte Metal M | Metal cromado |C:30/L:15/ A:25 11 |
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Item||Descrigao / Modelo Material / Acabamento aD[i:oToi(r;rsnzzsas (cm) Quantidade
40 |[Suporte Redondo Rilstico Madeira e ferro D:38 / A:16 1
adeira Pés Ferro
|41 ||Game|a Madeira Grande HeIena||Madeira natural ||D:39 /A2 ||1 |
42 Eg‘frgeja Madeira Retangular P ||y, 1eira ¢ ferro C:45/L:12/ A12 1
|43 ||Game|a Madeira Tronco ||Madeira rustica ||C:24 /L1197 A0 ||2 |
|44 ||Barca Prateada Nickel M ||Meta| niquelado ||— ||1 |
|45 ||Barca Prateada Nickel P ||Meta| niquelado ||— ||1 |

2. Padroes Técnicos e de Conservagao
Todos os utensilios deverao ser:
e Higienizados, polidos e prontos para uso imediato, sem manchas, riscos, amassados, rachaduras, ferrugem
ou residuos;
e Estaveis e seguros para exposi¢do de alimentos e objetos decorativos;
e  Compativeis com as normas de higiene alimentar e seguranga (RDC 216/2004 e RDC 656/2022 — ANVISA);
e Entregues organizados e embalados em caixas ou materiais protetores que evitem impacto, quebra ou
contaminagéao;
e Visualmente compativeis com o padrao estético dos eventos, sem divergéncias de tonalidade, brilho ou
material.
3. Estilo e Ambientagao: Os utensilios deverdo estar em harmonia com o conceito visual de ambos os eventos:
e Natal: Predominancia de dourado, rose gold, branco, verde e tons naturais de madeira, com elementos que
transmitam aconchego, tradigédo e elegancia.
e Réveillon: Enfase em prata, cristal, branco, dourado e vidro translucido, remetendo a sofisticag&o, brilho e
celebragéo.
e A composigéo devera valorizar os diferentes niveis e volumes da mesa de doces e do buffet, integrando-se
a iluminagao e decoragéo tematica.
4. Condigdes de Transporte e Logistica: A contratada sera responsavel pelo transporte, entrega, montagem e
retirada dos utensilios. Os veiculos deverado estar em condigdes adequadas de higiene e seguranga, e os materiais
deveréo ser transportados em embalagens apropriadas que garantam a integridade e protecéo dos itens.
5. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir:
e Disponibilidade total dos utensilios nas datas e horarios definidos;
e  Substituigdo imediata de qualquer item danificado, inadequado ou ausente;
e Atendimento técnico e logistico durante o periodo de montagem e desmontagem;
e Manutengdo da integridade estética e funcional dos itens até o encerramento dos eventos.

6. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada sera responsavel por:
e Falhas na entrega, montagem ou retirada dos utensilios;
e Danos causados ao patriménio do hotel, a terceiros ou aos proprios utensilios durante transporte, instalacao
Ou Uso;
e Reposicdo imediata dos itens danificados, sem custos adicionais a contratante;
Cumprimento integral das normas de segurancga e higiene alimentar.

LOTE: 1

DESCRIGAO DO SERVIGO: Servico de Fotografia com Impresséo Instantanea — Ceia de Natal

MONTAGEM: Foyer do Saldo Penedo: 24/12/2025 — das 18h00 as 20h00

DESMONTAGEM: 24/01/2026 — a partir das 01h00

DESCRITIVO DOS ITENS: Contratacdo de empresa especializada em fotografia profissional com impressao
instantanea, destinada a cobertura e interagcdo com os convidados durante os eventos de Ceia de Natal (24/12/2025),
realizados nas dependéncias do Hotel Senac llha do Boi. O servigo visa proporcionar uma experiéncia interativa,
personalizada e memoravel, com fotos impressas e digitais personalizadas, reforcando o acolhimento, a
hospitalidade e a identidade visual do hotel. As propostas deverdo ser apresentadas até o dia 17/11/2025 para
aprovagdo da Geréncia de A&B, acompanhadas de amostras de impresséo, layout da moldura e proposta estética.
Locais e Cronogramas

Ceia de Natal

o Local de execugao: Foyer do Saldo Penedo
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Convidados estimados: 160 pessoas
e Impressoes previstas: aproximadamente 220 unidades
e Montagem do estudio: 24/12, das 18h00 as 20h00
Horario de funcionamento: 24/12/2025 — das 21h00 as 01h00
e Desmontagem: 24/12/2025 — a partir das 01h00
1. Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera fornecer estrutura completa de estudio fotografico movel e
equipe técnica qualificada, garantindo a captura, impressdo e entrega imediata das fotografias, conforme os
seguintes requisitos minimos:
e  Estudio fotografico mével completo, com fundo decorativo tematico (Natal ou Réveillon) integrado a
ambientagdo do evento;
e Equipamentos fotograficos profissionais, incluindo:

e Camera DSLR ou Mirrorless com resolugdo minima de 24 megapixels;

e lluminagao profissional continua e/ou flash difuso com controle de intensidade e temperatura de cor
(3.200K a 5.500K);

e Impressora fotografica profissional, com capacidade minima de 200 impressdes (Natal) e 400
impressdes (Réveillon) nos formatos 10x15 cm ou 15x21 cm, em papel fotografico premium (min.
230g/m?3);

e Computador ou estacdo de trabalho para tratamento de imagem e controle de impresséo;

e Insumos e papéis sobressalentes;

e Midias de backup (cartdes SD, HD externo ou nuvem segura) para copia integral das imagens;

e  Personalizagao das fotos impressas, contendo:

e  Moldura tematica de acordo com o evento (Natal ou Réveillon);

e Logotipo oficial do Hotel Senac llha do Boi;

¢ Mensagem comemorativa personalizada;

e Layout a ser aprovado previamente pela Geréncia até 17/11/2025;

e Entrega instantanea das fotos aos convidados em envelopes protetores;
e Envio digital opcional por meio de QR Code, link personalizado ou galeria online;
e  Backup completo de todas as imagens, com entrega digital a contratante em até 48 horas apds cada evento.
2. Cenario e Ambientacgao
O estudio devera estar em harmonia com a decoragéo e o tema de cada evento, conforme diretrizes da equipe de
A&B e decoragéao do hotel.
Natal:
e  Cores predominantes: dourado, vermelho, verde, branco e tons naturais;
e  Elementos decorativos que transmitam aconchego e tradigdo (arvore iluminada, guirlandas, lagos, presentes
e luzes quentes).
Réveillon:
e  Cores predominantes: branco, prata, dourado e cristal translucido;
e  Estilo visual sofisticado, moderno e luminoso, com elementos alusivos a celebragao (estrelas, relodgios, tagas
e brilho metalico).
Ambos os eventos:
e  Estrutura minima de 3m x 3m, autoportante, segura e de facil acesso;
e |luminagao controlada, sem sombras marcadas ou fiagdo exposta;
e Sinalizagao discreta e integragéo estética ao ambiente geral do evento.
3. Equipe Técnica: A empresa contratada devera disponibilizar equipe técnica completa e qualificada, composta por:
e  Fotdgrafo profissional, com experiéncia comprovada em eventos sociais e corporativos, responsavel pela
captura e diregcéo técnica;
e Auxiliares de apoio, em quantidade suficiente para garantir a organizacado e orientagdo dos convidados para
as fotos, entrega das fotos impressas e suporte técnico para eventuais ajustes de sistema ou impressora;
e Todos os profissionais deveréo estar uniformizados, identificados e capacitados, mantendo postura
compativel com o padréo de atendimento do hotel;
e A equipe devera comparecer com antecedéncia minima de 2 (duas) horas do inicio do evento, para
montagem, testes e verificacdo dos equipamentos.
4. Padroes Técnicos e de Qualidade: O servigo deverd atender aos seguintes critérios minimos de qualidade:
e Imagens nitidas, com alta definicéo e fidelidade de cor;
Impressdes em papel fotografico resistente, com brilho e durabilidade minima de 5 anos;
Impressora de sublimagao térmica ou jato de tinta pigmentado profissional;
Tempo maximo de impresséao por foto: 60 segundos;
Layouts personalizados aprovados previamente;
Entrega digital de todas as imagens em formato JPEG de alta resolugéo.
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5. Condigcoes de Fornecimento e Logistica: A contratada sera responsavel por:

e Transporte, montagem e desmontagem de todos os equipamentos e materiais;

e Protegdo e acondicionamento seguro dos equipamentos (em cases, embalagens rigidas ou acolchoadas);
e Instalagdo e operacgéo dos equipamentos conforme o layout e estética do evento;
]

Apresentagéo de plano técnico de energia e rede elétrica (poténcia, tomadas, extensées) com antecedéncia
minima de 15 dias;

e  Funcionamento ininterrupto durante o evento, com insumos sobressalentes;

e  Garantir que toda a operacéo seja concluida no prazo estabelecido, com limpeza e retirada integral da
estrutura ao final.

6. Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera assegurar:

e  Operagao plena e continua dos equipamentos durante cada evento;

e  Substituigdo imediata de equipamentos ou insumos defeituosos;

e Qualidade técnica e estética das imagens e das impressoes;

e Entrega digital das fotos a contratante em até 48 horas apds cada evento;

e Pontualidade e cumprimento integral dos prazos de montagem, execucédo e desmontagem.
7. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada respondera integralmente por:

e Falhas na captura, impressé&o, perda de arquivos ou atraso nas entregas;
Danos materiais ou pessoais causados a contratante, convidados ou terceiros;
Reparagdo imediata de falhas ou substituicdo de equipamentos, sem 6nus adicional,
Cumprimento das normas de segurancga aplicaveis (NR-10, NR-17 e NR-35);

Responsabilidade civil e administrativa por eventuais prejuizos decorrentes de agdo ou omissao de sua
equipe.

8. Critérios Estéticos e Tematicos: A ambientagao e personalizagéo das fotos deverao refletir a identidade visual e
o conceito de cada celebragao:

o Natal: estilo acolhedor e tradicional, com elementos dourados, verdes, vermelhos e madeira;

e Réveillon: estilo contemporaneo e elegante, com predominio de branco, prata e cristal;

e  Fotos personalizadas: com moldura digital exclusiva, logotipo institucional e mensagem de boas-festas;
[ ]

O resultado devera transmitir sofisticagdo, alegria e coeréncia visual com o padrdo do Hotel Senac Ilha do
Boi.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Servico de Fotografia com Impresséo Instantanea — Festa de Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: Foyer do Saldo Penedo: 31/12/2025 — das 19hh00 as 21h30
DESMONTAGEM: 01/01/2026 — a partir das 02h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada em fotografia profissional com impressao
instantanea, destinada a cobertura e interagdo com os convidados durante os eventos de Ceia de Natal (24/12/2025)
e Festa de Réveillon (31/12/2025), realizados nas dependéncias do Hotel Senac Illha do Boi. O servigo visa
proporcionar uma experiéncia interativa, personalizada e memoravel, com fotos impressas e digitais personalizadas,
reforgando o acolhimento, a hospitalidade e a identidade visual do hotel. As propostas deverdo ser apresentadas até
o dia 17/11/2025 para aprovagao da Geréncia de A&B, acompanhadas de amostras de impressao, layout da moldura
e proposta estética.
Locais e Cronogramas
Festa de Réveillon

e Local de execugéao: Foyer do Saldo Penedo
Convidados estimados: 350 pessoas
Impressoes previstas: aproximadamente 400 unidades
Montagem do estudio: 31/12/2025 — das 19hh00 as 21h30
Horario de funcionamento: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h00

e Desmontagem: 01/01/2026 — a partir das 02h00
1. Escopo dos Servigos: A empresa contratada devera fornecer estrutura completa de estudio fotografico movel e
equipe técnica qualificada, garantindo a captura, impressdo e entrega imediata das fotografias, conforme os
seguintes requisitos minimos:

e  Estudio fotografico mével completo, com fundo decorativo tematico (Natal ou Réveillon) integrado a

ambientagdo do evento;
e Equipamentos fotograficos profissionais, incluindo:
e Camera DSLR ou Mirrorless com resolugdo minima de 24 megapixels;

e lluminagao profissional continua e/ou flash difuso com controle de intensidade e temperatura de cor
(3.200K.a 5,500K);
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e Impressora fotografica profissional, com capacidade minima de 200 impressdes (Natal) e 400
impressdes (Réveillon) nos formatos 10x15 cm ou 15x21 cm, em papel fotografico premium (min.
230g/m3);

o Computador ou estagao de trabalho para tratamento de imagem e controle de impresséo;

e Insumos e papéis sobressalentes;

o Midias de backup (cartdes SD, HD externo ou nuvem segura) para copia integral das imagens;

e Personalizagao das fotos impressas, contendo:

e  Moldura tematica de acordo com o evento (Natal ou Réveillon);

e Logotipo oficial do Hotel Senac llha do Boi;

e Mensagem comemorativa personalizada;

e Layout a ser aprovado previamente pela Geréncia até 17/11/2025;

e Entrega instantanea das fotos aos convidados em envelopes protetores;

e Envio digital opcional por meio de QR Code, link personalizado ou galeria online;

e  Backup completo de todas as imagens, com entrega digital a contratante em até 48 horas apds cada evento.
2. Cenario e Ambientacgao
O estudio devera estar em harmonia com a decoragéo e o tema de cada evento, conforme diretrizes da equipe de
A&B e decoragédo do hotel.
Natal:

e  Cores predominantes: dourado, vermelho, verde, branco e tons naturais;
e  Elementos decorativos que transmitam aconchego e tradigéo (arvore iluminada, guirlandas, lagos, presentes
e luzes quentes).
Réveillon:

e  Cores predominantes: branco, prata, dourado e cristal translucido;
e  Estilo visual sofisticado, moderno e luminoso, com elementos alusivos a celebragao (estrelas, relodgios, tagas
e brilho metélico).
Ambos os eventos:

e  Estrutura minima de 3m x 3m, autoportante, segura e de facil acesso;
e |luminagao controlada, sem sombras marcadas ou fiagdo exposta;

e Sinalizagao discreta e integragéo estética ao ambiente geral do evento.
3. Equipe Técnica: A empresa contratada devera disponibilizar equipe técnica completa e qualificada, composta por:
e  Fotdgrafo profissional, com experiéncia comprovada em eventos sociais e corporativos, responsavel pela
captura e diregéo técnica;
e Auxiliares de apoio, em quantidade suficiente para garantir a organizacado e orientagdo dos convidados para
as fotos, entrega das fotos impressas e suporte técnico para eventuais ajustes de sistema ou impressora;
e Todos os profissionais deveréo estar uniformizados, identificados e capacitados, mantendo postura
compativel com o padrdo de atendimento do hotel;
e A equipe devera comparecer com antecedéncia minima de 2 (duas) horas do inicio do evento, para
montagem, testes e verificacdo dos equipamentos.
4. Padroes Técnicos e de Qualidade: O servigo deverd atender aos seguintes critérios minimos de qualidade:

e Imagens nitidas, com alta definicéo e fidelidade de cor;
Impressdes em papel fotografico resistente, com brilho e durabilidade minima de 5 anos;
Impressora de sublimagéo térmica ou jato de tinta pigmentado profissional;
Tempo maximo de impresséao por foto: 60 segundos;
Layouts personalizados aprovados previamente;
e Entrega digital de todas as imagens em formato JPEG de alta resolugéo.
5. Condigoes de Fornecimento e Logistica: A contratada sera responsavel por:
e Transporte, montagem e desmontagem de todos os equipamentos e materiais;
e Protecado e acondicionamento seguro dos equipamentos (em cases, embalagens rigidas ou acolchoadas);
e Instalacdo e operacdo dos equipamentos conforme o layout e estética do evento;
e  Apresentacao de plano técnico de energia e rede elétrica (poténcia, tomadas, extensdes) com antecedéncia
minima de 15 dias;
e  Funcionamento ininterrupto durante o evento, com insumos sobressalentes;
e  Garantir que toda a operagao seja concluida no prazo estabelecido, com limpeza e retirada-integral da
estrutura ao final.
6. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera assegurar:

e Operagao plena e continua dos equipamentos durante cada evento;
e  Substituicdo imediata de equipamentos ou insumos defeituosos;
e " "Qualidade técnica e estética das imagens e das impressdes;
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e Entrega digital das fotos a contratante em até 48 horas apds cada evento;

e Pontualidade e cumprimento integral dos prazos de montagem, execugéo e desmontagem.
7. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada respondera integralmente por:

e Falhas na captura, impresséo, perda de arquivos ou atraso nas entregas;
Danos materiais ou pessoais causados a contratante, convidados ou terceiros;
Reparagdo imediata de falhas ou substituicdo de equipamentos, sem 6nus adicional,
Cumprimento das normas de segurancga aplicaveis (NR-10, NR-17 e NR-35);
Responsabilidade civil e administrativa por eventuais prejuizos decorrentes de agdo ou omissao de sua
equipe.
8. Critérios Estéticos e Tematicos: A ambientagao e personalizagdo das fotos deverao refletir a identidade visual e
o conceito de cada celebragao:
e Natal: estilo acolhedor e tradicional, com elementos dourados, verdes, vermelhos e madeira;
e Réveillon: estilo contemporaneo e elegante, com predominio de branco, prata e cristal;
e  Fotos personalizadas: com moldura digital exclusiva, logotipo institucional e mensagem de boas-festas;
e O resultado devera transmitir sofisticagcao, alegria e coeréncia visual com o padrdo do Hotel Senac Ilha do
Boi.

LOTE: 2
DESCRICAO DO SERVIGO: Servico de Decoracgéo para o Evento de Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: 30 e 31/12/2025, a partir das 08h00
DESMONTAGEM: 01/01/2026 e 02/01/2025, a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratacdo de empresa especializada em decoracdo de eventos, com comprovada
experiéncia em ambientagéo tematica de alto padrdo, para o desenvolvimento e execugédo da decoragao completa da
Festa de Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi, a ser realizada em 31 de dezembro de 2025. O objetivo é
criar uma experiéncia visual e sensorial memoravel, unindo sofisticagdo, conforto e harmonia estética, em
consonancia com o conceito visual institucional e o padrdo de exceléncia do Hotel Senac Illha do Boi. A proposta
técnica devera ser apresentada até o dia 17/11/2025 para aprovagdo da Geréncia do Hotel, contendo croqui,
moodboard, proposta de materiais e paleta de cores, observando as referéncias de estilo adotadas no evento anterior
Local e Cronograma
e Areas de ambientagio:
Area externa principal
Solarium
Piscina
Saldo Penedo
Foyer do Saldo Penedo
Quantidade estimada de convidados: 350 pessoas
Montagem: 30 e 31/12/2025, a partir das 08h00
Horario do evento: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h00
e Desmontagem: 01/01/2026, a partir das 08h00
1. Planejamento e Conceito Decorativo
A contratada devera desenvolver e executar um projeto decorativo completo, contemplando:
o Definicdo de tema e conceito visual, alinhado a proposta estética do Réveillon;
e Paleta de cores predominantes: A definir com a coordenagéo do hotel
e Materiais de acabamento: tecidos leves, fibras naturais, vidro, metal polido, espelhos e elementos florais;
e Integracdo visual e sensorial, com harmonia entre os espacos internos e externos;
e Atmosfera festiva e elegante, transmitindo conforto, requinte e celebragao.
A proposta devera incluir projeto 3D, planta de layout e descrigédo técnica dos materiais, de forma a garantir avaliagéo
objetiva pela contratante.
2. Escopo dos Servigos
2.1 Entrada e Recepgao
Portal cenografico de boas-vindas, com acabamento refinado e iluminacdo de destaque;
Moldura instagramavel para fotos, com logomarca do Hotel Senac Illha do Boi (MDF 9mm);
Tapete de fibra natural delimitando o caminho de entrada;
lluminagédo quente e pontos de velas/luzes decorativas;
Elementos cenograficos complementares (folhagens, painéis metalicos, tecidos translucidos).
2.2 Circulagdo e Areas de Apoio
o, Totens decorativos.com velas e folhagens;
o....Biombos decoratives para delimitagdo de espagos, sem obstruir a visao;
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e  Placas de identificagdo visual discreta para orientar convidados (pistas, bares, mesas);
e Mesas de apoio decoradas com lembrancas e aderecos tematicos;

e Pendentes decorativos sobre a circulagdo e entorno da piscina.
2.3 Lounges Centrais e Laterais

04 sofas com mesas de centro florais;

08 poltronas e 02 tapetes para composigao;

Lanternas de vidro e velas para iluminagao difusa;

Arranjos florais e folhagens naturais, em vasos de ceramica clara ou vidro;
Almofadas neutras, em tecidos naturais (linho, algodao);

Disposi¢éo harmoniosa para favorecer circulagéo e conforto térmico.

2.4 Lounges nas Laterais da Piscina

e 04 sofas, 04 mesas de centro, 08 poltronas e 02 tapetes;
e Molduras com folhagens integradas a estrutura existente;
e Aéreos de tecido e luzes para composicdo cenografica;

e Arranjos florais e pendentes com velas LED seguras.
2.5 Mesas e Bistros

e 12 mesas bistr6 altas com toalhas em linho;

e 15 mesas com 10 lugares (com arranjo de centro);
e 10 mesas com 6 lugares (com arranjo de centro);
e 15 mesas com 4 lugares (com arranjo de centro);
[ ]
[ ]

15 mesas com 2 lugares (com arranjo de centro);

Arranjos baixos, velas e acessorios de apoio (porta-tacas, petisqueiras).
Distribuicéo intercalada entre lounges e pista, garantindo circulagéo fluida.

e Frente de bar revestida e iluminada com luz cénica inferior;
e Backdrop com arranjos florais e folhagens;
e Lanternas e vasos decorativos;
e Apoio a equipe de open bar, integrado a decoragéo geral.
2.7 Pista de Danca e Palco
e Pista central com iluminag&o cénica coordenada a sonorizagao;
e  Moldura de palco com elementos naturais e iluminagdo complementar;
e Biombos ou painéis laterais para emoldurar o cenario sem bloqueio visual,
e  Suportes de velas LED seguras;
e Integracdo estética com o projeto técnico de iluminagéo e audiovisual.
2.8 Mesa de Bolo e Doces
e Composigdo de mesas em diferentes alturas com folhagens e flores;
e Jardim central com arranjos florais;
e Pendentes de velas decorativas;
e Pecas em tons metélicos e vidro para suporte dos doces;

e Integracdo visual com a decoragao principal.
2.9 llhas de Buffet

e 05 ilhas de buffet com 6 metros cada, decoradas com arranjos e folhagens;

e Utilizagdo de materiais resistentes, de facil limpeza e seguros para contato com alimentos.
2.10 Lounge em “S” e Meia-Lua

e 04 sofas em formato de “S” com floreiras laterais e mesas de apoio (8 mesas, 16 cadeiras);

e Lounge central com 04 sofas meia-lua ao redor de uma arvore ornamental central, simbolizando unido e
prosperidade.
3. Materiais e Acabamento

e Todos os materiais devem ser de alta qualidade e segurancga, resistentes as condi¢des ambientais (vento,
maresia e calor);

Flores e folhagens naturais ou preservadas com boa durabilidade;

Tecidos e forragbes em tons neutros e elegantes (branco, areia, champagne,-dourado, rose gold);
Mobiliario resistente as intempéries, higienizado e em perfeito estado de conservagao;

Luzes decorativas e velas LED com fiagdo segura e discreta;

e Elementos metalicos e espelhados utilizados com equilibrio e bom gosto.
4. Equipe Técnica e Requisitos de Seguranga
e=-Aequipe sera dimensionada pela contratada conforme a complexidade do projeto;
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e Todos os profissionais deverao estar uniformizados, identificados e tecnicamente capacitados;

e  E obrigatéria a observancia das normas:
e NR-35 (trabalho em altura)
¢ NR-10 (instalagdes elétricas)
e NR-17 (ergonomia)
e Demais normas aplicaveis;

e A contratada devera garantir estabilidade, seguranga estrutural e elétrica, durante toda a execugao e

duracao do evento.
5. Logistica e Transporte

e A contratada sera responsavel por todo o transporte, montagem e desmontagem dos materiais decorativos;
e Todos os itens deverao ser transportados em embalagens ou materiais que garantam protegédo contra
danos, impactos ou contaminacgdes;
e  E obrigatéria vistoria prévia do local, com agendamento junto & Geréncia de A&B, para definicdo dos
acessos e pontos de montagem.
6. Garantia dos Servigos Prestados: A contratada devera garantir que toda a decoragéo:

e Seja instalada conforme as especificagdes e o projeto aprovado;

Utilize materiais de qualidade e acabamento adequado;

Esteja totalmente pronta e funcional até o horario limite definido;
Mantenha estabilidade e integridade estética durante todo o evento;
Cumpra integralmente os prazos e condigdes estabelecidos neste Termo.

e Tenha de pronto uso qualquer material que seja necessario realizar a substituicdo por vicio ou quebra/dano.
7. Responsabilidade por Falhas ou Danos: A contratada respondera por:

e Qualquer falha na instalagéo, conservagao ou funcionamento dos itens decorativos;

e Danos a terceiros, ao patriménio ou as estruturas do hotel;

e  Custos de substituicdo, reparo ou reposigdo de materiais danificados, sem énus adicional a contratante;

e  Cumprimento das normas de seguranga e prevengao de riscos.

8. Critérios Estéticos e Tematicos

e  Estilo predominante: contemporaneo e elegante, com foco em conforto e harmonia visual;

e  Cores principais: A ser definido pela coordenacgéo do hotel, podendo ser branco, dourado, prata;

e |luminagao: quente e difusa, com luzes indiretas e pontuais;

e Elementos decorativos: tecidos leves, folhagens tropicais, flores brancas e douradas, espelhos e materiais
translucidos;

e  Conceito visual: celebragao, renovagao e sofisticagdo — alinhado a identidade visual do Hotel Senac Ilha do
Boi.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Servigo de Carrinho de Sorvete Gourmet — Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: 30 e 31/12/2025, a partir das 08h00
DESMONTAGEM: 01/01/2026 e 02/01/2025, a partir das 08h00
DESCRITIVO DOS ITENS: Contratagdo de empresa especializada em fornecimento e operagdo de carrinho de
sorvete gourmet, para atendimento durante o evento de Réveillon do Hotel Senac Ilha do Boi, a ser realizado em 31
de dezembro de 2025. A proposta devera contemplar equipamentos, produtos, materiais e equipe operacional
completos, garantindo servigco continuo, seguro e visualmente compativel com o conceito do evento.
Local e Cronograma

¢ Local de instalagdo: Area externa do hotel (Solarium e entorno da piscina), conforme layout do evento

aprovado pela coordenagao.

e Quantidade estimada de convidados: 350 pessoas.

e Montagem: até 20h00 do dia 31/12/2025.

e  Operagao: das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.

e Desmontagem: a partir das 03h00 do dia 01/01/2026.
A instalacdo e operagao deverado ocorrer com seguranga, limpeza e minima interferéncia nas demais atividades do
evento.
1. Escopo dos Servigos
A empresa contratada devera fornecer, montar, operar e desmontar carrinho de sorvete gourmet, atendendo aos
seguintes requisitos minimos:
1.1 Estrutura e Equipamento

e  Carrinho estilizado e tematico, de visual compativel com o evento de Réveillon, limpo, bem conservado e de

facil mobilidade;
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e Equipado com sistema de refrigeracdo eficiente, capaz de manter temperatura constante e adequada para
conservacgao dos sorvetes durante todo o periodo de funcionamento;

e O sistema de refrigeragdo podera ser autbnomo (compressor proprio) ou depender de ligagédo elétrica —
neste caso, a contratada devera informar com antecedéncia minima de 10 dias a poténcia, tipo de tomada e
necessidade de voltagem, para adequagéo da infraestrutura elétrica do evento;

e O equipamento devera possuir estrutura estavel e de superficie higienizavel (inox, fibra ou aluminio
anodizado), com protegdo frontal transparente, conforme normas sanitarias da ANVISA.

1.2 Variedade e Cardapio
e  Selegédo de sabores tradicionais e gourmet, contemplando, no minimo:
e Sabores classicos: chocolate, morango, creme e flocos;
e Sabores especiais: Cereja com vinho Pinot Noir e gengibre, café, doce de leite e capim-santo;
e Opgdes sem lactose, diet e veganas, devidamente identificadas;

e Quantidade suficiente para atendimento continuo de aproximadamente 350 convidados, com reposigéo
garantida durante o evento;
e Os produtos deverdo manter textura, sabor e cremosidade, sendo proibida a utilizagdo de produtos
descongelados ou reprocessados;
e Fornecimento de complementos e coberturas, incluindo caldas (chocolate, caramelo, frutas vermelhas),
castanhas, confeitos e frutas picadas.
1.3 Apresentacgao e Atendimento
e Servigo realizado por atendentes uniformizados e identificados, com postura cordial, agil e profissional;
e Montagem e exposicao dos produtos de forma visual e higienicamente atrativa, respeitando a estética do
evento e o padrdo do hotel;
Disponibilizagcdo de casquinhas e copinhos, conforme preferéncia dos convidados;
Apresentagdo gourmet dos produtos, com montagem padronizada e utensilios de apoio (tagas, potes,
colheres e guardanapos) de qualidade equivalente ao padréo de servigo de hotelaria 5 estrelas.
1.4 Materiais e Utensilios
e  Fornecimento de todos os materiais necessarios a operagao, incluindo:
e Copos, colheres e guardanapos;
e Utensilios descartaveis biodegradaveis ou reutilizaveis, em conformidade com as diretrizes de
sustentabilidade do evento;
o Recipientes herméticos para armazenamento e protecédo dos ingredientes;
e Lixeira com tampa acionada por pedal, para residuos gerados na operacéo.
2. Condigoes de Qualidade e Higiene
o O servigo devera atender integralmente as normas de higiene e seguranga alimentar vigentes,
especialmente:
e RDC n°216/2004 — Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;
o RDC n° 656/2022 — Regulamento Técnico de Boas Praticas Sanitarias em Alimentos Prontos;

e E obrigatdria a utilizagdo de luvas, toucas e aventais descartaveis pelos atendentes durante o servigo;
e Todos os produtos deverao ser armazenados e manipulados sob temperatura controlada, mantendo a
integridade fisica e microbiolégica dos alimentos;
O carrinho, utensilios e recipientes deverao estar limpos, higienizados e em perfeito estado de uso;

O local de operagao devera ser mantido limpo e organizado durante todo o evento, com coleta imediata de
residuos.
3. Conformidade Sanitaria e Licenciamento: A empresa contratada devera apresentar:

e Licencga sanitaria vigente emitida pela autoridade competente;

e  CNPJ ativo com CNAE compativel com o servigo de fornecimento de alimentos prontos;

e  Certificado de regularidade dos produtos, com rétulo, validade e origem identificaveis;

e Comprovante de procedéncia dos sorvetes e insumos, garantindo rastreabilidade e seguranga alimentar;

e Declaragao de Boas Praticas de Fabricagdo ou Manual de Procedimentos Internos, quando aplicavel.
4. Garantia dos Servicos Prestados: A contratada devera garantir:

e Operagao ininterrupta durante o periodo do evento;

Manutencéo da temperatura adequada para os produtos, evitando derretimento ou descongelamento;
Reposicéo imediata de produtos em caso de falhas, esgotamento ou contaminagao;

Substituicdo de equipamentos em caso de defeito, sem interrupgdo-do servico;

Pontualidade na montagem e desmontagem;

e Atendimento de acordo com o padréo de qualidade e estética do Hotel Senac llha do Boi.
5. Responsabilidade e Penalidades: A contratada sera integralmente responséavel por:

o ""“Qualidade e seguranca dos alimentos;
e " Conduta e apresentacao de sua equipe;
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Funcionamento pleno e seguro dos equipamentos;
Cumprimento das normas de seguranca e higiene;
Eventuais danos materiais, pessoais ou a imagem da contratante;
Substituicdo imediata de qualquer produto ou equipamento que apresente falha;
Descumprimento de prazos, padrées de qualidade ou normas sanitarias podera acarretar aplicagao de
sangdes contratuais, inclusive multas e impedimento de participagdo em futuras licitagdes.
6. Critérios Estéticos e Tematicos
e O carrinho devera apresentar design visual coerente com o evento e materiais de boa apresentagéo;
e Asinalizagdo de sabores e restrigdes alimentares devera ser discreta e de facil leitura;
e A operagao devera integrar-se harmonicamente ao layout e decoragéo geral do evento, sem obstruir a
circulagdo dos convidados;
e lluminagéo decorativa opcional (LED interno ou externo) podera ser utilizada, desde que nao interfira na
ambientagdo geral.

LOTE: 2
DESCRIGCAO DO SERVIGO: Doces Decorados com Motivo Réveillon para o Evento de Ano Novo
MONTAGEM: Area Externa — Solarium e entorno da Piscina: 31/12/2025, as 20h00
DESMONTAGEM: Nao se aplica
DESCRITIVO DOS ITENS: Doces decorados com apresentagdo em alto padrdo estético, qualidade sensorial,
acabamento artistico e seguranga alimentar, harmonizando com o conceito visual e decorativo do evento de
Réveillon, de forma a valorizar a experiéncia dos convidados e reforgar a identidade do Hotel Senac llha do Boi.
Quantitativo e Variedade:
Fornecimento de aproximadamente 400 (quatrocentas) unidades, distribuidas entre os seguintes tipos de doces, com
variagao de modelos, cores e decoragao alusiva ao Réveillon:

e 50 unidades de cupcakes tematicos

e 50 unidades de brigadeiros gourmet decorados

e 50 unidades de paes de mel cobertos e personalizados

e 50 unidades de cookies artesanais decorados

e 50 unidades de mini tartelettes ou bombons artisticos (opcional conforme proposta aprovada)
(A contratada podera propor variagbes adicionais dentro do mesmo quantitativo total, desde que previamente
aprovadas pela Geréncia de Alimentos e Bebidas.)
Caracteristicas Técnicas dos Doces:
e Cupcakes Tematicos: Massa leve e Umida, em sabores como baunilha, limdo-siciliano ou chocolate
branco, cobertos com buttercream, ganache branca ou glacé real, decorados com elementos alusivos a
virada do ano — reldgios, estrelas, tagas, nimeros “2026”, fogos de artificio ou pérolas comestiveis — em

tons branco, dourado, prata e cristal translucido.
Devem apresentar acabamento uniforme, proporgéo equilibrada entre massa e cobertura e resisténcia ao
calor.

e Brigadeiros Gourmet Decorados: Massa firme, sabor intenso e textura lisa, elaborada com chocolate
belga, pistache, coco queimado ou castanhas. Acabamento em pd cintilante comestivel, folhas douradas,
mini pérolas ou confeitos metalicos.Devem ser acondicionados em forminhas rigidas padronizadas e
apresentar decoracgéo sofisticada e harmdnica.

e Paes de Mel Decorados: Produzidos com massa macia e aromatica, recheio firme e estavel (como doce de
leite, ganache ou especiarias), cobertos com chocolate nobre e detalhes decorativos em transfer metalico ou
pintura comestivel. Devem remeter a simbolos de celebragcdo, como estrelas, tagas, fogos, numeros ou
arabescos em alto relevo. Proibido o uso de recheios pereciveis ou cremes lacteos.

e Cookies Decorados: Massa amanteigada e crocante, moldada em formatos tematicos de Réveillon
(estrela, taga, relogio, fogos, numeros), decorados em glacé real branco e dourado ou pasta americana

delicadamente pintada.
Devem ser embalados individualmente, em saquinhos selados e transparentes, com fitas ou lagos
metalicos.

o Mini Tartelettes ou Bombons Artisticos: Massa de base crocante e cobertura em chocolate nobre,
finalizadas com frutas secas, folhas douradas, glitter comestivel ou decoragdo minimalista. Alternativamente,
poderao ser substituidos por bombons pintados a mao, em cores metalicas e brilho discreto, respeitando a
harmonia do conjunto.

Padrées de Qualidade e Seguranca:

e  Os produtos deverao ser estaveis em temperatura ambiente por, no minimo, 3 (trés) horas, mantendo cor,
sabor e integridade estética;

e E vedado o uso de recheios pereciveis, como cremes a base de leite, chantilly fresco, ovos crus ou frutas in
natura;
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Montagem e Apresentacdo: A montagem devera ocorrer a partir das 20h00 do dia 31/12/2025, sob
responsabilidade da contratada e supervisdo da equipe de A&B do hotel, devendo estar completamente finalizada
até as 22h00, horario previsto para inicio do evento. Todos os doces deverdo ser dispostos de forma harmoénica e
atrativa, respeitando o layout decorativo da mesa de sobremesas do Réveillon, previamente aprovado pela

Todos os ingredientes deverao ser de primeira qualidade, com preferéncia por insumos artesanais e
gourmet;

A produgéao devera ocorrer em ambiente higienizado e licenciado, conforme RDC n° 216/2004 e RDC n°®
656/2022 da ANVISA;

A contratada devera apresentar Licenga Sanitaria valida, CNPJ ativo e comprovagéo de Boas Praticas de
Manipulagédo de Alimentos.

coordenacgéo do evento.
A disposicéo devera considerar:

Equilibrio visual e variagédo de alturas;

Integragéo com o mobiliario, arranjos florais e iluminagdo do ambiente;
Padronizagao estética e acabamento visual refinado;

Superficies limpas e higienizadas durante toda a montagem.

Transporte e Armazenamento:

O transporte sera de responsabilidade integral da contratada, devendo ser realizado em embalagens
rigidas, térmicas e higienizadas;

Cada doce devera ser embalado individualmente ou protegido por separadores, evitando deformagdes e
contato entre as pecgas;

O transporte devera ocorrer em veiculo fechado e adequado ao transporte de alimentos, garantindo
temperatura controlada e higiene;

A contratada devera zelar pela pontualidade da entrega e montagem imediata apds chegada ao local,
evitando exposi¢ao prolongada ao calor.

Degustagao e Aprovagao Prévia:

A contratada devera apresentar amostras para degustacao e avaliagdo estética até o dia 17/12/2025, para
aprovagédo da Geréncia do Hotel Senac llha do Boi;

Serao avaliados: sabor, textura, equilibrio de dogura, acabamento, fidelidade tematica e apresentacao
visual;

Apds aprovacgdo, nao serao aceitas alteragdes de receita, tamanho, decoragdo ou embalagem, salvo
autorizagéo formal da contratante.

Embalagens e Sustentabilidade:

As embalagens deverao ser transparentes, reciclaveis e seguras para contato com alimentos,
preferencialmente em PET, papel kraft ou acetato;

E proibido o uso de materiais de dificil reciclagem, como isopor, plasticos metalizados ou laminados;
Cada lote de doces devera estar identificado com data de fabricagéo, validade e fornecedor responsavel;

A contratada devera seguir as diretrizes de sustentabilidade e descarte responsavel adotadas pelo Hotel
Senac llha do Boi.

Garantia e Responsabilidade:

Cores e Conceito Visual: Os doces deverdo seguir a paleta de cores predominante do evento de Réveillon, com
acabamento brilhante e detalhes elegantes. Os elementos decorativos poderdo representar simbolos de
prosperidade, celebragédo e renovagao, como estrelas, tagas, niUmeros, fogos e arabescos metalicos, mantendo uma

A contratada devera garantir a integridade e qualidade dos produtos até o término do evento, substituindo

de imediato qualquer item danificado ou ndo conforme;
E de responsabilidade integral da contratada a observancia das normas sanitarias e o cumprimento dos
prazos estabelecidos;

O descumprimento das condi¢gbdes técnicas, sanitarias ou visuais implicara em glosa de pagamento,

substituicdo imediata ou aplicagcdo das penalidades previstas em contrato;

A contratada devera assegurar que toda a equipe envolvida na montagem esteja uniformizada, identificada

e devidamente capacitada para manipulacédo e exposi¢do dos produtos alimenticios.

estética leve, festiva e refinada.

LOTE: 2

DESCRIGCAO DO SERVIGO: Servigo de OPEN BAR completo para Festa de Réveillon 2025/2026
MONTAGEM: Area Externa — Solarium e entorno da Piscina: 31/12/2025, as 20h00
DESMONTAGEM: A partir das 03h30 do dia 01/01/2026.

FUNCIONAMENTO: Das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.
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DESCRIGAO DO SERVIGO: Contratacdo de empresa especializada na prestacédo de servigo de open bar completo,
incluindo fornecimento, montagem, operagao e desmontagem de estrutura fisica, equipe técnica, bebidas, insumos e
utensilios necessarios ao funcionamento do bar durante o Réveillon do Hotel Senac llha do Boi.

Quantitativo e Atendimento: O open bar devera ser dimensionado para atender aproximadamente 350 pessoas,
garantindo fluxo continuo de atendimento, reposi¢éo imediata de bebidas e insumos e manutencédo da qualidade
durante todo o evento.

Escopo dos Servigos:

1. Estrutura e Ambientag¢ao do Bar

A contratada devera fornecer estrutura fisica completa para o funcionamento do open bar, contemplando:

e Bancadas e frontais de bar revestidas e decoradas em conformidade com o conceito visual do evento;
Balcdes de apoio e prateleiras internas para organizacdo de bebidas e utensilios;

lluminag&o decorativa suave (LED, spots ou corddes luminosos) integrando-se a cenografia do ambiente;
Identificagéo visual discreta do bar, de acordo com o padrao estético do hotel;

Lixeiras, suportes e tapetes antiderrapantes, assegurando limpeza e seguranca operacional;

e Montagem e desmontagem realizadas com seguranga, higiene e sem interferéncia no layout do evento.
2. Materiais e Utensilios Operacionais: A contratada devera prover, em quantidade suficiente:

e Tagas, copos e canudos (preferencialmente biodegradaveis ou reutilizaveis);
Coqueteleiras, dosadores, baldes de gelo, pingas, dosadores e mexedores;
Utensilios de corte, tabuas, facas e colheres de bar;

Guardanapos, porta-copos e bandejas de apoio;

Equipamentos de refrigeragéo ou freezers portateis para bebidas;

e Todos os itens deverdo ser higienizados, em perfeito estado de conservagéo e padronizados esteticamente.
3. Bebidas e Insumos: A contratada devera fornecer bebidas alcodlicas e ndo alcodlicas, frutas frescas, xaropes,
especiarias, gelo e demais ingredientes para o preparo dos coquetéis, assegurando:

e Qualidade, segurancga alimentar e procedéncia comprovada dos produtos;
e Bebidas destiladas de marcas reconhecidas, sem substituicdes genéricas sem autorizagao prévia;
e  Frutas e insumos frescos, higienizados e armazenados adequadamente (caixas térmicas ou refrigeradas);

e Reabastecimento continuo durante o evento.
Variedade minima exigida:

e 4 (quatro) drinks alcodlicos, elaborados com destilados de qualidade, podendo incluir gin, vodka, rum,
whisky e espumante;

e 3 (trés) drinks ndo alcodlicos (mocktails), incluindo coquetéis de frutas, sucos naturais e opgdes sem alcool,
adequadas também para menores de idade e convidados abstémios.
Sugestao de cardapio tematico (a titulo ilustrativo):

e Drinks alcodlicos: Gin Tonica Tropical, Caipivodka de Frutas Vermelhas, Mojito Classico, Espumante Citrico
com Alecrim.

e Drinks n&o alcoolicos: Mocktail de Abacaxi e Horteld, Limonada Siciliana com Alecrim, Mix de Frutas
Tropicais com Agua de Coco.

4. Equipe Profissional: A equipe devera ser qualificada, uniformizada e identificada, composta por:

e Bartenders profissionais, com dominio técnico em coquetelaria e atendimento ao publico;

e Auxiliares de bar para apoio logistico e reposi¢cao de insumos;

e Coordenador responsavel, atuando como ponto de contato com a organizagao do evento.
Requisitos minimos:

e Todos os profissionais dever&o apresentar conduta cortés e postura profissional;

e O servigo devera prezar pela agilidade, segurancga e padrao de exceléncia compativel com o evento;

e E obrigatéria a utilizagéo de EPIs (luvas, aventais, toucas, etc.) durante o manuseio de alimentos e insumos.
5. Condigoes Técnicas e Elétricas: Caso o servigo necessite de ligagao elétrica para refrigeracéo, iluminagao ou
equipamentos, a contratada devera:

e Informar a coordenacéo do evento, com antecedéncia minima de 10 dias, a poténcia, voltagem e tipo de
tomada necessarios;

e Utilizar equipamentos certificados e em perfeito estado, com cabos e conexdes seguras, atendendo as
normas da NR-10 (Seguranca em Instalagbes Elétricas);

e  Garantir instalagéo estavel e protegida contra sobrecarga ou curto-circuito;

o Prover extintor de incéndio classe C ou ABC proximo ao-ponto-de operacgao do bar.
6. Higiene e Seguranca Alimentar: O servigo devera atender integralmente as normas da ANVISA, especialmente:
e RDC n°216/2004 — Regulamento de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao;
e RDC n°656/2022 — Boas Praticas de Manipulagao de Alimentos Prontos para Consumo.
Exigéncias 'minimas:
o " 'Licenga sanitaria valida'emitida pela autoridade competente;
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Certificagdo de procedéncia e validade das bebidas e insumos;
Higienizacao prévia de frutas, utensilios e materiais de servico;
Armazenamento térmico adequado de pereciveis e bebidas;
Manutencéo da limpeza e organizacao do espaco durante todo o evento;

e Descarte adequado de residuos (copos, frutas, restos de gelo) conforme politica ambiental do hotel.
7. Sustentabilidade: O servigo devera adotar praticas sustentaveis, priorizando:

e  Canudos e copos biodegradaveis ou reutilizaveis;
e Descarte seletivo dos residuos gerados (organicos, reciclaveis, vidros);
e Economia de agua e energia elétrica nos equipamentos utilizados;

e Evitar desperdicio de bebidas e frutas, mantendo controle adequado de consumo.
8. Garantia e Responsabilidade: A contratada sera integralmente responsavel por:

e  Execucéo ininterrupta do servigo durante o evento;

Qualidade e reposigao das bebidas e insumos;

Cumprimento dos horarios de montagem, operagao e desmontagem;

Apresentagao profissional e conduta da equipe;

Seguranga operacional e cumprimento das normas sanitarias;

Reposicédo imediata de qualquer item danificado ou inadequado;

Danos causados a terceiros, a contratante ou ao patriménio do hotel durante a execugéo do servigo.

Eventuais falhas na operacgéo, interrupgbes ou descumprimento das condigbes técnicas poderédo acarretar
glosa de pagamento, substituicdo imediata da equipe e aplicagao de penalidades previstas em contrato.
9. Comprovacao de Execugdo: A comprovagao da execucgao sera realizada mediante:

e Relatério técnico e fotografico da montagem e funcionamento do bar;

e Checklist de bebidas e insumos fornecidos;

e Assinatura do responsavel técnico da contratada e validagéo pela coordenagao do evento;
[ ]

A liberagao de pagamento estara condicionada a aprovagao da execugdo conforme especificagdes deste
Termo de Referéncia.

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Locagéo De Ar-Condicionado Portatil — Festa De Réveillon 2025/2026

MONTAGEM: Area Externa — Solarium e entorno da Piscina: 31/12/2025, as 20h00. Os equipamentos deverio estar
testados e em pleno funcionamento até o inicio do evento.

DESMONTAGEM E RETIRADA: A partir das 03h30 do dia 01/01/2026.

FUNCIONAMENTO: Das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.

DESCRIGAO DO SERVICO: Contratacdo de empresa especializada na locacéo, instalacdo, operacdo e retirada de
aparelhos de ar-condicionado portateis, com o objetivo de proporcionar conforto térmico e bem-estar aos convidados
durante a Festa de Réveillon do Hotel Senac Ilha do Boi, a ser realizada em 31 de dezembro de 2025. O servigo visa
amenizar a temperatura nas areas externas cobertas por tendas e lounges, assegurando climatizacdo adequada,
eficiéncia energética, baixo ruido e integragdo visual com o ambiente decorativo do evento.

LOCAL DE INSTALAGAO: Area do Solarium e entorno da piscina, abrangendo os espagos sob as tendas e areas
de convivéncia externas utilizadas no evento, conforme layout aprovado pela coordenagéo técnica.
ESPECIFICAGOES TECNICAS DOS EQUIPAMENTOS:

1. Quantidade e Poténcia

e 04 (quatro) unidades de ar-condicionado portatil;
e  Poténcia minima: 12.000 BTUs por unidade;
e Equipamentos adequados para ambientes amplos e com grande fluxo de pessoas, proporcionando
climatizacdo homogénea e constante.
2. Condigdes dos Equipamentos
e Todos os aparelhos deverao estar em perfeito estado de conservagao, limpeza e funcionamento, com
manutencgéo preventiva atualizada;
e Deverao apresentar baixo nivel de ruido, ser silenciosos e eficientes, adequados para uso em eventos
sociais de alto padrao;
e Devem ser entregues testados e prontos para operacdo, com dutos e saidas de ar devidamente
direcionados;
e O design deve ser discreto, integrando-se ao cenario e ndo comprometendo-a estética ou circulagéo de
convidados.
3. Eficiéncia e Sustentabilidade
e Equipamentos com selo Procel A de eficiéncia energética e certificacdo INMETRO;
o1 Utilizagéo,de gases refrigerantes ecoldgicos (R-410A ou equivalente), que ndo agridem a camada de
0z6nio;
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Preferéncia por modelos com baixo consumo elétrico e controle automatico de temperatura.

INSTALAGAO E CONDIGOES TECNICAS:
4. Montagem e Instalagao
A contratada sera responsavel por:

Entrega, instalagao, testes e operacgao inicial dos equipamentos no local do evento;

Instalagdo de forma segura, discreta e funcional, respeitando o layout e a estética definidos pela decoragéo;
Fixacdo e passagem de dutos de exaustdo de ar com acabamento limpo e seguro, evitando obstrugdes e
exposigado de cabos;

Adocgéo de medidas que evitem riscos elétricos, vazamentos de condensacgéo ou interferéncia com outros
Servicos;

Utilizagdo de cabos e extensdées em conformidade com a NR-10, com isolamento adequado e sem emendas
aparentes.

5. Condigoes Elétricas

A contratada devera informar com antecedéncia minima de 10 (dez) dias a coordenacgéo do evento as
especificagdes técnicas de cada equipamento, incluindo:

e Poténcia total em watts;

e Tipo de plugue e tomada;

e Tensao (127V ou 220V);

e Corrente nominal (amperagem).
Toda a instalacéo elétrica devera ser segura, aterrada e protegida, conforme legislagdo e normas aplicaveis;
E proibida a ligacdo de equipamentos em extensdes sobrecarregadas ou néo certificadas;
Cabera a contratada realizar testes operacionais prévios e apresentar atestado técnico de seguranca
elétrica, se solicitado.

SUPORTE TECNICO E GARANTIA DE OPERAGAO:
6. Equipe Técnica

Devera ser disponibilizada equipe técnica qualificada para montagem, testes e acompanhamento do
funcionamento até o inicio do evento;
A equipe devera permanecer de prontiddo durante a instalagdo e verificagao final, e estar disponivel sob
demanda para emergéncias ou ajustes pontuais durante o evento;
Todos os técnicos deverdo estar devidamente uniformizados, identificados e capacitados, atendendo as
normas de seguranga:

¢ NR-10 (Instalagbes Elétricas e Servigos com Eletricidade);

7. Garantia de Operacao

Em caso de falha, superaquecimento ou pane em qualquer equipamento, a contratada devera providenciar
substituicdo imediata, em até 02 (duas) horas antes do inicio do evento, sem 6nus adicional para a
contratante;

Durante o evento, qualquer ocorréncia devera ser resolvida prontamente, sem interrupgédo da climatizagéo
ou impacto a programagao.

RESPONSABILIDADE E GARANTIA DE EXECUGAO: A contratada sera responsavel por:

Entrega, instalagdo, operagéo e retirada dos equipamentos dentro dos prazos estabelecidos;

Garantir o funcionamento continuo e seguro durante o evento;

Substituir imediatamente qualquer unidade defeituosa, sem prejuizo a climatizacdo do espaco;

Cumprir as normas técnicas e de segurancga elétrica vigentes;

Reparar, por sua conta, quaisquer danos causados ao patrimdnio, a contratante ou a terceiros, decorrentes
da execugao do servigo;

Zelar pela estética e integridade dos espacos, mantendo cabos organizados, equipamentos limpos e dutos
dispostos de forma discreta;

A nao observancia dos prazos, condigdes técnicas ou falhas de operagdo implicara na aplicagdo das
penalidades contratuais previstas no edital e no respectivo contrato.

CONFORMIDADE E SEGURANCA:

Todos os equipamentos deverdo possuir certificagdo INMETRO e manual técnico do fabricante disponivel
para consulta;

As instalagdes deverao obedecer as normas ABNT NBR 5410 (instalagdes elétricas) e demais regulamentos
aplicaveis;

As saidas de ar deverao ser posicionadas de forma a maximizar a ventilagao e evitar direcionamento direto
sobre alimentos ou equipamentos eletrénicos;

Todos os pontos de fixagdo, exaustdo e drenagem deverdo ser executados de modo a nio danificar
estruturas existentes;
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e  Deverao ser utilizados materiais de isolamento e fixagao adequados para evitar ruidos e vibragdes
excessivas.
CONDICIONANTES OPERACIONAIS E ESTETICAS:
e O layout e posicionamento dos equipamentos deverao ser previamente aprovados pela coordenagéo do
evento e compativeis com o projeto de decoragao;
e As unidades deverao possuir design neutro, cores claras e dimensdes adequadas, evitando impacto visual
negativo no ambiente;
e Todos os cabos e conexdes deverdo ser ocultados ou protegidos, mantendo o padrdo estético e de
segurancga do hotel;
e O servigo devera ser executado de forma silenciosa, organizada e com minimo impacto na circulagéo de
convidados e equipe técnica.
CONSIDERAGOES FINAIS: O servico devera ser executado de forma profissional, eficiente e segura, assegurando
conforto térmico, estética integrada ao ambiente e conformidade com todas as normas técnicas e sanitarias
aplicaveis. A contratada devera garantir atendimento imediato a qualquer solicitacdo de ajuste técnico, mantendo
padrao de qualidade compativel com eventos de alto nivel realizados pelo Hotel Senac Ilha do Boi.

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: lluminago, Sonorizagdo e Audiovisual — Festa De Réveillon 2025/2026

MONTAGEM: Area Externa — Solarium, varanda e entorno da piscina: até as 18h00 do dia 31/12/2025, com todos
os sistemas instalados, testados e aprovados pela coordenagao técnica do hotel.

FUNCIONAMENTO: Das 21h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.

DESMONTAGEM: A partir das 08h00 do dia 01/01/2026.

DESCRICAO DO SERVIGO: Contratagdo de empresa especializada na prestagdo de servicos de iluminagéo,
sonorizagao e audiovisual, compreendendo fornecimento, instalacdo, operacdo e desmontagem de equipamentos
profissionais, com o objetivo de proporcionar ambientagdo harmdnica, sofisticada e tecnicamente estruturada, de
acordo com o conceito visual e musical do Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi.

ESPECIFICAGOES TECNICAS

1. ILUMINAGAO: A contratada devera elaborar e executar um projeto luminotécnico completo, com foco em
ambientagao, destaque cenografico e valorizagdo dos espacos, de acordo com o tema e identidade visual do evento.
Equipamentos minimos obrigatdrios:

e 24 Moving Beam 5R

12 PAR LED (Palco da Banda)

08 COB 300

12 LED Wash (Pista)

01 Mesa de lluminagdo Digital MA

e 01 Maquina de Neblina (fog machine)
Diretrizes Técnicas:

e  Equipamentos profissionais de alto desempenho, com controle digital DMX;

e lluminagdo complementar em microlampadas, HQI metalicas, PAR 30/38 e gelatinas coloridas;
e  Controle centralizado e sincronizagdo com o audio e o video;

e  Estrutura de montagem segura, estavel e integrada ao projeto de decoragéo;

e Fiacdo e cabos ocultos ou devidamente organizados, sem interferir na circulagdo dos convidados.
Qualidade e Seguranca:

e Todos os equipamentos deverdo possuir certificagdo INMETRO e manutengéo preventiva atualizada;
e O sistema devera incluir aterramento, protegéo contra sobrecarga e disjuntores individuais;

e Devera garantir operag&o continua, estavel e silenciosa durante todo o evento.
2. SONORIZAGCAO: O sistema de sonorizagdo devera assegurar poténcia, clareza e equilibrio acustico adequados
ao ambiente externo, proporcionando cobertura uniforme e sem distorgoes.
Equipamentos minimos obrigatoérios:
01 Line Array VERTEC ou LS
08 Caixas de Subgrave JBL PRX
08 Caixas BOSE de referéncia (delay)
01 Mesa de Som Digital M32
02 Microfones sem fio SHURE QLX
Setup DJ completo,-composto-por:
e 03 CDJ 3000 Nexus 2
e 01 Mixer Pioneer V10
e 02 Monitores de retorno para DJ
Requisitos Técnicos:

e Poténcia minima: 120 dB (C-weighted) a 35 metros, sem distorgao;
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Compatibilidade técnica com rider da banda e do DJ;
Energia estabilizada e aterramento conforme NR-10;
Equalizagéo e cobertura sonora ajustadas a disposi¢do do publico;

e Cabeamento de audio balanceado e protegido contra interferéncias.
3. AUDIOVISUAL E PALCO: A contratada devera fornecer e operar painéis de LED, projecao e estrutura fisica de
palco, integrados a iluminagédo e ao som.
Equipamentos minimos obrigatoérios:

Projeto de painel de LED exclusivo, conforme modelo 3D aprovado pela coordenagéo;
01 LED P2 central com cabine integrada;

06 Faixas LED P2;

02 Painéis LED P2 (4,00m x 2,00m) — varanda;

01 Palco 6,00m x 4,00m acarpetado em preto;

01 Piso Black Piano espelhado (7,40m x 5,50m).
Instalagao e Estrutura:

e Montagem segura, nivelada e estavel, com ancoragem adequada;
e Cabos de energia e sinal protegidos e dispostos de forma discreta;
e  Painéis com taxa minima de atualizagdo de 3840 Hz e resolugéo Full HD;

e Integracgéo visual com o projeto de decoragéo e iluminagéao.
4. EQUIPE DE OPERAGAO: A composicéo da equipe técnica ficara a critério da empresa contratada, desde que:
e  Seja suficiente para atender integralmente as exigéncias deste Termo de Referéncia;
e Garanta instalagdo segura, operagao estavel e acompanhamento técnico continuo;
e Disponha de profissionais capacitados, uniformizados e identificados;
e Atenda as normas regulamentadoras aplicaveis, em especial:
o NR-10 — Seguranca em Instalacdes e Servigos em Eletricidade;
o NR-18 — Condig¢des e Meio Ambiente de Trabalho na Construgéao;
o NR-35 - Trabalho em Altura.
A equipe devera permanecer de prontiddo durante o evento, assegurando suporte técnico integral e reposigdo
imediata em caso de falhas.
5. CONDIGOES TECNICAS E ELETRICAS

e A empresa contratada ndo sera responsavel pelo fornecimento de energia elétrica (servigo contratado
separadamente);

e Devera, entretanto, informar previamente a coordenacao do evento a demanda total de energia, tensdo e
poténcia dos equipamentos, para integracao ao sistema fornecido pela empresa de geradores;

Todos os equipamentos deverdo estar em perfeito estado de conservagéo, aterrados e protegidos;

Cabeamento elétrico devera seguir as normas ABNT NBR 5410 e NR-10, com sinalizagdo, isolamento e
protecdo adequados;

e E proibido o uso de extensdes improvisadas, emendas ou ligagdes irregulares.
6. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: A empresa contratada sera integralmente responsavel por:

e  Fornecimento, montagem, operagao e desmontagem completos dos sistemas;
Integridade dos equipamentos e seguranga dos profissionais;

Cumprimento rigoroso dos prazos e cronograma estabelecido;

Substituicdo imediata de qualquer equipamento com falha;

Atendimento técnico continuo durante todo o evento;

Reposigcéo e ajustes necessarios sem custo adicional a contratante;

® Reparacéo de eventuais danos materiais ou pessoais decorrentes de sua execugao.
7. GARANTIA DE EXECUCAO E QUALIDADE: A contratada devera assegurar:

e  Operagéo continua e estavel dos sistemas de luz, som e video;

Sincronizagao harménica entre os efeitos visuais e musicais;

Compatibilidade total com o rider técnico da banda e DJ;

Manutencéo da qualidade sonora e visual durante toda a programacao;

Padrao técnico e estético condizente com o nivel de exceléncia do Hotel Senac Ilha do Boi.

8. CONSIDERAGOES FINAIS: O servigo devera ser executado com exceléncia-técnica, seguranca, pontualidade e
compatibilidade estética, assegurando uma experiéncia sonora e visual de alto padréo. A empresa devera observar
todas as normas de seguranga e boas praticas, garantindo que a ambientagéo tecnoldégica do evento mantenha a
identidade e o padrao de qualidade do Hotel Senac llha do Boi.

62



LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Locacdo De Gerador — Festa De Réveillon 2025/2026
MONTAGEM E TESTES: Até 18h00 do dia 31/12/2025, com funcionamento testado e aprovado antes do inicio do
evento.
OPERAGAO: Das 22h00 do dia 31/12/2025 as 03h00 do dia 01/01/2026.
DESMONTAGEM E RETIRADA: A partir das 08h00 do dia 01/01/2026.
LOCAL DE INSTALAGAO: Area externa do Hotel Senac llha do Boi, abrangendo o Solarium e o entorno da piscina,
conforme layout técnico e pontos de fornecimento de energia definidos pela coordenagéo do evento e pelo
responsavel técnico do projeto elétrico.
1. ESPECIFICAGOES: Contratacdo de empresa especializada em locacdo, instalagdo, operacdo e retirada de
gerador de energia elétrica, destinado a garantir o fornecimento estavel e continuo de energia para todos os sistemas
e equipamentos utilizados no Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac Ilha do Boi, incluindo iluminagéo, sonorizagéo,
climatizacao, tendas, bares e demais estruturas técnicas do evento. Assegurando a autonomia energética e prevenir
falhas no fornecimento durante o periodo de realizagdo do evento, garantindo conforto, seguranca e qualidade
operacional aos convidados e a equipe técnica.
2. ESCOPO DO SERVICO: A contratada devera fornecer e executar integralmente os seguintes itens e atividades:
2.1 Locagao de Equipamento
e 1 (um) gerador de energia com poténcia minima de 180 kVA (127/220V), compativel com as cargas elétricas
demandadas pelo evento;
e Painel de comando automatico, com sistema de prote¢do contra sobrecarga, disjuntores e dispositivos de
seguranca;
e  Gerador silenciado, com nivel maximo de ruido de até 75 dB(A) a 7 metros de distancia, adequado para
eventos sociais;
e  Equipamento com certificagdo de conformidade INMETRO, manutencao preventiva atualizada e em
perfeitas condigdes de uso.
2.2 Transporte e Logistica
e Responsabilidade integral pela entrega, transporte e retirada do gerador no local do evento;
e Inclusdo de todos os custos logisticos, carregamento, descarregamento e deslocamento;
e Planejamento prévio da operacao, considerando as restricbes de trafego de veiculos na llha do Boi, de
modo a evitar atrasos e interferéncias na montagem do evento.
2.3 Instalagao e Montagem: Montagem e instalagdo no ponto indicado pela coordenagéo técnica, com:
e Aterramento, isolamento e fixacdo adequados, conforme as normas técnicas;
e Conexao elétrica segura e compativel com os quadros de distribuicdo do evento;
e Profissional técnico habilitado (CREA/ART) responsavel pela instalagao e pelo funcionamento do
equipamento;
o Sistema de ventilagédo e exaustdo devidamente dimensionado.
2.4 Operacao e Suporte Técnico: Disponibilizacdo de técnico responsavel durante todo o periodo de
funcionamento, para:
e Monitoramento e acompanhamento do desempenho do gerador;
e Execucgado de manutengdes preventivas e corretivas;
e Atendimento imediato em caso de falhas, oscilagdo ou interrupgéo;
e Acompanhamento de testes prévios antes do inicio do evento.
2.5 Abastecimento de Combustivel
e Fornecimento integral do combustivel necessério para a operagéo continua durante todo o evento;
e Margem de seguranga suficiente para evitar interrupgées no fornecimento;
e Caso haja necessidade de reabastecimento, o processo devera ocorrer de forma segura e sem interferir nas
atividades do evento;
e O combustivel devera estar em conformidade com as normas ambientais e de segurancga vigentes.
3. CONDIGOES TECNICAS E SEGURANGA OPERACIONAL
e O equipamento devera atender as normas de seguranga elétrica e mecanica em vigor;
e Instalacdo e operacéo deverdo observar rigorosamente as Normas Regulamentadoras do MTE, em
especial:
o NR-10 - Seguranca em Instalacdes e Servigos em Eletricidade;
o NR-12 — Seguranga no Trabalho em Maquinas e Equipamentos;
o NR-18 — Condigbes e Meio Ambiente de Trabalho na Industria da Construgao.
oA area de instalagdo devera ser cercada, sinalizada e isolada, garantindo a seguranga dos convidados e das
equipes de operagéo;
o O acesso sera restrito exclusivamente a profissionais autorizados.
e Todos os cabos e conexdes deverao ser protegidos e organizados, evitando risco de choque, curto-circuito
ou 'tropeco!
¢ “"E'vedado o Uso dé'extensdes improvisadas ou emendas nao certificadas.
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4. TESTES E VALIDAGAO
e Apods a montagem, o sistema devera ser testado e aprovado pela coordenacgao técnica do evento,
garantindo:
e Tensao e poténcia adequadas;
e Operacgao silenciosa e estavel;
e Protecao elétrica e isolamento corretos;
e Compatibilidade com todos os sistemas interligados (iluminagéo, som, audiovisual e climatizag&o).
5. RESPONSABILIDADE E GARANTIA DE EXECUGAO: A contratada sera integralmente responsavel por:
e  Garantir o pleno funcionamento e a fornecimento continuo de energia elétrica durante todo o evento;
e Responder por qualquer falha técnica, queda de energia ou irregularidade que comprometa o andamento do
evento;
e Realizar substituicdo imediata do equipamento em caso de falha, sem 6nus adicional para o contratante;
e Cumprir todos os prazos de montagem, testes e desmontagem definidos neste termo;
e Respeitar as normas ambientais e de seguranga vigentes, bem como as orientagdes da equipe técnica do
hotel.
O descumprimento dos prazos, falhas na operagdo ou ndo conformidade com as exigéncias técnicas implicara
aplicagdo de penalidades contratuais, conforme previsto em regulamento interno e legislagéo aplicavel.
6. COMPROVAGAO DE EXECUGAO
A execucgdo sera comprovada mediante:
e Relatério técnico e fotografico de instalagcéo e operacgéo;
Checklist de testes e medigbes realizadas;
Registro de presenga e acompanhamento técnico durante o evento;
Declaragao de conformidade assinada pelo responsavel técnico da contratada e validada pela coordenagéo
do evento.
7. CONSIDERAGOES FINAIS
O servigo devera garantir fornecimento elétrico continuo, estavel e silencioso, adequado ao padrdo de qualidade e
seguranca exigido pelo Hotel Senac Illha do Boi. A execugédo devera ocorrer com planejamento, eficiéncia e total
observancia as normas técnicas e de seguranga, assegurando a realizagdo do Réveillon 2025/2026 sem
interrupgdes, riscos ou falhas operacionais.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: LOCACAO DE AMBULANCIA TIPO D (UTI MOVEL) — FESTA DE REVEILLON
2025/2026
DATA E HORARIO DE COBERTURA: 31/12/2025 — das 22h00 as 03h30 do dia 01/01/2026.
LOCAL DE INSTALAGAO E ATENDIMENTO: Area externa do Hotel Senac llha do Boi (Solarium e entorno da
piscina), em ponto estratégico previamente definido pela coordenagdo do evento, garantindo rapido acesso para
atendimento emergencial e remoc&o segura, se necessaria.
DESCRIGAO DO SERVIGO: Contratacdo de empresa especializada em emergéncias médicas e atendimento pré-
hospitalar para a locagdo de ambuléncia tipo D (UTI Mdvel), devidamente equipada com suporte avangado de vida,
equipe técnica completa e documentagéo sanitaria e profissional vigente, destinada a cobertura médica de urgéncia e
emergéncia durante o Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi, com o objetivo garantir atendimento médico
imediato a héspedes, convidados e colaboradores durante o evento, assegurando a seguranga, o bem-estar e a
conformidade com as normas sanitarias e de saude publica.
2. ESCOPO DOS SERVIGCOS
2.1 Ambulancia Tipo D (UTI Mével)
e  Fornecimento de ambulancia modelo Tipo D, conforme a Resolugao n° 2.167/2017 do Conselho Federal de
Medicina (CFM) e diretrizes da ANVISA, equipada para suporte avangado de vida (SAV);
e O veiculo devera estar em perfeito estado de conservagdo, limpeza e funcionamento, devidamente
licenciado, revisado e com manutengao preventiva atualizada;
e O interior deve dispor de sistema de iluminagdo adequada, climatizagao, pontos de energia e diviséria entre
cabine e compartimento de atendimento.
2.2 Equipe Técnica: A empresa devera disponibilizar equipe completa de atendimento pré-hospitalar, composta por:
e 01 (um) médico,
e 01 (um) enfermeiro,
o 01 (um) motorista=socorrista:
Todos os profissionais deverdo estar devidamente habilitados, com registro ativo nos respectivos conselhos de
classe (CRM, COREN, CNH tipo D/E) e comprovagédo de experiéncia em atendimento de emergéncia. A equipe
devera permanecer de prontidao no local durante todo o periodo do evento, apta a executar intervengdes médicas de
urgéncia, estabilizacdo‘clinica e-suporte'a vida até a remogao hospitalar.
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2.3 Equipamentos e Estrutura do Veiculo: A ambulancia devera conter, no minimo, os seguintes equipamentos e
insumos:

o  Ventilador pulmonar mecanico;
Desfibrilador e monitor cardiaco;
Oximetro de pulso;
Aspirador elétrico;
Bomba de infuséo;
Cilindros de oxigénio e equipamentos de ventilagdo manual (ambu);
Maca retratil e prancha rigida de imobilizagao;
Medicamentos e materiais para reanimagao cardiopulmonar (RCP) e suporte avan¢ado de vida (SAV);
Equipamentos para controle de via aérea e administragéo de fluidos;
e Malas de urgéncia completas e materiais descartaveis em quantidade suficiente.
3. DOCUMENTAGAO, CREDENCIAMENTOS E CONFORMIDADE SANITARIA: A empresa contratada devera
apresentar, antes da execugédo do servigo, 0s seguintes documentos comprobatdrios:
e Licenca Sanitaria vigente, emitida pela Vigilancia Sanitaria competente;
CNES (Cadastro Nacional de Estabelecimentos de Saude) ativo;
Atestado de vistoria sanitaria do veiculo;
Certificado do responsavel técnico médico, emitido pelo CRM;
Comprovagéao de regularidade profissional de todos os membros da equipe médica e de enfermagem;
Apdlice de seguro do veiculo e cobertura de responsabilidade civil durante o periodo de operagao;
Comprovagéo de atendimento as normas da ANVISA, CFM, Ministério da Saude e Ministério dos
_ Transportes.
4. LOGISTICA E POSICIONAMENTO
e O transporte, deslocamento e posicionamento da ambuladncia serdo de responsabilidade integral da
contratada;
e O posicionamento devera ser planejado com antecedéncia, considerando as restricdes de acesso de
veiculos a llha do Boi, sendo proibida a entrada de caminhdes ou 6nibus de dois andares;
e O local de estacionamento devera permitir rapido deslocamento em caso de remogéo, sem interferir na
circulagédo de convidados ou na operagéo do evento;
e A empresa devera garantir autonomia de combustivel e equipamentos em plena operagéo durante todo o
evento.
5. CONFORMIDADE, SEGURANGA E RESPONSABILIDADE TECNICA
e O servigo devera observar integralmente as normas de atendimento pré-hospitalar (APH) e protocolos de
Suporte Avangado de Vida (SAV);
e Todos os procedimentos deverdo respeitar as normas da ANVISA (RDC n° 222/2018 e RDC n° 50/2002) e
regulamentagdes da Vigilancia Sanitaria local;
e A contratada sera responsavel pela higienizacdo, conservacdo e descarte adequado de residuos
hospitalares, conforme legislagéo vigente;
e O servico devera operar sob responsabilidade técnica médica, com registro formal do profissional junto ao
6rgao competente. B
6. RESPONSABILIDADE E GARANTIA DE EXECUGCAO: A contratada devera garantir:
e  Pleno funcionamento do veiculo e dos equipamentos durante todo o periodo do evento;
e Disponibilidade ininterrupta da equipe técnica no local;
e Atendimento imediato em caso de ocorréncias médicas ou emergenciais;
e  Substituicdo imediata do veiculo e/ou equipe em caso de falhas, auséncia, pane mecanica ou
descumprimento das exigéncias contratuais;
e Responsabilidade integral por danos causados a terceiros, ao patriménio ou aos participantes, decorrentes
de acdo, omissao ou falha na execugao do servigo;
e Cumprimento de todas as normas de seguranga do trabalho, especialmente NR-10, NR-18 e NR-32
(Seguranca em Servicos de Saude).
7. COMPROVAGAO DE EXECUGAO: A execugdo sera comprovada mediante:
e Relatério técnico de atendimento, com identificagdo da equipe, horarios e ocorréncias;
e Registro fotografico da ambulancia posicionada e em operagéo no local;
e Check-list de equipamentos e conformidade sanitaria, assinado pelo técnico responsavel e validado pela
coordenacao do evento.
8. PENALIDADES: O descumprimento dos prazos, auséncia de equipe, falha de funcionamento ou nao
conformidade com as exigéncias técnicas e sanitarias implicara na aplicagdo das penalidades previstas em contrato,
podendo resultar em glosa de pagamento, multa, substituicdo da empresa ou desclassificagdo em processos futuros.
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9. CONSIDERAGOES FINAIS: O servico devera garantir seguranca assistencial, resposta imediata e atendimento de
urgéncia eficiente, assegurando o bem-estar dos convidados e a conformidade legal e sanitaria do evento.
A execucdo devera ocorrer com planejamento, eficiéncia e postura profissional, refletindo o padrdo de qualidade e
exceléncia do Hotel Senac llha do Boi.

LOTE: 2
DESCRIGAO DO SERVIGO: Fornecimento De Pulseiras Personalizadas — Festa De Réveillon 2025/2026
DATA DO EVENTO: 31 de dezembro de 2025
ENTREGA: Até dia 23/12/2025
LOCAL: Hotel Senac llha do Boi — Area externa (Solarium, Varanda e entorno da Piscina)
DESCRIGAO: Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de pulseiras personalizadas de identificacéo,
destinadas ao controle de acesso e identificagdo dos convidados e equipe de apoio durante a Festa de Réveillon
2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi. As pulseiras terdo dupla fungdo: atuar como item de segurancga e controle
operacional e, simultaneamente, compor a identidade visual e estética do evento, devendo refletir o padrao de
sofisticagcao e exceléncia do hotel, com design elegante, impressao de alta qualidade e sistema de fechamento
inviolavel.
2. ESCOPO DOS SERVICOS
2.1 Caracteristicas Técnicas: As pulseiras deverao atender integralmente aos seguintes requisitos:
a) Material
e  Produzidas em poliéster acetinado de alta gramatura, macio e resistente;
e Impressao em alta definigdo (sublimagéo digital), com fidelidade de cores e nitidez nas imagens;
e Acabamento uniforme, sem rebarbas, falhas de impressao ou desfiamentos;
e Materiais resistentes a 4gua, suor, atrito e varia¢cdes de temperatura, mantendo a integridade visual e
funcional durante todo o evento.
b) Personalizagido
e Layout exclusivo e personalizado conforme o tema visual do Réveillon 2025/2026;
e Aplicagdo da logomarca oficial do Hotel Senac llha do Boi, além de mensagem tematica e cores condizentes
com o conceito do evento (tons claros, metalicos ou perolizados, como branco, dourado e prateado);
e Impressao em frente e verso, com destaque para a identidade visual do hotel e do evento;
e A contratada devera apresentar amostra digital (mockup) para aprovagao da coordenagao antes da
producao final, contendo todas as especificagdes de arte, cores e dimensdes.
c) Sistema de Fechamento e Seguranca
e Fechamento com pino inviolavel em nylon de alta resisténcia, que impeca a remo¢ao sem rompimento;
e O sistema devera ser inquebravel, ndo reutilizavel e antifraude, garantindo que a pulseira sé possa ser
usada uma Unica vez;
e A estrutura devera suportar tensdes e movimentagdes corporais sem afrouxar, descolar ou abrir
acidentalmente;
o O modelo devera impossibilitar a transferéncia entre usuarios, evitando falsificagdes e garantindo controle
efetivo de acesso.
d) Conforto e Ergonomia
e As pulseiras deverao ser leves, hipoalergénicas e confortaveis ao toque;
e A textura do poliéster acetinado deve evitar irritagdes na pele, mesmo com uso prolongado (até 8 horas);
e As bordas deveréo ser lisas, sem costuras expostas, garantindo conforto continuo e estética elegante.
3. QUANTITATIVO ESTIMADO: A quantidade total sera definida conforme o nimero de convidados e equipe de
apoio do evento, estimando-se aproximadamente 400 unidades, ja incluida margem de seguranga para reposigoes e
contingéncias.
Deverao ser entregues em lotes separados por categoria, quando aplicavel (ex: convidados, fornecedores, staff).
4. CONDICOES DE ENTREGA
e As pulseiras deverdo ser entregues com antecedéncia minima de 5 (cinco) dias da data do evento,
devidamente embaladas, separadas por tipo e quantidade, em embalagens seguras, secas e identificadas;
e Local de entrega: Hotel Senac llha do Boi, mediante conferéncia e assinatura de recebimento pela equipe
responsavel;
e A contratada devera assegurar integridade total das pegas durante o transporte, evitando dobras,
amassamentos ou danos na impressao;
e Junto a entrega, devera ser apresentado relatério de conferéncia com a discriminagado-das quantidades e
lote de producéo.
5. QUALIDADE, GARANTIA E CONFORMIDADE
e As pulseiras deverao apresentar alta durabilidade, fidelidade cromatica e resisténcia fisica, compativeis com
eventos de longa duracdo em ambiente externo;

66



e A contratada devera substituir imediatamente e sem 6nus adicional quaisquer unidades que apresentem
defeitos de impresséo, falhas no fechamento ou divergéncias em relagédo ao layout aprovado;
e A empresa devera adotar boas praticas de sustentabilidade, utilizando materiais reciclaveis ou com origem
certificada sempre que possivel;
e Todos os produtos deverdo atender as normas de seguranga e conformidade de materiais téxteis, sendo
livres de substancias toxicas e adequados ao contato direto com a pele.
6. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: A empresa contratada sera responsavel por:
e Cumprir rigorosamente os prazos estabelecidos neste Termo;
Garantir a qualidade, segurancga e personalizacdo conforme layout aprovado;
Manter sigilo e confidencialidade sobre a arte, logotipos e informagdes visuais do evento;
Fornecer amostras e relatérios de produgéo, quando solicitados;
Arcar com todas as despesas de transporte, produgéo e substituigdo, sem dnus para o contratante em caso
de nado conformidades.
7. RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE
O Hotel Senac llha do Boi se responsabilizara por:
e Fornecer o layout aprovado e logotipos oficiais em formato vetorial;
e Realizar a conferéncia e aprovagao do lote recebido, mediante inspegéo visual e documental.
8. GARANTIA DE EXECUGCAO: A contratada devera garantir que todas as pulseiras entregues estejam dentro das
especificagdes técnicas e visuais aprovadas, com funcionamento adequado do sistema de travamento e impressao
resistente.
Eventuais divergéncias ou falhas deverdo ser corrigidas imediatamente, com reposi¢cdo total das unidades
defeituosas antes da data do evento.
9. CONSIDERACOES FINAIS: O fornecimento das pulseiras devera assegurar:
e Controle de acesso eficiente e seguranga operacional;
e |dentificagdo visual coerente com o conceito do Réveillon 2025/2026;
e  Conforto e durabilidade para os usuarios;
e  Padronizagédo estética e funcional condizente com o padrao de qualidade do Hotel Senac llha do Boi.
A execugdo devera ocorrer com planejamento, precisédo técnica e atengdo aos detalhes, refletindo o nivel de
exceléncia esperado em todos os eventos institucionais do Senac Espirito Santo.

LOTE: 2

DESCRIGAO DO SERVIGO: Fornecimento De Brindes Personalizados Para Convidados — Festa De Réveillon
2025/2026

DATA DO EVENTO: 31 de dezembro de 2025

ENTREGA: Até dia 23/12/2025

DESCRICAO: Contratacdo de empresa especializada no fornecimento de brindes personalizados destinados aos
convidados e héspedes participantes do evento de Réveillon 2025/2026 do Hotel Senac llha do Boi. O objetivo é
oferecer um presente comemorativo de alto padrdo, que traduza o conceito de sofisticagdo, hospitalidade e
celebragéo caracteristico do hotel, agregando valor a experiéncia dos participantes e reforcando a identidade visual e
institucional do evento.

2. ESCOPO DOS SERVICOS: A empresa contratada devera fornecer, montar e entregar os brindes completamente
prontos para distribuigdo, atendendo integralmente as exigéncias de qualidade, seguranga, estética e padronizagdo
descritas a seguir:

2.1 Composic¢ao de Cada Brinde: Cada unidade devera conter, no minimo:

e 01 (uma) caixa personalizada, confeccionada em material rigido (papel cartdo de alta gramatura, MDF fino
ou similar), com tampa firme, estrutura reforcada e acabamento premium (laminagdo fosca ou brilho leve,
conforme design aprovado);

e 02 (duas) tagas de espumante em vidro temperado ou acrilico de alta qualidade (espessura minima de 2
mm), com transparéncia cristalina, bordas polidas e formato padronizado;

e 01 (uma) garrafa de espumante, em versdo mini (200 ml) ou tradicional (750 ml), conforme definicdo da
coordenacao do evento, com rétulo original e procedéncia certificada;

e  Chocolates gourmet finos, devidamente embalados em envoltério individual e caixa interna, com prazos de
validade vigentes, declaracéo nutricional legivel e adequacéo as normas sanitarias da ANVISA.

2.2 Apresentagao e Acabamento

e As caixas deverdo apresentar layout personalizado, contendo o logotipo do Hotel Senac-llha do Boi, o tema

visual do Réveillon 2025/2026-e-elementos-graficos-harmonizados com o conceito decorativo do evento.;

e Impressao digital de alta definicdo, sem falhas de registro, borrdes ou desbotamentos;

e Acabamento interno organizado, acolchoado e seguro, utilizando enchimentos de espuma, tecido, veludo ou
papel de seda premium, para garantir protegao e estética visual refinada;
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A disposicdo dos itens devera ser simétrica, com encaixe estavel, permitindo transporte seguro e
apresentacao visual de destaque.

2.3 Materiais e Qualidade

Todos os materiais empregados deverao ser novos, de primeira qualidade e livres de defeitos de fabricagéo;
As tacas deverdo apresentar uniformidade de cor, brilho e acabamento, sem arranhées, manchas ou bolhas;
As embalagens alimenticias deverdo estar intactas, seladas e limpas, obedecendo as normas da RDC n°
216/2004 e RDC n° 656/2022 da ANVISA;

Os espumantes deverdo estar em conformidade com a legislagdo do MAPA, devidamente rotulados e dentro
do prazo de validade vigente;

Nenhum item podera conter marcas, rétulos ou logotipos de terceiros, salvo autorizagdo expressa da
contratante.

2.4 Personalizagao e Aprovagiao Prévia

A contratada devera apresentar amostra fisica ou mockup digital do brinde completo antes do inicio da
producdo, para aprovacgao da coordenacéo do evento;
A proposta de design devera conter:

e Layout da caixa e disposi¢ao dos itens;

e Cores, tipografia e elementos graficos utilizados;

o Materiais empregados na confecgao e acabamento;
Somente apds aprovagdo formal do modelo pelo Hotel Senac llha do Boi a produgdo final podera ser
iniciada;
Alteracbes nao autorizadas no design, material ou conteudo implicam substituicdo imediata do lote, sem
custos adicionais.

2.5 Quantitativo e Embalagem

Quantidade estimada: 350 unidades, podendo haver ajuste conforme numero final de convidados
confirmados e margens de contingéncia (+10%);

Cada brinde devera ser embalado individualmente, protegido contra impacto, umidade e variagéo térmica;
As caixas deverdo ser identificadas por lote e categoria (ex: héspedes, convidados, equipe), quando
aplicavel;

As unidades deverdo ser entregues prontas para distribuicdo imediata, sem necessidade de montagem
adicional por parte da contratante.

3. ENTREGA E PRAZOS

Prazo de entrega: até 5 (cinco) dias antes do evento (23/12/2025), no enderego do Hotel Senac Ilha do Boi;
As unidades deverao ser entregues com Nota Fiscal e termo de conferéncia, devidamente assinados;

A contratada devera assegurar integridade total das pegas durante o transporte, utilizando veiculos
apropriados e embalagens seguras;

Em caso de dano, perda ou divergéncia, a substituicdo devera ser imediata e integral, sem 6nus adicional a
contratante.

4. GARANTIA DE QUALIDADE E CONFORMIDADE

Os brindes deverdo apresentar exceléncia estética e funcional, mantendo coeréncia com o conceito visual e
institucional do evento;

A contratada sera responsavel pela substituicdo de qualquer unidade com defeito de fabricagédo, danos de
transporte ou divergéncias em relagdo a amostra aprovada;

Os produtos alimenticios deverdo estar dentro do prazo de validade, com origem comprovada e rotulagem
adequada;

Todos os materiais deverdo estar em conformidade com normas ambientais e de sustentabilidade,
priorizando materiais reciclaveis e processos de produgdo com baixo impacto ambiental.

5. RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA: A contratada devera:

Garantir qualidade, integridade e pontualidade na entrega;

Assegurar conformidade sanitaria e seguranga dos itens alimenticios;

Manter sigilo e confidencialidade sobre o design, logotipos e informagdes institucionais do hotel;
Cumprir prazos e exigéncias técnicas estabelecidos neste Termo;

Adotar boas praticas de sustentabilidade, evitando desperdicios e priorizando fornecedores certificados.

6. RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE: O Hotel Senac llha do Boi se compromete a:

Fornecer o layout e logotipo oficiais em formato vetorial para personalizagao;
Validar o modelo de amostra apresentado antes da produgao final;
Conferir e aprovar o lote de entrega mediante inspegao visual e documental.

7. PENALIDADES E GARANTIAS: O descumprimento dos prazos, falhas de qualidade, divergéncia estética ou
descumprimento denormas sanitarias-implicara:

Glosalde'pagamento-parcial ou total, conforme gravidade;
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-~ Substituicdo imediata dos itens ndo conformes, sem 6nus adicional;

e Aplicagéo das penalidades contratuais previstas, inclusive multa e exclusao de futuras licitacdes.
9. CONSIDERAGOES FINAIS: O fornecimento dos brindes devera expressar o padrdo de exceléncia, hospitalidade
e atencao aos detalhes caracteristicos do Hotel Senac Ilha do Boi. A apresentagéo e o acabamento deverao refletir a

elegancia e a experiéncia sensorial de celebracdo do Réveillon, valorizando a marca e proporcionando aos
convidados uma lembranga memoravel e condizente com o nivel do evento.

L

PLANTAS DO ESPACOS A SER DECORADOS

PLANTA DA AREA DA PISCINA PARA MONTAGEM DE
TENDAS/TOLDOS

69



Fecomercio ES
“PLANTA DO RESTAURANTE PRINCIPAL PARA MONTAGEM DE DECORAO DO NATAL

Restaurante - Flanta

Observacdes:

LEGENDA -
e @= 0s9ldpdoto « Painéls, armdarios e nichos: Madeira - Cumar(
Existente Corfinas Rold et ; E
_____ o ) _ Tela Solar 5% » Balcées climatizados paro buffets OBS.: VERIFICAR MEDIDAS NO LOCAL
_____ Painéis: Madeira Cumard Composicéo:
ZZ Z I Reformar revestimentos 75% PVC 4
das colunas 25% Poliester I{I I .‘f}tf" a “ ’ !
Pintura
HOTEL SENAC ILHA DO BO! REVISAO [ DaTA DATA
DESIGN DE INTERIORFS - RESTAURANTE REV.O| | 020217 [OATO 02107
RUA BRAULIC MACEDO, 417 - [LHA DO BOI — VITORIA - ES Esc. 1:100]

PLANTA DO SOLARIUM PARA DECORAGAO DE REVEILLON

LAVE ABSEADA INPERMEABIZAOA ALY IMPERMEABIZADA
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PLANTA DO SALAO PENEDO PARA DECORAGAO DE REVEILLON E FOYER PARA DECORAGAO DE NATAL E

REVEILLON

]
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SALAO 01 E
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Blackout Branco
Composiggo: 75% PVC
25% Fibra de vidro

Painéis Projeto Aluminio

L .60 _E!:_
Saldo Peredo -Flanta - -
LEGENDA * Instalacdo de Obsewgcoes. 7
Existente Cortinas Rold « Painéis: Projeto Aluminio
C C

-

OB5.: VERIFICAR MEDIDAS NO LOCAL

Série Nano - Auto Limpante
- FRO 20% - Wood Magno
= Paginagde sugerida: placas com espagamentos de 0,01m.

HOTEL SENAC ILHA DO BOI REVISAC | DATA DATA.
DESIGN DE INTERIORES - SALAQ PENEDO REV.OI Q2/02/1 7 | 040N 6 02/03
RUA BREAULIO MACEDC. 4 17 - [LHA DO BOI — VITORIA - £5 esc. 1:75

Lia Stravss
.E‘L_?,,t..d enionen

Vitoria/ES, de

de

SENAC ARJES

Presidente do Conselho ou delegatario (Resolugao 1.157/2025, de 29/07/2025)

CONTRATANTE

CONTRATADA

&

Testemunhas

71



